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PLIEGO DE CONDICIONES

Licitacion n® 2026-07

TITULO: CONTRATACION DE LOS SERVICIOS DE UNA EMPRESA DE CATERING PARA EL
CONSEJO OLEICOLA INTERNACIONAL

1. OBJETO DEL CONTRATO

El objeto del presente pliego es la contratacion de los servicios de una empresa de catering
para ofrecer durante algunos de los eventos que celebre el Consejo Oleicola Internacional,
tal y como se detalla a continuacion.

2. PARTICIPACION EN LA LICITACION

La presente licitacién estd abierta a cualquier persona juridica que acepte estas
condiciones en su totalidad, tenga capacidad de actuacidn, pueda demostrar su capacidad
econdmica, financiera y técnica o profesional y no tenga ninguna responsabilidad en
relacion con la Secretaria Ejecutiva del COI.

Asimismo, su objeto social o actividad debe estar directamente relacionada con el objeto
del contrato y ha de contar con una estructura empresarial con suficientes recursos
humanos y equipamiento para la ejecucion del contrato.

2.1. Licitaciones conjuntas

En caso de presentar una licitacién conjunta, el licitador debe definir claramente la
estructura de la oferta:

2.1.1. Un consorcio ya existente

La oferta la presentan proveedores de servicios que ya han constituido un consorcio como
entidad juridica separada con estatutos y/o reglas de funcionamiento propios y capacidad
técnica y financiera independiente, asi como contribuciones de los proveedores de
servicios definidas. El consorcio serd la entidad que asumird la responsabilidad técnica y
financiera del contrato.

2.1.2. Intencion de constituir un consorcio
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La oferta la presentan proveedores de servicios que aun no han constituido un consorcio
como entidad juridica separada, pero tienen previsto hacerlo de conformidad con el
anterior punto 2.1.1. si se acepta su oferta conjunta. En ese caso, el licitador tendra que
facilitar documentacidn sobre su naturaleza juridica y la version preliminar de los estatutos
previstos. Asimismo, ha de proporcionar una descripcion clara de la modalidad de
funcionamiento del consorcio y de las distintas contribuciones técnicas y financieras de
cada proveedor de servicios.

2.2. Subcontratacion

Las ofertas presentadas por proveedores de servicios que no deseen constituir un
consorcio como entidad juridica separada se presentaran en forma de subcontratacion vy,
en ese caso, uno de los proveedores de servicios asumird toda la responsabilidad de la
oferta. Dicho proveedor de servicios (“adjudicatario principal”) firmara un contrato a su
nombre con las demds empresas o personas fisicas que, por tanto, se consideran
subcontratistas del “adjudicatario principal”.

Todos los proveedores de servicios que actlen como subcontratistas han de facilitar una
declaracién firmada reconociendo al proveedor de servicios que actla como adjudicatario
principal. Asimismo, ha de indicarse la proporcion (%) del contrato que se imputa al
adjudicatario principal y de cada uno de los subcontratistas.

3. TAREAS PARA EJECUTAR POR EL ADJUDICATARIO

El adjudicatario debera cumplir los servicios y prestaciones ofertados, y en todo caso, los
detallados a continuacion.

Los elementos bdsicos para tener en cuenta en la elaboracion de los trabajos son los
siguientes:

Numero aproximado de eventos: 40 desayunos anuales y 8 cocteles o aperitivos.

Numero aproximado de asistentes: Entre 10 y 60 personas dependiendo del evento.
Oferta de menus: Contendra como minimo:

e (Café con leche y/o infusiones. El café serd de capsulas por lo que el adjudicatario
aportara las capsulas, asi como la cafetera;

e Mini bolleria;

e Mini sandwiches variados y/o otros aperitivos salados similares;

e Sopasy cremas, frias o calientes,

e Ensaladas variadas,

e Opciones especiales: alergias, intolerancias, vegetarianas, celiacas, halal, etc.

e Entrantes o pequefios platos frios variados salados en cantidad suficiente para el
numero de asistentes;
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e Entrantes o pequefios platos calientes variados salados en cantidad suficiente para
el nimero de asistentes;

e Postres variados,

e Pan para degustacion de aceites.

e Zumosy refrescos;

e Bebidas: cervezas con vy sin alcohol, vino tinto y vino blanco, refrescos, agua, café
con leche y/o infusiones. El café serd de capsulas por lo que el adjudicatario
aportara las capsulas, asi como la cafetera;

e Pan para degustacion de aceites (en todos los eventos).

e Se puede o no requerir servicio de camarero uniformado para reposicion y/o pase
de bandejas.

e Incluird vajilla, manteles y demas menaje necesario para el servicio.

El Consejo Oleicola Internacional deberd aprobar la lista de productos que se ofreceran en
cada servicio de catering, con antelacion a la celebracion de los eventos; una vez
aprobados, los productos solicitados sélo podrdn ser sustituidos por otros de iguales
caracteristicas, cuando existan razones debidamente justificadas.

El licitador debera indicar el tiempo minimo de antelacidn con que se le debera comunicar

la fecha del evento. Una vez notificada la fecha de cada evento, el Consejo Oleicola

Internacional y la empresa adjudicataria convendran mutuamente la planificacion de los
detalles y la logistica del evento. Cualquier modificacion propuesta por el adjudicatario
sobre lo inicialmente previsto debera ser previamente aprobada por el COI.

Personal: el adjudicatario debera utilizar su propio personal compuesto por camareros y/o
cocineros que posean las cualificaciones y la experiencia necesarias para ejecutar las tareas
requeridas, siempre que sea requerida la participacion de este personal.

Lugar del servicio: salvo indicaciones en contra, los servicios de catering se serviran de
manera presencial en la Sede del Consejo Oleicola Internacional, calle Principe de Vergara,
154, 28002 Madrid; donde el COI dispone de instalaciones de cocina- con servicios de
frigorifico, cocina eléctrica, microondas, fregadero, etc.- y zona de servicio

La Secretaria Ejecutiva del Consejo Oleicola Internacional nombrard un coordinador del
servicio entre su personal cuya funcidn serd, entre otras, coordinar e impulsar los servicios
con el adjudicatario, y resolver las consultas que se puedan plantear.

El adjudicatario propondra un coordinador del servicio, que durante los horarios en los que
el servicio se esté prestando debera de estar localizable en todo momento en su teléfono
movil y por correo electrénico.
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Se valorard el compromiso para poder dar respuesta a servicios exprés para pequefios

desayunos V aperitivos — con 25 o0 menos participantes — en un plazo de 48 horas

Los criterios para la evaluacion de la propuesta técnica seran los siguientes:

e (alidad de la propuesta técnica, del servicio y de los menus ofertados.

e Mejoras a los requisitos propuestos en el pliego siempre que estén relacionadas
con el objeto de presente pliego de condiciones.

e Plazos exigidos por el licitador para la confirmacion del servicio.

e Compromiso de tiempo de respuesta exprés.

El contrato marco correspondiente tendrd una duracién de un maximo de cuatro afios Cada
pedido se hard mediante un bono de pedido que deben firmar las dos partes

4. DESCRIPCION DE LOS REQUISITOS TECNICOS Y CUALIFICACIONES PROFESIONALES
REQUERIDAS

El adjudicatario debera acreditar que cumple con los requisitos establecidos
normativamente para la prestacién del servicio.

El adjudicatario debera llevar a cabo las acciones o actividades necesarias para el
cumplimiento de la legalidad aplicable vigente, incluida la del personal de la empresa que
preste todos los servicios necesarios.

El adjudicatario deberd proveer a su cargo los medios humanos y materiales para llevar a
cabo los servicios y prestaciones ofertados.

5. DOCUMENTACION REQUERIDA

A la hora de presentar sus ofertas, los licitadores deberan utilizar Unicamente el formulario
administrativo (DEUC).

Solo se requerird la documentacion acreditativa a la empresa que resulte adjudicataria del
contrato.

Los licitadores deberan presentar sus ofertas y la documentacién requerida exclusivamente
por via electrdnica, utilizando la URL especificada en el anuncio de licitacién. Este
formulario consta de dos secciones distintas: la primera esta destinada a introducir los
datos de identificacion de la entidad (razon social, codigo de identificacion fiscal, direccion,

Principe de Vergara, 154 — 28002 Madrid — Spain E-Mail: iooc@internationaloliveoil.org
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ciudad, pais, numero de teléfono, etc.), mientras que la segunda permite adjuntar los
documentos requeridos, exclusivamente en formato PDF.

Los documentos requeridos para anexar seran:

1. Oferta administrativa: declaracion firmada en la que el licitador se compromete a
presentar todos los documentos administrativos requeridos (DEUC). A tal efecto se
proporcionara una plantilla para descargar.

Oferta técnica: Documentos en formato PDF.
Oferta econdmica: Documentos PDF.

Documentacion administrativa:

El licitador que resulte adjudicatario deberd presentar la siguiente documentacion
financiera y administrativa:

1. Datos del licitador: nombre del licitador / denominacién social de la Sociedad;

numeros de teléfono; direccién de correo electréonico; nimero de identificacidon

fiscal, persona de contacto; carta de presentacién y anexos debidamente

cumplimentados.

2. Prueba de no incurrir en criterios de exclusion: el licitador debera presentar los

siguientes documentos:

a) Nota simple o certificado del del registro mercantil indicando los
administradores de la sociedad.

b) Certificado de antecedentes penales de la Sociedad y del administrador o
administradores que suscribiran el contrato, en su caso.

c) Certificado de estar al corriente de pago de impuestos.

d) Certificados de estar al corriente de pago de la Seguridad Social.

e) Formulario relativos a los criterios de exclusidn (aparecen en la lista de control)
debidamente cumplimentado y firmado.

f) Formularios relativos a los conflictos de interés (aparece en la lista de control)
debidamente cumplimentado y firmado.

Nota: Los certificados de antecedentes penales y los certificados administrativos pueden
considerarse recientes si no tienen mas de un afio de antigliedad a partir de su fecha de
expedicion y siguen siendo validos en la fecha de la solicitud del COL.

La documentacién administrativa, como los estatutos, los extractos bancarios, etc., puede
presentarse excepcionalmente en cualquiera de los otros idiomas oficiales del Consejo
Oleicola Internacional (arabe, espafiol o italiano), ademas de en inglés y francés.

Principe de Vergara, 154 — 28002 Madrid — Spain E-Mail: iooc@internationaloliveoil.org
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3. Prueba de capacidad econdmica y financiera del licitador, proporcionada a través
de los siguientes documentos:

a) Informe de entidades financieras.

b) Declaracion relativa a la cifra de negocios global de la Sociedad/Entidad en el
curso de los tres ultimos ejercicios, incluido el balance y cuenta de resultados.
Alternativamente, cuentas anuales completas de la Sociedad de los tres Ultimos
ejercicios debidamente depositadas en el Registro Mercantil.

c) Cualquier otra documentacion que el licitador considere para demostrar su
solvencia y que sea considerada como suficiente por el Consejo Oleicola
Internacional.

4. Prueba de capacidad técnica o profesional proporcionada a través de lo siguiente:

a) Una lista de los servicios prestados en los Ultimos tres afios, similar a la que se
exige en la presente convocatoria de licitacién;

b) Pruebas aceptables de experiencia, como cartas de referencia, copias de facturas
o certificados que indiquen claramente el volumen de trabajo realizado, la
combinacién o combinaciones de idiomas y la persona involucrada. Las
autodeclaraciones no se consideran como prueba;

c) Fotocopias de todos los titulos y otras calificaciones que se vayan a tomar en
consideracion;

d) Cualquier otra documentacién que los licitadores consideren necesaria para
demostrar su capacidad técnica o profesional.

La SE se reserva el derecho de requerir a los licitadores, en cualquier momento del proceso
de licitacion, la presentacion de la documentacién administrativa que considere necesaria
para la adecuada verificacion del cumplimiento de los requisitos exigidos. En todo caso, el
licitador que resulte adjudicatario estard obligado a presentar la totalidad de los
documentos administrativos requeridos con caracter previo a la firma del contrato.

6. CRITERIOS DE EXCLUSION

Los licitadores seran excluidos de en un procedimiento de adjudicacién si:

a) Se encuentran en situacion concursal, quiebra o en liquidacion, estan bajo
administracién concursal o administracion judicial, han alcanzado un acuerdo con
acreedores, han suspendido sus actividades comerciales, son objeto de
procedimientos en relacion con dichos asuntos o se encuentran en cualquier otra
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situacion analoga derivada de un procedimiento similar contemplado en la
legislacion o normativa de caracter nacional;

b) Han sido condenados por algin delito relacionado con su conducta profesional
mediante sentencia con valor de cosa juzgada (res judicata);

c) Hansido declarados culpables de mala conducta profesional grave demostrada por
cualquier medio que pueda justificar el érgano de contratacién;

d) No han cumplido con sus obligaciones relativas al pago de cotizaciones a la
seguridad social o pago de impuestos de cualquier tipo;

e) Han recibido una sentencia con valor de cosa juzgada (res judicata) por fraude,
corrupcion, participacion en organizacién criminal o cualquier otra actividad ilegal;

f) Enrelacidn con otro proceso de licitacidn, se les ha condenado por incumplimiento
grave y culpable de sus obligaciones contractuales.

7. PANEL DE CONTROL

Los principales hitos del proceso se controlaran electrénicamente mediante la siguiente
TABLA DE CONTROL

Hito Fecha y hora (CET)

Publicacion de la licitacion 14/09/2026
Limite para la recepcion de ofertas 13/10/2026 14:00
Fecha de apertura de la oferta administrativa 14/10/2026 9:00
Fecha de apertura de la oferta técnica 14/10/2026 9:00
Fecha de apertura de la oferta financiera 16/10/2026 9:00

Las fechas y horas de apertura de las ofertas podran estar sujetas a modificacion, que se
comunicard a las empresas licitadoras.

8. CRITERIOS DE SELECCION

La seleccién de los licitadores se realizard en funcién de su capacidad técnica, profesional,
financiera y econémica para la ejecucion del contrato.

Solvencia econdmica y financiera

El licitador debera acreditar un volumen de negocio anual de, al menos, 300.000 euros
anuales para servicios similares al ofertado.

Solvencia técnica v profesional

Principe de Vergara, 154 — 28002 Madrid — Spain E-Mail: iooc@internationaloliveoil.org
Tel.: +34 915903 638 Internationaloliveoil.org
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Experiencia en proyectos similares: El licitador deberd haber ejecutado en los tres Ultimos
afios proyectos de similar naturaleza y envergadura.

Certificaciones técnicas
La empresa deberd estar en posesion de certificaciones que le acrediten para realizar estos
trabajos; asi como otras certificaciones de calidad y seguridad que sigan normas técnicas

SO o similares.

Estas condiciones deben cumplirse en la fecha limite de presentacion de las ofertas y deben
subsistir y acreditarse en el momento de la firma del contrato.

9. CRITERIOS DE ADJUDICACION

Finalmente, se valorara las ofertas seleccionadas de conformidad con los siguientes

pardmetros:
OFERTA TECNICA

Los licitantes presentardn una memoria técnica que deberd contener una relacién
detallada, clara y completa de las caracteristicas de sus servicios ofertados, incluyendo un
anexo de los menus propuestos sin valoracion econdmica; con la siguiente informacion:

- Breve descripcion del servicio

- Nimero de piezas/comensal

- Menu ejemplo, incluyendo imagenes

- Bebidas (especificar tipo y marca)

- Imagenes y detalle de ejemplos de la presentacion y montaje final
- Etc.

Se exigird asimismo que se exponga el plan de actuacién conforme a los criterios fijados en
el apartado 3; y las ofertas se evaluaran de la siguiente manera:

Calidad de la propuesta técnica, servicio y de los menus 10%
Mejoras a los requisitos propuestos en el pliego 10%
Plazos exigidos por el licitador para la confirmacion 10%
Compromiso de tiempo de respuesta exprés 10%
TOTAL OFERTA TECNICA 40%
Valoracién econémica desayuno tipo 20%
Valoracién econdmica coctel tipo 40%
Principe de Vergara, 154 — 28002 Madrid — Spain E-Mail: iooc@internationaloliveoil.org
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TOTAL OFERTA FINANCIERA

60%

TOTAL OFERTA

100%

OFERTA FINANCIERA (a cumplimentar en el formato anexo)

A. OFERTA ECONOMICA PARA VALORACION
La oferta debe especificar claramente el precio, que debe expresarse en euros (cifras y

texto), con IVA y demas tributos incluidos, de un pedido tipo para Pausa-Café y de un

pedido tipo para coctel; para 20 personas ambos. El precio serd definido por personay se

indicara el minimo de personas requerido para su aplicacién. La oferta econdmica tendra

un peso de 60% dentro de la evaluacién global de las empresas.

Las caracteristicas del desayuno y del coctel a cotizar, conforme a los criterios fijados en el

apartado 3, seran las siguiente:

- Servicio de Pausa-Café a evaluar (30 minutos con 2 camareros):

Café 100% natural

Leche sin lactosa/ Bebida vegetal
Infusiones naturales variadas / té

Agua mineral en botellita compostable
Refresco

Mini croissant artesano de mantequilla
Mini muffin

Mini sandwich de jamdn serrano

Mini sandwich de queso crema

Pan de miga para aceite

e Servicio de Coctel a evaluar (30 minutos con 4 camareros, servicio pasado):

Pizarra Quesos artesanos (variados)
Pizarra Jamon serrano
Picos de masa madre
Gilda

Salmorejo o Gazpacho
Ensaladilla rusa

Pizzeta de verduras
Bocatin de calamares
Bocatin Rabo de toro
Mousse de yogurt

Mini brownie de chocolate

Principe de Vergara, 154 — 28002 Madrid — Spain
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e Brochetas de frutas
e Pan para degustacin de aceite

e Vino tinto, vino blanco, cerveza con/sin, refrescos, agua mineral

B. PRECIARIO

Las empresas incluirdn un preciario de los menus que figuran en su oferta técnica, que debe
expresarse en euros con VA y demas tributos incluidos. El precio sera definido por persona
y se indicard el minimo de personas requerido. Los precios incluidos en el preciario
deberan mantenerse duranta los dos primeros afios del contrato.

En ambos casos, estard incluido en el precio la vajilla, cuberteria, cristaleria, manteles, etc.
El precio ofertado incluira la totalidad de derechos y obligaciones enunciados en este Pliego
(incluyendo transportes, todo tipo de materiales necesarios, personal de servicio etc.)

10. DURACION DEL CONTRATO

El contrato entrard en vigor el dia en que se haya firmado por la Ultima de las partes
contratantes.

Se realizard un contrato marco con una duracion maxima de cuatro.

Los precios incluidos en la oferta financiera del adjudicatario podran revisarse a partir del
tercer afio de contrato, teniendo en cuenta la fecha de la firma de este, hasta alcanzar como
maximo el incremento porcentual que hubiera experimentado el IPC (indice general).
Asimismo, en circunstancias excepcionales de mercado y previa justificacion, las partes
podran de comun acuerdo revisar los precios de conformidad con la normativa aplicable.

11. PUNTO DE CONTACTO

El punto de contacto autorizado para preguntas sobre la presente convocatoria de
licitacion es:

Consejo Oleicola Internacional
C/Principe de Vergara, 154

28002 Madrid, Espafia

E-mail: iooc@internationaloliveoil.org

Cualquier contacto deberd realizarse por escrito. Las preguntas y las respuestas
correspondientes se publicardn en el sitio web del Consejo Oleicola Internacional:
http://www.internationaloliveoil.org/

Principe de Vergara, 154 — 28002 Madrid — Spain E-Mail: iooc@internationaloliveoil.org
Tel.: +34 915903 638 Internationaloliveoil.org
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12. VARIOS

El procedimiento de adjudicacién se regira por las condiciones de este pliego de
condiciones, los documentos de la oferta, las disposiciones del Reglamento Financiero del
Consejo Oleicola Internacional, las disposiciones sobre los procedimientos de ejecucién y
cualquier otra disposicion presente o futura aplicable.

Una vez recibidas las ofertas, la Secretaria Ejecutiva se reserva el derecho de no adjudicar
el contrato y renegociar con los licitadores objeto de la mejor evaluacion.

Hasta el momento de la firma, el 6rgano de contratacidn puede cancelar el procedimiento
de adjudicacion sin que los candidatos o licitadores tengan derecho a reclamar ninguna
compensacion. Dicha decision ha de motivarse y notificarse a los candidatos o licitadores.

La Secretaria Ejecutiva se reserva el derecho a interpretar este pliego de condiciones.

La participacion en este procedimiento de adjudicacién implica la plena aceptacién por
parte del licitador de todas las cldusulas contempladas en el pliego de condiciones y
cualquier obligacidon derivada de las mismas.

Madrid, 14 de septiembre de 2026

Jaime Lillo

Director Ejecutivo

Principe de Vergara, 154 — 28002 Madrid — Spain E-Mail: iooc@internationaloliveoil.org
Tel.: +34 915903 638 Internationaloliveoil.org
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ANEXO 1: PROPUESTA ECONOMICA

APARTADO A: OFERTA ECONOMICA PARA VALORACION

La oferta debe especificar claramente el precio, que debe expresarse en euros (cifras y
texto), con IVA'y demas tributos incluidos, del menu incluido a continuacion para un pedido
tipo de 20 personas. El precio sera definido por personay se indicard el minimo de personas
requerido para su aplicacion; estos precios deberan de ser coherentes con precios que

propongan para el preciario del apartado B.

Servicio de Pausa-Café (30 minutos con 2 camareros): ..... precio/comensal
Servicio de Coctel (30 minutos con 4 camareros, servicio pasado): ........ precio/comensal
LUBAT, coveeeieieeee e, - R de de 2026
Fdo.

E-Mail: iooc@internationaloliveoil.org
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Internationaloliveoil.org

Tel.: +34 915 903 638
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APARTADO B: PRECIARIO

Las empresas incluirdn un preciario de los menus que figuran en su oferta técnica, tanto
desayunos como cocteles, que debe expresarse en euros con IVA y demds tributos
incluidos. El precio sera definido por persona y se indicard el minimo de personas
requerido. Los precios incluidos en el preciario deberan mantenerse duranta los dos

primeros afios del contrato.

Principe de Vergara, 154 — 28002 Madrid — Spain E-Mail: iooc@internationaloliveoil.org
Tel.: +34 915 903 638 Internationaloliveoil.org



