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Défis et opportunités
du secteur oléicole

Nous sommes une organisation intergouvernementale,
créée en 1959 sous les auspices des Nations unies, qui
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Nourrir une population mondiale croissante

La population mondiale a triplé depuis le milieu du XX siécle:
le défi consiste a la nourrir, et ce de maniere plus durable.

Croissance de la population
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Production mondiale Consommation mondiale

Contribution du COI

* Nous encourageons la production et la consommation a
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* Nous aidons les pays membres a développer leur secteur
oléicole et a promouvoir des pratiques agricoles durables.

Promouvolir la mondialisation du secteur
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concpntrée autour du bassin mégliterranéen. Toutefois,, elle se
UjOofa KKfIiKT '"Tfgg+xOfpf xTUG giUEG‘'xTfgiTj'+ gi

wT U'Jdx+ TUEz'xafiuUE a+Ofi>x fgoe

® < ‘ @;; ’lmrr

Source : Conseil oléicole international, sur la base
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Contribution du COI

» Nous soutenons les nouvelles régions productrices, en promouvant
Ufgi TpfgiUfiQ ' daxxjifxiUEO‘xzf x+J+xjiQ‘+i’0T0 x+ggf xiaEff
de ces produits, préviennent la fraude et protégent les
consommateurs.

* Par le biais de campagnes promotionnelles, nous contribuons a la a
Utfif‘g+x TUEx f§ Tphlxx gifxi faEjU*Jaxt TUfgiJ g ppaxf'TgU
Q'E Tali1JT xggl JfIUE® igfIxf'TTiJ pKjxtxxt1 TagjJzfaafip Uz0

Contribuer a la santé humaine
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CANCER DU SEIN
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Des études menées dans le
monde entier établissent une
corrélation entre le régime
méditerranéen et la consomma
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MALADIES
CARDIOVASCULAIRES
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contribue au contréle du poids,
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ce qui prouve que la qualité de
graisses est plus importante qu
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facteurs de risque du diabéte les facteurs de risque
de type 2. cardiovasculaire.

Contribution du COI

» Nous diffusons des informations scientifiques actualisées sur les
Bxf f0xxgiUfgiz'+tafgiUE axOfiKGTiaE+x xfTpjUxa+TfiU‘TK Txa
Information System (OHIS) Uif 1J aalB Taxx i100fJiaE® £+OfTgxxjiUfi,acC

e , ‘gif J'TO'f QiadiTfIzfTIZfiaOO Jjfig'TiaEz‘xafiUE a+x0fUigfc
propriétés nutritionnelles et ses innombrables bienfaits pour la santé.

» Nous protégeons les consommateurs en promouvant des normes de
gualité rigoureuses et des campagnes de sensibilisation.

Contribuer a freiner le changement climatique
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capturent 4,58 tonnes f'xTOa+gfiaEfpKT
de CO,TKOTizfIxaTfifxi 0 ‘faafiUE® fiKf

par an.

Contribution du COI
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puits de carbone, en stockant cet élément de maniere
permanente dans sa structure et dans le sol.

Rehausser la saveur des plats et des sauces
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polyvalence.
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cuisson : cuisson au four, une teneur en
sautés, marinades, graisses plus faible.
fritures...

Contribution du COI

» Nous collaborons avec le Culinary Institute of America pour
diffuser les normes du COI et assurer un dialogue avec les
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Sources : Conseil oléicole international, Nations unies.




