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 التحلیل الحسي لزیت الزیتون 
 

 معیاري دلیل 
 

 قوالتذ قاعةنشاء لإ
 
 
 
 

 مقدمة . 1
 

 في الاختبارات الحسیة بیئة مناسبة ومریحة ومعیاریة   ینالمشارك  تذوقینإلى منح الم التذوق قاعةتھدف  
 ساعد على تحسین تكرار النتائج واستنساخھا. تو  ھمسھل ت
 
 الغرض  . 2
 
 قاعة   إنشاءبھا عند    الإلتزامالغرض من ھذه المواصفة القیاسیة ھو تحدید الشروط الأساسیة التي یجب   

 . التذوق
 
 المواصفات العامة للإنشاء  . 3
 
 ، المواصفات التالیة:ا، مھما كان حجمھالقاعة یجب أن تتوفر في 
 
أن    ممت ت یجب  باستخدام   ءةومضا  عة  كون  یوصى  الغرض،  لھذا  محاید.  بأسلوب  ولكن  مناسب  ، بشكل 
 /. 1لخلق جو مریح لون فاتح وبسیط ومریح  جدران،لل
 
وأن تكون منفصلة عن أي مصدر للضوضاء؛ وبالتالي یفضل بسھولة    تنظیفقابلة لل  یجب أن تكون  و   

أن تكون عازلة للصوت. كما یجب أن تبقى خالیة من الروائح الدخیلة، ولھذا الغرض یجب أن تزود، إن أمكن،  
مجھزة    تذوققاعة الدرجة الحرارة المحیطة تستدعي ذلك، یجب أن تكون    تقلبات  بوسیلة تھویة فعالة. إذا كانت  

 درجة مئویة. 25-20بمكیف ھواء للحفاظ على درجة حرارة المكان في حدود  
 
 

---------------------------------- 
 
 وإضاءتھا على نتائج التحلیل الحسي.  لقاعةایمكن أن یؤثر نظام ألوان   /1
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 الأبعاد  .1.3

 
إمكانیات المختبرات أو الشركات. بشكل عام، ینبغي أن تكون فسیحة بما یكفي   القاعةغالباً ما تعتمد أبعاد   

 للسماح بتركیب عشرة مقصورات ومساحة لإعداد العینات. 
 
أكبر، كلما كان ذلك أفضل، حیث   للتجھیزاتومع ذلك، فمن الواضح أنھ كلما كانت المساحة المخصصة   

تنظیم یمكن بعد ذلك توفیر مناطق مساعدة، على سبیل المثال، لتنظیف الأجھزة وترتیب المستحضرات الغذائیة و
 .طاقملل المفتوحة الإجتماعات 

 
 الإضاءة  . 2.3

 
الإضاءة   المثال،  سبیل  (على  المصابیح  أو  الشمس  ضوء  من  سواء  العامة،  الإضاءة  تكون  أن  یجب 

 . ویمكن التحكم فیھاومنتشرة  ) موحدة "إضاءة الیوم" من نوع الشریطیة
 

 درجة الحرارة 3.3
 
 درجة مئویة.  25-20باستمرار عند درجة حرارة قاعة ال بقى تیجب أن  
 
 وصف المقصورات  . 4
 

 الخصائص العامة . 1.4
 
. ویجب أن تكون متطابقة وأن القاعةداخل    یجب وضع مقصورات التحلیل الحسي بجانب بعضھا البعض 

 قین عند جلوسھم. اذوبما یكفي لعزل ال  ضةو عریعالیة  تفصل بینھا فواصل تكون
 
یمكن أن تكون المقصورات مصنوعة من أي مادة مناسبة یمكن تنظیفھا والعنایة بھا بسھولة (على سبیل  

المزجج، الألواح المصفحة،   الرقائقي  إلى ذلك). في حالة استخدام  المثال، الخشب، الخشب  طلاء، یجب أن وما 
 تكون خالیة تمامًا من الرائحة عندما تكون جافة.

 
 یجب أن تكون المقاعد المتوفرة في المقصورات مریحة ومزودة بجھاز تعدیل الارتفاع.  
 
 یجب أیضًا تزوید كل مقصورة بإضاءة فردیة یمكن تعدیل اتجاھھا وشدتھا.  
 
المقصورات مجھ   تكون  أن  بشدة  الیوصى  یمكّن  بزر متصل بضوء خارجي  مع  التواصل  ق من  ا ذوزة 

 أو إفتقاد طلب المزید من العینات،  أوالاختبار،    لإنتھاء من  با  إعلامھ  قصدفي الخارج    بالمتابعةالمكلف    الشخص
الجھاز،   من  أو    ملاحظةأو  قطعة  الاختلالات،  ذلكالبعض  إلى  وما  معلومات،  على  الحصول  في  دون   ،رغبة 

 قین الآخرین. اذوتشتیت انتباه ال
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 الأبعاد .2.4
 
 یجب أن تكون المقصورات كبیرة بما فیھ الكفایة ومریحة. بشكل عام، یجب أن تكون لھا الأبعاد التالیة:  
 
 (دون حوض) ترم 0.75  العرض: 
 (مع حوض) ترم 0.85   
 
 (طاولة) ترم 0.50 الطول: 
 للفواصل زیادة  ترم 0.20   
 
 :الفواصلارتفاع  
 
 م من الطاولة كحد أدنى  0.60   
 
 ارتفاع الطاولة: 
 
 م. 0.75   
 

 الترتیب  . 3.4
 
 . بسھولة تنظیفلل قابل یجب أن یكون سطح الطاولة  
 
یستخدم جزء من ھذا السطح لحوض مزود بمیاه جاریة للشرب. ومع ذلك، إذا لم یكن ذلك ممكناً عملیاً،  

 .فیمكن استخدام ھذه المساحة لصینیة أو مبصقة أو قطعة مماثلة 
 
الحرارة   درجة  من  أقل  أو  أعلى  ثابتة  درجة حرارة  عند  الاختبار  أثناء  بالعینات  الاحتفاظ  یتعین  عندما 

 ي، طبق ساخن، وما إلى ذلك).جھاز مناسب لھذا الغرض (حمام مائ  المحیطة، فمن المستحسن أن یكون لدیك
 
متر تقریباً من الأرض لوضع الملحقات المختلفة (الأكواب   1.10یمكن أیضًا تركیب رف على ارتفاع   

 والأجھزة الصغیرة وغیرھا). 
 
في    المقصورات  ترتیب  كان  عرض    التذوق  قاعةإذا  لتسھیل  جھاز  تركیب  الجدیر  فمن  بذلك،  یسمح 

) مناسب للأكواب أو  2)، أو جھاز رأسي دوّار (الشكل  1العینات. قد یكون ذلك على شكل فتحة منزلقة (الشكل  
أفقیاً عندما تكون    الأوعیةالكؤوس ( العینات فیھا صغیرة (الشكل   الأوعیةالطویلة)، أو فتحة تفتح  التي یتم حفظ 

 الفتحة كبیرة بما یكفي لمرور الصواني والأكواب التي تحتوي على العینات.أن تكون یجب ببساطة  و). 3
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 أماكن عمل إضافیة  . 5
 
إذا كانت ھناك مساحة كافیة، فمن المستحسن توفیر أماكن عمل منفصلة لإعداد العینات (مطبخ الاختبار  

وغرف   الأجھزة  أو  الأكواب  لترتیب  وأرفف  أخرى)،  اختبارات  أو  اختبارات طھي  إجراء  المقرر  من  كان  إذا 
  ینبغي أن ة؛ لااح، إذا كانت مت نظیفةلإجراء المناقشات قبل الاختبارات أو بعدھا. یجب أن تظل أماكن العمل ھذه  

تؤدي أي روائح أو ضوضاء أو محادثات صادرة من أماكن العمل ھذه بأي حال من الأحوال إلى إزعاج عمل 
 .قاعة التذوق المقیمّین في 

 
 وأماكن العمل الإضافیة.  قاعة التذوق للحصول على مثال ل  4انظر الشكل   
 
 

 ملاحظات: 
 
یتم وصف الظروف المثالیة. ومع ذلك، إذا لم یكن من الممكن إجراء مثل ھذا التثبیت للتحلیلات الحسیة  

فقط، فیمكن إجراء الاختبارات في أماكن تستوفي الحد الأدنى من الشروط الموصوفة (الإضاءة ودرجة الحرارة 
متنق مقصورات  إنشاء  طریق  عن  والروائح)  للطي  والضوضاء  قابلة  عناصر  من  مكونة  تجعللة  من    بطریقة 

 قین عن بعضھم البعض. اذوال الممكن، على أقل تقدیر، عزل 
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 ترتیب المقصورة  
 الشكل 1

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 رف 
المصباح غطاء  

العینات جھازتقدیم  

 جھاز التسخین

 حوض
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 جھاز دوار 
 لتقدیم العینات

 
 

 2الشكل 
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 فتحة لتقدیم العینات
 

 
 3لشكل ا
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 مثال على قاعة التذوق

 4الشكل  
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

A-  مقصورات التذوق 
B - تنظیف الأجھزة وتحضیر العینات  قاعة 
C - لوحة مفتوحة 
D -  مكتب 
E - نتظارالا قاعة 
F - ثلاجة 
H - فرن 
L -  غسالة الصحون 

M - طاولة 
P - فضاء العمل 

Pi -  حوض 
Ar - خزانة 
Mr -  عربة 
Df - توزیع النماذج 

Mc - مائدة مستدیرة 
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