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 IV/04-2/91-القرار رقم 
 

 

 التجاریة المطبقة على زیتون المائدة المواصفة 
 
 

 المجلس الدولي للزیتون، 
 

لعام    بناءً  المائدة  وزیتون  الزیتون  زیت  بشأن  الدولیة  الاتفاقیة  عام    1986على  والمجددة   1993المعدلة 
، وبخاصة اعتباراتھا المتعلقة بأسماء وتعاریف زیتون المائدة وتوصیاتھا فیما یخص المعاییر 2003والممددة أخیرًا عام  

 المتعلقة بالعوامل الأساسیة بشأن تكوین ونوعیة زیتون المائدة وفیما یتعلق بالتزامات الأعضاء، 
 

الذي اعتمده المجلس الدولي للزیتون بشأن  1980نوفمبر   28المؤرخ  RES-3/43-III/80على القرار  وبناءً 
 . المرجع  تحت  الدولیة  التجارة  في  المائدة  زیتون  على  المطبقة  الموحدة  النوعیة    15رقم    T/OT/Docالمواصفة 

 من حیث التحریر والمضافات الغذائیة؛ 1981، التي جرى تعدیلھا طفیفًا في مایو ونوفمبر 1980أكتوبر  2المؤرخة 
 

 -7إلى القرار الذي اعتمده المجلس في دورتھ الثمانین (نیقوسیا، قبرص،  بالنظرو
المعتمدة عام  1999یونیو    11 - للمواصفة  التقدم    1980) لإجراء مراجعة  مع  المائدة بھدف تحدیثھا وتكییفھا  لزیتون 

 التكنولوجي والعلمي والتطورات في الممارسات التجاریة؛ 
 

إلى الاقتراح الذي تقدمت بھ لجنة كیمیاء الزیتون ووضع المعاییر في اجتماعھا الثاني عشر المنعقد    وبالنظر
إسبانیا،   (مدرید،  للمجلس  والتسعین  الحادیة  الدورة  إطار  الثاني    29في  الأول   2  –نوفمبر/تشرین  دیسمبر/كانون 

2004،( 
 

 قرر ما یلي
 

الصادرة في دیسمبر/كانون الأول    1ز/ ز. م/ م. ت رقم  المواصفة التجاریة المطبقة على زیتون المائدة م. د.  
رقم   T/OT/Docتحل محل وتلغي المواصفة النوعیة الموحدة المطبقة على زیتون المائدة في التجارة الدولیة .  2004

 . 1981المعدل عام  1980أكتوبر/تشرین الأول  2المؤرخ  15
 

یتخذ الأعضاء، وفقًا لتشریعاتھم، جمیع التدابیر المناسبة لتطبیق المواصفة المعتمدة ویبلغون ھذه الأحكام إلى 
 الأمانة التنفیذیة بمجرد تدخلھم.

 
إن الدول غیر الأعضاء المھتمة بالتجارة الدولیة في زیتون المائدة مدعوة إلى أن تأخذ في الاعتبار المواصفة  

 المعتمدة وتكییف لوائحھا مع أحكام المواصفة المذكورة.
 

 .2004دیسمبر  2مدرید (إسبانیا)، في 
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 المواصفة التجاریة المطبقة على زیتون المائدة 
 
 
 

 التطبیق  مجال .1
 

) الخاضعة للمعالجات أو العملیات المناسبة Olea europaea Lتغطي ھذه المواصفة ثمار شجرة الزیتون المزروعة (.
 والاستھلاك النھائي باعتبارھا زیتون مائدة.والتي یتم عرضھا للتجارة 

 
 

 الوصف .2
 

 التعریف بالمنتج .2.1
 

 نسمي "زیتون المائدة" المنتج:
 

a(   نقیةالمحضر من ثمار   .) من أصناف شجرة الزیتون المزروعةOlea europaea L(   المختارة لإنتاج الثمار
والنكھة والقوام وسھولة فصلھا عن النواة   اللبمقارنة بالنواة ونعومة    اللببما في ذلك الحجم والشكل ونسبة  

 مما یجعلھا مناسبة بشكل خاص لصناعة زیتون المائدة؛
 

b(  تخضع لعملیة إزالة المرارة ویتم حفظھا بالتخمر الطبیعي، أو بالمعالجة الحراریة، مع أو دون مادة حافظة؛ 
 

c(  .معبأة مع أو دون سائل التغطیة 
 
 

 أنواع الزیتون  .2.2
 

 یصُنف زیتون المائدة اعتماداً على درجة نضج الثمرة الطازجة إلى أحد الأنواع التالیة: 
 

a( :عندما تصل إلى حجمھا الطبیعي.  قبل تغیر لونھا، ،النضج طورالثمار التي یتم قطفھا في  الزیتون الأخضر 
 

b( :الثمار التي یتم قطفھا قبل تمام النضج، عند تغیر لونھا.  الزیتون الأرجواني 
 

c( :الثمار التي یتم قطفھا عندما تصل إلى مرحلة النضج الكامل، أو قبل ذلك بوقت قصیر. الزیتون الأسود 
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 المستحضرات التجاریة  .2.3
 

یمكن أن تتم عملیة إزالة المرارة من الزیتون عن طریق المعالجة القلویة، عن طریق الغمر في سائل لتخفیف المركب  
في ماء مالح وفقًا لخصائصھ المحددة، في الملح الخالص، في  بیولوجیة.  یمكن حفظ المنتج  عملیات  المر أو عن طریق  

جو معدل، عن طریق المعالجة الحراریة، باستخدام المواد الحافظة أو العوامل المحمضة. یمكن أن یختلف لون الزیتون 
البني،  أو  النبیذي  الوردي  إلى  الوردي  من  الأرجواني  الزیتون  ویتحول  القشي،  الأصفر  إلى  الأخضر  من  الأخضر 
ویتحول الزیتون الأسود من الأسود المحمر إلى البني الداكن، مرورًا بالأسود الأرجواني والأرجواني الداكن والأسود 

 الزیتوني. 
 

 یخضع الزیتون للمستحضرات التجاریة التالیة: 
 

a( :الأرجواني أو الزیتون الأسود الذي تمت معالجتھ قلویًا، معبأ في ماء مالح  الزیتون الأخضر أو    الزیتون المخلل
 یتم تخمیره فیھ كلیًا أو جزئیًا، ویتم حفظھ بإضافة عوامل محمضة أو دون إضافتھا: 

 
 ) الزیتون الأخضر المخلل في ماء مالح؛1-أ
 ) الزیتون الارجواني المخلل في ماء مالح؛2-أ
 ) الزیتون الأسود المخلل؛ 3-أ

 
b( :الأرجواني أو الأسود المعالج مباشرة بالماء المالح ویتم فیھ التخمر الكلي الزیتون الأخضر أو    الزیتون الطبیعي

 أو الجزئي ویحفظ بإضافة عوامل محمضة أو دون إضافتھا:
 

 ) الزیتون الأخضر الطبیعي؛1-ب
 ) الزیتون الأرجواني الطبیعي. 2-ب
 ) الزیتون الأسود الطبیعي؛ 3-ب

 
c( :الأرجواني أو الأسود الذي خضع لمعالجة قلویة طفیفة أم الزیتون الأخضر أو    الزیتون المجفف و/أو المجعد

 لا، محفوظ في ماء مالح أو مجفف جزئیًا بالملح المحض و/أو بالتسخین أو بأي عملیة تكنولوجیة أخرى: 
 

 ) الزیتون الأخضر المجفف و/أو المجعد؛1-ج
 الأرجواني المجفف و/أو المجعد؛  ) الزیتون2-ج
 ) الزیتون الأسود المجفف و/أو المجعد؛3-ج

 
d( :بالأكسدة المسود  أو    الزیتون  الأخضر  مخمر، الزیتون  غیر  أو  مخمر  مالح،  ماء  في  المحفوظ  الأرجواني 

 المسود بالأكسدة في بیئة قلویة والمحفوظ في أوعیة محكمة الإغلاق بالتعقیم الحراري. تلوینھ أسود موحد.
 

 ) الزیتون الأسود1-د
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e( :ھذه   المستحضرات تحتفظ  أعلاه.  المذكورة  لتلك  مكملة  أو  مختلفة  لمستحضرات  الزیتون  یخضع  قد 
المستحضرات باسم "الزیتون" طالما أن الثمار المستخدمة تفي بالتعریفات العامة لھذه المواصفة. یجب  

تكون الأسماء المستخدمة لھذه المستحضرات واضحة بما فیھ الكفایة حتى لا تحدث ارتباكاً في أذھان  أن  
المشترین أو المستھلكین فیما یتعلق بأصل المنتج وطبیعتھ، وعلى وجھ الخصوص، فیما یتعلق بالأسماء  

 المحددة في ھذه المواصفة. 
 

 طرق العرض  .2.4
 

 العبوة، یمكن تقدیم الزیتون على النحو التالي: اعتماداً على ترتیبھا في  .2.4.1
 

a(   :عندما یحفظ الزیتون في حاویات صلبة شفافة وبطریقة منظمة، أو مرصوصًا بشكل متماثل مرصوص
 أو باتباع أشكال ھندسیة.

 
b(  :عندما لا یحفظ الزیتون بشكل منظم في الأوعیة التي تحتوي علیھ.غیر مرصوص 

 
 یمكن أن یعرض الزیتون في أحد الأشكال التالیة:  .2.4.2

 
 الزیتون الكامل .2.4.2.1

 
a(  :زیتون مع أو دون سویقة، یظھر شكلھ الطبیعي ولیس منزوع النوى.الزیتون الكامل 

 
b(   :المكسور سلیمة الزیتون  تبقى  التي  النواة  دون سحق  اللب  بخروج  تسمح  لعملیة  یخضع  كامل  زیتون 

 وكاملة في الثمرة.
 

c(   :المقطوع في  الزیتون  قدُ  كامل  من زیتون  وجزء  الجلد  في  مصنوعة  شقوق  باستخدام  الطولي  الاتجاه 
 اللب. 

 
 الزیتون منزوع النواة  .2.4.2.2

 
a(  :الزیتون الذي یظھر بشكل عام شكلھ الطبیعي والذي تم إزالة النواة منھ. الزیتون منزوع النواة 

 
b(   :بشكل عمودي زیتون منزوع النوى أو محشو، مقطع إلى نصفین متساویین تقریبًا  المقطع إلى نصفین

 على المحور الطویل للثمرة.
 

c(   :أرباع إلى  تقریبًا، بشكل عمودي على  المقسم  أجزاء متساویة  أربعة  إلى  النواة، مقطع  زیتون منزوع 
 المحور الطویل للثمرة.

 
d(  :زیتون منزوع النواة، مقطع طولیاً إلى أكثر من أربعة أجزاء متساویة تقریباً. على شكل مقاطع 

 
e(  :زیتون منزوع النواة أو محشو، مقطع إلى شرائح ذات سمك موحد تقریبًا. اللفائف أو الشرائح 
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f(   :لا تزید عن  المفروم) لكل   5قطع صغیرة من الزیتون منزوع النواة، غیر منتظمة الشكل وخالیة عملیًا
غرز    100 كنقاط  تحدیدھا  یمكن  وحدات  من  الوحدات)  ھذه  من  أو وزنا  اللفائف  من  وقطع  السویقة 

 الشرائح. 
 

g(   :ھذا  المكسور یحتوي  ما  عادة  الحشو.  إضافة  أو  النواة  نزع  أثناء  الخطأ  المكسور عن طریق  الزیتون 
 الزیتون على أجزاء من الحشوة.

 
المحشو:   .2.4.2.3 الحار،  الزیتون  (الفلفل  المناسبة  المنتجات  من  أكثر  أو  بواحد  محشو  النواة،  منزوع  زیتون 

أو  وغیرھا)  الكبر،  البندق،  اللیمون،  أو  البرتقال  قشرة  الزیتون،  الأنشوجة،  الكرفس،  اللوز،  البصل، 
 معجونھا الطبیعي المحضر.

 
كامل أو مكسور ومنزوع النواة مع نبات الكبر أو دونھ، مع أجزاء من   مكسورزیتون  زیتون السلطة:   .2.4.2.4

 الحشو، عندما یكون ھو السائد بالنسبة إلى كامل المنتج الذي یتم تسویقھ بھذا الشكل.
 

زیتون كامل أو منزوع النواة، صغیر الحجم عمومًا، مع أو دون حشو، یحتوي على  زیتون بنبات الكبر:   .2.4.2.5
 نبات الكبر، عندما یكون ھو السائد مقارنة بالمنتج بأكملھ الذي یتم تسویقھ بھذا الشكل.

 
 لب زیتون فقط مطحون بشكل ناعم. معجون الزیتون:  .2.4.2.6

 
الأخرى:   .2.4.2.7 العرض  یكون  طرق  أن  یجب  ذلك،  ومع  أخرى.  طریقة  بأي  المنتج  بعرض  السماح  یجوز 

 المنتج:
 

i(  المواصفة؛ متمیزًا بشكل كاف عن طرق العرض الأخرى المنصوص علیھا في 
 

ii(  والوزن العیوب  بحدود  المتعلقة  تلك  ذلك  في  بما  بالمواصفة،  الصلة  ذات  المتطلبات  مستوفیًا جمیع 
 المصفى وأي مواصفات أخرى تنطبق على طرق العرض؛ 

 
iii(  .أن یتم وصفھ بشكل صحیح على الملصق حتى لا یتم خداع المستھلك أو تضلیلھ 

 
 التصنیف الحجمي  .2.5

 
 عدد الثمار في الكیلو جرام أو الھكتوجرام. یتم تصنیف الزیتون حسب 

 
 سلم العیارات بالكیلو جرام ھو كما یلي:

 
60/70 121/140 201/230 
71/80 141/160 231/260 
81/90 161/180 261/290 
91/100 181/200 291/320 
101/110  321/350 
111/120  351/380 

381/410* 
 ثمرة. 50، الفارق ھو 410* فوق 
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 ومع ذلك، یمكن استخدام مقاییس مختلفة اعتماداً على الاتفاقیات المبرمة بین الأطراف.
 

 . 401/420ثمرة حتى عیار  20یكون الفارق  201/220بالنسبة للزیتون المحشو حصرًا من عیار 
 

 الحجم أمرًا إلزامیًا بالنسبة للزیتون المقدم كاملاً ومنزوع النواة والمحشو. یعد تصنیف 
 

عندما یتعلق الأمر بالزیتون منزوع النواة أو المحشو (بعد إزالة الحشو)، فإن الحجم المشار إلیھ سیكون ھو نفس حجم  
الواحد   بالكیلوغرام  النواة  الزیتون منزوع  التحقق، یجب ضرب عدد حبات  تأتي منھا. لأغراض  التي  الكاملة  الزیتونة 

 بمعامل تحدده كل دولة منتجة.
 

زیتونة، أكبر قطر استوائي وتلك   100ضمن كل من الأحجام المحددة أعلاه، یشترط بعد استبعاد، في عینة مكونة من  
 .مم 4ذات القطر الاستوائي الأصغر، ألا یتجاوز الفرق بین الأقطار الاستوائیة لحبات الزیتون المتبقیة 

 
 

 العوامل الأساسیة للتركیبة والجودة  .3
 

 التركیبة .3.1
 

 المكونات الأساسیة .3.1.1
 

 ، مع أو دون سائل التغطیة.2و 1الزیتون كما ھو محدد في النقطتین 
 

 المیاه المالحة للتعبئة .3.1.2
 

جزئیًا، للمكونات  یشیر ھذا المصطلح إلى إذابة أملاح الطعام في میاه الشرب، مع أو دون إضافة، كلیًا أو 
 .3.1.3المذكورة في النقطة 

 
یجب أن یكون الماء المالح نظیفًا وخالیًا من المواد الأجنبیة غیر المرخصة ویتوافق مع قواعد النظافة  

 من المواصفة. 6المحددة في النقطة 
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 العصیر بعد التوازن الأسموزي الخصائص الفیزیائیة والكیمیائیة للماء المالح للتعبئة أو  .3.1.2.1
 
 
 
 

 الحد الأدنى لتركیز التحضیر
 كلورید الصودیوم٪ 

الحد الأقصى لدرجة  
 الحموضة 

الحد الأدنى من  
 حموضة اللبنیك

 ٪ حمض اللبنیك
خ. ك.  

 م، ج. م
 

 ح، ت 
 
 ب، ت 

خ. ك. 
 م، ج. م

 
 ح، ت 

 
 ب، ت 

خ. ك. 
 م، ج. م

 
 ح، ت 

 
 ب، ت 

 
 الزیتون المخلل 

 
5 

 
4 

 
م. ت. 

 ج

 
4.0 

 
4.0 

 
4.3 

 
0.5 

 
0.4 

 
م. ت. 
 ج

 
 الزیتون الطبیعي 

 
6 

 
6 

 
م. ت. 

 ج

 
4.3 

 
4.3 

 
4.3 

 
0.3 

 
0.3 

 
م. ت. 
 ج

الزیتون المجفف و/أو 
 المجعد؛

 
10 

 
10 

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 
 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 
 ج

  الزیتون المُسوَد بالأكسدة 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 
 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 

 ج

 
م. ت. 
 ج

 
 
 

 خ. ك. م: الخصائص الكیمیائیة المحددة

 ج.م: الجو المعدل  

 إضافة المواد الحافظة   ح:

 التبرید ت:

 البسترة ب:
 

 التعقیم  م:
 

 م. ت. ج: ممارسات التصنیع الجیدة
 
 

التجاریة لزیتون المائدة التي لا تستوفي الخصائص الفیزیائیة والكیمیائیة  : لا یجوز تسویق المستحضرات  1الملاحظة  
تسمح  رسمیة  ھیئة  قبل  من  الغذائیة  سلامتھا  ضمان  یتم  تقلیدیة  مستحضرات  من  تأتي  كانت  إذا  إلا  أعلاه  المذكورة 

 بتوزیعھا وبیعھا. 
 

المستحضرات التجاریة لزیتون المائدة التي تم تخمیرھا  :  قد یلاحظ وجود حمض البروبیونیك وأملاحھ في  2الملاحظة  
 وفقاً لممارسات التصنیع الجیدة. 
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د.  
 

 
 

 المائدةخصائص المعالجة الحراریة للبسترة والتعقیم المطبقة على زیتون  .3.1.2.2
 
 

 الحد الأدنى من وحدات الإماتة المیكروبیة  المستحضرات
 10ق.ع.م   5.25و. ب. 

 درجة مئویة  121درجة مئویة      62.4

 ت ب 
 

 الزیتون المخلل 
 

15 
 

- 
 - 15 الزیتون الطبیعي 

 - 15 الزیتون المجفف و/أو المجعد؛
 15 - الزیتون المُسوَد بالأكسدة 

 

 البسترة ب:
 

 التعقیم  ت:
 

 م
أثناء العملیات الحراریة عند درجات حرارة أقل من    وحدة البسترة ح. م.: تعرف وحدات البسترة بأنھا معامل الإماتة المتراكمة

أوقات   100 معادلة  تحدید  یتم  حیث  مرجعیة  دقیقة  كائنات  البروبیونیك  بكتیریا  تعتبر  المائدة،  لزیتون  بالنسبة  مئویة.  درجة 
 . 5.25درجة مئویة ومنحنى م طولھ  62.4الحراري لھا بدرجة حرارة مرجعیة تساوي التدمیر 

 
المقابلة لوقت التخفیض العشري الذي یحدد بواسطة المنحنى م التمثیل  د. م: درجة الحرارة المرجعیة: درجة الحرارة 

 اللوغاریتمي للمنحنى
 أوقات التدمیر الحراري للكائنات الدقیقة المرجعیة. 

 
عدد  یساوي  ؛  و.ت.ح)  (منحنى  الحرارة  لدرجة  وفقًا  الحراري"  التدمیر  "لأوقات  اللوغاریتمي  التمثیل  منحنى  م:    

 الدرجات المطلوبة للمنحنى لإكمال دورة لوغاریتمیة واحدة.
 

 : قیمة العقم المتراكمة: الكاملة أو مجموع قیم الإماتة الجزئیةق.ع. م  
تم الحصول علیھا أثناء عملیة التعقیم ویتم التعبیر عنھا كزمن التعرض لدرجة الحرارة المرجعیة. عندما یتم  

درجة مئویة، نحصل على قیمة    10درجة مئویة والمنحنى م عند   121ضبط درجة الحرارة المرجعیة د.م عند  
 العقم المتراكمة المطبقة على الزیتون المسود بالأكسدة. 

 
العشري: وقت   التخفیض  البكتیري  وقت  للمعلق  النشط  العدد  لتقلیل  بالدقائق، ضروري  عنھ  معبرًا  للحرارة،  التعرض 

 بمقدار العشُر.
 

لتقلیل عدد   للحرارة عند درجة حرارة معینة وتحت ظروف محددة، ضروري  التعرض  الحراري: وقت  التدمیر  وقت 
 .1012المیكروبات الأولي بمعامل 

 
 دقائق التعرض للحرارة لإحداث تدمیر لكائن حي دقیق معین عند درجة حرارة معینة. معامل الإماتة: مماثل لعدد 
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 مكونات أخرى .3.1.3
 

 یمكن استخدام مكونات أخرى مثل: 
 

a( الماء؛ 
b( أملاح الطعام؛ 
c(  الخل؛ 
d( زیت الزیتون؛ 
e( السكریات؛ 
f(   على مثل،  حشو  أو  كمرافق  یستخدم  مركب  أو  بسیط  للأكل  صالح  طعام  أو  أي  الحار  الفلفل  المثال،  سبیل 

 البصل أو اللوز أو الكرفس أو الأنشوجة أو نبات الكبر أو معاجینھا؛
g(  التوابل والنباتات العطریة أو مستخلصاتھا الطبیعیة؛ 
h(  .(بما في ذلك المنكھات) المضافات المعتمدة 

 
 

 معاییر الجودة  .3.2
 

  6واللون والقوام الممیز للمنتج وأن یفي بقواعد النظافة المحددة في النقطة یجب أن یتمتع زیتون المائدة بالنكھة والرائحة 
 من المواصفة. 

 
 الترتیب النوعي .3.2.1

 

النقطة   المذكورة في  العیوب والتحملات  المائدة حسب  الفئات 3.2.2یتم تصنیف زیتون  المواصفة في إحدى  . من ھذه 
 التجاریة الثلاث التالیة: 

 
یشمل ھذا التصنیف الزیتون عالي الجودة، الذي یمتلك الخصائص الخاصة بنوعھ وتحضیره التجاري إلى   "ممتاز":

أعلى درجة. ومع ذلك، فقد تحتوي على عیوب طفیفة جداً في اللون أو الشكل أو صلابة اللب أو الجلد، بشرط ألا تضر  
 بالمظھر الجید للكل أو بالخصائص الحسیة لكل ثمرة.

 
یندرج ضمن ھذه الفئة الزیتون الكامل والمقطع ومنزوع النوى والمحشو من أفضل الأصناف بشرط أن یكون یجوز أن  

 .351/380حجمھا أكبر من 
 

"رقم   أو  الأول":1"الأول"  "الاختیار  أو  من   "  مناسبة  درجة  وعلى  الجیدة،  النوعیة  ذو  الزیتون  الفئة  ھذه  تشمل 
أو   الشكل  أو  اللون  في  على عیوب طفیفة  تحتوي  قد  التجاري.  لنوعھ وتحضیره  الممیزة  بالخصائص  ویتمیز  النضج، 

 الجلد أو صلابة اللب بشرط ألا تضر بالمظھر الجید للكل أو بالخصائص الحسیة لكل ثمرة.
 

و"المكسر"   "المفروم"  باستثناء  الفئة،  ھذه  تحت  المائدة  زیتون  وعروض  ومستحضرات  أنواع  جمیع  تصنیف  یمكن 
 و"معجون الزیتون".

 
تشمل ھذه الفئة الزیتون عالي الجودة المطابق للشروط العامة المحددة لزیتون  " أو "القیاسیة":2"الثانیة" أو "رقم 

 من ھذه المواصفة والتي لا یمكن تصنیفھا ضمن الفئتین السابقتین.  3.1 المائدة في الفقرة
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 تعریف العیوب وتحملھا  .3.2.2
 

 بالعیوب التعریف  .3.2.2.1
 

a(   :الضارة غیر  الأجنبیة  نباتیة  المواد  مادة  المنفصلة    -أي  والسیقان  الأوراق  المثال  سبیل  لا    -على  التي 
تشكل خطرًا على الصحة أو غیر مرغوب فیھا من الناحیة الجمالیة، ولا تشمل المواد المرخص بإضافتھا 

 في المواصفة. 
 

b(  :²مم 9السطحیة التي تخترق اللب أو لا تخترقھ، بمساحة أكبر من الزیتون ذو العلامات الثمار المبقعة. 
 

c(  :الزیتون المتضرر من تمزق غلاف الثمرة الخارجي بحیث یظھر جزء من قلب الثمرة.الثمار المشوھة 
 

d(  :الزیتون المتضرر إلى درجة تغیر بنیتھ الطبیعیة.الثمار المكسورة 
 

e(   :غیر طبیعي إلى الحد الذي یتضرر فیھ مظھره. التجاعید السطحیة الزیتون المجعد بشكل  الثمار المجعدة
 الطفیفة الموجودة في بعض المستحضرات التجاریة لا تعتبر عیبًا. 

 
f(   :الطبیعي بالتحضیر القوام غیر  مقارنة  طبیعي  غیر  أو  مفرط  بشكل  قاسیًا  أو  یكون طریًا  الذي  الزیتون 

 عینة تمثیلیة من الحصة. التجاري الذي تم وضعھ في الحسبان ومتوسط 
 

g(   :الطبیعي التجاري اللون غیر  المستحضر  یمیز  الذي  اللون  لونھ بشكل واضح عن  الذي یختلف  الزیتون 
 العینة التمثیلیة للحصة. المعني وعن متوسط 

 
h(   :من  السویقات أكثر  تظھر  والتي  بالزیتونة،  الملتصقة  في    3السویقات  بروزاً  الأكثر  الجزء  من  مم 

 الزیتونة. لا تعتبر من العیوب في حالة الزیتون الكامل المقدم مع السویقة.
 

i(   :الزیتون المقدم كزیتون محشي، فارغ كلیًا أو جزئیًا مقارنة بالمستحضر التجاري المأخوذ عیوب الحشو
 عینة الحصة التمثیلیة.في الحسبان ومتوسط 

 
j(   :(ما عدا الزیتون الكامل) مم   2النوى الكاملة أو شظایا النواة التي یزید حجمھا عن  النوى أو شظایا النواة

 على أطول محور لھا. 
 

 تحمل العیوب  .3.2.2.2
 

الحد الأقصى المسموح بھ من العیوب لكل فئة من الفئات التجاریة حسب نوع الزیتون والزیتون المسود بالأكسدة ھو  
 كما یلي: 
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 الزیتون الكامل أو المنزوع النواة أو المحشو: -
 

 الفئة الثانیة الفئة الأولى  الفئة الممتازة 
 الزیتون الزیتون الزیتون الزیتون الزیتون الزیتون الزیتون الزیتون الزیتون 

 الأرجواني  المسود  الأخضر  الأرجواني  المسود  الأخضر  الأرجواني  المسود  الأخضر 
  ب    ب    ب  
 و الأكسدة   و الأكسدة   و الأكسدة  
 الأسود    الأسود    الأسود   

الزیتون المنزوع النواة أو 
 المحشو

         

الحد الأقصى المسموح 
 بھ بـ ٪ للثمار: 

         

  النوى و/أو شظایا النوى
1 

 
1 

 
2 

 
1 

 
1 

 
2 

 
1 

 
1 

 
2 

 7 7 7 5 5 5 3 3 3 الثمار المكسورة 

 عیوب الحشو
 الزیتون المرصوص  -
 الزیتون غیر المرصوص  -

 
1 
3 

 
1 
3 

 
1 
3 

 
2 
5 

 
2 
5 

 
2 
5 

 
- 7 

 
-
 
7 

 
- 
7 

          الزیتون الكامل
          المنزوع النواة أو المحشو

          الحد الأقصى المسموح بھ

          الثمار:بـ ٪ 

 12 6 10 8 6 6 6 4 4 الثمار المبقعة
 10 8 8 6 4 4 3 2 2 الثمار المشوھة
 10 6 6 6 3 3 4 2 2 الثمار المجعدة

1 10 8 6 6 6 4 4 القوام غیر الطبیعي
0 

12 

1 10 8 6 6 6 4 4 اللون غیر الطبیعي
0 

12 

 6 6 6 5 5 5 3 3 3 السویقات 

          للتراكم الحد الأقصى 

          المسموح بھ 
2 22 17 17 17 12 12 12 لھذه العیوب 

2 
22 

الحد الأقصى المسموح بھ 
بوحدات لكل كیلوغرام أو 

 جزء:
المواد الأجنبیة غیر 

 الضارة 

 
 
 

1 

 
 
 

1 

 
 
 

1 

 
 
 

1 

 
 
 

1 

 
 
 

1 

 
 
 

1 

 
 
 

1 

 
 
 

1 

 
عن   تقل  لا  عینة  على  التحمل  تقییم  إجراء  مسبقًا    200یجب  المعبأة  للأغذیة  عینات  أخذ  لخطط  وفقًا  مأخوذة  زیتون 
(NQA 6,5) (CODEX STAN 233-1969) . 
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أو زیتون    - أو مسكور،  أو مفروم  أو شرائح،  لفائف  أو  أقسام  أو  أرباع  أو  أنصاف  المقدم  تم    السلطةالزیتون  إذا  (إلا 
كامل)،   بزیتون  الزیتون:تحضیره  مقابل    معجون  بھ  مسموح  شظایا  أو  نواة  لب    300وجود  محتوى  من  جرام 
 الزیتون الخالص المصفى. 

 
 

 المضافات الغذائیة ومساعِدات التصنیع .4
 

 یمكن استخدام العوامل التالیة بمفردھا أو في أي مجموعة: 
 
 

 الحد الأقصى للتركیز: جم/كجم 
 (معبر عنھ بوزن ك/ك من اللب)

 
 المواد الحافظة  .4.1

 حمض البنزویك وأملاح الصودیوم و .4.1.1
 البوتاسیوم الخاصة بھ  

 عنھ بحمض البنزویك) (یعبر جم/كجم 1
 حمض السوربیك وأملاح الصودیوم و .4.1.2

 البوتاسیوم الخاصة بھ  
 یعبر عنھ بحمض السوربیك) ( جم/كجم 0.5

 المحمضة العوامل  .4.2
 جم/كجم 15حمض اللبنیك  .4.2.1
 جم/كجم 15حمض الستریك  .4.2.2
 جم/كجم 15حمض ل(+) الطرطریك  .4.2.3
 حمض الأسیتیك    مقید بـ م.ت.ج  .4.2.4

 
 مضاد للأكسدة  .4.3

 ل    مقید بـ م.ت.ج-حمض الأسكوربیك .4.3.1
 

(للحفاظ على لون الزیتون المسود   المثبتات .4.4
 بالأكسدة) 

 الحدید جم/كجم في إجمالي  0.15غلوكونات الحدید  .4.4.1
 جم / كجم في إجمالي الحدید  0.15اللاكتات الحدیدیة  .4.4.2

 
 المنكھات .4.5

 المنكھات الطبیعیة المحددة .4.5.1
 بموجب الدستور الغذائي   مقید بـ م.ت.ج

 
 معززات النكھة .4.6

 جم/كجم 5جلوتامات أحادیة الصودیوم  .4.6.1
 العناصر الأخرى التي حددھا الدستور الغذائي لھذا المنتج .4.6.2

 
 عوامل الثبات .4.7

 كلورید الكالسیوم    مقید بـ م.ت.ج .4.7.1
 لاكتات الكالسیوم    مقید بـ م.ت.ج .4.7.2
 سترات الكالسیوم    مقید بـ م.ت.ج .4.7.3
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 (فقط للعجائن المعدة للحشو)  لمكثفات وعوامل التبلورا .4.8
 

 المكثفات وعوامل التبلور للاستخدام الغذائي،  .4.8.1
 ) لھذا المنتج      مقید بـ م.ت.ج Codex Alimentariusالغذائي (تم تعریفھا بموجب الدستور 

 
 الإضافات الأخرى  .4.9

 الإضافات الأخرى یحددھا الدستور الغذائي لھذا المنتج  .4.9.1
 

 المساعدات التكنولوجیة .4.10
 استزراع الكائنات الحیة الدقیقة اللبنیة    مقید بـ م.ت.ج  .4.10.1
 النیتروجین    مقید بـ م.ت.ج  .4.10.2
 الكربون    مقید بـ م.ت.ج ثاني أكسید  .4.10.3
 ثاني أكسید الكربون    مقید بـ م.ت.ج  .4.10.4
 غلوكونات المنغنیز    مقید بـ م.ت.ج  .4.10.5
 ھیدروكسید الصودیوم أو البوتاسیوم    مقید بـ م.ت.ج  .4.10.6
 حمض الھیدروكلوریك     مقید بـ م.ت.ج .4.10.7

 
 

 الملوثات  .5
 

 Codexالمنتج من قبل ھیئة الدستور الغذائي (یجب أن یتوافق زیتون المائدة مع حدود الملوثات المحددة لھذا 
Alimentarius.( 

 
 

 النظافة .6
 

 یوصى بإعداد زیتون المائدة والتعامل معھ وفقًا للأقسام المناسبة من مدونة الممارسات الدولیة الموصى بھا .6.1
-  ) الأغذیة  لنظافة  العامة  المنقحة  CAC/RCP 1-1969المبادئ  النسخة  المعدلة  3-1997،  إلى 1999،   ،(

أو  المحمضة،  أو  المحمضة  غیر  المعلبة  الغذائیة  للمنتجات  النظافة  لممارسات  بھا  الموصى  الدولیة  المدونة 
) وغیرھا من وثائق  1993-2، النسخة المنقحة  CAC/RCP 23-1979المنتجات منخفضة الأحماض طبیعیًا (

 الدستور الغذائي ذات الصلة مثل مدونات ممارسات النظافة وغیرھا من مدونات الممارسات. 
 

وتطبیق   .6.2 إنشاء  تحكم  التي  للمبادئ  وفقًا  وضعھا  تم  میكروبیولوجیة  معاییر  أي  مع  المنتجات  تتوافق  أن  یجب 
 ).CAC/GL21-1997المعاییر المیكروبیولوجیة للأغذیة (

 
 یجب أن یكون الزیتون خالیًا من أي مواد غیر طبیعیة إلى الحد الذي تسمح بھ ممارسات التصنیع الجیدة. .6.3

 
التخمیر  .6.4 ناجمة بشكل خاص عن  تغیرات میكروبیولوجیة  أي  المالح خالیین من  والماء  الزیتون  یكون  أن  یجب 

 الفاسد أو الزبدي أو "الزاباتیرا".
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 عند تحلیل زیتون المائدة باستخدام طرق أخذ العینات والفحص المناسبة، فإن زیتون المائدة: .6.5
 

یكون خالیًا من الكائنات الحیة الدقیقة المسببة للأمراض و/أو الملوثات التي من المحتمل أن تتطور  یجب أن   -
 في المنتج في ظل ظروف التخزین العادیة؛ و 

 
 یجب ألا تحتوي على أي مواد ناجمة عن كائنات دقیقة بكمیات قد تشكل خطرًا على الصحة؛  -

 
في  المستخدمة  الدقیقة  الحیة  الكائنات  على  تغطیة  سائل  في  كبیرة  بكمیات  المخزن  المخمر  الزیتون  یحتوي  قد 
(بكتیریا   الدقیقة  الحیة  الكائنات  ھذه  عدد  یصل  أن  یمكن  والخمائر.  اللاكتیك  حمض  بكتیریا  وخاصة  التخمیر، 

وحدات تشكیل مستعمرة/مل من    109اللاكتیك و/أو الخمائر) المدرجة في وسط استزراع انتقائي لكل منھا إلى  
 الماء المالح أو لكل جرام من اللب حسب مستوى التخمیر. 

 
الزیتون المحفوظ بالتعقیم الحراري (مثل الزیتون المسود بالأكسدة) یجب أن یكون قد خضع لمعالجة كافیة من   .6.6

 حیث المدة ودرجة الحرارة لتدمیر جراثیم كلوستریدیوم البوتولینوم.
 

 الأوعیة  .7
 

الأوعیة   تكون  أن  عدا یمكن  أخرى  مادة  أي  أو  البلاستیكیة  المواد  أو  الزجاج  أو  الصفیح  أو  المعدن  من  المستخدمة 
السلیم   الحفظ  ضمان  على  قادرة  الأوعیة  تكون  أن  یجب  بھا.  المعمول  والصحیة  الفنیة  للمتطلبات  مستوفیة  الخشب، 

 للزیتون وعدم نقل المواد السامة إلى المنتج المعلب.
 

 یجب ألا تؤدي الأوعیة الشفافة إلى تأثیرات بصریة قد تؤدي إلى تغییر مظھر المنتج الموجود بداخلھا.
 

یجوز إعادة استخدام جمیع الأوعیة الأخرى بشرط أن تكون في حالة جیدة، باستثناء العبوات المفقودة، والتي یجب أن  
تكون جدیدة ولا تظھر علیھا أي علامة تغییر تشیر إلى أنھا یمكن أن تضر لاحقًا بالظروف الحسیة أو القیمة التجاریة  

 للمنتج الموجود.
 

  التعبئة .8
 

 الحد الأدنى من التعبئة  .8.1
 

٪ من السعة  90یجب أن یكون الوعاء مملوءً جیداً بالمنتج (بما في ذلك وسط الغطاء) ویجب أن تشغل ما لا یقل عن  
درجة مئویة، الذي سیحتفظ بھ   20درجة حرارة  المائیة للوعاء. تتوافق السعة المائیة للوعاء مع حجم الماء المقطر، عند  

درجة مئویة    20الوعاء المغلق، بمجرد ملئھا بالكامل. (یجب حساب الوزن المصفى على أساس حجم الماء المقطر عند  
مل، عندما تكون ممتلئة بالكامل، بالنسبة للأوعیة الصلبة غیر المعدنیة، مثل   20الذي سیحملھ الوعاء المغلق، أقل من  

 الجِرار الزجاجیة) 
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 تصنیف "الوحدات المعیبة" .8.1.1
 

النقطة   في  المطلوبة  للمواصفات  مطابقة  غیر  حاویة  ( 8.1أي  للملء  الأدنى  بالحد  یتعلق  فیما  الماء 90.  سعة  من   ٪
 للوعاء) یجب اعتباره "معیبًا". 

 
 قبول الحصص  .8.1.2

 

. عندما یكون عدد الوحدات "المعیبة" كما ھو محدد في النقطة  8.1تعتبر الحصة مستوفیة للشروط المطلوبة في النقطة  
. لا یتجاوز معیار القبول (ج) لخطة أخذ العینات المناسبة الواردة في خطط أخذ عینات الدستور الغذائي للأغذیة  8.1.1
 . (CODEX STAN 233-1969) (AQL-6.5)المعبأة 

 
 تحمل الوزن الصافي المصفى  .8.2

 
یكون  أن  بشرط  التالي،  المئویة  النسب  مقیاس  من  أكبر  الوعاء  على  المعلن  المصفى  الصافي  الوزن  تحمل  یكون  لن 

 الوزن الصافي المصفى للعینة مساویاً أو أكبر من الوزن المعلن:متوسط 
 

 جرام.  200٪ للصیغ التي یقل وزنھا المصفى عن 5 -
 جرام.  500إلى  200٪ للصیغ من 4 -
 جرام.   1.500إلى  500٪ للصیغ من 3 -
 جرام.  1500٪ للصیغ التي یزید وزنھا الصافي المصفى عن 2 -

 
 

 التوسیم والعرض في مكان البیع  .9
 

 توسیم الأوعیة المعدة للبیع بالتجزئة .9.1
 

 CODEXالأغذیة المعبأة مسبقًا (یجب أن یتم توسیم زیتون المائدة وفقًا للمواصفة العامة لدستور الأغذیة بشأن توسیم  
STAN 1-1985 2001، المعدل عام 1991-1، نسخة منقحة .( 

 
 بالإضافة إلى أي معلومات تتطلبھا لوائح البلد المستورد، یجب تضمین ما یلي على الأغلفة والأوعیة

 
 اسم المنتج .9.1.1

 

 یجب أن یكون اسم المنتج "زیتون" أو "زیتون مائدة".
 

 المتطلبات التالیة جزءًا لا یتجزأ من اسم المنتج أو تظھر بالقرب منھ: یجب أن تكون 
 

. من المواصفة؛ ویمكن استبدال ذلك بطرق الاستخدام المعمول بھا  2.2نوع الزیتون كما ھو محدد في النقطة   .9.1.1.1
 في بلد البیع. ھذا الذكر لیس إلزامیًا على التغلیف الشفاف. 
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. من المواصفة؛ یمكن استبدال ذلك بما ھو معمول بھ في بلد  2.3التحضیر التجاري كما ھو موضح في النقطة   .9.1.1.2
 البیع.

 
. من المواصفة؛ قد تقتصر طریقة الاستخدام على معلومات  2.4.2طریقة العرض كما ھو موضح في النقطة   .9.1.1.3

الزجاجیة   العبوات  على  الموجود  الملصق  من  ھذه  الاستخدام  طریقة  حذف  یتم  قد  البیع؛  بلد  في  الاستخدام 
 والأكیاس البلاستیكیة. بالنسبة للزیتون المحشي یجب تحدید طریقة تقدیم الحشوة:

 
 "الزیتون المحشو بـ" (مكون منفرد أو مركب)؛  -

 
 "الزیتون المحشو بالعجین" (مكون واحد أو مركب)؛ -

 
للأحكام المتعلقة بطرق   .9.1.1.4 النقطة  إذا تم تقدیم الزیتون وفقاً  المبینة في  المواصفة،  2.4.2.7التقدیم الأخرى  . من 

 یجب أن یذكر الملصق، بالقرب من اسم المنتج، معلومات تھدف إلى منع تضلیل المستھلك أو إرباكھ؛ 
 

 حجم الزیتون معروض "كامل"، "منزوع النوى"، "محشي" و  .9.1.1.5
البیع. إن ذكر العیار لیس إلزامیًا على  "أنصاف"؛ ویمكن ذكر العیار حسب الممارسات المعمول بھا في بلد 

 العبوة الشفافة؛
 

 . 1. الفئة التجاریة6 9.1.1

 فرنسا.-أوروبا، اتحاد صناعات البھارات-احتیاطي اتحاد صناعات البھارات  1
 
 

 قائمة المكونات  .9.1.2
 

(ك/ك) في وقت تصنیع  یجب أن یتضمن الملصق القائمة الكاملة للمكونات المدرجة بترتیب تنازلي لوزنھا الأولي 
 المنتج.

 
 صافي المحتوى والوزن الصافي المصفى .9.1.3

 

 یجب التصریح عن صافي المحتویات باستخدام النظام المتري (وحدات "النظام الدولي") بشأن الوزن.  .9.1.3.1
 

مراقبة  نظام  إلى  بالرجوع  تطبیقھ  یتم  التعبئة؛  وقت  المنتج  كمیة  مع  الصافي  المحتوى  عن  التصریح  یتوافق 
 الجودة على أساس المتوسط.

 
بالنسبة للزیتون المعبأ في الماء المالح، یجب التصریح بالوزن الصافي المصفى حسب النظام المتري (وحدات  .9.1.3.2

 "النظام الدولي") بشأن الوزن. 
 

 یجب أن یتم الإعلان عن الوزن المصفى بالرجوع إلى نظام مراقبة الكمیة على أساس المتوسط.
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 الاسم والعنوان .9.1.4
 

 یجب الإعلان عن اسم وعنوان الشركة المصنعة أو المعبئة أو الموزعة أو المستورد أو المصدر أو البائع للمنتج. 
 

 بلد المنشأ .9.1.5
 

 للمنتج في حال كان إغفالھ قد یؤدي إلى تضلیل المستھلك.یجب الإعلان عن بلد المنشأ  .9.1.5.1
 

ھذا   .9.1.5.2 فیھ  یتم  الذي  البلد  اعتبار  یجب  طبیعتھ،  تغییر  إلى  یؤدي  مما  آخر  بلد  في  للتحویل  المنتج  یخضع  عندما 
 التحویل بلد المنشأ لأغراض التوسیم.

 
 تحدید الحصص  .9.1.6

 

 تمحى، برمز أو بنص عادي، لتحدید مصنع الإنتاج والدفعة.یجب أن تحمل كل حاویة نقشًا محفورًا أو علامة لا 
 

 تعلیمات التأریخ والتخزین .9.1.7
 

 یجب الإعلان عن الحد الأدنى لتاریخ الصلاحیة بذكر الشھر والسنة باستخدام عبارة "یسُتھلك قبل نھایة... ". .9.1.7.1
 

 یجب استكمال العبارة بالتاریخ نفسھ أو بإشارة إلى المكان الذي یظھر فیھ.
 

في  بالأحرف  الأشھر  عن  الإعلان  ویمكن  الرقمي،  بالترتیب  واضح  بشكل  والسنة  الشھر  إلى  الإشارة  یجب 
 البلدان التي لا تسبب فیھا ھذه الصیغة ارتباكًا للمستھلك. 

 
بالإضافة إلى الحد الأدنى لتاریخ الصلاحیة، یجب الإشارة إلى أي شروط حفظ المنتج الخاصة على الملصق   .9.1.7.2

 إذا كانت صلاحیة التاریخ تعتمد علیھ. 
 

 یجب ذكر أي تعلیمات دقیقة حول شروط تخزین الوعاء المفتوح: التخزین البارد على وجھ الخصوص. .9.1.7.3
 

 عرض سعر الكیلو جرام عند نقطة البیع للمستھلك  .9.2
 

السعر   ذكر  السوق، یجب عرض  شفافیة  المصنعة ولضمان  الشركات  بین  العادلة  المنافسة  الواحد  لضمان  للكیلوغرام 
عند   الأخرى)  للعروض  الصافي  للوزن  وبالنسبة  تغطیة  سائل  في  المباعة  للمنتجات  المصفى  الصافي  للوزن  (بالنسبة 

 نقطة البیع للمستھلك النھائي. 
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 توسیم الأوعیة غیر المخصصة للبیع بالتجزئة .9.3
 

المستندات  على  أو  الوعاء  على  إما  بالتجزئة  للبیع  المخصصة  غیر  بالأوعیة  المتعلقة  المعلومات  تظھر  أن  یجب 
المصاحبة لھا، باستثناء اسم المنتج وتحدید الدفعة واسم وعنوان الشركة المصنعة أو جھة التعبئة، التي یجب أن تظھر  
على الوعاء. ومع ذلك، یمكن استبدال تعریف الدفعة واسم وعنوان الشركة المصنعة أو المعبئ بعلامة تعریف، بشرط  

 أن یتم تحدید ھذه العلامة بوضوح باستخدام المستندات المصاحبة.
 
 

 طرق التحلیل وأخذ العینات .10
 

 طرق التحلیل وأخذ العینات ھي تلك التي أوصت بھا لجنة الدستور الغذائي.
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