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   المجلس الدولي

 للزیتون 

 
 

 لزیت الزیتون الحسيالتحلیل 
 
  ةف صموا

 
 

   .تذوّق زیت الزیتون البكر بيومدرّ  لجان التذوّقورؤساء  نتذوقیمؤھلات المجودة مراقبة دلیل اختیار وتدریب و
 

 
 الغایة .1

اختیار المتذوقین وتدریبھم ومراقبتھم    ضلغرالأساسیة  الغرض من ھذا الدلیل ھو تزوید رؤساء اللجان بالمعاییر والإجراءات  
من قبل لجنة التحلیل الحسي التابعین لھا. یعمل ھذا الدلیل كذلك على التعریف ببعض المتطلبات والمؤھلات الخاصة بالشخص  

 الزیتون البكر. زیتل متذوقینومدرّبي الاللجنة المتذوق، وبرؤساء 

 مجال التطبیق  .2

للتدریب المبدئي ومؤھلات أي شخص أو مجموعة من الأشخاص الذین ینوون الحصول على  ھذا الدلیل ھو أداة مرجعیة  
وظیفة متذوق لزیت الزیتون البكر علاوة على التدریب المتواصل للمتذوقین المھرة. علاوة على ذلك، ینطبق ھذا الدلیل على  

 البكر. أي شخص ینوي أن یصبح رئیس اللجنة أو مدرب في التحلیل الحسي لزیت الزیتون
 ومعاییر المجلس الدولي للزیتون المذكورة في ھذا الوثیقة بأحدث إصدار لھما. ISOیتم استخدام معاییر الجودة الإیزو 

 

  الذواقین اختیار  .3

ھو إدراك ووصف لزیت الزیتون من حیث خصائص نكھتھ    كر بالالتقییم المبني على الحواس أو التقییم الحسي لزیت الزیتون  
النوعیة والكمیة من خلال الاستعانة بالحواس البشریة (حاستي الشم والتذوق)، وتصنیفھ على أساس تلك الخصائص كما ھو  

نة. وبالتالي،  محدد بواسطة مجموعة الذواقة (الأشخاص المتذوقین) الذین یتم اختیارھم وتدریبھم والإشراف علیھم من قبل اللج
إجراء اختیار وتدریب الأشخاص    یتعیّن  نھإففإن أداة القیاس في التحلیل الحسي ھي مجموعة الذواقین (الذواقة). لھذا السبب،  

  بكل عنایة واھتمام. (الذواقین)بواسطة حواسھم  بالتذوق الذین یقومون

الذین یعتزمون أن یصبحوا   المرشحین  التعیین والاختیار والتدریب والإشراف على  توجد توجیھات مفصلة حول عملیات 
 ـ: لأشخاص یقومون بتقییم زیت الزیتون باستخدام حواسھم (المقیّمین باستخدام حواسھم) وفقاً 

وتدریب الأشخاص المختارین الذین یعملون على تقییم    اختیارص  تختوجیھات عامة    -"التحلیل الحسي    ISO 8586 لمعیارا
  . ISO 5496التحلیل الحسي وفقاً لمعیار    لى؛ إضافة إ"زیت الزیتون باستخدام حواسھم والمقیمّین الخبراء والإشراف علیھم

 ISOلمعیار الأیزو   اطبقً ؛ و "ھاالمنھجیة. بدء وتدریب المقیمین من أجل الكشف عن الروائح والتعرف علی  ."التحلیل الحسي
عدة أنواع من الطرق للتصنیف الأولي للمقیمِّین   صفت  "المنھجیة. طریقة فحص حساسیة المذاق   ."التحلیل الحسي.  3972

 بحواسھم فیما یتعلق بحساسیتھم للروائح والمذاق. 
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أن المعاییر المذكورة أعلاه تنطبق على المقیمّین المشاركین في أي تحلیل حسي، فقد تم القیام بدراسة علمیة للإجراءات وبما 
. 3.2الخاصة بالمقیمّین الحسیین (المتذوقین) لزیت الزیتون البكر. واستناداً إلى ھذه الدراسات، فإن الإجراءات المبینة أدناه (§

یة لتحدید القدرة التمییزیة لحاسة الشم بالنسبة للأشخاص الذین یعتزمون أن یصبحوا متذوقین  .) مقترحة كمرحلة أول3.3و
  لزیت الزیتون البكر.

 حساسیة الأشخاص الذواقین لزیت الزیتون البكر. تحدیدل  - ISO 3972 والأیزتطبیق معیار الجودة  كذلكمن الموصى بھ 

 فرز المرشحین  .3.1

رئیس اللجنة الذي سیقوم بإجراء المقابلات مع المرشحین بشكل شخصي للإطلاع على خلفیتھم سیتم إجراء الفحص بواسطة 
النفسیة التي یجب الوفاء بھا لیست صارمة إلى حد كبیر للغایة،    -  الشخصیة وسجل إنجازاتھم السابق. الحالات الفیزیولوجیة

على أداء ھذا العمل. العوامل مثل الجنس والعمر وبعض    ا قادرً حیث من الناحیة النظریة، یجب أن یكون أي شخص طبیعي  
العادات وغیرھا یجب في الوقت الحالي أن یتم استبدالھا بعوامل أخرى كالصحة والاھتمام الشخصي وتوافر الوقت لقضاء 

 العمل الجاري. 

أثناء المقابلة، یجب على رئیس اللجنة أن یشرح إلى المرشحین المتقدمین الشروط، والالتزام الزمني اللازم لھذه المھمة. من  
خلال المقابلة، سیصبح رئیس اللجنة قادراً على تحدید مدى الاھتمام والتحفیز وتوافر الوقت للمرشحین المتقدمین. قد یلعب 

 اً كمرجع.الاستبیان التالي دوراً مساعد

 الاستبیان

 لا نعم یرجى الإجابة على الأسئلة التالیة:

   ھذا النوع من العمل؟ھل ترغب في المشاركة في  .1
على   .2 الغذائیة،  المنتجات  جودة  تحسین  في  المساھمة  الحسي  للتحلیل  یمكن  أنھ  تعتقد  ھل 

 المستویین المحلي والدولي؟ 
  

   1إذا كان الأمر كذلك، فلماذا؟  .3
یجب أن تكون على درایة بحقیقة أنھ سیتعین علیك تذوق الزیوت عند دعوتك للقیام بذلك.  .4

 مستعد لفعل ھذا؟ ھل أنت 
  

   زملائك؟ ھل تمانع إذا تمت مقارنة مھاراتك باستخدام حاستي الشم والتذوق بنفس مھارات .5
ھل لدیك وقت فراغ كاف؟ ھل لدیك درجة من الاستقلال تسمح لك بالتخطیط لالتزامات   .6

  لرغباتك؟ اوفقً بعملك الیومي  
  

لمدة نصف  .7 المعتادة  العمل، ھل ستعفي من واجباتك  إبلاغك عن شخص ما في  في حالة 
 2ساعة على الأقل، في عدة مناسبات وعلى مدار عدة أیام متتالیة؟ 

  

ستتمكن من تعویض أي وقت ضائع في العمل بسبب مشاركتك في دورة التحلیل  ھل  .8
 الحسي؟ 

  

 
بھذا النوع من العمل، أو   اكبیرً اھتماما  بدونیُ ھذه المعلومات لفرز المرشحین وسیرفض أولئك الذین لا  اللجنةیستخدم رئیس 

الذین   یتطلب    نیكونولا  الأشخاص  الحسي  التحلیل  أنفسھم بوضوح لأن  التعبیر عن  قادرین على  أو غیر  متاحین بسھولة 
 مھارات تواصل لفظیة جیدة عند تحدید خواص المنتج الغذائي، ووصفھ. 

 بمجموعة المرشحین المتقدمین لمعرفة الخواص الممیزة الخاصد ص الرتحدید حد  .3.2

ھو القیمة الدنیا للمنبھ   حد التعرفھي القیمة الدنیا للمنبھ الحسي الذي یؤدي إلى ظھور إحساس، و  حد الرصد أو حد التحفیز
بدء وتدریب المقیمین في الكشف والتعرف    -  المنھجیة  –  "التحلیل الحسي  ISO 5496الحسي الذي یؤدي إلى تحدید الإحساس ( 

 )."التحلیل الحسي لزیت الزیتون: المفردات الأساسیة العامة"  Doc 4/COI/ T. 20  المستندو على الروائح" 

 
  .أوصف ما الذي یمكن الحصول علیھ من عملیة التحلیل الحسي الخاصة بالمنتج الغذائي أو على وجھ الخصوص عندما یتعلق الأمر بزیت الزیتون 1
 یجب أن تدرك بأن التحلیل الحسي ھو عمل یتم في المختبر ولا یختلف كثیراً عن المھام الأخرى التي تتم بالمختبر.  2
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لأن درجة حساسیة الشخص للمنبھات المختلفة قد تقدم أفضل طریقة لتحدید قدرتھ على التمییز بین الاختلافات الطفیفة    انظرً 
لذلك فھي وسیلة لاختیار المقیمین   ا.ا وتقنیً علمیً بین المحفزات، فمن المنطقي فقط أن تكون حدود الإدراك ھذه قد تمت دراستھا  

 أو المتذوقین الذین یظھرون أقصى مستویات القدرة في التقییم الحسي للأطعمة.

أي الحد الأدنى لتركیز المحفز الذي یمكن للمتذوق اكتشافھ. یتم    ،حد الكشفمن خلال الإجراء الموصوف أدناه یتم تحدید  
) خواص ممیزة موجود في زیت الزیتون البكر حیث لا یطلب من المتذوقین 4إجراء ذلك مع اختبارات مختلفة مقترنة لـ (

لكن یطلب منھم التعرف على خواص الزیت، سواء كانوا قادرین على الكشف عن المحفز    الطعم الممیز المعینالتعرف على  
 أم لا.

یستند حد التعرف على اختبارات ثلاثیة أو مزدوجة، إلا أن التطبیق العملي یتطلب قضاء الكثیر من الوقت. في ھذه الحالة، لا  
   .یّة الموجودةصالخاینبغي على المتذوقین اكتشاف ظھور المذاق فحسب، بل یجب علیھم أیضا التعرف على 

عملیة مرضیة لاختیار أولي لذواقي زیت الزیتون البكر، لأنھ سیتم تدریبھم في   التعرّف  الكشف دون حدویعتبر تحدید حد  
 المراحل التالیة من عملیة تدریبھم على تمییز وتحدید الخواص المختلفة.

 الغرض من إجراء «تحدید حد الكشف» ھو:

   تحدید عینةC10    تتكون من الذواقیین حسب طریقة    12من سلسلة  التالي «اختیار  الاختبار  في  عینة مستخدمة 
 تصنیف الشدة».

  الكشف لدى اللجنة. حدلتحدید   

 المتذوقین للخواص  ا(اختیاریً   لرفض  المنخفضة  التركیزات  على  التعرف  في  التمییزیة  القدرة  یملكون  لا  الذین   (
   الزیتون البكر (بما في ذلك بعض حالات فقدان حاسة الشم).الممیزة الموجودة في زیوت 

حالات انعدام شم الروائح بشكل إجمالي (انعدام حاسة الشم) نادرة، إلا أن انعدام حاسة الشم المعینة، وعدم القدرة على اكتشاف 
. لھذا السبب، یجب اختیار الذواقیین من خلال الاستعانة بھذه الروائح المماثلة للروائح التي یجب اا نادرً أمرً روائح معینة، لیس  

عدم    الطعم الممیز الذي یدل علىفحصھا في نھایة المطاف. على سبیل المثال، إذا لم یكن لدى الشخص القدرة على اكتشاف  
 یتذوق زیت الزیتون البكر.  اذواقً أن یصبح  امناسبً الصلاحیة في التركیزات المنخفضة، فلن یكون 

   الإجراء .3.2.1

رئیس اللجنة أربعة زیوت بعنایة، یمثل كل منھا الخواص الممیزة التي توجد عادة في زیت الزیتون البكر (كرائحة    یختار
العفن، ورائحة التخمر، ورائحة التزنخ والطعم المر) مع أعلى درجات الشدة الحسیة الممكنة التي قد یتم العثور علیھا، أو  

  توفرھا.

 

 ملاحظات: 

یمكن أن تكون السمات الأربعة لتحدید حد الكشف مختلفة عن السمات المشار إلیھا في ھذا المستند. على سبیل المثال،  و )أ
) بعیب آخر متاح (كالزیتون الفاسد والمتجمد) ویمكن استبدال الطعم تزنخوالیمكن استبدال أي عیب (العفن، التخمر،  

 المر بالنكھة الفاكھیة. 

من الممكن إعداد عینة مرجعیة عن "الطعم المر" عن طریق تخفیف محلول من حمض الكافیین أو الجینجرول أو الكینین  ) ب
 بتركیز محدد مسبقاً ودون تغییر بالنسبة لكل المتقدمین المرشحین.

بحیث   8.0الصلة، ربما حوالي  يذ للطعم الممیزیوصى بشدة بأن یتمیز الزیت الأولي المستخدم لكل خاصیة بشدة قویة  ) ت
 من قبل مختلف الألواح حول العالم في حالة مماثلة. ممیز طعمیكون حد الكشف المحدد للمجموعة لكل 

) عن طریق جعل عملیات التخفیف  1/2سیحضر رئیس اللجنة سلسلة من العینات لكل زیت من الزیوت بتركیزات تنازلیة (
 . )التتابعیة في الوسیط (الزیت المكرر أو البارافین

السلسلة كاملة عندما لا یمكن اكتشاف أي فرق بین عینتین متتالیتین من السلسلة والوسیط. بعد ذلك یتعین على رئیس    عتبرتُ 
  اللجنة اختیار العینات السبع قبل ھاتین العینتین من السلسلة المعدة.
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حد   تحدید  وبالتالي  لكل مرشح  الكشف  حد  لتحدید  الشم  باستخدام حاسة  المقترنة  المزدوجة  الفروق  اختبارات  إجراء  یجب 
وفي اختبارات مستقلة   اعشوائیً أزواج من العینات. یتم تقدیمھا    8یصل إلى إجمالي    مابكل مرشح    تزویدالكشف للمجموعة. یتم  

  دون بالإضافة إلى زوج واحد من الوسائط    یّةصدون خاووسیط  تالیة (تتألف الأزواج من عینة من العینات السبع المختارة  
بعد كل اختبار، یتم سؤال المرشحین عما إذا كانت العینتان متطابقتین أو مختلفتین. حد الكشف للمرشح ھو تركیز    ).یّةصخا

، في حین أن ھذا لیس ھو الحال مع العینة التالیة    یّةصدون خاالوسیط  تلك العینة المخففة التي یجد أنھا مختلفة عن كوب  
   .اتخفیفً الأكثر 

  متغیرة التطابق كل قیاس یشكل الإجابة على سؤال ما مع درجة معینة للقیاس الفعلي لتقییم الكیمة  أن  مع الأخذ في الاعتبار  
القیمة محل الدراسة، ومن ناحیة أخرى، في حالة حدوث خطأ عشوائي داخلي، یجب تنفیذ ھذا التحدید بعنایة شدیدة من أجل  

التخفیفات الأخیرة وكوب الوسیط     دونتقلیل الخطأ العشوائي إلى الحد الأدنى (على سبیل المثال، معرفة الفرق بین كوب 
 بالصدفة، وعدم الفھم الجید لمحتوى السؤال من قبل المرشحین، وإجھاد الحواس للمرشحین). یّةصخا

   .اأیضً مرشح  لكلیّة صدون خاط لھذا السبب، یوصى بإعطاء كوبین من الوسی

الممنوحة للمرشح أو أنھ یعلم الاختلاف بین زوج العینة    یّةصدون خاالوسائط  في زوج    ااختلافً إذا أجاب المرشح أن ھناك  
، فإنھ ینبغي   یّةصدون خاوالوسیط    اتركیزً وعدم معرفتھ الاختلاف بین زوج العینة الأكثر    یّةصدون خاوالوسیط  المخففة  

 تكرار الاختبارات للوصول إلى التحدید الصحیح لحد الكشف الخاص بالمرشح.

 

 ا إحصائیً سجل النتائج وتجھیزھا  .3.2.2

عند الانتھاء من الاختبارات، یسجل رئیس اللجنة الإجابات الصحیحة لمجموعة المرشحین عن كل تركیز ویتم التعبیر عنھا  
 كنسبة مئویة. 

سیخطط رئیس اللجنة لعملیات التركیز التي تم اختبارھا على طول المحور السیني والنسب المئویة للإجابات الصحیحة على 
% من  75طول المحور الصادي، وبعد ذلك، عن طریق استیفاء المنحنى، یتم تحدید حد الكشف وھو التركیز الذي یقابل  

  على ھذا الإجراء. اعملیً  مثالاً  1الإجابات الصحیحة. ویتضمن الشكل 

بالنسبة لكل من الزیوت المستخدمة كعدد حالات   التخفیف التي  وینبغي أن یكون «تركیز الحد» ھذا، الذي قد یكون مختلفاً 
 یتعین إجراؤھا متشابھا بالنسبة لمختلف مجموعات المرشحین لمختلف الفرق ولا یرتبط بأي عادة أو تفضیل. 

 
وبالتالي، ھي نقطة مرجعیة مشتركة لأي مجموعة بشریة طبیعیة ویمكن استخدامھا لمزج العناصر المتباینة ما بین اللجان   

 المختلفة على أساس الحساسیة لحاستي الشم والتذوق.

"التحلیل    ISO 5495% وھي القیم الھامة الواردة من قبل معیار  75یمكن لرئیس اللجنة استخدام القیم الھامة الثابتة بنسبة  
اختبار المقارنة المزدوجة" تم حساب ھذه القیم مع الأخذ في الاعتبار عدد الأشخاص المقیمّین ومستوى  -المنھجیة  -الحسي 
 الأھمیة.

  :0.05یوضح الجدول التالي الحد الأدنى لعدد الإجابات الصحیحة المطلوبة لاستنتاج وجود فرق ملموس عند مستوى الدلالة  

عدد 
الأشخاص 

 المقیّمین 

القیم الھامة عند مستوى الدلالة  
عدد  : 0.05

الأشخاص 
 المقیّمین 

القیم الھامة عند مستوى الدلالة  
0.05 : 

الإجابات  
 الصحیحة  

الإجابات  
 الصحیحة % 

الإجابات  
 الصحیحة 

الإجابات  
 الصحیحة % 

12 10 83 26 18 69 
13 10 77 27 19 70 
14 11 79 28 19 68 
15 12 80 29 20 69 
16 12 75 30 20 67 
17 13 76 31 21 68 
18 13 72 32 22 69 
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19 14 74 33 22 67 
20 15 75 34 23 68 
21 15 71 35 23 66 
22 16 73 36 24 67 
23 16 70 37 24 65 
24 17 71 38 25 66 
25 18 72 39 26 67 

وبالنسبة للقیم الصادرة من عدد المقیّمین غیر المدرجین في الجدول، فإن الحد الأدنى لعدد الإجابات الصحیحة یساوي أقرب  
 xعدد كامل یزید عن 

𝑥𝑥 =
𝑛𝑛 + 1

2
𝑧𝑧√0.25𝑛𝑛 

عدد المقیّمین    n  الرمزالحد الأدنى من الإجابات الصحیحة المطلوبة لاستنتاج وجود فرق ملموس، ویمثل    xحیث یمثل الرمز  
 0.05لمستوى الأھمیة    z    =41.6  ، والرمز0.10لمستوى الأھمیة    z    =1.28یتفاوت كدالة لمستوى الأھمیة (  zو الرمز  
 ). 0.01لمستوى الأھمیة  z =  3.09والرمز 

 اأیضً وإذا تكرر الإجراء المذكور أعلاه بالنسبة للخصائص الثلاث الأخرى على أساس الحدود الخاصة بكل منھا المحسوبة  
بصرف النظر   ،المخابرلجمیع على النحو المبین أعلاه، فسیتم الحصول على جداول ذات شدة مماثلة لكل مثیر حسي بالنسبة 

  عن إمكانیة الكشف عن خصائص الزیوت الأولیة عند مستویات تخفیف مختلفة.
في سلسلة العینات التي تم تحضیرھا لاختیار المتذوقین (الذواقة) من خلال طریقة تصنیف   C10یجب أن یكون تركیز الحد  

 ).3-3الشدة (القسم 

   .تزنخالتحدید حد الكشف الخاص بمحموعة صفة   :1مثال رقم 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    
 
 

 . 0.39ھي التركیز  تزنخال لطعمفي ھذا المثال، حد الكشف للمجموعة بالنسبة 

 اختیار المتذوقین من خلال طریقة تصنیف الشدة  .3.3

، إذا أمكن،  جنةأو ثلاثة أضعاف عدد المرشحین المطلوبین لل  ضعفأثناء القیام بعملیة الاختیار، یجب أن یكون عدد مرشحین  
حتى یكون بالإمكان اختیار الأشخاص الذین یتمتعون بمستوى أفضل من حس التمیز أو المھارات التمییزیة. من المستحسن  

ً دائمًا استخدام نفس المنتج الذي سیتم تحلیلھ   . لاحقا

0
10
20
30
40
50
60
70
80
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0,05 0,10 0,20 0,39 0,78 1,56 3,13 6,25

ات
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إ
حة
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%

الوسیطفيجتزنبرائحةللزیت %مئویةتركیزات

الإجاباتمن٪75لـالمقابلالتركیزھوالحد(للمجموعةالكشفحدتحدید .1التوضیحيالشكل
).الصحیحة
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أن یكون اقتصادیا قدر الإمكان  وعند اختیار الطریقة، لا ینبغي إغفال أن الإجراء المعتمد، بصرف النظر عن فعالیتھ، یجب  
من حیث كمیة الزیت وعدد العینات التي یتعین استخدامھا والوقت الذي یستغرقھ الاختیار. تكمن فعالیة إجراء الاختیار في 

ن اختیار المستویات المثلى للمتغیرات الثلاث المستقلة التالیة: (أ) التكلفة المحددة حسب عدد الاختبارات، (ب) نسبة المرشحی
الذین یحتمل أن یكونوا مناسبین والذین تم استبعادھم عن طریق الصدفة أثناء الفحص (ج) نسبة المرشحین الذین اجتازوا 

   عملیة الاختیار بالصدفة، على الرغم أنھم لم یكونوا مناسبین.

بواسطة   موصوف  كما  ھذا  المحدد  الاختیار  (F. Gutiérrez Rosales et alإجراء   .Selección de catadores 
mediante el método de clasificación por intensidad, Grasas y Aceites Vol. 35, 1984.). 

 

 المطلوبة  اللوازم

، أو الوسیط الزیتي دون أي مذاق أو رائحة (زیت  (DAB  ،PhEur  ،BP  ،USPفئة غذائیة بالبارافین السائل ( -
 مشابھ). زیتون مكرر حدیثا وبشكل قوي، أو زیت آخر 

أو أي عیب آخر (كالعفن الرطب، والزیتون المتجمد)، أو الطعم المر أو النكھة التي تشبھ   تزنخالزیوت: العفن، أو ال -
 رائحة الفاكھة. 

   الإجراء .3.3.1

ً أبدا عملیة الاختیار   : طعم ممیزللمنھجیة المبینة أدناه لكل مثیر حسي/  وفقا

 الحصول علیھا من المجموعة، تابع ما یلي: على أساس نسبة التركیز لحد الكشف التي تم 

عینة بطریقة تجعل تركیز حد الكشف یحتل المركز العاشر في السلسلة. وبطبیعة الحال، سیكون التركیزان    12إعداد سلسلة من  
 المختار في ھذه العینات.  الطعم الممیزأكثر تخفیفًا، ونتیجة لذلك سیكون من الأصعب اكتشاف وجود  12و 11

ً كأساس، یتم إعداد العینات المتبقیة  C10مع أخذ تركیز     nC10 x b للصیغة التالیة: وفقا

،  9" یمثل الأس الذي یتراوح ما بین nبینما الرمز " 1.5" العامل الثابت (عامل التخفیف) الذي یساوي bحیث یمثل الرمز "
 . 2-و

عینة   12لإعداد    ا جدً مرضٍ    1.5لیس بالضرورة أن یكون عامل التخفیف ھو نفسھ بالنسبة لجمیع السمات. عامل التخفیف  
، أو التزنخ أو العفن الرطب، لكون ھذه العینات المخففة قد تسبب الشعور بالمثیر الحسي الذي یمكن إدراكھ  المعطّلم  ذات طع

. ومع ذلك، في حال المثیر الحسي المر، یتم فقدان  12أو    11بالشخص الذي لدیھ حس حتى مستوى تخفیف یتراوح ما بین  
٪ ولیس 8، بحیث یوصى بإعداد العینات المتتالیة من ھذه السلسلة باستخدام فرق تركیز ثابت بنسبة  اا جدً قریبً الإدراك الحسي  

   .) juin 1983 -2. N°COI/IOS/Doc عامل تخفیف ثابت (

الطعم  بطریقة تجعل من الصعب اكتشاف    طعم ممیزالقاعدة العامة للتحضیر الصحیح لھذه العینات ھي وجوب أن تتم عملیات التخفیف المتتالیة في كل  
 الصلة في التخفیفین الأخیرین. يذ الممیز

=   b  وبما أن  ،C10 = 0.39، فإن  0.39للزیت بطعم تزنخ ھو    علیھ: إذا كان حد الكشف الذي تم الحصول  1  رقمالمثال  
   ، فإنھ سیكون لسلسلة العینات التركیزات التالیة:1.5

 12 11 10 9 8 7 6 5 4 3 2 1 العینة 

 7 1.0  62.0  93.0  85.0  88.0  23.1  79.1  69.2  44.4  66.6  0.010  9 9.41  التركیز

. وإذا استخدم في ھذه  C10 = 19%، ثم  19كان حد الكشف الذي تم الحصول علیھ للزیت بالطعم المر ھو    إذا  :2م  رق المثال  
   %ٌ فسیكون لسلسلة العینات التركیزات التالیة:8الحالة فرق تركیز ثابت مقداره 

 12 11 10 9 8 7 6 5 4 3 2 1 العینة 
 3 11 19 27 35 43 51 59 67 75 83 91 تركیز %
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مل من كل تركیز محضر في    15مشفر (سلسلة واحدة لكل مرشح) واسكب    تذوقبكوب زجاجي    12  إعداد ببعد ذلك، قم  
 كوب تذوق خاص.

لمدة ساعة على الأقل قبل    25–20بزجاج المراقبة في غرفة التذوق بدرجة حرارة    مغطاة من المستحسن ترك ھذه الأكواب  
 بدء الاختبارات حتى تصل العینات إلى درجة الحرارة المحیطة.

 كوب تذوق من كل فئة (سلسلة) في صف بترتیب تنازلي من التركیز. 12رئیس اللجنة عدد   یرتبّ

 .3.3.2الخطوة التالیة ھي مطالبة كل مرشح بإجراء الاختبار بمفرده، وفقا للتعلیمات الواردة في المادة §

واستبعاد حاسة التذوق ، من أجل تجنب استخدام كمیات كبیرة من المواد المرجعیة   فقطتقتصر الاختبارات على حاسة الشم  
في حالة   المختبر متوفرة، خاصة  في  المعدة  المرجعیة  المواد  إذا كانت  للمرشحین.  الحسي  التعب  فقد    طعمومنع  المرارة، 

  تتضمن الاختبارات كلا من حاستي شم الرائحة والتذوق.

 إرشادات للمرشحین المتقدمین .3.3.2

أو    (العفن،   یّةصالخا أمام المرشحین المتقدمین على نسب مخففة من  فةصّ والمر;كوباً    12تحتوي أكواب التذوق البالغ عددھا  
العامل    .)ةشوائب وعیوب أخرى، أو الطعم المر أو النكھة التي تشبھ الفاكھالرواسب الطینیة، أو التزنخ أو التخمر أو أي  

) ویتم  1الممیز بین محتویات أكواب التذوق ھو شدتھا. یقع الكوب ذو الشدة الأكبر على أقصى الیسار (كوب التذوق رقم  
 ا ضعیفً )  12وضع بقیة الأكواب بترتیب تنازلي للشدة نحو الیمین. قد یكون آخر كوب تذوق على الیمین (كوب تذوق رقم  

 لدرجة أنھ من المستحیل اكتشافھ.

تابع كالتالي: كن على درایة برائحة كل من أكواب التذوق في السلسلة. للقیام بذلك، ابدأ بالرائحة من الجانب الأیمن (كوب  
 ) وحاول الاحتفاظ بشدة كل الروائح، دون أن تتعب.12التذوق رقم 

 عندما تشعر أنك اعتدت على مقیاس تركیزات الرائحة، قم بترك الغرفة.

وفي الوقت نفسھ، یزیل رئیس اللجنة أحد أكواب التذوق من السلسلة ویضعھ بمستوى آخر كوب على الجانب الأیمن (كوب  
الغرفة    امعً )، وتحرك جمیع الأكواب الأخرى  12التذوق رقم   إلى  العودة  إزالتھ. ثم  الذي تمت  التذوق  لملء مساحة كوب 

 وإجراء الاختبار الذي یتضمن ما یلي:

یجب إعادة كوب التذوق المسحوب من السلسلة إلى وضعھ بالضبط. للقیام بذلك، قم بشمھا ومقارنتھا بغیرھا إذا تطلب الأمر، 
مع الأخذ في الاعتبار أنھ إذا تعینت إعادتھا إلى وضعھا الصحیح، فیجب أن تكون شدتھا أقوى من العینة الموجودة على یمینھا  

 على یسارھا. یتم تكرار ھذا الاختبار بثلاثة أكواب أخرى من نفس الفئة (السلسلة).  المباشر وأضعف من تلك الموجودة

 ویصدر لكل مرشح استمارة لتسھیل الاختبار وجمع الاجابات. 

 

 اختیار المرشحین 
   مرشحللورقة 

 الممیز:......................................................................... الطعم 

 رقم الاختبار.:.................. 

 :.......................... ینتمي الكوب المأخوذ للموضع رقم 

 التاریخ:....................... 

 الاسم:............................................................................ 

 
 
 



COI/T.20/Doc.  7تنقیح  14رقم 
  8صفحة 

 
 
 
 
 

 سجل النتائج  .3.3.3

 یقوم رئیس اللجنة بتسجیل البیانات الخاصة بكل مرشح على النحو التالي لتسھیل ترتیبھم: 

الطعم الممیز   اسم المرشح 
 الذي تمت دراستھ 

 الدرجات   ) Kالرقم الدقیق للأمر ( )K' المعطى (رقم الأمر 
K)-'K( 2 

     

 
 إجراء تقدیم الدرجات الإحصائیة .3.3.4

  عند إجراء ھذا الاختیار على وجھ الخصوص، یتعین أن تكون أكواب التذوق التي یجب إعادتھا إلى موضعھا الدقیق ھي نفسھا لجمیع المرشحین.
مع المواضع التالیة حسب ترتیب   طعم ممیزللعملیات الحسابیة الإحصائیة التي تم إجرائھا لھذا الغرض، یجب أن تتوافق المواضع الدقیقة لكل    اووفقً 

 فئة كل منھا. 
 

  4  3  2  1 لممیز:................................................... ا الطعم

 ) 6,3,11,9( ) 7,4,10,2( ) 11,3,8,6( ) 10,5,7,2( رقم الكوب. 

  

لأن الحسابات الإحصائیة لھذا الاختبار قد تم إجراؤھا   انظرً قد لا یختلف الرقم المقابل لموضع الأكواب في ترتیب السلسلة  
 مع الأخذ في الاعتبار احتمالیة إعادة الأكواب بشكل عشوائي إلى موضعھا الدقیق.

 بالغ الصعوبة، یكفل رئیس اللجنة ما یلي:  اأمرً من أجل جعل نقل أي معلومات من مرشح إلى آخر 

 المرشحین. استخدام رموز مختلفة لكل مرشح.عدم وجود وسائل اتصال ممكنة بین  )1

 طریقة یستطیع المرشحین من خلالھا معرفة موضع الأكواب التي تم سحبھا.  عدم وجود أي )2

على الرغم من أنھ سیتم تقدیم ذات الأكواب المشار إلیھا أعلاه لجمیع المرشحین، ولكن یختلف ترتیب الأكواب   )3
 التي یتم تسلیمھا إلى كل مرشح.

 كل مرشح درجة حسب أدائھ على النحو التالي:  يیعطثم 

 "i" (قد یكون "iعشر تركیز مقابل للطعم الممیز " ثنيإبكوب  12الأكواب عبارة عن  ھي 12i2, ... ei1 , eieلنفترض أن 
 أي طعم ممیز من الأربعة) مرتبة بترتیب تنازلي من حیث الشدة.

الذي یعینھ المرشح عند وضعھ مرة أخرى في السلسلة.    الموضع  'Kوھو أحد الأكواب التي تمت إزالتھا    Kieلنفترض أن  
مشمولة، وھي مطابقة لرقم الموضع الحقیقي للكوب المختار    12و  1عبارة عن أعداد صحیحة بین    K'و  Kلذلك، فإن قیم  

 والذي عینھ المرشح على التوالي. 

، بحیث إذا كانت  3(الحد الأقصى للانحراف المسموح بھ) قیمة محددة مسبقًا والتي في ھذه الحالة تساوي    Tلنفترض أن  
│K' - K│> T،    یجب أن یشجع رئیس اللجنة الشخص المرشح على المضي قدما بشكل معقول،  اتلقائیً فیتم رفض المرشح .

 حاسة الشم أو حاسة التذوق. تعبأي دون فقدان أي حساسیة من خلال 

، من الناحیة النظریة، یتم قبول المرشح وقد یستمر في الاختبار لأنھ قادر K' - K│ ≤T│  إذا كان، على العكس من ذلك،
 منھ. اجدً على إعادة كوب التذوق إلى موضعھ المحدد أو في وضع قریب 
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في ھذه الحالة، یجب أن تكون الدرجة الممنوحة للمرشح الذي قام بتقییم تركیز واحد، على سبیل المثال في الفئة ذات الطعم 
). وھذا ’Kالمرشح () بترتیب السلسلة والموضع الذي أعاده  Kلمربع الفرق بین العدد الدقیق للكوب (  ةمساوی  )Fy(العفن،  
 یعني:  

2)K -= (K'  h
(Fy)P 

 ). Fyالذي بھ عفن (  ) للطعم المممیز4، 3، 2، 1القیم  h(تأخذ  hھي الدرجة الجزئیة لمرشح في عدد الاختبار  Pحیث 

تركیزات للسلسلة لكل طعم من الأنواع الأربعة، فإن الدرجة الجزئیة   أربعمن خلال  وبما أن ھذا الإجراء سینفذه كل مرشح  
 ) ستكون: Fyللمرشح للطعم الممیز الواحد (على سبیل المثال 

4
Ch

P+  3
Ch

P+ 2 
Ch

1 + P
Ch

= P 
Ch

Z 

 فھم ھذا الإجراء.  سھلتُ والأمثلة الواردة أدناه لغرض 

دعونا نفترض أن الإجابات التي قدمھا المرشح أ لأكواب التذوق الأربعة التي تمت إزالتھا من الفئة الخاصة    : 1مثال رقم  
 ' ھي كما یلي:iبالطعم الممیز '

 الموضع الدقیق ل ـ
 )K( الكوب في الفئة

 -' Kالانحراف عن الوضع الدقیق ( ) 'Kالموضع الذي أعاده إلیھ المرشح (
K( 

7 
4 

10 
2 

7 
5 
6 
4 

7 - 7  =0 
4 - 5  =1 - 
10 -  6  =4 (*) 
2 - 4  =2 - 

 في الاختبار الثالث للطعم الممیز.│ K' - K│ > 3(*) یتم رفض ھذا المرشح / ھذه المرشحة لحصولھ/ حصولھا على درجة  

 دعونا نفترض أن المرشح یعید ترتیب أكواب التذوق الأربعة للطعم الممیز على النحو التالي:  :2مثال رقم 

 الموضع الدقیق ل ـ
 )K( الكوب في الفئة

 -' Kالانحراف عن الوضع الدقیق ( ) 'Kالموضع الذي أعاده إلیھ المرشح (
K( 

7 
4 

10 
2 

7 
4 
7 
3 

7 - 7  =0 
4 - 4  =0 

10 -  7  =3 
2 - 3  =1 - 

 فقد حصل على درجة:   ،یتم رفض ھذا المرشحلم 

= 102 1)-+ ( 2+ 3 2+ 0 2= 0 iZ 

تعتمد الدرجة النھائیة للمرشح، والتي تؤكد قبولھ أو رفضھ كذواق، على الإجابات عن أنواع الطعم الممیز الأربعة محل النظر 
 على النحو التالي: 

 

 النتیجة بالنقاط النھائیة  النتیجة بالنقاط  ........ .........الطعم الممیز:.........

 ChP+ 3 ChP+ 2 ChP+ 1 ChP=  ChZ 4 العفن

mAZ + RaZ + ViZ + ChZ Z= 
 4ViP+ 3 ViP+ 2 ViP+ 1 ViP=  ViZ  التخمر

 4RaP+ 3 RaP+ 2 RaP+ 1 RaP=  RaZ التزنخ 

 4mAP+ 3 mAP+ 2 mAP+ 1 mAP=  mAZ الطعم المر 
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التي یمكن فیھا اعتبار أنھ لدى المرشح مستویات جیدة من الإدراك والاحتفاظ    Zوالآن ھي مسألة تحدید القیمة القصوى لـ  
بحاسة الشم وحاسة التذوق والقدرات التحفظیة والقدرة العقلیة لتقدیم الإجابة الصحیحة للمثیرات الحسیة الأربع الموضوعة  

 .في الاعتبار

تعني أن المرشح قد أدرك وحدد بشكل صحیح إجمالي ستة عشر من    Z = 0وقیمة غیر سلبیة    ادائمً لھا    Zمن الواضح أن  
بخلاف الصفر إلى أن المرشحین قد تعرفوا على   Zمستویات الشدة (الطعم الممیز) المقدمة (أربعة لكل طعم ممیز). تشیر قیم  

 اأوضاعھمجالات المقیاس التي تم انتقاء الشدة المختارة منھا، ولكنھم لم یتمكنوا في ھذه المناطق من إعادة أكواب التذوق إلى  
لذلك، یجب تحدید القیمة    . الدقیقة لأن قدرتھم على تمییز مقیاس الشدة المعروض علیھم للمثیر الحسي أو أكثر غیر مرضیة

 .) بطریقة معینة للتعرف علیھاZcالھامة (

" (الذي a، فإن الاحتمال "امسبقً قام المرشحون بوضع جمیع الأكواب بشكل عشوائي داخل المناطق التي تم التعرف علیھا    إذا
بمعنى آخر، یجب التأكد من أنھ منخفضة جداً.    ھي، وZcأقل من    ستكون  نتیجةال  یعني أنالنھائیة    Zیمكن تعیینھ مسبقًا) لـ  

الحواس  باستخدام  كافیة  تمییزیة  أي مھارات  اللجنة لا یظھر  أجل  اختیار متذوق من  فإن احتمالیة  الإجراء،  باستخدام ھذا 
 ". "aالطبیعیة للكشف عن مستویات الشدة (الطعم الممیز) للمثیر الحسي المستخدم في عملیة الاختیار تكون أقل من 

، والذي یعتمد Zمن التوزیع الاحتمالي لمتغیر    Zcیتم الحصول على    )،0.05عند   ھذه الحالةفي  " (aتعیین قیمة "عندما یتم  
 P (K ')بدوره على التوزیعات المحتملة للمتغیر 

 Selección"في المنشور    Zcلـ    34. تم وصف تبریر القیمة  34إلى    Zcبعد الحسابات الإحصائیة ذات الصلة، تأتي قیمة  
intensidad" (F. Gutiérrez Rosales, J. M.  de catadores mediante el método de clasificación por

Grasas y Aceites, Vol. 35, 1984.Quijano. -Alba Risco y R. Gutiérrez González 314-310 (. 

 .34لجمیع المرشحین، یتم استبعاد أي مرشح تكون درجتھ أعلى من   Zعندما یتم الحصول على درجة 

 ھي كما یلي: Bو Aلنفترض أن درجات المرشحین  :3مثال رقم 

الطعم  
 الممیز:......................................................................... 

 Bالمرشح  Aالمرشح 

 ) Fyالعفن (

 ) Wالتخمر (

 )Rdالتزنخ (

 ) Btالطعم المر (

ZFy = 10 

ZW = 10 

ZRd = 10 

ZBt = 4 

ZFy = 12 

ZW = 11 

ZRd = 15 

ZBt = 0 

 Z=34 Z=38 

 
بینما سیتم رفض   A، فسیتم قبول المرشح  38و  34الخاصة بھما    Zبالنظر إلى أن المرشحین اللذان تم اعتبارھما أن لدیھما قیم  

 . Bالمرشح 
 

الخاصة   Zمن مجموعة المرشحین، یجب فرز الآخرین وفقا لقیم    34بمجرد رفع المرشحین الحاصلین على درجات أعلى من  
 ضـمنختیارھم  حیث یتم ا  Zمع أدنى درجات    اللجنةبھم بترتیب تنازلي ویجب أن یكون عدد المرشحین المطلوبین لإكمال  

 .اللجنة المسؤولة عن أصحاب التذوق الحسي

 التدریب الأولي للذواقین  .4

 الأھداف الرئیسیة لمرحلة التدریب ھي:

حاسة اللمس للعناصر الموجودة في زیت   -حاسة الشم    -إطلاع المتذوق على الاختلافات باستخدام حاسة التذوق )أ
 الزیتون البكر،

 إطلاع المتذوق على الطریقة المنھجیة باستخدام الحواس المعینة، ) ب
 ، تحسین المھارات الفردیة في التعرف على السمات الحسیة وتحدیدھا وقیاسھا ) ت
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المختلفة التي تم النظر فیھا من أجل الحصول   ةالممیزوالقدرة على تذكر أنواع الطعم   التذوق ةساحتحسین مستوى  ) ث
 . على تقییمات دقیقة ومتسقة

 . بیانات حسیة قابلة للتكرارتعتبر المنفعة العملیة لفترة التدریب مھمة للغایة بل وضروریة إذا تم الحصول على 
 

 لھذا السبب، یجب تنفیذ مرحلة التدریب بعنایة واھتمام دقیقین.

 مدة التدریب  .4.1

وتقییم النتائج والتي خلالھا   الخاصة باللجنةعلى الإمكانیات المتاحة  ااعتمادً من الجلسات،  اعددً تستلزم مرحلة التدریب عادةً 
الممیز   الطعم  اللجنة والتعلیق على  التي واجھوھا مع رئیس  المتذوقین الصعوبات  الزیوت بشكل فردي، یناقش  بعد تحلیل 

  وشدتھ لیتحقق الاتساق.

ً یجب أن یكون التدریب كافیاً    للوصول إلى الأھداف ولكن أیضاً ضمن الحدود المتعارف علیھا في اللجنة المدربة.  ومناسبا
 

یعتمد العدد الفعال لساعات التدریب المطلوبة على جوانب مختلفة (مثل الخبرة السابقة لذواقین زیت الزیتون وخبرة المتذوقین 
ساعة بحیث یمكن   40في التحلیل الحسي وتكرار التدریب وبالتالي سیختلف من لجنة إلى أخرى. یوصى بمدة تدریب تقارب 

في   للمشاركة  مؤھلاً  المتذوق  موثوقة  اعتبار  نتائج  ً اللجنة ولإعطاء  اللجنة    وفقا حالة  في  الحواس خاصة  استخدام  لطریقة 
ً المشكلة   دید مؤھلاً الج  لجنة. في حالة انضمام متذوق جدید إلى اللجنة، یجب على رئیس اللجنة تحدید متى یكون عضو الحدیثا

 ).7.1لتطبیق طریقة التحلیل الحسي (انظر الفقرة 

 تأدیة التدریب  .4.2

ً یجب أن یتم التدریب   لاحتیاجات المتدربین. یجب أن یتضمن برنامج التدریب أھم الإجراءات لتدریب   جیداً لبرنامج مصمم    وفقا
التحلیل الحسي    ویجب أن یتكون من مكون نظري وعملي. الخلفیة النظریة للمتذوقین  ،المتذوقین ً على  على زیت    وعموما

 الزیتون ھي أداة قیمة للتطبیق الصحیح للطریقة الحسیة.   

 یجب أن یغطي المكون النظري للتدریب الموضوعات التالیة للتذوق الحسي لزیت الزیتون:

  فئات زیت الزیتون البكر 

   باستخدام الحواس. معاییر جودة زیت الزیتون البكر: كیمیائي (اختیاري) ومعاییر 

 .التحلیل الحسي وأھمیتھ 

  حاستي الشم والذوق. -الحواس الكیمیائیة 

  .تنظیم وتشغیل الجھاز الحسي 

   ،قیاس كأداة  المتذوقین  لجنة  (اختیاریة)،  للطریقة  التاریخي  التطور  البكر:  الزیتون  لزیت  الحسي  التقییم  طریقة 
 وتنصیف العینات فیما یخص التقییم الحسي، والنقاط الھامة للتطبیق الصحیح الخاص بالطریقة.

  .مفردات محددة لعیوب زیت الزیتون البكر الحسیة وأصلھا 

 العوامل المؤثرة على جودة زیت الزیتون البكر. 

  .الأخطاء المحتملة في التقییم الحسي والتحكم فیھا وتصحیحھا 

 .المعرفة الأساسیة بزراعة الزیتون وحصاد الزیتون وإنتاج زیت الزیتون في معاصر الزیت 

 أصناف الزیتون الوطنیة (إن وجدت) وتشكیلات الزیتون الرئیسیة العالمیة. 

تم   التي  اللجنةالمكون النظري المقترح أعلاه مخصص لتدریب لجنة كاملة. في حالة إضافة متذوق جدید إلى    :1ملاحظة  
التأكد من تلقي كل    اإنشاؤھ التدریب السابق للمتذوق الجدید. في كلتا الحالتین، یجب  النظري على  بالفعل، سیعتمد المكون 

ً متذوق فردي متمرس أو جدید   ً  تدریبا  یشمل جمیع الموضوعات المذكورة أعلاه. نظریا
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 یجب أن یتضمن المكون العملي للتدریب على الأقل: 

  التدرب على التعرف على أنواع الطعم الممیز السلبیة لزیت الزیتون من خلال الرائحة والتذوق وشدتھا بمساعدة
 مواد مرجعیة ووسط زیتي للتخفیف (مثل الزیت المكرر). 

   التعرف على المواد  التدرب في  الزیتون ومستویات شدتھا باستخدام  الممیزة لزیت  الممیز الإیجابیة  الطعم  أنواع 
 المرجعیة.

  التدرب على استخدام ورقة الملف التعریفي لطریقة التعرف على أنواع الطعم الممیز السلبیة والإیجابیة وقیاس كثافة
 عینات زیت الزیتون البكر.

  .التدرب على استخدام ورقة الملف التعریفي لتصنیف مختلف فئات عینات زیت الزیتون البكر 

  التدرب على تذوق أنواع الزیتون الوطنیة والتعرف علیھا، إذا كان ذلك ً  وضروریاً.  ممكنا

  .تقییم المتدربین الذین یستخدمون ورقة الملف التعریفي لتصنیف عینات زیت الزیتون البكر 

، فیجب  الطعم الممیزإذا اضطر الذواقون إلى جعل أنوفھم قریبة من حافة كوب التذوق أو بداخلھ للتعرف على    :2ملاحظة  
الذي یتوافق مع شدة الإدراك عند   الشخصي  الملف  المستقیم في ورقة  الخط  الشكل    3.5علیھم تحدید قسم  أقل. یبین    1أو 

سم    10  من خلال المنفذ الأنفي فقط وفقاً لمقیاس  المراسلات الإرشادیة لشدة أنواع الطعم الممیز المحددة من قبل المتذوقین
التعریفي   الملف  الحسیة  لورقة  الطریقة  بواسطة  أیضًا ).  15رقم    .COI/T20/Doc(الواردة  الشدة ھذه  ستعمل مستویات 

في مثل ھذه  معینة.    كمرجع لمستوى الشدة الملحوظ عبر الجزء الخلفي من الأنف، والتي قد تكون أعلى لأنواع طعم ممیز
تم تصمیم ھذا لمواءمة تطبیق المتذوقین مع    الحالات، ستكون نتیجة المتذوق أعلى من القیم المدركة بواسطة عضو الأنف.

 المقیاس ویجب أن یتم فقط لأنواع الطعم الممیز التي تسمح بالتصنیف.

 

 

 
الملف الشخصي لشدة أنواع الطعم الممیز التي لا یمكن  سم من ورقة    10. مثال مرجعي لاستخدام مقیاس  1الشكل التوضیحي

 إدراكھا إلا من خلال المسار الأنفي.
 

ككل (في حالة تدریب اللجنة) أي صدقھا ودقتھا. ینُصح باستخدام   واللجنةمراقبة أداء كل متذوق    اجدً أثناء التدریب، من المھم  
(باستثناء الاختبار الوصفي للطریقة) اختبارات موضوعیة مختلفة للتحقق من القدرة التمییزیة للذواقین. ومن الأمثلة على ھذه  

  مزدوجة والاختبارات الثنائیة الثلاثیة. الاختبارات الموضوعیة المستخدمة في التحلیل الحسي الاختبارات المثلثیة والمقارنة ال
 بالإضافة إلى ذلك، یجب مقارنة نتائج كل دورة بنتائج الدورات السابقة، من أجل تقییم تحسن أداء المشاركین أثناء التدریب. 

 في نھایة التدریب یجب أن یكون المتدربون قادرین على إعطاء نتائج موثوقة فیما یتعلق بما یلي: 
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  أنواع الطعم الممیز باستخدام الحواس المختلفة لزیت الزیتون البكر (الاسم والشدةالتعرف على(. 

 .تصنیف عینات عشوائیة من فئات مختلفة من زیت الزیتون البكر 

 استخدام المراجع أو المواد الممیزة في التدریب  .4.3

من مقارنة حكمھم بـ "القیم المخصصة"    نوالمتذوقللغایة حتى یتمكن    اا ضروریً أمرً یعد استخدام المواد المرجعیة في التدریب  
للعینات التي تم تذوقھا وبالتالي تحسین مھاراتھم الفردیة في التعرف على أنواع الطعم الممیز باستخدام الحواس وتحدیدھا 

 ا. كمیً وقیاسھا 
أن یشیر تقریر اختبار الكفاءة بوضوح إلى نوع وشدة    اجدً یمكن أن تكون ھذه المواد عینات من اختبارات الكفاءة (من المھم  

الفھم والحصول على تجانس   ةالفاكھرائحة   التدریب من أجل منع سوء  والعیوب التي یجب أن یتم توضیحھا للمتذوق في 
لأنھ   انظرً أفضل بین المجموعات) في حالة عدم وجود العینات المذكورة، یمكن استخدام عینات تم اختبارھا مسبقا (ممیزة).   

یتم تذوق العدید من العینات في كل جلسة تدریب (لمدة یوم واحد أو أكثر)، فإن المدرب مسؤول عن موثوقیة عینات التذوق.  
إذا تم استخدام عینات ممیزة، یوصى بالحصول على نتائجھا من خلال الفرق الحسیة المعتمدة أو المعترف بھا من قبل المجلس  

وفیر المواد المرجعیة عن طریق المدربین أو مباشرة من مصدر آخر موثوق مثل المجلس الدولي  وسیتم ت،  الدولي للزیتون
 للزیتون.

   التقییم الإحصائي لنتائج الذواق .4.4

الغرض من التدریب ھو تزوید المتذوقین بالثقة في حكمھم. ولتحقیق ذلك، ینبغي إیلاء اھتمام خاص لتقییم نتائج كل متذوق  
  ككل (في حالة تدریب اللجنة) للتحقق من موثوقیتھا ورصد أدائھا. لجنةول

أثناء الدورات التدریبیة ویجب أن تكون نسخ النتائج متاحة بسھولة للمتذوقین  حتى   اإحصائیً یجب تقییم جمیع نتائج المشاركین  
للمتذوق   الطریقة، یمكن  أدائھم بھذه  لتحسین  إدراك موضوعیة   اأیضً یمكنھم دراسة نقاط ضعفھم واتخاذ تدابیر تصحیحیة 

 طریقة التحلیل الحسي. 

عند استخدام التجارب التمییزیة، یتم حساب أجوبة المشاركین الدقیقة ومقارنتھا بالقیم الحرجة التي تقدمھا الجداول الإحصائیة  
المحددة لكل نوع من أنواع التجربة. ویتم تقییم المعیار الذي تحقق في التدریب بعد عدد محدد من الدورات من حیث النسبة 

 الدقیقة. المئویة للزیادة في الردود  

للتقییم  بھا  الموصي  الإجراءات  تكون  المقیاس)،  باستخدام  وصفي  (اختبار  للطریقة  التعریفي  الملف  ورقة  استخدام  عند 
 وھي:  ،الإحصائي للنتائج مماثلة لتلك المطلوبة للتحكم في أداء المتذوقین المھرة

  وحقیقة كل ذواقتقدیر دقة. 

  ككل (في حالة تدریب اللجنة).  اللجنةتقدیر دقة وحقیقة 

للتقدیرات المشار إلیھا في المرفق الأول «دلیل مراقبة الجودة الداخلیة للمختبرات الحسیة»    اوفقً أعلاه    كرذُ   ما  یتم تحدید
COI/T.28/Doc 1. رقم . 

بما أنھ یتم في كل جلسة تدریب (لمدة یوم أو أكثر) اختبار العینات الممیزة أو المرجعیة، یوصى بتقدیر الحقیقة بالمتوسط  
 أ.  1لصیغ الجدول  اا وفقً أیضً  z-نتیجة 

   nالمتذوق أثناء جلسة التدریب لعینات  صدق تقدیر أ1الجدول 

 تقدیر الصدق 

 نطاق التطبیق: المتذوق  
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tscorez(  للمتذوق z-متوسط درجة   −( 

 
 

 
   أن حیث

                  ھو متوسط درجة- z  للمتذوقt ،مصنف).  ال الطعم الممیزمعین (عیب سائد أو طعم ممیز فاكھي أو  لطعم ممیز 
 x    ھي الشدة التي یعطیھا المتذوقt  أو طعم ممیز مصنف) في تقییم العینة   ةفاكھبرائحة ال  طعم ممیزمعین (عیب سائد أو    لطعم ممیز

i. 
 iMeT قیمة المرجع أو العینة الممیزة  ھيi  أو طعم ممیز مصنف طعم ممیز برائحة الفاكھةلطعم ممیز معین (عیب سائد أو(. 
 s    ھو الانحراف المعیاري لجمیع قیم المختبرات المشاركة في عملیة توثیق للمادةi   لطعم ممیز محدد (عیب سائد أو طعم ممیز فاكھي

 ) في حالة العینات الممیزة. 0,7أو طعم ممیز مصنف) أو الانحراف المعیاري للطریقة (
 n  ھو عدد المرجع الذي تم تحلیلھ أو العینات الممیزةi أثناء دورة تدریبیة . 

 
   معاییر القبول:

            3.0وحدود الإجراء:                      = ±  2.0الحدود التحذیریة:                         = ±  
 

 إذا كان ھذا المؤشر یقع خارج حدود الإجراء، فیجب مواصلة تدریب الذواق 

 
  

tscorez − = 
∑�

𝑥𝑥𝑖𝑖𝑖𝑖−𝑇𝑇𝑇𝑇𝑇𝑇𝑖𝑖
𝑠𝑠𝑖𝑖

�

𝑛𝑛
 

tscorez −

tscorez −

tscorez −



COI/T.20/Doc. No 14 Rev.7 
  15صفحة 

  طعم ممیزأو    ةفاكھطعم ممیز برائحة المعین (عیب سائد أو    لطعم ممیز،  tللمتذوق    z  -ھو متوسط درجة  ب1الجدول  
  مصنف). 

 تقدیر الصدق 

 نطاق التطبیق: اللجنة 

 (Z)متوسط نتیجة اللجنة 

pscorez −
 

 
 

                              

                                        
 حیث أن 

 pscorez أو   ةفاكھبرائحة ال  طعم ممیزمعین (عیب سائد أو  ال  للطعم الممیز،  tللمتذوق    z  -ھو متوسط درجة−
   مصنف).  طعم ممیز

 ipMe    المتذوق یعطیھا  التي  لشدة  ممیز  tھي  أو    لطعم  (عیب سائد  الفاكھةمعین  برائحة  ممیز  ممیز أو    طعم    طعم 
 . iمصنف) في تقییم العینة 

 𝑇𝑇𝑇𝑇𝑇𝑇𝑖𝑖  ھي قیمة المرجع أو العینة الممیزة  iMe  معین  لطعم ممیز  i    طعم  أو    ةفاكھال  طعم ممیز برائحة(عیب سائد أو
  .)مصنف ممیز
 s    ھو الانحراف المعیاري لجمیع قیم المختبرات المشاركة في عملیة توثیق للمادةi    لطعم ممیز محدد (عیب سائد أو

 ) في حالة العینات الممیزة.0,7طعم ممیز فاكھي أو طعم ممیز مصنف) أو الانحراف المعیاري للطریقة (
 n  ھو عدد المرجع الذي تم تحلیلھ أو العینات الممیزةi أثناء دورة تدریبیة . 

 
   معاییر القبول:

pscorezالحدود التحذیریة:  pscorezوحدود الإجراء:  2.0±=  − −=±3.0    

 . اللجنةإذا كان ھذا المؤشر خارج حدود الإجراء، فیجب تدریب 

یستطیع المدرب حساب مؤشر   في مقارنة نتائج كل جلسة بنتائج الجلسات السابقة.  اجدً والأرقام القیاسیة المذكورة أعلاه مفیدة  
مصنف (فاكھي لزیت الزیتون البكر الممتاز والعیب لفئات أخرى)  ال  الخاصة بالطعم الممیزواحد لكل متذوق أو للمجموعة  

  بشكل منفصل. ةالفاكھ لطعم ممیز برائحةأو مؤشر للعیوب وآخر 

. اللجنةفي تقییم تجانس    اجدً التي تم تذوقھا أثناء جلسة التدریب فعالة    n٪ من عینات  CVRبالإضافة إلى ذلك، فإن مؤشر قیمة  
للصیغ الواردة في   اوفقً ، وتحدد  جنةویمكن استخدام ھذا المؤشر، على النحو الوارد أعلاه، لمقارنة نتائج جلسات التدریب لل

  الجدول الثاني.

 
  

= 
∑�

𝑇𝑇𝑇𝑇𝑖𝑖𝑖𝑖−𝑇𝑇𝑇𝑇𝑇𝑇𝑖𝑖
𝑠𝑠𝑖𝑖

�

𝑛𝑛
pscorez − 
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 خلال جلسة التدریب اللجنةمقدرو تجانس . 2 جدولال

 تقدیر التجانس 

 نطاق التطبیق: اللجنة   

 

%pCVR(  % لجنةCVRمتوسط 
 ( 

 
                                                  pCVR% 

 
 حیث أن 

 pCVR%
  طعم ممیزأو    طعم ممیز برائحة الفاكھةمعین (عیب سائد، أو    لطعم،  p  جنة% للCVRھو متوسط  

 مصنف).    
 iMe   التي یعطیھا المتذوق  لشدةاھيt مصنف في   طعم ممیزأو   ةفاكھال طعم ممیز برائحةمعین (عیب سائد أو   لطعم

 .)  iتقییم العینة 
 s    ھو الانحراف المعیاري لجمیع قیم المختبرات المشاركة في عملیة توثیق للمادةi    لطعم ممیز محدد (عیب سائد أو

 طعم ممیز فاكھي أو طعم ممیز مصنف)
 n  ھو عدد العیناتi   تحلیلھا خلال جلسة التدریبالتي تم . 

 
   معاییر القبول:

pCVR%≥20   

 . اللجنةإذا كان ھذا المؤشر خارج الحد أعلاه، فیجب الاستمرار بتدریب 

طعم  مصنف (  لطعم ممیزأما فیما یتعلق بمراقبة الصدق، بإمكان المدرب حساب إما مؤشر واحد لكل متذوق أو مجموعة  
 ةالفاكھ  للطعم الممیز برائحةزیت الزیتون البكر الممتاز والعیب لفئات أخرى) أو مؤشر للعیوب وآخر  برائحة الفاكھة في  

  بشكل منفصل.

للتقنیات الموصي بھا للتحكم في أداء المتذوقین في الجلسات   املخصً من أجل تسھیل عمل المدرب، یقدم الجدول الثالث أدناه  
 التدریبیة بما في ذلك جمیع متطلبات التطبیق الصحیح.

  

=
∑�𝑠𝑠𝑖𝑖∗100𝑇𝑇𝑇𝑇𝑖𝑖

�

𝑛𝑛
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  التقییم الإحصائي الموصي بھ للنتائج خلال جلسة التدریب  .3 جدولال

 الحساب  العینة المعاییر المؤشرات المحددة  
 نطاق التطبیق: المتذوق 

   )PNالرقم الدقیق ( .1

≥2.0 
عینة عشوائیة  
 واحدة مكررة 

الصیغ الواردة في الجدول الأول من الملحق  
 1. رقم COI / T.28 / Docالأول من 

أ من الملحق 3الصیغ الواردة في الجدول    )tDN(. رقم الانحراف 2
 1. رقم I of COI/T.28/Docالأول 

   z-. درجة 3

±  الحدود التحذیریة:
وحدود الإجراء:  2.0

±3.0   

 عینة مرجعیة  
ب من الملحق 3الصیغ الواردة في الجدول 

 1رقم  COI/T.28/Docالأول 

جمیع العینات    tz. متوسط درجة 4
 المرجعیة للجلسة  

من الوثیقة  أ1الصیغ الواردة في الجدول 
  ةحالی ال

 نطاق التطبیق: اللجنة 

 1.0≤ تطبیعخطء  .1
عینة عشوائیة  
 واحدة مكررة 

أ من الملحق 6الصیغ الواردة في الجدول 
 1. رقم COI/T.28/Docالأول 

     z -الدرجة  .1
±  الحدود التحذیریة:

 وحدود الإجراء: 2.0
±3.0 

 
 

 عینة مرجعیة 
ب من الملحق 7الصیغ الواردة في الجدول 

 1. رقم COI/T.28/Docالأول 

جمیع العینات     z -الدرجة  متوسط .2
 المرجعیة للجلسة 

ب من الوثیقة  1الصیغ الواردة في الجدول 
 الحالي 

   CVR%  ≥20متوسط  .3
جمیع عینات  

 الجلسة  
من الوثیقة  2الصیغ الواردة في الجدول 

 ة ی الحال

المذكورة أعلاه   المؤشرات  فاكھةمصنف (  لطعم ممیزتم حساب جمیع  لفئات    زیت  برائحة  الممتاز والعیب  البكر  الزیتون 
  بشكل منفصل. ةالفاكھ للطعم الممیز برائحةأخرى) أو مؤشر للعیوب وآخر 

العدید من التقنیات للمعالجة الإحصائیة للنتائج. یعتمد الأمر على المدرب لاختیار التقنیات التي تضمن المراقبة المستمرة   یوجد 
  طوال مدة التعلم وتحدید استكمال التدریب بتطبیق معاییر محددة وقابلة للقیاس. لجنةللمتذوقین المرشحین وال

 وفیما یلي المعاییر المقترحة لنجاح الحضور التدریبي: 

  مقبولة بالنسبة للمؤشرات المختارة لتقییمھا. اقیمً  ابأكملھ واللجنة متذوقمن الوفي الجلستین الأخیرتین، حقق كل 
   لا یستخدم بشكل صحیح    التي تعُطى لھم للتذوق  في الفحص النھائي، یجب على المتذوقین تصنیف العینات العشوائیة)

 . )ھذا المعیار إلا كتوصیة
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یتعین على المختبر الحسي الاحتفاظ بالسجلات المقابلة الموثقة بالكامل لتدریب كل متذوق ومجموعة وفقًا للإجراء المختار 
 من قبل المدرب.

 المتذوقین (أو التحكم في أداء المتذوقین) التحكم بجودة  .5

أعضاء   تقییم  وفقاً  عوالمتذوقین    اللجنةیجب  المتذوقین  جودة  مراقبة  وینبغي  مستمر  أساس  من    للملحقلى  الأول 
COI/T.28/Doc 1. رقم. 

المتذوقین، بما في ذلك جمیع  أدناه إجراءات الرقابة المقترحة لأداء    5والجدول    4، یلخص الجدول  اللجنةولتیسیر عمل رئیس  
  المتطلبات اللازمة لتطبیقھا بشكل سلیم.

سواء كانت إجراءات الرقابة ھذه معمول بھا أم لا ھي إجراءات اختیاریة ولا تستخدم إلا كتوصیة وفقاً لمذكرة المرفق الأول 
COI/T.28/Doc  ھذه الوثیقة ھي دلیل كامل لمراقبة الجودة للمختبرات الحسیة التي تجري تحلیلا لزیوت الزیتون :  1. رقم"

یمكن    اجمیعً ، فلیس من الضروري تطبیقھا  طویلاً البكر. ویتضمن نطاق واسع من الإجراءات. نظرًا لأن بعضھا یستغرق وقتا  
 اختیار الإجراءات الأكثر ملاءمة التي ستضمن كفاءة المتذوقین واللجنة وستثبت موثوقیة النتائج". لرئیس اللجنة

 

 إجراءات الرقابة الموصي بھا لأداء المتذوق من خلال التحلیل المكرر. .4 جدولال

 طریقة التحلیل المكرر 

  اختبار أو كل یوم تذوق  11التكرار: كل 
   العینات المطلوبة: عینة عشوائیة واحدة

 بیانیة الاتجاه رسوم بیانیة مراقبة الجودة: رسوم 

 

 الحساب  التطبیق  

ددة 
مح

 ال
ت

را
ؤش

الم
 

معین ال للطعم الممیز) PNtالرقم الدقیق ( .1
أو   طعم ممیز برائحة فاكھة(عیب سائد أو 

   مصنف) طعم ممیز
   بھ ىموص

الصیغ الواردة في الجدول الأول من 
 / COI / T.28الملحق الأول من 

Doc 1. رقم . 

  
معین ال  للطعم الممیز) DNt( الفجوة رقم . 2

أو   طعم ممیز برائحة فاكھة(عیب سائد أو 
 مصنف)  طعم ممیز

   موصي بھ
أ من 3الصیغ الواردة في الجدول 

.  COI/T.28/Docمن  1الملحق 
 .1رقم 

تتراوح بین یتم حساب المؤشرات التراكمیة ورقم الدقة ورقم الانحراف عندما یكون عدد العینات المكررة المختلفة المختبرة  
 .10و  6

لزیت الزیتون البكر الممتاز والعیب لفئات    طعم برائحة فاكھةالمصنف (  للطعم الممیزیتم حساب مؤشرات الجدول الرابع إما  
 بشكل منفصل. ةالفاكھ للطعم الممیز برائحةأخرى) أو مؤشر لعیب سائد وآخر 
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 إجراءات الرقابة الموصي بھا لأداء المتذوق عن طریق تحلیل المواد المرجعیة أو الممیزة.     .5 جدولال

 استخدام المراجع أو المواد الممیزة في التدریب
 طریقة تحلیل المواد المرجعیة أو الممیزة.

 التكرار: مرة في الشھر (حسب توافر المواد المرجعیة) أو حسب مشاركة المختبر في الاختبارات بین المختبرات. 
 SCOREctرسوم بیانیة أو لا توجد رسوم بیانیة لـ  xرسوم بیانیة مراقبة الجودة: رسوم بیانیة الاتجاه أو  

 

 

 الحساب  التطبیق  

ددة 
مح

 ال
ت

را
ؤش

الم
 

معین ال للطعم الممیز) DNt( الفجوة رقم .2
أو   طعم ممیز برائحة فاكھة(عیب سائد أو 

 مصنف)  ممیزطعم 

، رسوم  اشھریً موصى بھ (مرة واحدة 
 بیانیة الاتجاه) 

أ من 3الصیغ الواردة في الجدول 
.  COI/T.28/Docمن  1الملحق 

 .1رقم 

معین (عیب سائد  لطعم ممیز z-درجة  .3
 طعم ممیزفاكھة أو  برائحة  طعم ممیزأو 

   مصنف)

   موصي بھ
  أشھر  3(مرة واحدة على الأقل كل 

x  (رسم بیاني 

ب من 3الصیغ الواردة في الجدول 
 COI/T.28/Docالملحق الأول 

 .1رقم 

4. SCOREct 
   موصي بھ

(مرة واحدة على الأقل في السنة لكل  
 متذوق، بدون رسوم بیانیة) 

 COIمن  1من الملحق  5الجدول 
/ T.28 / Doc 1. رقم . 

فاكھة لزیت الزیتون البكر الممتاز والعیب  طعم ممیز برائحة المصنف ( للطعم الممیز إما 4و  3یتم حساب مؤشرات الجدول 
 بشكل منفصل. ةالفاكھ للطعم الممیز برائحةلفئات أخرى) أو مؤشر لعیب سائد وآخر 

یتعین على المختبر الحسي الاحتفاظ بالسجلات المقابلة الموثقة بالكامل لتدریب كل متذوق ومجموعة وفقًا للإجراء المختار 
 المدرب.من طرف 

 اختیار الذواقین  .6

 یتطلب إعادة تدریب المتذوق في الحالات التالیة: 

   من    1نتائج المتذوق الفردیة أثناء مراقبة الجودة خارج الحدود المحددة في الجدولین الأول والثالث من الملحقCOI 
/ T.28 / Doc 1. رقم. 

إذا تحقق عدم امتثال المتذوق في جلسة واحدة فقط، یقوم المتذوق في البدایة بتكرار الاختبار ویتم التحقق من أدائھ مرة  
أخرى. إذا كانت النتائج الجدیدة لا تفي بمعاییر القبول، فیجب إعادة تدریب المتذوق. ولكن إذا كان المؤشر التراكمي 

أخطأ في عدة جلسات، لذلك یجب   قدود، فھذا یعني أن المتذوق كان مخطئا  الذي یحسبھ المختبر الحسي خارج الحدو
 أن یعاد تدریبھ. 

   لأكثر من ستة أشھر. في ھذه الحالة، یتم مراقبة أداء المتذوق على أساس    اللجنة عدم مشاركة المتذوق في جلسات
 معاییر القبول، وفي حال عدم استیفاء ھذه المعاییر فقط، یتعین إعادة تدریب المتذوق. 

   حتى تظھر نتائجھم أنھم قد استعادوا كفاءتھم الحسیة مرة أخرى. اللجنةفي كلتا الحالتین لا یشارك المتذوق في جلسات 

 المؤھلات   .7

  .        مؤھلات المتذوقین 7.1
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ھم أداة القیاس في التحلیل الحسي، فإن المتطلبات الصارمة للمؤھلات مطلوبة حتى یستطیع المتذوق    اللجنةلأن متذوقي    انظرً 
 ویحقق نتائج موثوقة. اللجنةفي   وًاضعأن یكون 

   لجنةمتطلبات دمج متذوق جدید في ال  .7.1.1

 المتطلبات التالیة من المؤھلات.   وااستوفإذا    اللجنةفي    ءً عضاأ  وایصبحأن    ونالمتذوقفي ضوء ما تمت مناقشتھ أعلاه، یستطیع  

 قام رئیس اللجنة بمقابلتھم وقاموا باستكمال الاستبیان النسبي. )أ

 الممیزة.  أنواع الطعمتم تحدید حد الكشف الخاصة بھم في  ) ب

 اجتازوا بنجاح اختبارات "اختیار المتذوقین بطریقة تصنیف الشدة". ) ت

 حضروا دورات تدریبیة وتم الحكم علیھم بأنھم مؤھلون لتطبیق الطریقة الحسیة. ) ث

 
یجب أن یكون لدى المتذوق الوثائق اللازمة التي یمكنھ من  )، ت( في حال عدم تلبیة أي من الطلبات المذكورة أعلاه (ب) أو 

 خلالھا تطبیق الطریقة الحسیة بشكل موثوق. 
 

 متطلبات مؤھلات المتذوق  .7.1.2

الحفاظ على كفاءتھ إذا لم    اللجنةمن الواضح أنھ لا یمكن للمتذوق الجدید الذي یستوفي جمیع المتطلبات لیصبح عضوًا في  
   .  5ولم یتم مراقبتھ باستمرار وفقًا لأحكام الفقرة  اللجنةیشارك بشكل منھجي في جلسات 

 إذا استوفى المتطلبات التالیة:  اتمامً  ا مؤھلاً متذوقً وبالتالي، یعتبر الشخص 

 7.1.1( اللجنةجمیع المتطلبات لانضمامھم إلى  استیفاء(.  

  على أساس منتظم.  اللجنةالمشاركة في جلسات 

  الذي ھم أعضاء فیھ.  اللجنةلإجراءات   اوفقً مراقبة أدائھم واثبات كفاءتھم على أساس منتظم 

 

  مؤھلات رئیس اللجنة .7.2

 یمتلك المؤھلات ذات الصلة.   الذي خبیر ال مؤھل وال اللجنة رئیسیجب إجراء التحلیل الحسي تحت إشراف 

واجبات   وكذا  "طریقة التقییم الحسي لزیت الزیتون البكر" بالتفصیلتصف    COI / T.20 / Doc    15من الوثیقة  8.1الفقرة  
   . رؤساء اللجان

) قبل اللجنةعادة ما یتعین أن یمتلك الشخص ما لا یقل عن سنتین من الخبرة في مجال التحلیل الحسي ذي الصلة (مثل متذوق  
ً اعتباره   : . بالإضافة إلى ذلك، یجب أن یكون لدیھم معرفةللجنة رئیسا

 بأنواع الزیوت التي سوف یقابلونھا أثناء مسار عملھم. 

 الاحصائي التحلیلب. 

  سی أوفبرنامج مایكروسوفت.   

   والذي یجب أن یشمل على الأقل: )،"الذواق" المتذوق(إلى جانب تدریب  اللجانھناك حاجة إلى تدریب خاص لقادة 

 اختیار إجراءات الاختبار والتصمیم التجریبي والتحلیل    )أ

  استقبال وتخزین العینات قبل وبعد الاختبار   ) ب

  تحضیر العینات وترمیزھا وتقدیمھا للمتذوقین   ) ت

  تنظیم وأداء الاختبارات ) ث
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 إدخال البیانات ومعالجتھا    ) ج

  إعداد التقاریر   ) ح

  حفظ السجلات ) خ

   صیانة جمیع المستلزمات والخدمات الضروریة   )د

   إجراءات الفحص والاختیار والتدریب والمراقبة للمقیم الحسي  )ذ

  أھمیة صحة المقیم وسلامتھ )ر

  )  لجنةإدارة الموارد البشریة (مفیدة لتحفیز أعضاء ال )ز

 "المتطلبات العامة لكفاءة مختبرات الفحص والمعایرة".  ISO / IEC 17025و التدریب على نظام إدارة الجودة  )س

لقادة   المعایرة  اللجنة في جلسات  أو  یالتي    اللجانعلاوة على ذلك، یجب أن یشارك رئیس  الدولي للزیتون  المجلس  نظمھا 
أعضائھا أو في المسابقات الوطنیة أو الدولیة لزیت الزیتون البكر الممتاز من أجل اكتساب الخبرة في الخصائص الحسیة  

  لزیوت الزیتون في جمیع أنحاء العالم.

 مؤھلات المدربین .7.3

 یجب إیلاء اھتمام خاص للأشخاص الذین یقومون بالتدریب. 

تخطیط والإشراف على تدریب المتذوقین بحیث یتم  التنظیم والعن    باستخدام الحس التمییزي مسؤول  المعنیةرئیس اللجنة  
للجنة أو مدرب خارجي آخر. في حال ما   ارئیسً تدریب المتذوقین بشكل صحیح على المھمة الموكلة إلیھم. قد یكون المدرب  

 ، فیجب الاستعانة بمدرب خارجي.ةجدید لجنةكان التدریب یتعلق بتطویر 

 یجب تدریب المدربین الخارجیین بشكل مناسب ولدیھم المؤھلات التالیة على الأقل: 

المدربون المعترف بھم من قبل المجلس الدولي للزیتون للتذوق الحسي لزیت الزیتون البكر أو أصحاب خبرة مثبتة  )أ
) سنوات أو كمتذوق لمدة  5لمدة لا تقل عن خمس (  كرئیس اللجنةفي تطبیق الطریقة الحسیة لزیت الزیتون البكر  

   ) سنوات على الأقل.10عشر (

 على الطریقة الحسیة لزیت الزیتون البكر. ISO / IEC 17025خبرة في تطبیق   ) ب

  رؤساء أو    اللجنةنظم وعقد دورات تدریبیة حول التقییم الحسي لزیت الزیتون البكر (الطریقة الرسمیة) لتطویر   ) ت
 وإثبات ذلك بالوثائق ذات الصلة.  اللجنة

المتطلب   ینطبق  تنطبق    تلا  لا  ذلك،  إلى  بالإضافة  مرة.  خارجیین لأول  كمدربین  استخدامھم  یتم  الذین  الأشخاص  على 
 یقومون بتدریب أعضاء اللجنة. الذین رؤساء اللجانالمتطلبات المذكورة أعلاه على 
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