CONSEJO
OLEICOLA
INTERNACIONAL

Resolucién n? RES-5 /56-IV/87

Método internacional para la evaluacidn organoléptica
del aceite de oliva virgen

Considerando el Convenio Internacional del Aceite de Oliva y de las Aceitunas
de Mesa, 1986, y especialmente su articulo 36 relativo a la unificacidén de las
normas y métodos de andlisis de las caracteristicas fisicas, quimicas y organolépticas
de los aceites deoliva y de los aceites de orujo de aceituna,en aplicacion de su
Capitulo primero "Objetivos generales" y de su Tercera parte "Disposiciones econbdmicas
y de normaligzacion''y

Considerando la necesidad de disponer de un método comin y objetivo para la
evaluacion de la calidad organoléptica del aceite de oliva;

Considerando la propuesta presentada por el Subcomité de Quimica Oleicola del
Comité Técnico tras los trabajos del grupo de trabajo constituido por responsables
de 9 institutos de 6 paises que, bajo la direccidn de un coordinador cientifico, ha
puesto a punto un método debidamente controlado en cuanto & su repetibilidad, su
reproductibilidad y su margen de confianza en el marco de un programa colaborativo
iniciado por el Consejo Oleicola Internacional en 1981/1982;

el Consejo Oleicola Internacional

Adopta el método para la "Evaluacidn organoléptica del aceite de oliva virgen"
(COI/T.20/Doc. n® 3 dell8 de junio de 1987), asi como las normas conjuntas:
COIL/T.20/Doc. n2 4 "AnAlisis sensorial: vocabulario general basico, COI/T.20/Doc.nf5
"Copa para la degustacidn de aceites'", COI/T.20/Doc. nQ 6 "Guia para la instalacidn
de una sala de cata" y el documento COI/IGS/Doc. n? 8/Corr. 2 '"Criterios generales
para establecer una evaluacidn sensorial del flavor de los aceites virgenes de oliva';

Recomienda a sus Miembros que adopten las disposiciones para su aplicacidn por
los institutos y laboratorios especializados en el andlisis sensorial, tanto en el
comercio internacional como en el interior de cada uno de ellos;

Ruega a los Gobiernos de los Estados no Miembros que intervienen en el comercio

internacional de los aceites de oliva y de los aceites de orujo de aceituna que
tomen en consideraciodon el método adoptado y reconozcan su buena aplicabilidad.

Madrid, 18 de junio de 1987
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