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DECISIONE N. DEC- 21/96-V/2008 
 

 

 

 

METODO «ANALISI SENSORIALE DELLE OLIVE DA TAVOLA»  

 

 

 

 

IL CONSIGLIO DEI MEMBRI DEL CONSIGLIO OLEICOLO 

INTERNAZIONALE, 
 

 

 Visto  l'Accordo internazionale sull'olio di oliva e sulle olive da tavola, 2005, e 

in particolare l'articolo 21, relativo alle denominazioni e definizioni degli oli di oliva, 

degli oli di sansa di oliva e delle olive da tavola, e l'articolo 25, relativo alle norme 

sulle caratteristiche fisiche, chimiche e organolettiche e i metodi di analisi; 

 

 Vista la decisione n. DEC- 21/95-V/2007  del  16 novembre 2007, recante 

adozione delle versioni rivedute del metodo «Valutazione organolettica dell'olio di 

oliva vergine» COI/T.20/Doc. n. 15/Rev. 2, e norme associate; 

 

 Considerando  che i membri hanno ritenuto opportuno disporre di un metodo 

per la valutazione organolettica delle olive da tavola, decidendo di elaborare le norme 

relative alla metodologia generale per la valutazione organolettica delle olive da 

tavola e i limiti tra categorie;  

 

Considerando   che nel contesto della politica di qualità e differenziazione del 

prodotto proposta ai consumatori, il Consiglio oleicolo internazionale ha costituito un 

gruppo di lavoro composto da esperti in olive da tavole e analisi sensoriale che è stato 

incaricato di mettere a punto un metodo da proporre ai membri come strumento 

uniforme per la valutazione degli attributi sensoriali delle olive da tavola;  

 
 

 

 

 

 



 

 - 2 - 

 

 

 

 Considerando  che il comitato tecnico, sulla scorta della sua esperienza in 

materia di oli di oliva vergini, ha sottolineato l'importanza di un metodo che consenta 

una migliore classificazione delle olive da tavola;  

 

 Considerando  che, una volta applicato, il metodo permetterebbe di 

armonizzare le procedure destinate alla caratterizzazione degli attributi sensoriali delle 

olive da tavola; 

 

 

ADOTTA LA SEGUENTE DECISIONE: 
 

 

1. Il metodo «Analisi sensoriale delle olive da tavola» COI/OT/MO n. 1, è 

adottato.  

 

I membri, conformemente alle rispettive legislazioni, adottano le opportune 

disposizioni di applicazione del metodo e le comunicano al segretariato esecutivo al 

momento della loro entrata in vigore. 

 

 Gli Stati non membri interessati al commercio internazionale delle  olive da 

tavola sono invitati a tenere conto della Norma adottata e ad adeguare alle 

disposizioni della Norma le normative in vigore. 

 

 

  

 

      Madrid (Spagna), 21 novembre 2008. 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 


