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EL MINISTRO DE AGRICULTURA DE ALBANIA VISITA EL COI

Eldebate entre ambas partes se ha centrado en estudiar lamanera de revitalizar la participacion
de Albania en las actividades del COl y de aprovechar la experiencia del COIl para desarrollar el
sector oleicola albanés

Frida Krifca, ministra de Agricultura y Desarrollo
Rural de Albania, ha realizado una visita de cortesia
al Consejo Oleicola Internacional el 6 de octubre de
2021. Ha acudido acompanada por S.E. Gazmend
Barbullushi, embajador de Albania en Madrid, y han
sido recibidos por el director ejecutivo, Abdellatif
Ghedira, y sus dos adjuntos, Jaime Lillo y Mustafa
Sepetci, asi como por los jefes de los departamen-
tos de Relaciones Exteriores, Mounir Fourati, y de
Observacion, Michele Bungaro.

Eldebate entre ambas partes se ha centrado en estudiar la manera de revitalizar la participacion de Albania
en las actividades del COl y de aprovechar la experiencia del COl para desarrollar el sector oleicola albanés.

En este sentido, el director ejecutivo adjunto, Jai-
me Lillo, ha hecho una breve presentacion de las
actividades del COl y de las herramientas que pue-
de poner a disposicién de los paises miembros.

La ministra ha expresado su interés por todos los
medios puestos a disposicion de los miembros, la-
mentando que los distintos niveles del sector olei-
cola de su pais no conociesen en profundidad estos
mecanismos de apoyo. Tras una presentacion del
Observatorio por parte del director ejecutivo ad-
junto Mustafa Sepetgi, se ha decidido planificar una
reunion virtual entre los actores del sector oleicola albanés y los responsables de las unidades operativas
del COI para intercambiar informacion y establecer una hoja de ruta para la asistencia técnica al sector
oleicola albanés. La visita ha concluido con un intercambio de regalos y fotos de recuerdo.
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EL EMBAJADOR DE UZBEKISTAN VISITA LA SEDE DEL COI

George Svanidze, presidente del Consejo, se ha unido ala reunion virtualmente desde Tiflisy ha
felicitado personalmente al representante uzbeko por el ingreso de su pais en el COI.

Jakhongir Ganiev, embajador de la Republica de Uzbekistan, que se ha convertido en el decimoctavo
miembro del Consejo Oleicola Internacional el 31de agosto de 2021, ha visitado la sede de la organizacion el
30 de septiembre de 2021, acompanado por su primer secretario. Ha sido recibido por el director gjecutivo,
Abdellatif Ghedira, y el jefe del Departamento de Relaciones Exteriores, Mounir Fourati.

El embajador deseaba visitar la sede y examinar los preparativos para la ceremonia de izado de la bandera
uzbeka ante la sede del COI. El director ejecutivo le ha felicitado por suincorporacién ala familia del Conse-
jo Oleicolay ha asegurado que la Secretaria Ejecutiva estaba dispuesta a celebrar esta adhesion de forma
adecuada.
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El presidente del Consejo, George Svanidze, se ha unido a la reunién virtualmente desde Tiflis y ha felicita-
do al representante uzbeko por el ingreso de su pais en el COI.

Al término de la visita se ha acordado dedicar el 14 de diciembre de 2021 al acto de izado de la bandera, en
presencia del presidente del Consejo, la junta directiva de la organizaciony su personal, asi como el cuerpo
diplomatico de los paises miembros y las autoridades de los gobiernos uzbeko y espanol. Asi pues, nos
veremos el 14 de diciembre de 2021y ibienvenida, Republica de Uzbekistan!
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JAEN(ANDALUCIA)/ ELDIRECTOREJECUTIVO ABDELLATIF GHEDIRA, ENLA FOTO SALUDANDO
A SU MAJESTAD EL REY FELIPE VI DE ESPANA QUE HA INAUGURADO LA EDICION EXPOLIVA
2021, HA RECIBIDO EL PRESTIGIOSO GALARDON

Un panel de expertos internacionales ha concedido al Consejo Oleicola Internacional el | Premio Interna-
cional Ciudad de Jaén por la promocién de la cultura del olivo en el mundo. La iniciativa, promovida por el
Ayuntamiento de Jaén, ha tenido lugar el dia de la inauguracion de Expoliva 2021.

El objetivo de este premio es difundir, promover y fomentar el conocimiento de todos los aspectos de la
oliviculturay de la tecnologia del aceite de oliva en su sentido mas amplio en diferentes sectores como la
medicina, la quimica, la agronomia, la economia, la musica, la gastronomiay el arte, mediante acciones de
instituciones, organismos y personalidades nacionales e internacionales, tanto publicas como privadas.

Al recibir el premio, el director ejecutivo, Abdellatif Ghedira, acompanado por el director ejecutivo adjun-
to, Jaime Lillo, y el jefe de Relaciones Exteriores, Mounir Fourati, ha declarado: «Ha sido un honor recibir
el premio por la promocién mundial del aceite de oliva en el marco de Expoliva2l. Mi mas sincero agra-
decimiento y respeto a todos los que han contribuido a este reconocimiento internacional, entre los que
menciono especialmente al Consejo de Miembros, al Comité Consultivo, a los funcionarios de la Secretaria
Ejecutivay alas redes de mujeres del aceite de oliva».

Expoliva 2021 ha sido inaugurada por su majestad el rey Felipe VI. La exposicion llega a su vigésima edi-
ciéon como feria internacional del aceite de oliva e industrias afines. El rey, en un gesto que demuestra su
compromiso y apoyo al sector oleicola andaluz, ha saludado a las autoridades a su llegada y ha visitado los
diferentes pabellones de la feria.
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SUBVENCIONES DEL COI

Segunda convocatoria para la concesién de subvenciones para programas de promocién en los
paises miembros del COI

MADRID / En el marco de las actividades de promocion previstas por el COl para 2021, la Secretaria Ejecu-
tiva (SE) concedera subvenciones para financiar programas nacionales de promocion del consumo local
de aceite de oliva y aceitunas de mesa en paises miembros de la UE. Las subvenciones se concederan
para eventosy acciones realizados entre el 6 y el 31 de diciembre de 2021. El objetivo de las subvenciones
es, entre otros, crear una cultura de mercado en los paises miembros que deseen destacar la calidad de
los productos locales y fomentar la cooperacién entre todos los paises miembros del COl. Las accionesy
eventos propuestos deben tener un claro valor promocional, en linea con los objetivos establecidos en el
Convenio Internacional del Aceite de Oliva y las Aceitunas de Mesa de 2015.

Pueden encontrar mas informacion eninglésy francés en los siguientes enlaces:

22 CONVOCATORIA DE PROPUESTAS PARA LA CONCESION DE SUBVENCIONES PARA PROGRAMAS DE
PROMOCION EN L OS PAISES MIEMBRQS. 2021.



https://www.internationaloliveoil.org/wp-content/uploads/2021/10/2nd-CALL-FOR-PROPOSALS-FOR-THE-AWARD-OF-GRANTS-FOR-PROMOTIONAL-PROGRAMMES-IN-IOC-MEMBER-COUNTRIES.2021.pdf
https://www.internationaloliveoil.org/wp-content/uploads/2021/10/2nd-CALL-FOR-PROPOSALS-FOR-THE-AWARD-OF-GRANTS-FOR-PROMOTIONAL-PROGRAMMES-IN-IOC-MEMBER-COUNTRIES.2021.pdf
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DiA MUNDIAL DEL OLIVO 2021

TIFLIS (GEORGIA) / EI COl celebra el Dia Mundial del Olivo el 26 de noviembre de cada afio. Para promover
este importante acontecimiento, la Secretaria Ejecutiva colabora y presta apoyo a las delegaciones de
los paises miembros, a los representantes del sector, a las autoridades locales, a los observatorios y a los
miembros del cuerpo diplomatico de los paises que han firmado el Convenio Internacional del Aceite de
Olivay las Aceitunas de Mesa de 2015. El programa del evento de 2021 en Tiflis se adjunta a continuacién.

iQue lo disfruten!

Invitation from the Georgian government

International Seminar * *

on the occasion of the World Olive Day
Main Topic: Trends in the International Market of Olive Oil

Thilisi, 26 November 2021, 11:30 am (UTC+4)

Videoconference available

11:30 — Opening of the seminar 13:30 - BREAK
- Oficial welcomespeech Georgian Government 14:30 — The worldwide olive oil consumer profile
Mr. Abdellatif Ghedira, Executive Director, International Olive Council - MrJuan \'ila? (g:, q—di?:rzur of the Master's Degree in Administration and
of Olive Comy

- Mr. GeorgeSvanidze , Chair of the I10C, Georgia
15:20 — Future trends: Plant Forward Kitchen

12:30 — International Market of Olive Oil - Presented by Mr. Santi Mas on behalf of Mr. Greg Drescher, Vice-President of
Strategic Initiatives and Industry Leadership, Culinary Institute of America (USA)

Mr. Jaime Lillo, Deputy Executive Director, International Olive Council
15:40 — Georgia Presentations on Olive Qil
12:50— Current situation and trends in the European Union Market - t}lr. Zviad Bobokashvili Sc'feugj’it'—l?e.s'emt'h Centre of Agriculture - Head of
cpariment of fruit crop researc
Mr. Gabriel Vigil, Responsible for the olive sector in the European Commission departmant of frult crod researc
16:20 — Closure of the seminar

13:10- Current situation and trends in the US Market

- Mr. Joseph R.Profaci , Executive Director, North American Olive Oil Association

Simult translation available to: English French Georgian

SUDAN, A LAS PUERTAS DEL COI

El director ejecutivo del COI, Abdellatif Ghedira, ha
recibido al encargado de negocios ad interim de
la Embajada de Sudan, Husam Eldeen Ettayeb, en
presencia del jefe del Departamento de Relacio-
nes Exteriores de la organizacién. El Sr. Ettayeb
ha entregado una carta oficial de su Ministerio de
Agricultura en la que se expresaba la voluntad del
Gobierno de Sudan de unirse al COl. El director eje-

For further information, please write an e-mail to:
iooc(@internationalolivecouncil.org
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cutivo se ha congratulado de la noticia y ha agradecido al Gobierno de Sudan su interés por el COl'y su mi-
sion. Ha comentado que seria un placer ver a Sudan izar su bandera ante la sede de la organizacion.

Asimismo, ha informado a su invitado de los pasos necesarios para concretar esta adhesién y para que el
Consejo de Miembros conozca la propuesta sudanesa. Para apoyar a Sudan, el director ejecutivo ha pro-
puesto celebrar una reunion por videoconferencia para presentar en detalle las actividades del COl y co-
nocer el sector oleicola sudanés y sus expectativas. El encargado de negocios sudanés ha acogido con
satisfaccion la propuesta y ha aceptado trasmitirla a sus autoridades.

El pasado 18 de octubre se ha celebrado un webinario bilateral para profundizar en los temas de la futura
colaboracion entre Sudan y el Consejo QOleicola Internacional, conectandose la sede del COl en Madrid y la
capital de Sudan, Jartum. Tras los saludos introductorios del director ejecutivo Abdellatif Ghedira, Jaime
Lillo, director ejecutivo adjunto, y Mustafa Sepetci han efectuado sendas intervenciones para explicar de-
talladamente las actividades operativas del COl y las ventajas que obtendria Sudan en caso de adherirse al
Convenio Internacional del Aceite de Olivay las Aceitunas de Mesa.

R

i

A'lareunion han asistido la jefa de la Unidad de Normalizacion e Investigacion, Mercedes Fernandez, el jefe
de la Unidad de Estadisticay Promocién, Ender Gunduz, y la jefa del Departamento Técnico, de Medioam-
biente y de Formacion, Catarina Bairrao Balula, Mounir Fourati, jefe de la Unidad de Relaciones Exteriores,
Michele Bungaro, jefe del Observatorio, y Andoni Olano, asistente de direccion. Ha sido una primera reunién
que precederaala participacion de Sudan como observador en los trabajos del proximo Consejo del COl en
Georgia a finales de noviembre. Mientras tanto, un grupo de trabajo examinara los detalles de la adhesion
de Sudan al mencionado acuerdo internacional.



AN

CONSEJO
OLEICOLA
INTERNACIONAL

| |
‘\ N2167 /OCTUBRE 2021

10

ENCUENTRO BILATERAL ENTRE EL COI'Y EL ICORF ITALIANO

MADRID / Estrechar la colaboraciéon internacional para la formacién continua de equipos de expertos en el
campo de la quimica del aceite de oliva, el analisis organoléptico y la difusion de informacion.

Estos han sido los temas tratados en una reunion bilateral entre el Departamento de la Inspeccion Central
para la proteccion de la calidad y la represién del fraude en los alimentos (ICQRF) del Ministerio de Agricul-
turaitaliano y la Secretaria Ejecutiva del COl en Madrid.

La delegacioén italiana ha estado encabezada por Felice Assenza, jefe del Departamento, acompanado por
Emilio Gatto, director general, y altos directivos y funcionarios del ICQRF. Han sido recibidos en la sede del
COl por Abdellatif Ghedira, director ejecutivo, y Jaime Lillo, su director ejecutivo adjunto. Han estado tam-
bién presentes Mercedes Fernandez, jefa de la Unidad de Normalizacion e Investigacion, Mounir Fourati,
jefe del Departamento de Relaciones Exteriores, Eduardo Muela, jefe del Departamento de Asuntos Juri-
dicos, y Michele Bungaro, jefe del Departamento del Observatorio. También han asistido Nicola Carbone,
agregado comercial de la Embajada de Italia en Madrid y Andoni Olano, asistente del director ejecutivo del
COl.

El objetivo principal de la reunion ha sido determi-
nar y compartir objetivos que conduzcan a aplicar
normas comunes en la lucha contra el fraude en el
sector del aceite de oliva. «Aprovechando la traza-
bilidad de los productos y el sistema de verifica-
cion, que en el caso del aceite de oliva suponen mas
del 50% de los controles realizados en ltalia», ha
afirmado el jefe de Departamento, Felice Assenza.
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Abdellatif Ghedira ha dado las gracias a la delegacién del ICORF y ha anadido que «los temas tratados enla
reunion estan recogidos en el primer articulo del Convenio Internacional del Aceite de Olivay las Aceitunas
de Mesa, en cuanto a normalizacién e investigacion».

Destacando la profundidad y la calidad de los asuntos estudiados, el director ejecutivo ha expresado tam-
bién su apreciacion por estainiciativa de Felice Assenzay ha afirmado que la Secretaria Ejecutiva apoyaria
cualquier accion que lleve a mejorar la calidad del aceite de oliva y facilitar el comercio internacional.

Ha anunciado que compartiria la propuesta con los miembros interesados para debatir los ejes de la futura
cooperacion, que llevara a intercambiar métodos y herramientas de deteccion de fraude y trazabilidad de
los productos con todos los miembros. EI COl es la Unica organizacion internacional e intergubernamental
del mundo en el sector del aceite de olivay las aceitunas de mesa. Se cre6 en Madrid, Espana, en 1959, bajo
los auspicios de las Naciones Unidas.

El ICORF del Ministerio italiano de Politicas Agri-
colas, Alimentarias y Forestales, con su sede en
Roma, 19 oficinas de inspeccion regionales, seis
laboratorios quimicos acreditados y 720 inspecto-
res, tiene una presencia clave en todo el pais.

La delegacion italiana que ha visitado el COI esta-
ba compuesta por Paolo Tolomei, jefe de la Unidad
PREF 3, Valentina Di Bona, jefa de la Unidad VICO
4, Marina Fiori, abogada y oficial superior, Fabrizio
Gualtieri, abogado y oficial superior, Barbara Ca-
tizzone, oficial superior, y Domenico Vona, oficial
superior.

LIBRO DE RECETAS MEDITERRANEAS

La colaboracion entre el Consejo Oleicola Interna-
cional y el Culinary Institute of America sigue dan-
do sus frutos. Para acceder a nuestra nueva pagi-
na, creada especificamente para dar a conocer y
apoyar la cultura del aceite de oliva virgen extra en
la cocina, hagan clic en «Culinary» en la parte su-
perior de la pagina de inicio del COI (https://www.
internationaloliveoil.org/#).



https://www.internationaloliveoil.org/#
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The Mediterranean

: Alli encontrara recetas con aceite de oliva de la cocina mediterranea.
Plant-Forward Kitchen

Explore nuestra seleccion de recetas a base de verduras, con también
. recetas de salsas con aceite de oliva, tapas, entrantesy postres. Pue-
EJ.'[IL.IN.-\R\’ den descargarse aqui el libro de recetas a base de verduras aqui.
IR
 AMERIC!

L N
i

https://www.plantforwardkitchen.org/s/MediterraneanRecipeBook-
let.pdf

THE WORLD'S PREMIER
CULINARY COLLEGE

Mive Qil-Based Recipes from the
Mediterranean Kitchen

ULTIMO BOLETIN DEL OHIS

Los articulos de esta semanaresumen los beneficios mas destacados del aceite de oliva parala
salud. Desde la salud neuropsiquiatrica a la cardiovascular, sus beneficios favorecen a distintos
grupos de edad y, en particular, a la salud de las mujeres.

OH|S _‘ﬁwﬁ;ﬂ*“ﬂk— @!;{",‘:,f;i_:;::;f;’ Estas son las Ultimas noticias sobre el aceite
e e = o de oliva virgen extra y la salud, en el portal
creado especialmente por el Consejo Oleico-
la Internacional y la Universidad de Navarra.
Esperamos que disfruten de su lectura y que sigan
visitando nuestra web:

Ofive Health

https://meddietolivehealth.com/news-by-topic/

Ultima Newsletter sobre salud:

https://meddietolivehealth.com/?mailpoet_router&endpoint=view_in_browser&action=view&data=Wz|-
wOCwiODYOOWJIMNJFIZGZjliwwl DAsMCwxXQ

Para mas informacion:

https://meddietolivehealth.com



https://meddietolivehealth.com/news-by-topic/
https://meddietolivehealth.com/?mailpoet_router&endpoint=view_in_browser&action=view&data=WzIwOCwiOD
https://meddietolivehealth.com/?mailpoet_router&endpoint=view_in_browser&action=view&data=WzIwOCwiOD
https://meddietolivehealth.com
https://www.plantforwardkitchen.org/s/MediterraneanRecipeBooklet.pdf
https://www.plantforwardkitchen.org/s/MediterraneanRecipeBooklet.pdf
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EL COl'Y LAS MUJERES DEL ACEITE DE OLIVA

FROM 20 YEARS OF PANDOLEA IN ITALY, TO WOMEN IN OLIVE OIL IN

JAEN / Por invitacion del COI, Nehaya Al- Muhaisen, presidenta de las redes arabe y jordana de Mujeres del
aceite de oliva, Sawsan Mrad, presidenta de la Red Tunecina de Mujeres del Aceite de Oliva, e Imene Tra-
belsi, vicepresidenta de la Red Internacional de Mujeres del Aceite de Oliva, han acudido por primera vez a
Expoliva 2021 para presentar la Asociacion de Mujeres del Aceite de Oliva.

En esta feria del aceite de oliva en Jaén, centro mundial de la aceitunay el aceite de oliva, han participado
endistintos actosy enlareunion del Comité Consultivo. A ellas se han unido el director de la feria, el emba-
jador de Tunez en Espana y numerosas personalidades, actores del sector, productores y representantes
de los Estados Miembros del Comité.

Se ha presentado en la reunion la Red Arabe de Muje-
res del Aceite de Oliva, suslogrosy la estrecha colabo-
racion establecida con Pandolea, una veteranaasocia-
cién de mujeres del aceite de oliva con sede en ltalia.
Juntas, se esfuerzan por fomentar la participacion de
las mujeres en el sector oleicola y por concienciar so-
bre la importancia de aumentar el consumo y mejorar
la calidad. Las representantes de las redes de muje-

res han sido homenajeadas en la exposicion, en
presencia del director ejecutivo del COI, Abdellatif
Ghedira.

COOPERACION TECNICA

MADRID / De 2016 a 2019 se han realizado 4 tesis de investigacion cientifica de doctorado, becadas por el
COlenelmarco de su programa de cooperacion técnicay formacion, que forma parte de las actividades de
olivicultura, elaiotecnia y medioambiente del Consejo Oleicola Internacional.

Algunas de estas tesis se han defendido recientemente y las conclusiones obtenidas se presentan en los
cuatro breves articulos siguientes.
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PROYECTO COI-UCM: LA INFLUENCIA DE LOS ACEITES DE FRITURA EN EL SISTEMA GASTROINTESTINAL

Esquema experimental y resumen de los resultados mas relevantes: AO - aceite de oliva; AG - aceite de
girasol; CFE - extracto de algarroba rico en proantiocianidinas.

MADRID / En 2019, durante nueve meses, el equipo de investigacion sobre Nutricién y Salud Cardiovascu-
lar (AFUSAN) de la Universidad Complutense de Madrid (UCM) ha realizado un estudio para el COl titulado:
Efectos comparativos del aceite de oliva virgen extra y del aceite de girasol utilizados en frituras, adicionados
0 no con taninos condensados, sobre el estatus antioxidante, la integridad de la barrera intestinal y la micro-
biota colénica de ratas Wistar.

Productos de degradacion del aceite

" s
A Aceitede oliva =
| virgen extra (AO) s 20
‘k 180¢C 15
& - 5 10 I
AQ AG

28 frituras discontinuas can B
adicion de aceite fresco
[ 24 ratas Wistar

= cada 4 frituras
- [: Administradas 7 dias:
[ o Aceitede A0
- W Compuestos polares W Polimeros

girasol (AG) *AO + CFE

mg/100 mg aceite

~AG + CFE

3 CFE. Extracto rico en taninos

B condensados (proantocianidinas) -

Anestesia y sacrificio
Algarrobo

ESTRACCION DE: '

Lrespuestaantioxidante en intestino delgado, Duodeno
particularmente en yeyuno, en AG vs AQ Intestino
<::I Y
1 induccién de enzimas implicados en la digestidn de Yeyuno delgado 3h
lipidos y absorcion intestinal. Inmunolocalizacién distinta: lleon
AO parece reducir la entrada de lipidos al enterocitoy
formacién de quilomicrones. <:| Sangre

idad y idad de la barrera i
4 niveles de ocludina-2 y zonulina en AG vs AO. <::| Colon
 presencia de Clostridium Leptum, C. caccoides,
Bacteroidesy Bifidobacterium <:I Heces

(protectores de la mucosa ) en AD vs AG.

Enlos ensayos, se han frito filetes y palitos de merluza de forma intermitente 28 veces, mientras se anadia
aceite. Al anadir aceite de oliva virgen extra, la alteracion alcanzo 15,6 mg/100 mg de aceite en compuestos
polaresy 7,3 mg/100 mg en compuestos poliméricos; con aceite de girasol, laalteracion llegé a 22,0 mg/100
mgy 12,8 mg/100 mg en compuestos polaresy polimeros, respectivamente. (Ver figura)

Tras laadministracion repetida de estos aceites durante siete dias, con o sin taninos de algarroba conden-
sados (CFE), los resultados mas importantes obtenidos fueron los siguientes:

La respuesta antioxidante en el intestino delgado fue menor en las ratas que ingirieron aceite de girasol
que en las que consumieron aceite de oliva. Esto implica que estas ratas estuvieron expuestas a un mayor
estrés oxidativo y a posibles danos en los tejidos que las ratas del grupo de aceite de oliva. También se
comprob6 que la adicion de CFE ayudaba a aliviar el estrés oxidativo.

Ambos aceites produjeron enzimas que intervienen en la digestion de los lipidos y la absorcion intestinal.
Pero lainmunolocalizacion de estas enzimas sugiere que los procesos son muy diferentes en las distintas
zonas del intestino delgado (duodeno, yeyuno e ileon) para el aceite de oliva y el de girasol. Estos cambios
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parecen retrasarse al digerir el aceite de oliva, lo que significaria que entra menos colesterol en el entero-
citoy se forman menos quilomicrones (especialmente al anadir CFE).

En cuanto a laintegridad y permeabilidad de la barrera intestinal, la composicion de la microbiota intesti-
naly el grado de disbiosis, los resultados mostraron que los dos aceites, fritos el mismo numero de veces,
provocaron cambios muy diferentes en el colon. Los efectos del aceite de girasol podian considerarse mas
nocivos que los del aceite de oliva, en particular por la reduccion de las cantidades de dos proteinas (clau-
dina-2 y zonulina).

En cuanto a la microbiota, cabe destacar que los microorganismos mas protectores de la mucosa (Clostri-
dium leptum, Clostridium coccoides, Bacteroides y Bifidobacterium), que producen mucho acido butirico,
tendian a ser mas abundantes en el aceite de oliva que en el de girasol.

Como conclusion general, los datos sugieren que el consumo regular de filetes y palitos de merluza fri-
tos en aceite de oliva virgen extra garantiza una menor ingesta de compuestos alterados y oxidativos que
afectan al estado oxidativo del intestino y a muchos procesos de transporte de lipidos, asi como una mayor
integridad de la barrera intestinal, lo que resulta en una mejor salud intestinal y un menor riesgo futuro de
enfermedades degenerativas (por ejemplo, cancer colorrectal), en comparacion con los fritos en aceite de
girasol.

Para mas informacion sobre AFUSAN: http://www.campusmoncloa.es/afusan/

TESIS DOCTORAL DE ABDELAZIZ BOUDEBOUZ

El 29 de julio de 2021 Abdelaziz Boudebouz presento su tesis doctoral titulada: Effect of agronomic and
technological factors on the formation of ethyl esters in virgin olive oil in Catalonia.

B l\ \; A

Effect of agronomic and technological factors on the formation of ethyl

esters in virgin olive oil in Catalonia

is Doctoral

ABDELAZIZ BOUDEBOUZ
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Esta tesis ha sido dirigida por Montserrat Mestres Solé y Ricard Boqué Marti, profesores de la Universitat
RoviraiVirgili(URV), y Agusti Romero Aroca, Investigador en el Institut de Recercai Tecnologia agroalimen-
taria (IRTA). La investigacion se llevo a cabo gracias a la financiacion del programa de becas de doctorado
del COI que se concedio para el periodo 2016-2019.

El objetivo de la tesis era establecer la prevalencia actual de los ésteres etilicos en los aceites producidos
en Cataluna, asi como estudiar algunos factores agronémicos y tecnoldgicos considerados criticos para
la formacion de los precursores de estos compuestos, tanto en el fruto como en el aceite. En concreto, se
estudiaron(1)los niveles de ésteres etilicos en los aceites de oliva virgenes producidos en Catalufia durante
cinco campanas; (2) el efecto de 13 variedades sobre la cantidad enddgena de alcoholes precursores de
ésteres alquilicos; (3) el efecto del almacenamiento de las aceitunas, aunque sea por poco tiempo, en un
depdsito de gran capacidad sobre la formacidn de alcoholes alquilicos y su relacion con algunos defectos
sensoriales; y(4) el efecto de la separacion del aceite (concretamente, la adicion de aguay la velocidad de
inyeccion de pasta en la centrifugadora horizontal) sobre el equilibrio de los ésteres alquilicos y sus alco-
holes precursores.

Las pruebas realizadas a lo largo de esta tesis se hicieron en condiciones reales en la almazara de La Gra-
nadella(Garrigues, Espafa). Los resultados fueron los siguientes:

(1) La gran mayoria de los aceites de oliva virgen extra producidos en Catalufia cumplen con los limites de
ésteres etilicos establecidos en la normativa oficial. Sin embargo, alrededor del 6% de estos aceites corren
el riesgo de perder su categoria si se reduce aun mas el limite legal, ya que tienen un contenido relativa-
mente alto de ésteres etilicos (25-35 mg/kg).

(2) Existen diferencias significativas entre las variedades de fruta sanay madura en cuanto a su contenido
de alcohol endégeno. En particular, los cultivares catalanes Morrut, Llumet y Empeltre producen altos ni-
veles de etanol, mientras que Sevillenca, Argudell y Arbosana producen niveles muy bajos. Los resultados
también muestran que el alto contenido de alcohol no siempre se debe a una alteracion de la calidad de la
aceituna.

(3)Eluso habitual en Catalufa de tolvas de gran capacidad para almacenar aceitunas, aunque sea por poco
tiempo, suele producir danos que inducen cierta actividad microbiolégica, o que conlleva la produccion de
etanoly la pérdida de cualidades sensoriales.

(4) Durante la fase de prensado y batido, y en las condiciones del ensayo, no se generd etanol, pero se
sintetizo claramente metanol. Por otra parte, casi todos los ésteres etilicos y metilicos que entraron en el
sistema con el fruto se detectaron en el aceite al final del proceso. Hasta un 25% del etanol presente enla
aceituna puede llegar al aceite a la salida de la centrifugadora vertical, lo que aumenta el riesgo de forma-
cion de nuevos ésteres etilicos al decantar y almacenar el aceite. Sin embargo, la mayor parte del metanol
se elimina con los subproductos del decantador y la centrifugadora vertical.

(5) La velocidad de inyeccion de la pasta en el decantador afecta al contenido de alcoholes y ésteres alqui-
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licos en el aceite, que tienden a aumentar cuando se trabaja cerca de la capacidad maxima del decantador.
Por el contrario, la adicion de agua en el decantador tiende a arrastrar el etanol con el alperujo, lo que redu-
ce el riesgo de formacidn de ésteres etilicos cuando se almacena el aceite.

Ademas, se ha comprobado que pueden formarse etanol y ésteres etilicos en el vibrofiltro situado en la
unién entre el decantador y la centrifugadora vertical. Los futuros disenos de la decantadora deberan ser
faciles de limpiar y permitir que el aceite sea sifoneado a la centrifugadora vertical rapidamente.

En definitiva, la colaboracidn entre el COI, el IRTA, la URV y la Generalitat de Catalunya ha permitido evaluar
la problematica de los ésteres etilicos en los aceites catalanes, definir su evolucion ante futuros cambios
enlanormay detectar los puntos criticos del sistema a tener en cuenta cuando se detecten problemas en
estos compuestos.

De izquierda a derecha, Montserrat Mestres (URV, cosupervisora), Ricard Boqué (URV, cosupervisor), Sebastian Sanchez (UJA, panel), Olga Busto
(URV, panel), Abdelaziz Boudebouz (estudiante de doctorado), Jordi Graell (UdL, panel)y Agustii Romero (IRTA, cosupervisor).

TESIS DOCTORAL DE HRISTOFOR MIHO

El 19 de mayo de 2021 Hristofor Miho presento su tesis doctoral: Composicion fendlica del aceite de oliva:
influencia varietal, efectos de factores tecnoldgicos y estabilidad oxidativa. La tesis fue dirigida por los pro-
fesores de la Universidad de Cordoba Concepcién Munoz Diez y Feliciano Priego Capote.

Lainvestigacién se llevo a cabo gracias a la financiacion del programa de becas de doctorado del COl con-
cedidas entre 2016 y 2019.

Este trabajo ha supuesto un gran avance en el conocimiento de los compuestos fendlicos del aceite de
olivavirgen, analizando y comprobando su diversidad y variabilidad intervarietal durante tres anos consec-
utivos. Por primera vez se ha realizado una clasificacion exhaustiva de un nimero amplio y representativo
de variedades en base a su composicion fendlica. Esta tesis ha contribuido de forma significativa al estudio
del efecto de ciertos factores tecnoldgicos en la elaboracion de aceites de mayor calidad, y al papel deci-
sivo de los fenoles en la vida Util del aceite de oliva virgen.
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Como resultado, los articulos que componen la memoria de la tesis han despertado el interés de varias em-
presas agroindustriales que, junto ala Universidad de Cérdoba, han disenado e implementado mecanismos
de mejora genética para obtener nuevas variedades de aceituna diferenciadas por el contenido fendlico de
sus aceites.

En concreto, uno de los principales avances logra-
dos con esta investigacion es la capacidad de ca-
racterizar la composicion fendlica, basada en nueve
fenolesindividuales, del aceite de oliva virgen de 80
variedades de aceituna en las mismas condiciones
agroambientales y tecnoldgicas. Esto permitié cla-
sificar las variedades en funcion de su riqueza en
fenoles y agruparlas en tres categorias segun sus
perfiles fendlicos. Y, gracias a un ensayo de tres
anos, los investigadores pudieron determinar por
primera vez el peso de los genes con respecto al
entorno en la variacion de los fenoles en los distin-
tos aceites.

Un tercer estudio demostro los efectos del uso del vacio durante el batido y cémo la duracién del mismo
afecta a la composicion fenolica de un aceite de oliva. Los resultados revelaron que el uso del vacio ayu-
do a preservar los compuestos fenolicos, mientras que el batido durante mas de 30 minutos hizo que los
compuestos fenélicos se degradaran mas rapidamente. El ensayo también demostré que los compuestos
fenolicosy, en particular, los perfiles fendlicos y/o fenoles especificos, junto con la composicién de acidos
grasos, desempenan un papel decisivo en la vida Util de un aceite de oliva. Gracias a estos resultados, se
disend un modelo matematico para definir la vida Util de un aceite en funcion de su composicién fendlica
y de acidos grasos.

La tesis puede leerse aqui: https://helvia.uco.es/xmlui/handle/10396/21410
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TESIS DOCTORAL DE MURAD IRSHIED MAAITAH

El 27 de abril de 2020 Murad Irshied Maaitah presento su tesis doctoral titulada: Produccion de microalgas
utilizando aguas residuales procedentes de un proceso de produccion de aceite de oliva con decanter de dos
salidas. Esta tesis ha sido dirigida por Sebastian Sanchez Villasclaras, catedratico de Ingenieria Quimica
de la Universidad de Jaén, y por Gassan Hodaifa Meri, catedratico de Ingenieria Quimica de la Universidad
Pablo de Olavide de Sevilla.

UNIVERSIDAD DE JAEN

PRODUCCION DE MICROALGAS UTILIZANDO AGUAS RESIDUALES
PROCEDENTES DE UN PROCESO DE EXTRACCION DE ACEITES DE
OLIVA CON DECANTER DE DOS SALIDAS

TESIS DOCTORAL

Murad Irshied Maaitah

Centro de Estudios Avanzados en Olivar y Aceites de Oliva

'Departamenl:o de Ingenieria Quimica, Ambiental y de los Materialer'.

Lainvestigacion se llevo a cabo gracias a la financiacion del programa de becas de doctorado del COl con-
cedidas para el periodo 2016-2019.

Este trabajo supone un paso importante en el estudio del uso de las aguas residuales de las almazaras y de
las aguas residuales urbanas de tratamiento secundario para producir biomasa de Chlorella pyrenoidosa,
una microalga.

La investigacion se centré en el desarrollo de bioprocesos para mejorar el tratamiento de las aguas resi-
duales, generar mas compuestos energeticos y reducir la concentracion de CO, en la atmosfera.

Los investigadores pudieron extraer numerosas
conclusiones de este estudio. Cabe destacar las
siguientes: a) la determinacion de la diferente
composicion fisicoquimica entre los dos tipos de
agua de la almazara y las aguas residuales; b) la
comparacion entre las algas Chlorella pyrenoidosa
y Scenedesmus quadricauda, donde la C. pyrenoido-
sa crecia mas rapido, producia mas biomasay era
mas adecuada bioquimicamente para producir bio-
diésel, y se ha descubierto que la temperatura mas
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adecuada, que también influia para el crecimiento de la C. pyrenoidosa estaba en el rango de 15 a 30°C. ¢)
las aguas residuales procedentes del lavado de aceitunas, el lavado de aceite y el uso de ambos tipos de
efluentes liquidos de las almazaras con aguas residuales urbanas procedentes de tratamientos secunda-
rios son un medio nutritivo adecuado para el cultivo de C. pyrenoidosa; d) en general, en todos los cultivos
se ha observado una reduccion de los parametros fisicoquimicos en el agua de cultivo final. El diéxido
de carbono ayudd a mejorar la capacidad de C. pyrenoidosa para eliminar los contaminantes de las aguas
residuales; y e) se ha demostrado que las mejores condiciones para alcanzar los objetivos iniciales eran
un medio de cultivo compuesto por un 50% de agua de lavado de aceitunas, un 30% de agua de lavado de
aceite, un 20% de agua urbana de tratamiento secundario y un 10% de CO, en la fase gaseosa de entrada
al fotobiorreactor, utilizando una temperatura de 25°C y una tasa especifica de suministro de fase gaseosa
de 1v/v/min.

SEGUNDO TALLER SOBRE LA ARMONIZACION DE LOS PANELES RECONOCIDOS
POR EL COI

En el marco de su programa de actividades para 2021, la Unidad de Normalizacién e Investigacion ha orga-
nizado el segundo taller de armonizacion de los paneles de cata homologados por el COl. Este taller gratui-
to se ha celebrado por videoconferencia con interpretacion simultanea y ha contado con la participacién
de mas de 100 paneles de 30 paises.

PAL(WS)MOHA... MAR(WS)MAATA
AUS (WS) AYTON ESP(WS)Pascual...
ESP(WS)Baseda

GRE(EXP)KREM...

ITA(WS)DE CES... ITA(WS)Storelli

15-17 de septiembre de 2021
por videoconferencia
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El objetivo del programa teoérico-practico era minimizar las diferencias entre paneles y fomentar la for-
macion continua de los miembros de los paneles. Para cada muestra, los datos se han introducido en la
plataforma Intrapanel para su analisis estadistico.

Los paneles que se inscribieron en este taller recibieron las muestras enjulio de 2021y las guardaron hasta
el taller, siguiendo las instrucciones pertinentes. Dado el éxito de esta segunda edicién, se anadira una

terceraedicién al programa de actividades de la Unidad de Normalizacién e Investigacion, que se celebrara
el préoximo ano por videoconferencia. Las fechas se publicaran en la pagina web del COl en su momento.

REUNION DE EXPERTOS EN EVALUACION ORGANOLEPTICA

ESP(EXP) placid...
ESP(EXP)DIAZ...
ESP(EXP)Garcia... Jor(EXP)Barehan g ESP(EXP)COBO ITA(EXP)GIULIA...

ISR(EXP) Sweda

& TUN(SUP)FARES

i
Ly M = d
! N,
' .IJ \
N |
. \

i T
ARG{EXP) MATTAR X CRO(EXF)BUBOLA A st TMA(EXP) Tullia Gallina

MADRID / Unos 40 expertos en evaluacion organoléptica de aceites de oliva virgen, la mayoria de ellos jefes
de paneles de cata de diferentes paises reconocidos por el COIl, se han reunido en una videoconferencia
organizada por la Secretaria Ejecutiva los dias 20 y 21 de septiembre de 2021.

Se han debatido varios asuntos de interés, entre ellos las revisiones mas recientes y posibles del método
de evaluacion organoléptica y los documentos relacionados. Los asistentes también han debatido sobre
los progresos de los grupos de trabajo electrénicos sobre analisis sensorial: la acreditacion y la formacion
de los catadores, el desarrollo de material de referencia, las muestras que estan en los limites entre cate-
gorias, la redaccién de una guia para el patrocinio del COIl para los cursos organizados por las autoridades
competentes, los resultados de las pruebas intercomparativas de los paneles de cata para obtener el reco-
nocimiento para el periodo 2021-2022 y las prioridades para los trabajos futuros.
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REUNION DE EXPERTOS SOBRE LA COMPOSICION DE LOS ACEITES CON
PARAMETROS ANOMALOS

P
FRAEXEPINATEL

ESP(EXP)COBO (Morocco) Abd... Laura ALEXAND... ESP(EXP)Baena...

GRE(EXP)GALI Rocio Villén (10C) Gabriel Vigil ARG(EXP)BUEDO

Control COI Milad El Riachy

MADRID / O EI 23 de septiembre de 2021, la Secretaria Ejecutiva ha celebrado una reunién por videocon-
ferencia con los expertos en composicion de aceites con parametros andémalos. Durante la reunion, los
expertos han debatido sobre el avance de los trabajos sobre aceites de oliva con parametros anomalos, las
prioridades para los trabajos futurosy la labor del grupo de trabajo electronico del Comité del Codex sobre
Grasas y Aceites para la revision de la norma del Codex para los aceites de oliva y los aceites de orujo de
oliva.

REUNION DE EXPERTOS QUIMICOS

MADRID / Los dias 5y 6 de octubre de 2021 la Secretaria Ejecutiva ha celebrado una reunién con expertos
guimicos de todo el mundo. Han participado observadores de varios paises e instituciones, como Australia,
Canada, Estados Unidos, la Comisién del Codex Alimentario, la Organizacion Internacional de Normaliza-
ciény representantes del Comité Consultivo.

Los asistentes han debatido sobre temas de interés en los ambitos de la normalizacion, la investigacion
y el estudio de métodos de analisis para garantizar la calidad y la autenticidad de los aceites de olivay de
los aceites de orujo de oliva. Entre las ponencias presentadas se encuentran las conclusiones del analisis
de los datos de los distintos paises, los estudios realizados y los informes acordados para armonizar las
normas internacionales, los resultados de los ensayos colaborativos (compuestos fenolicos, ceras y pla-
guicidas), y las prioridades para los trabajos futuros, como la creacién de grupos de trabajo electrénicos
especificos. La posible revision de los métodos y parametros se presentara en la 1142 sesién del Consejo
de Miembros.
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Control COI Jjorjehad

POR(EXP)COSTA JOR (SUP) KHA... 5 ; ESP(WS)Garcia..

Rosario Luque...

7
M\ " ¥ Diego L. Garcla Gonzélez ¥ servili I0C - JAIME LILLO

;‘ Diego L. Garcia... Servili

Constantina Gal... aruano ESP-MCC-PICO Dora Klisovi¢ raffaele.girotto

¥ Constantina Galaktiou ¥ aruanc X ESP-MCC-PICO X Dora Klisovié ¥ raffaclegiroto

Alissa Mattei Peyman Ebrahimi Rosario Luque... T.Suzuki GRE(EXP)KREM...

% Alissa Mattei % Peyman Ebrahimi # Rosario Luque DCOOP ¥ TSwuki ¥ GREEPKREMMIDA CHRISTOPO.

Lanfranco Conte Maria Alguacil... Laurent Queirolo GER (EXP) Wille... aTNIo Y

Lanfranco Conte: ¥ Maria Alguacil Cubero ¥’ Laurent Queirolo % GER (EXP) Willenberg ¥ Aoty

Gabriele Zeiler-... COl Vicente 3 Takwa's iPhone

Gabriele Zeiler-Higart ¥ €Ol Vicente ¥ Dana White X Gabriel igi . ¥ Towa's iPhone

MADRID / EI 13 de octubre de 2021 la Secretaria Ejecutiva ha organizado una reunion virtual con inter-
pretacion simultanea en colaboracién con el equipo de Oleum para presentar los resultados y conclusiones
del proyecto, ala que han asistido unos 109 participantes de todo el mundo. EI COl ha felicitado al equipo de
Oleum por el excelente trabajo realizado durante estos anos.
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El proyecto Oleum es un proyecto europeo financiado por un grupo de 21 socios. Pueden encontrar mas

informacion en el siguiente enlace:

http://www.oleumproject.eu/news/newsletters/article/the-oleum-revolution-of-quality-and-authentici-

ty-control

UPCOMING EVENTS

MADRID / Una delegacion del COl participara en la 272 edicion del Co-
mité del Codex sobre Grasas y Aceites (CCFQ), del 18 al 26 de octu-
bre de 2021, cuya sesién plenaria se celebrara por videoconferencia.
El COI ha participado activamente en el grupo de trabajo electrénico
para la revision de la norma CODEX-STAN 33/81, enviando comenta-
rios en los formularios de respuesta mensuales sobre el proyecto de
norma propuesto, y proporcionando informes cientificos sobre temas
especificos.

EI COl también participara enla proxima reunién de la Organizacion In-
ternacional de Normalizacion: la292reunion ISO/TC34/11 sobre grasas
y aceites vegetales y animales. Esta reunion se celebrara por video-
conferencia del 18 al 22 de noviembre de 202

ENTREGA DEL PREMIO A LA CALIDAD MARIO SOLINAS

MADRID / La ceremonia de entrega de premios a los aceites de oliva ganadores del Premio Mario Solinas a
la Calidad 2021 se celebrara por videoconferencia el 28 de octubre de 2021alas 10:00. A la ceremonia estan
invitados los ganadores, los finalistas y el jurado internacional. Los ganadores y finalistas estan invitados
a presentar un breve video sobre su produccién de aceite de oliva virgen extra.



http://www.oleumproject.eu/news/newsletters/article/the-oleum-revolution-of-quality-and-authenticity-control
http://www.oleumproject.eu/news/newsletters/article/the-oleum-revolution-of-quality-and-authenticity-control
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COMERCIO MUNDIAL DEL ACEITE DE OLIVA'Y LAS ACEITUNAS DE MESA

Enlos diez primeros meses de la campana 2020/2021, las importaciones de aceite de oliva procedentes de
Chinay Japon han caido un 5,2% y un 16,5%, respectivamente. De septiembre de 2020 a julio de 2021, las
importaciones de aceitunas de mesa han aumentado un 8%.

Market
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Ocho mercados representan alrededor del 81% de las importaciones de aceites de oliva y aceites de oliva
virgenes en todo el mundo: Estados Unidos con el 36%, la Union Europea con el 15%, Brasil con el 8%, Ja-
pén con el 7%, Canada con el 5%, China con el 4%, Australia con el 3% y Rusia con el 3%. En los primeros
meses de la campana 2020/2021, las importaciones de aceites de oliva y aceites de oliva virgenes en los
ocho mercados mas importantes alcanzaron las 748.356 toneladas (-6,9%, comparado con el mismo perio-
do del afio anterior).

Para mas informacién, consulten: |0C Imports-2020-21



https://www.internationaloliveoil.org/wp-content/uploads/2021/09/IOC-Imports-2020-21-1.html
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II::’ILESMAJNDO DEL ACEITE DE OLIVA'Y LAS ACEITUNAS DE

Unidad de Economia y Promocidn - Departamento de Estudios Economicos y Estadistica

FOCUS: EXPORTACIONES DE ACEITUNAS DE MESA DE LA UNION EUROPEA

En junio de la campana 2020/2021 aumenta el volumen y el valor de las exportaciones extracomunitarias de
aceitunas de mesa. El valor unitario de las exportaciones se situé en 274 euros por 100 kg (+2,4% en compa-
racién con el mes anterior).

Segun estimaciones realizadas por el COI', en la campafa 2019/2020, las exportaciones extracomunitarias
de aceitunas de mesa alcanzaron las 297.126 toneladas por un valor estimado de 829,1 millones de euros
(-8,3% y -3,3%, respectivamente, en comparacion con la campaiia anterior). Por otro lado, las exportacio-
nes intracomunitarias alcanzaron las 277.599 toneladas por un valor estimado de 692,6 millones de euros
(+1,8% y +4,5%, respectivamente, en comparacion con la campafa anterior).

' Por afo de campana se entendera el periodo comprendido entre el 1de septiembre del afo ty el 30 de octubre del afo t+1. Los datos de enero y febrero
de 2021 para Reino Unido no estaban disponibles. Valor comercial en tipo FOB (franco a bordo). Volumen de exportacion en toneladas, 1t = 1000kg = 1Mg.
Valor en euros. El valor unitario se calcula como (valor)/cantidad. Fuentes: Elaboracion propia en base a datos de la Comision Europea; EUROSTAT; Mi-
nisterio de agricultura, pescay alimentacion de Espana; informacion recibida por paises miembros.
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CAMPANA OLEICOLA 2017/2018 2018/2019 2019/2020 2020/2021"

Pais VOLUMEN VALOR VOLUMEN VALOR VOLUMEN VALOR VOLUMEN VALOR
Estados Unidos 116 910 336.2 127368 357.4 106 184 326.9 97843 293.4
Rusia 24816 76.3 26615 81.6 27206 82.4 22619 65.4
Reino Unido 24676 77.0 24398 719 23939 68.6 20943 60.2
Arabia Saudi 19477 43.8 20686 45.2 21613 48.8 15746 44.2
Canada 18195 43.7 18861 45.0 18664 415 17943 34.8
Australia 14411 40.6 14948 4.0 6159 17.6 4 hi 16.0
Brasil 5344 18.5 9178 18.9 7446 20.9 4588 18.7
Albania 6971 15.5 7013 17.3 7253 18.2 9214 13.3
México 5606 14.2 6358 14.0 6047 12.2 5316 73
Ucrania 4901 8.2 4741 10.3 6047 12.2 5459 14.6
Suiza 5454 8.7 5451 12.0 5880 n.2 5316 7.3
Otros 56 898 139.3 58 024 142.6 54026 138.5 47852 117.6
Total 302658 821.9 323912 857.2 297126 829.1 266 011 719.6

Tabla 1- Exportaciones extracomunitarias por socio y campafa. Volumen en toneladas Valor en millones. (¥) 2020/2021 de septiembre a junio.

En junio de la campana 2020/2021, el valor unitario de las exportaciones extracomunitarias de aceitunas
de mesa se situd en 274 € por 100 kg (-5,6% en comparacion con el mismo periodo de la campana anterior
0+2,4% en comparacion con el mes anterior) mientras que el volumen de exportacion se situé en 29.714,7
toneladas (+27,2% respecto al mismo periodo de la campana anterior o +1,9% respecto al mes anterior). El
valor de estas exportaciones alcanzo los 81,4 millones de euros.

Las exportaciones extracomunitarias en junio de la campana 2020/2021 se dirigieron principalmente a
Estados Unidos (+44%), Reino Unido. (+33,2%), Rusia (+1,8%), Canada (+10,6%), Australia (+17,1%), Arabia
Saudita(-27,5%), y Brasil (-44,8%), en comparacién con el mismo periodo de la campafa anterior.
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PERIODO AUSTRALIA BRASIL CANADA ARABIA SAUDI

2020 Sep 1785.8 784.6 2536.8 1681.1
2020 Oct 1692.3 870.1 2307.0 1615.3
2020 Nov 13243 514.3 1804.1 2015.4
2020 Dic 1595.9 585.7 1559.3 1370.6
2021 Ene 1033.5 313.3 1337.3 1599.5
2021 Feb 14225 388.4 1388.2 1797.7
2021 Mar 1388.4 3714 1558.5 1850.5
2021 Abr 1414.7 316.9 1761.1 817.1

2021 May 1170.0 237.9 1876.2 1809.6
2021Jun 1218.3 205.4 1814.1 1188.8

PERIODO REINO UNIDO RUSIA ESTADOS UNIDOS EXTRA-EU

2020 Sep 2208.4 3495.6 11788.4 31196.6
2020 Oct 2152.4 3805.5 10 395.7 30143.0
2020 Nov 2199.2 2747.7 8691.7 26795.5
2020 Dic 1684.1 1900.6 10267.2 26088.5
2021Ene - 1245.8 6483.3 17523.4
2021Feb - 1937.2 7673.5 11176.1

2021 Mar 2514.9 2029.0 8765.9 26 659.5
2021 Abr 2819.4 1913.9 10394.5 26555.4
2021 May 3774.4 1546.1 11344.6 29158.3
2021Jun 3590.3 1997.3 12037.9 29714.7

Tabla 2 -Exportaciones en volumen de toneladas por mes y socio.

En términos de volumenes por categoria de producto aproximadamente el 84% de las exportaciones to-
tales se registran bajo el codigo 20057000 (aceitunas, preparadas o conservadas de otra manera que en
vinagre o acido acético (excl. congeladas)).
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{ 07099210
value: 26410t (4.6%)

07108010
value: 6702t (1.2%)

07112010
value: 28609t (5.2%)

20057000
value: 483950t (84.2%)

20019065
value: 28054t (4.9%)

Grafico 1- Aceitunas de mesa por categoria de producto. Toneladas. Campana 2019/2020.

https://www.internationaloliveoil.org/what-we-do/economic-affairs-promotion-unit/#prices

|. COMERCIO MUNDIAL DEL ACEITE DE OLIVA'Y LAS ACEITUNAS DE MESA

1. ACEITE DE OLIVA - CAMPANA 2020/21

El comercio de aceite de olivay de aceite de orujo de oliva en los 8 mercados que aparecen en la siguiente
tabla durante los diez primeros meses (octubre 2020 - julio 2021) de la actual campafia muestran un au-
mento del 22% en Rusia, 8% en Canada, 2% en Estados Unidos y un 2% en Brasil, en comparacién con el
mismo periodo de la campana anterior. Por otro lado, las importaciones disminuyen un 17% en Japén, un
5% en Chinay un 1% en Australia.


https://www.internationaloliveoil.org/what-we-do/economic-affairs-promotion-unit/#prices
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En cuanto al comercio de la UE? en los nueve primeros meses de la campana 2020/21, las adquisiciones
Intra-UE aumentan un 3% y las importaciones Extra-UE disminuyen un 22% respecto al mismo periodo de
la campana anterior.

OLIVE OIL IMPORTS (INCLUDING OLIVE-POMACE OILS)(T)

Country ocT19 0CT 20 NOV 19 NOV 20 DEC19 DEC 20 JAN 20 JAN21 FEB 20 FEB 21
Australia 2275.4 3353.3 2471.8 2563.6 2443.6 3377.3 3130.2 1942.9 2375.6 3708.4
Brazil 8334.3 1052.3 10999.9 12249.6 7845.2 10356.0 8938.4 9219.6 8860.8 7230.1
Canada 4516.1 5756.7 4001.1 5146.6 4182.1 5900.5 4104.4 5417.4 32225 3541.5
China 3203.8 2588.2 6565.4 5438.5 6586.4 7785.1 3542.4 49313 3542.4 1974.5
Japan 4963.1 4902.6 5298.7 6160.0 7189.2 4478.2 4643.6 3690.9 5125.7 3687.6
Russia 341.8 4156.7 2628.9 3908.1 2904.4 3992,3 1593.7 2220.1 2122.7 2764.4
usa 33224.7 29339.7 22626.7 33389.2 27204.7 32336.5 23870.3 414153 29002.5 22794.7
Extra-EU 13337.0 19817.7 11688.1 22010.5 17869.3 19222.7 14560.8 14900.6 21780.4 17754.0
Intra-EU 102199.1 98528.6 100322.8 104971.3 115451.0 119103.8 98686.6 96943.8 107469.2 1196293
Total 180976.3 179494.7 169448.3 195837.4 194816.3 206552.4  166805.9 180682.0 181285.4 183084.4

OLIVE OIL IMPORTS (INCLUDING OLIVE-POMACE OILS)(T)

Country MAR 20 MAR 21 APR20 APR2I MAY 20 MAY 21 JUN 20 JUN 21 JUL 20 JuL21
Australia 2633.4 2840.9 2800.3 4202.0 4259.8 3614.2 4876.5 2263.7 4135.6 3358.0
Brazil nen.3 9490.6 9276.8 7354.8 8037.8 8858.7 5583.8 7257.3 8861.5 7185.4
Canada 5877.1 4686.8 5477.6 4620.7 7404.6 8360.7 4463.3 5482.6 5698.6 3776.5
China 2780.2 3264.2 2549.1 3204.7 4602.8 46455 5729.5 3538.7 5480.4 5092.5
Japan 6332.9 5915.0 6473.0 4888.5 5507.6 4429.1 8549.2 6715.7 5844.9 5095.5
Russia 2935.8 2392.6 3061.1 3117.2 3066.7 3540.5 2690.1 3693.7 2484.2 2919.3
USA 32358.3 29599.8 37219.0 41050.3 39718.1 41981.5 45347.2 35544.0 35315.3 23537.9
Extra-EU 38069.5 20302.2 32500.7 21270.8 31308.2 15448.7 27564.8 12918.7 23984.3 N.D

Intra-EU 112017.9 122183.2 102593.2 95490.3 93260.6 109237.9 97099.9 93493.2 98297.3 N.D

Total 211567.8 200675.3  200772.0 185199.3 195238.0 200116.7 201232.4 170907.6 189777.5 50964.6

2 Los datos de la UE no estaban disponibles para el mes de julio 2021 en el momento de publicar esta Newsletter
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2. ACEITUNAS DE MESA - CAMPANA 2020/21

El comercio de aceitunas de mesa durante los once primeros meses de la campafa® 2020/21(septiembre
2020 - julio 2021) en los mercados que aparecen en la siguiente tabla muestran un aumento del 26% en
Australia, del 20% en Canada, del 6% en Estados Unidos y del 7% en Brasil, respecto al mismo periodo de
la campana anterior.

El comercio de la UE“ de aceitunas de mesa en los diez primeros meses en la campana 2020/21, las adqui-

siciones Intra-EU disminuian un 6% y las importaciones Extra-EU aumentaban un 5%, respecto al mismo
periodo de la campana anterior.

TABLE OLIVE IMPORTS(T)

Country SEP19 SEP 20 ocT19 0CT 20 NOV 19 NOV 20 DEC 19 DEC 20 JAN 20 JAN 21 FEB 20
Australia 177.7 1590.2 1187.7 1470.6 1606.4 16715 1315.2 21419 1488.0 1538.6 1164.9
Brazil 9869.7 14702.7 12570.2 17012.7 13466.6 14990.8 11834.1 14363.3 9248.7 9531.1 9559.4
Canada 2310.2 4139.0 2934.7 36710 2863.4 4088.8 3192.4 3140.7 2594.0 3072.5 2050.4
USA 14579.7 8942.1 14945.7 11341.4 13593.2 13197.0 1738.4 11828.2 10062.5 11664.8 9311.0
Extra-EU 6993.8 8372.4 8276.1 10867.0 9150.1 10492.1 9325.1 10589.1 9118.0 8569.6 8639.8
Intra-EU 26166.8 294876  38698.8 29041.7 317925 290706 335421  24908.9 237548 204493  25640.3
Total 620009 672329  B80537.5 734044  74518.7 73510.8 66565.9 66972.1 584910 548259  55940.8
Country FEB 21 MAR 20 MAR 21 APR 20 APR2] MAY 20 MAY 21 JUN 20 JUN21 JuL 20 JuL21
Australia 2028.3 1313.1 1353.1 1189.3 1645.5 1272.0 1876.8 1448.6 1643.4 1507.1 1593.0
Brazil 9704.5 9705.8 9113.9 7022.8 8573.7 8040.0 6504.8 9629.6 7846.4 10512.5 7208.3
Canada 2375.5 3172.0 3133.8 2659.9 2513.0 3267.6 3372.1 2542.3 36015 2511.3 3092.0
USA 8397.8 12787.5 125715 11315.2 9505.0 111903.6 14908.1 10680.7 18216.1 10251.1 18166.4
Extra-EU 7817.1 12933.8 11835.2 mM25.5 10805.4 9423.8 9871.0 9085.0 9871.3 10603.6 N.D
Intra-EU 23213.3 303473 31384.0 23765.1 276358  24680.8 27311.3 29570.0 289875  32804.1 N.D
Total 535365 713955 69391.4 56317.7 60678.4 570037 638440 617985 70166.1 67233.1 30059.7

https://www.internationaloliveoil.org/what-we-do/economic-affairs-promotion-unit/#exports

3 Segun el nuevo Convenio Internacional del aceite de olivay aceitunas de mesa 2015 que ha entrado en vigor el 1de enero de 2017, por “campana de acei-
tunas de mesa” se entiende el periodo de doce meses transcurrido desde el 1de septiembre de un afo hasta el 31 de agosto del ano siguiente.
“Los datos de la UE no estaban disponibles para el mes de julio 2021 en el momento de publicar esta Newsletter.


https://www.internationaloliveoil.org/what-we-do/economic-affairs-promotion-unit/#exports
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Il. PRECIOS EN ORIGEN - ACEITES DE OLIVA

La evolucion de precios mensuales para aceite de oliva virgen extra y refinado se muestra en los graficos
1y 2.

Aceite de Oliva Virgen Extra - Los precios en origen en Espaiia en la semana del 20 al 26 de septiembre
2021se situan en 3,22€/kg, que supone un aumento del 51,4% respecto al mismo periodo del ano anterior.

Italia - Los precios en origen italianos se sitian en la semana del 20 al 26 de septiembre 2021 en 4,20€/kg,
que supone un aumento del 9,1% respecto al mismo periodo del ano anterior.

Grecia - Los precios de Grecia en la semana del 20 al 26 de septiembre 2021 se situan en 3,1€/kg, por lo que
aumentan un 55,0% respecto al mismo periodo del afo anterior.

Tanez - Los precios en Tunez permanecen estables en las ultimas semanas de junio 2018, situandose en
3,43€/kg, que supone un decrecimiento del 18% respecto al mismo periodo del afo anterior.

MOVEMENTS IN PRODUCERPRICES
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
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Grafico 1

Aceite de oliva refinado: Los precios en origen en Espana se sitian en 2,96€/kg en la semana del 20 al
26 de septiembre de 2021 lo que supone un aumento del 64,5% comparada con el mismo periodo de la
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campana anterior. Los datos para ltalia en esta categoria no se encuentran disponibles desde finales de
diciembre 2017 cuando tuvieron un incremento del 4% situandose en 3,56€/kg.

La diferencia entre el aceite de oliva virgen extra(3,22€/kg) y el precio de aceite de oliva refinado (2,96€/
kg) en Espana es de 0,26€/kg. En Italia esta diferencia en diciembre de 2017 fue de 0,28€/kqg.

MOVEMENTS IN PRODUCER PRICES
REFINED OLIVE OIL

Average monthly prices
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Grafico 2

https://www.internationaloliveoil.org/what-we-do/economic-affairs-promotion-unit/#prices
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IMANTENTE INFORMADO!

http://www.internationaloliveoil.org

Siga la actualidad del sector en la revista de prensa del COI, Olive News:
http://www.scoop.it/t/olive-news

Siga la informacion del COl en:
http://www.linkedin.com/company/international-olivecouncil

La revista cientifica del COl, Olivae, esta disponible en:
http://www.internationaloliveoil.org/store/index/48-olivae-publications

El edificio (principal) del
Consejo Oleicola Internacional:
C/ Principe de Vergara 154, Madrid




