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Basyazi

Sevgili Okuyucular,
Olivae’nin Tirkiye temal1 123. sayisini sizlerle paylagsmaktan biiyiik bir onur duyuyorum.

Uluslararas1 Zeytin Konseyinin (UZK) resmi yayin1 olan Olivae’nin bu 6zel sayisi, UZK’nin en saygin iiyelerin-
den birisi olan Tiirkiye Cumhuriyetinin comert katkilariyla hazirlandi. Bu sayida tiim etkinlikler ve aktorler de
dahil olmak iizere Tiirkiyede zeytin sektoriiniin genis ve kapsamli bir panoramasi yer aliyor. UZK {iyelerini, “zeytin
agaglar1 ve iirtinleri hakkinda diinya ¢apinda bir dokiimantasyon ve bilgi merkezi olarak UZK’nin roliinii giiglen-
dirmeye” davet eden ve Ocak 2017de yiiriirliige girecek yeni Anlasmanin hedeflerinden bir tanesini de siiresinden
once yerine getiren ilk iilke Tiirkiye olmustur. (B6liim 1, Madde 1.3).

Zeytinyag1 ve Sofralik Zeytin Anlagmas1 2015, UZK'nin Anayasal Sartidir. Yeni Anlagsma altinda iiyelik bas-
vurusu yapmak UZK’nin mevcut ve gelecekteki varlig1 icin ciddi sorumluluk almak ve miidahil olmak anlamina
gelmektedir. Anlasmanin onanmasina dair olan ve Tiirkiyenin Konsey i¢in anahtar roliinii de agiklayan gerekli
belgeleri simdiye kadar teslim eden pek az tilkeden birisi de Tiirkiyedir.

Tiirk zeytinyag1 sektoriine dair makaleler, sofralik zeytinin islenmesinde inovasyonlar, zeytinyag! kimyasina
dair yiiksek bilimsel degere sahip belgeler ve zeytin atik sularinin iyilestirilmesi ve Ulusal Zeytin ve Zeytinyag1
Konseyinin (UZZK) yapis1 ve roliine dair bir sunum bu 6zel sayida yer alan 13 makaleden bir kagidir. Bu yayin
cercevesinde ilk defa 6zel bir say1 ¢ikarilmaktadir.

Tiirk yetkili makamlari ile arastirmacilar1 arasindaki saglam isbirligi, Olivae’nin Tiirkiye temali 123. sayisinin
hazirlanmasini miimkiin kilmistir. Bu say, zeytinyag: ve sofralik zeytin sektoriine dair simdiye dek hig bir tiye tl-
kenin sunmadig1 eksiksiz bir genel bakis ortaya koymaktadir. Gergekten de simdiye kadar bu kadar kapsamli, genis
ve zengin bir yayin hazirlanmamaisti.

Bu sayinin sonunda, odaklanilan konudan biraz uzaklasan bir bildirge bulacaksiniz. Tiirkiye, Uluslararasi Zeytin
Konseyi ve tiim iiye iilkelerin yarari i¢in bu ortak mesaj1 pekistirmek adina “Diinya Zeytin Giinii 2016” etkinligi
i¢in yapilan ¢agriy1 vurgulamak amaciyla comert destegini sunmaktan kaginmamastir.

Icra Direktorii olarak bu yayinin Konsey’in gercek sesini duyuran bir yayin olabilmesi amaciyla tim diger iiye
tilkelerin Tiirkiye 6rnegini izlemesini dilerim. Bu da ancak her bir tilkenin bu projeye Tiirkiye'nin yaptig: sekilde;
etkin, adanmis ve coskulu, en iyi aragtirmacilarin hazirladig1 en iyi makalelerle ve Icra Sekretaryasi ile isbirligi
icinde katilmasiyla miimkiin olacaktir. Bu nedenle, Tiirkiye'ye minnettarligimi ifade etmek isterim. Umit ederim
Olivae’nin gelecekteki sayilari da tiim diger tiye tilkelerden Tiirkiye'nin 123. say1 i¢in gosterdigi comert ¢abalar ka-
dar destek ve katk: alacaktir. Tesekkiir ederim.
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Tiirk Zeytinyagi Sektori
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Akdeniz uygarliginin sembolii olan zeytin agaci, tarih
boyunca bu bolgede kurulan tiim uygarliklarin temelini
olusturmustur. Zeytinin anavataninin ve gen merkezi-
nin Giineydogu Anadolu oldugu ezelden beri bilinmek-
tedir. Son yillardaki ¢aligmalarda Hatay, Kahramanma-
rag ve Mardin seridinde zeytin agacinin en alt tiiriine
rastlanilmis olmasi bu yargiy1 kesinlestirmektedir. Gii-
neydogu Anadoluda ilk yerlesimini tamamlayan zeytin,
Bat1 Anadolu’ya ve oradan da Ege adalar1 yolu ile Yu-
nanistan, [talya, Fransa ve Ispanya’ya kadar uzanmistir.

Zeytin yetistiriciliginin ilk insanlarla birlikte bagladi-
g1 kabul edilmekte ve “Zeytin biitiin agaglarin ilkidir”
denilmektedir. Zeytinin insanlik tarihindeki énemine
tiim kutsal kitaplarda, yaradilis ve kurulus efsanelerinde
yer verilmektedir. Arkeolojik ve jeolojik buluntular da
zeytinin M.O. 6000 yilindan beri kullanildigin1 goster-
mektedir. Zeytinden yag elde edilmesinde kullanilan ilk
yontem, zeytinlerin 6nce ayakla ezilmesi ve sicak su ile
yaginin alinmasi seklinde olmustur. Bugiin i¢in diinya

Sekil 1: Sofralik zeytin iiretim alanlari

Sekil 2: Zeytinyag iiretim alanlari

tistiinde bulunmus en eski zeytinyagi tesisi, M.O. 6. Yiiz-
yila aittir ve Tiirkiyenin batisinda bulunan {zmir’in Urla
ilesi yakinlarindaki antik Klazomenai kentinde bulun-
maktadir.

Tiim Akdeniz insanlarinda oldugu gibi, Oleacea fa-
milyasinin bir iyesi olan zeytinin (Olea europaea L.)
anavatani olan Tiirkiyede de zeytinyag1 insanlar i¢in ¢ok
onemli bir gidadir. Tirk mutfak kiiltiiriinde zeytinyag-
l1 yemekler 6nemli yer tutmaktadir. Tiirkiyenin zeytin
agaci varligr 2000’li yillarin baginda 100 milyon adet
iken son dénemlerdeki dikimlerin etkisi ile agag varlig
2014/15 sezonunda yaklasik 169 milyon adete yiiksel-
mistir. Son 5 yilin zeytinyag iiretim ortalamasi yaklagik
170 bin ton ve sofralik zeytin tiretim ortalamasi ise 527
bin tondur. Tiirkiyenin 6nemli zeytin tiretimi yapilan
illeri Aydin, Tzmir, Mugla, Balikesir, Bursa, Manisa, Ca-
nakkale, Gaziantep ve Mersindir. Bolgesel olarak ise
Ege, Marmara, Akdeniz, Giineydogu Anadolu Bolgeleri
onemli zeytin iiretilen bolgelerdir. Tiirkiye varyete cesit-

liligi agisindan ¢ok zengin
bir goriiniim sergilemek-
tedir. Genel olarak iilkenin
kuzeyinde hakim olan var-
yete Edremit (Ayvalik) iken
glineyinde =~ Memeciktir.
Sofralik siyah zeytin ola-
rak Gemlik zeytini agir-
likli olarak iiretilmekte ve
tilketilmektedir. ~ Bunlarin
disinda Biiyiik Topak Ulak,
Cakar, Cekiste, Celebi, Cilli,
Domat, Edincik Su, Egri-
burun, Erkence, Halhalj,
[zmir Sofralik, Kalembezi,
Kan Celebi, Karamiirsel Su,
Kilis Yaglik, Kiraz, Manza-
nilla, Memeli, Nizip Yaglik,
Samanli, Sar1 Hagebi, Sar1
Ulak, Saurani, Tavsan yiire-
¢i, Uslu ve Yag Celebi varye-
teleri goriilmektedir.

Diinyada saglikli beslen-
me konusuna olan ilgiye
paralel olarak Tiirkiyede
zeytinyag1 tiiketimi gide-
rek artmaktadir. Titketim
aligkanhiginin dretim yapi-
lan bolgelerle sinirli olmasi
nedeni ile uzun siire Tiir-



Figure 3: Gemlik-Umurbey

kiye icin diisiik bir rakam olan kisi bag1 1,5 kg tiiketim
rakamlar1 goriilmekteydi. Son yillarda yapilan tanitim
calismalar1 ve zeytinyaginin saghk faydalarinimn bilim
gevrelerince sik¢a dillendirilmesi ile bu rakam kisi basi
2 kg seviyelerine gelmistir. Son donemde ayrica; varye-
te bilinci, cografi konuma gore zeytinyaginin tadinin ve
nefasetinin degistigi gibi bilgiler tiiketicilere aktarilmis
konu ile ilgili sektorde farkindalik saglanmistir. Bu ¢a-
ligmalar sonucunda mono-varyetel (tek varyeten olu-
san) zeytinyaglar tiiketiciler tarafindan talep edilmeye
baslanmustir. Ayrica, son yillarda butik zeytinyagi ma-
gazalarinin sayisi da artmigtir. Butik magazalarin artisi
tiiketicilerde zeytinyag: algisini olumlu yonde etkilemis,
zeytinyag1 temel bir gida maddesi olmasinin yaninda
hediyelik bir esya olarak da algilanmaya baglanmistir.
Aromal1 zeytinyaglari, soguk sikim, erken veya olgun
hasat, filtre edilmemis gibi farkli tipteki zeytinyaglari
tilketim aligkanliklarina yeni bir boyut getirmektedir.
Zeytinyag1 saglik faydalarinin da bilinir hale gelmesi
ile sabun, el kremi olarak da tiiketiciler tarafindan talep
edilmekte ve kozmetik sektdriinde de yerini almaktadir.
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Zeytin ve Zeytinyag1 ayn1 zamanda iilke ekonomisi ve
ihracati i¢in son derece 6nemli ve yiiksek potansiyele sa-
hip bir tarim triiniidiir. Geneli kirsal bolgelerde yer alan
tilke genelinde 1000-1100 civarinda ticari zeytinyag: is-
letmesi oldugu ve bu tesislerde yaklasik 1 milyon ton/
sezon yaglik zeytin islendigi tahmin edilmektedir. Zey-
tinyag ihracat miktari, zeytin iiretimine ve diger ireti-
ci tlkelerdeki tiretim miktarlarina gore degismektedir.
Son bes sezonun ortalama zeytinyagi ihracati miktari 33
bin tondur.

T.C. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 450 bin
tonluk bir tiretim hedefi koymustur. Aga¢ varhigindaki
arti, zeytin tarimina olan yiiksek ilgi, modern depo-
lama ve iiretim tesislerine yapilan yatirimlar, devle-
tin fidan ve tiretim destekleri tiim sektoriin bu hedefe
inandigin1 gostermektedir. Bu hedefin kisa zamanda
gergeklesmesi ile birlikte ulusal boyutta Zeytinyag: Tiirk
ekonomisi i¢in daha 6nemli bir konuma gelecek, ulus-
lararasi boyutta ise sektorde bir zeytinyag tilkesi olarak
Tiirkiye adindan daha fazla soz ettirecektir.
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M.O. 4000 Yilindan Bu Yana Essiz Zeytin Agaclarn ve Essiz

Dogasi ile Tiirkiye

Gegmis yiizyillardan beri siire gelen {inii ve degeri,
zeytinlerin ve zeytinyaginin benzersiz 6zellikleri bugiin
daha da biiyiik 6nem kazanmistir. Bu 6zel meyve yetis-
tiriciligi diinyanin sadece belirli bolgelerde ortaya ¢ikar.
En 6nde gelen 6nemi Akdenize kiyist olan iilkelerde
yetismesidir. Aralarinda Tiirkiye'nin de bulundugu bu
sansl iilkeler arasinda; Tiirkiye zeytin tiretiminde ikin-
ci sirada yer aliyor.

Son on yilda, Tiirkiye zeytin yetistiriciliginde 6nemli
ilerlemeler kaydetmistir. Diinya ¢apinda pazarlanabilir
sofralik zeytin tiretimi hem nitelik ve hem de nicelik
acisindan teknoloji ve kapasitesi ile isleme tesisleri kur-
mustur. Zeytinyag: ile ilgili gelismeler de, ayni zaman-
da etkileyici olmustur. Zeytinyag1 ¢ikarma, rafinaji ve
ambalaji konusunda faaliyet gosteren bir dizi firmalar,
diinya standartlarinin sektorde hak ettigi yeri kabul et-
mekte ve siirekli devam eden bagariy1 saglamay1 hedef-
lemektedir. Oniimiizdeki yillarda Tiirkiye giiniimiizde-
ki gelisimini daha da ileriye tasiyacak ve kiiresel ticaret
payini arttirmaya devam edecektir.

Asagidaki makale Zeytin ve Zeytinyagi Tanitim Ko-
mitesince (ZZTK) hazirlanmistir. 2007 yilinda izmirde
kurulan ZZTK, kar amaci giitmeyen bir kurulus olup,
Komite'nin ana hedefi, dis pazara yonelik yapilan ¢a-
ligmalarin arttirilarak ihra¢ pazarlarimizin gesitlendi-
rilmesi ile “Tiirk Zeytin ve Zeytinyag1” markasini ve
imajin1 olugturmaya yonelik olarak tanitim kampanya-
larinin yiiriitilmesidir. ZZTK ve Tiirk zeytin ve zeytin-
yag1 sektorii hakkinda daha ayrintili bilgi edinmek i¢in
www.zztk.com.tr ve www.olivetolive.com web siteleri
ziyaret edilebilir.

Tiirkiye'de Zeytinin Tarihi

Zeytin 6000 yildir Anadoluda, gesitli medeniyetlerin
arazilerinde biiyiir ve bu topraklara baris, saglik ve gii-
zellik katar. Zeytin ayn1 zamanda Akdeniz insanlarinin
uzun 6miirli olmalarinin formiladiir.

Klazomenai, 6. yiizyilin zeytin sehridir ve Ege bolge-
sinde bulunmaktadir. Son zamanlarda, ilk yapilmis zey-
tin ticareti kanit1 [zmir'in Urla ilgesinde bulunmustur.

Thracat i¢in kullanilan énemli bir atélye tarihine yeni
bir bilgi eklendi. Sadece Mut il¢esinde bulunan 1300 ya-
sindaki agac, ya da Izmirde bulunan zeytinyagi depo-
lar1 veya Ilyada Zeus tarafindan kullanilan Kiigiikkkuyu
hakkinda kulaktan kulaga dolasan sozler gibi: “Ege'nin
mavisi ve Idanin yesili arasinda bulunan bir yer var. Ben
hi¢ kekigin 6ylesine giiclii kokusunun oldugu ortamda
bu kadar lezzetli bir zeytin tiirii ile boyle bir kahvalti
yemedim. O yerin adina Gargara denir”.

Tiirkiye'de Zeytin ve
Zeytinyagi Tarihi Merkezleri

1. Erythrai - Cesme yanindaki (Ildir)
Erythrai Cesme yakinindaki bir antik sehirdir.
M.O. 6. yiizyilda en 6nemli zeytinyag: ihrag mer-
kezlerinden biri.



. Urla
6. yuzyildan kalma zeytinyagi ¢ikarma tesisi ve
M.O. 3000- 2000 yillarindan zeytin depolar1 bu-
rada bulundu.

. Izmir
Homerosun arkadaglarina destanlar okudugu
zeytin agaglarinin altinda ve Ilyada Destanrndan
M.O. 1199 yilinda onlara yemek verdigi yer.

. Milet
Thales yaptig1 meteorolojik ¢aligmalarla sonraki
yilin zeytin verimliligini tahmin etmisti.

. Kag Uluburun
Baz1 zeytin kalintilar1 Uluburun batiginda bulun-
du.

. Mut
1300 yullik zeytin agaci hala burada yasiyor.

. Hatay
Zeytinin Anavatani. Tirkiye'nin en eski ikinci
zeytin agaci vardir. Kok ¢ap1 110 cm olur.

.Agn
Nuh'un Arc zeytin dallar1 alan giivercinleri
yillardir barisin sembolii olmustur.
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Tiirk Zeytin Uretimi

Zeytin hasat toplama yontemleri binlerce yilda de-
gisime ugradi ancak elle toplama ya da dayak yontemi
yuzyllar boyunca kullanilmigtir. Zeytin meyvelerini
agaglardan diisiirdiikten sonra da toplama gibi bir yon-
tem de bulunmaktadir. Hasat Tiirkiyede Kasim ve Mart
aylar1 arasinda yapilir.

Zeytin Turkiyenin ulusal ekonomisi ve halkinin bes-
lenmesi yoniinden ¢ok biiyiik bir 6neme sahiptir. Sof-
ralik zeytin sektérii tiim diinya iizerinde oldugu gibi
bizim iilkemizde de bir atilim gostermistir. Ulkemizin
uluslararas: piyasalarda gerektirdigi gibi rekabetgi ola-
bilmesi i¢in her ¢esit kalitede zeytini islemek ve son
yillarda yeni teknolojiler kullanilarak altyapilarin olug-
turulmasi ve oniimiizdeki yillarda sektorde gelismeler
firsatlar yaratmak zorundadr.

Zeytin Agaci ve Meyvesi

Zeytin, uzun bir ¢ali veya yogun dallar1 ile yaprak
dokmeyen bir agactir ve iist kismi 10 metre yiikseklige
ulagabilir. Bityiik ¢arpik ve inigli ¢ikish bir gévdesi var-
dir. Agag yaslandikea, piiriizsiiz gri govde yavas yavas
catlamaya baslar. Yiikseklik her yil arttik¢a agacin tag
kismi genisletmektedir. Bu uzun 6mirli bir agagtir ve
yaklasik 2000 yil yasayabilir. Ta¢ kismi agik ve verim-




li topraklarda simetrik ancak infertil arazide yogun ve
yuvarlak olup, filizleri gri renkli ve neredeyse tiggendir.
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[lkbaharda zeytin agaci cigek acar. Yaz aylarinda
meyvesi olgunlagmaya baglar. Eyliil ayindan Kasim ay1-
na kadar rengini degisir, zeytin ilk yesilden mora, mor-
dan da siyaha doniisiir ve boylece olgunlagma saglanir.
Bu agamaya “renklilik” denir. Olgun zeytin hasat1 Subat
aymndan eyliile devam eder. Elde edilecek zeytinyaginin
kalitesi zeytinlerin nasil toplandig: ile yakindan iliski-
lidir. En kaliteli zeytinyag1 kendi dallarinda birer birer
toplanan zeytinlerden elde edilir. Zeytin ayn1 zamanda
zemin iizerinde diisiirerek ya da emici bir makine tara-
findan alinir ve toplanir.

Zeytinyag1 ¢ikarmak igin ayrilan zeytinler ilk oto-
matik makinelerde yaprak dokme yikama islemine tabi
tutulur. Ardindan zeytinler baskilarda ezilir, bdylece
meyve dokulardan elde edilen zeytinyag: olusur. Yakla-
sik 10 kilo zeytin, 1 kilo erken hasat zeytinyagini olus-
turmak i¢in kullanilir. Diger yontemlerde, zeytin 3-8 kg
zeytinyagy, bir kilo elde etmek igin yeterlidir.

Zeytin Cesitlerinin Lezzeti ve
Kalitesi

Dallarindan yemeye hazir koparilan diger meyve
gesitleriyle karsilastirildiginda, zeytin meyvesi kolayca
teslim olmaz. Zaman icerisinde, zeytinin aciligini or-
tadan kaldirmak igin bazi islemler geligtirilmistir. On-
celeri zeytinin acilig1 ve eksiligi suda bekletilerek kaldi-
rild1. Sonra kiil, sirke ve limon suyu ile harmanlanarak
tatlandirildi. Kesilmesi veya ¢atlama yoluyla salamura
dekapajizamana direngli yapilmstir.

Toplamda 84 ¢esit zeytin Tiirkiyede iiretilmektedir.
Tuzlu su ile limon, rezene, sakiz, kekik, nane ve diger
otlar ile harmanlanmis olmas: zeytinin tadini boylece
daha lezzetli ve daha keyifli hale getirir. Zeytini depo-
lama siirecinde, tuzlu su yerine sarap ya da balli su da
denenmistir.

Tiirk Zeytinyagi Uretimi

Zeytinyag kiltiiriinde, binlerce yildir degismeyen
baska bir gelenek ise zeytinyagi ¢ikarma yontemidir.
Bunun nedeni zeytinyag1 soguk sikim yoluyla zeytin-
lerin tizerinden gegirilerek elde edilir ve herhangi bir
kimyasal isleme tabi tutulmadan yenebilir olmasidir.

Sadece bu nedenle, giiniimiizde kullanilan zeytinyag:
¢ikarmak i¢in kullanilan yontem ve yaklasik alt1 bin yil
once kullanilan bir arasinda higbir fark yoktur. Zeytin

posast i¢ine ezilir ve daha sonra bu posa bir sikim yo-
luyla sikilir veya baski yapilarak gecirilir. Ve son olarak,
zeytinyagl, zeytin meyvesi atik suyundan ayrilir. Hidro-
lik presler 19. ylizyilin baslarinda teknolojinin gelisme-
si ile kez kullanilmaya baglanmistir. Su anda, hidrolik
presler yaninda, bu tiir makineler, zeytin posa iizerinde
bir baski uygulamadan santrifiij kuvveti ile zeytinyagi
elde etmeyi amaglar. Bunlarin arasinda en yaygin bir
“stirekli sistem’dir.

Siirekli sisteme de tam otomatik sistem denir. ilk
olarak, zeytin gesitleri siralanir. Zeytinin bir makine
tarafindan yapraklar1 soyulur ve ezilir ve bir kiricida
kirilmis “huni” denilen cukura diiser. Makineden ¢ikan
posa karistirilarak ve yogrularak tizerine su ilave edi-
lir (makine ince ince 3.000 devirde tas pargalar). Po-
sas1 ve meyve suyu ayrilir. Zeytinyagi ve atik su meyve
suyundan ayrilir ve zeytinyagi filtreleme tankina alinir.
Bu zeytinyaglar: asidite bagli sizma zeytinyagi ya da
islenmemis ekstra zeytinyagi denir ve bir meyve suyu
gibi dogrudan tiiketilebilir. Son sedimentler kaldirilir
ve zeytinyag1 dinlendirme tankina birakilir. Buradan,
el degmemis ve islenmemis ekstra zeytinyag 1siticila-
ra, teneke ve siselere doldurulur. Zeytinyaginin kalan
posas1 zemin ve sabun yapiminda kullanilabilir. Posas1
tortu bir topak halindedir ve yakit i¢in kullanilir.

Kaliteli zeytinyag1 elde etmek igin: Zeytinlerin hasat-
tan sonra miimkiin olan en kisa zamanda islem gérmesi
gerekir. Zeytinler hasat sonrasi geg islenir ise zeytinya-
ginin kalitesi bozulmus olacaktir. Zeytin de degirmen-
de islem siirecine girmeden 6nce temizlenmeli ve sonra
uygun bir ortamda muhafaza edilmelidir.

Turk Zeytin ve Zeytinyagi
Sektorii Istatistiksel Gercekler

« 180 milyon zeytin agaci

« 700.000 hektar ekim alani

« Yilda 500.000 metrik ton sofralik zeytin tiretimi
* Yilda 300.000 metrik ton zeytinyag iiretimi

« 500.000 Tiirk ailelerine zeytin ve zeytinyag: tiretimin-
den istihdam saglanmasi

« 500den fazla siirekli zeytinyag: ¢ikarmak i¢in ¢alisan
degirmenler

 En modern teknolojileri kullanarak, yeterli rafineri ve
perakende paketleme tesisleri

» Uluslararas: standartlara uygun, Kalite kontrolii i¢in
Devlet / 6zel laboratuarlar

o Sofralik zeytin ihracati: yilda 70 bin ton
« Zeytinyagi ihracati: yilda 60 bin ton
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Tiirkiye'de Zeytin ve Zeytinyagi Sektoriiniin Temel
Aktorleri: Bir Yenilik Sistemi Cercevesi’

Oz

Bu makale yenilik sistemi (YS) yaklagimi ile Tiirkiyedeki zeytin ve zeytinyag: sektoriiniin temel aktorlerinin
cercevesini ¢izmektedir.Sektordeki aktorleri dort ana gruba - aragtirma ve egitim, koprii kuruluslar, deger zinciri
aktorleri, diizenleyici ve destekleyici kuruluslar - toplayan bir YS gergevesi uygulanmigtir.Ozetle, bu galigma Tiirk
zeytin ve zeytinyag1 sektoriindeki yenilik siireglerinde ve sektoriin gelismesinde gesitli aktorlerin rol oynadigini

gostermektedir.

Anahtar kelimeler

Kelimeler: zeytin, zeytinyagi, sektorel yenilik sistemi, aktorler

1. Giris

2000’li yillarin ilk yarisindan itibaren Tiirk devleti
zeytin ve zeytinyag1 sektoriinii gelistirmek amacryla
bir¢ok adim atmistir. Devletin girisimlerinin sonu-
cunda, zeytin yetistirilen alan genislemis ve zey-
tin agaci sayis1 neredeyse ikiye katlanmigtir. Zeytin
tiretimi 2000/2001 doéneminde 1,2 milyon ton iken,
2014/2015 doéneminde yaklasik 1,7 milyon ton ol-
mustur?.

Gegtigimiz donemin goéze carpan gelismelerini,
sektorde yeniligi (tirlin, siireg, teknolojik, organizas-
yon) tesvik eden sektor politikalar: izleyerek daha da
Oteye gotiirmek miimkiindiir. Sektor, iklim degisik-
liginin ortasinda yiiksek kaliteli, stirdiiriilebilir zey-
tin iretimini saglamak gibi i¢ zorluklarin yani sira
kiiresel zorluklarla da yiiz yilizedir: siki uluslararasi
standartlara uyum saglamak, kiiresel deger zincirinin
yukar1 ucunda yer alabilmek, bitkisel yag sektorii ile
rekabet edebilmek gibi. Bir taraftan zorluklarla miica-
dele ederken diger taraftan piyasalarda yiiksek katma
deger elde edebilmek icin Tiirk zeytin ve zeytinyag:
tireticilerinin yenilik yaratmalar1 gerekmektedir.

Yenilik ortaminin saglanmasinin bir yolu, yenilik
sistemi (YS) yaklasgimina dayali sektorel politikalarin
olusturulmasidir. YS yaklagimina gore, giftciler ve agro-
gida firmalar1 birbirinden yalitilmis olarak yenilik ya-
ratmamaktadir. Daha ziyade, yenilik ekonominin farkl
diizeylerindeki (yerel, bolgesel, ulusal) YS aktorlerinin
(¢iftgiler, agro-gida firmalari, iiniversiteler, arastirma
enstitiileri, sivil toplum orgiitleri, devlet kurulusla-
r1) etkilesimli 6grenimi sonucunda olusmaktadir. Bir
sektorde aktorler, yenilik siireglerini tesvik eden veya
engelleyebilen bir¢ok faaliyeti icra etmekte, farkli fonk-
siyonlar1 yerine getirmektedir. Kurumlar ise (kurallar,
diizenlemeler, ilkeler vs.) aktorlerin nasil davranaca-
gin1 belirleyen “oyunun kurallari’dir (Edquist 2005).
Dolayisiyla, bir sektorde yenilik siireglerini etkileyen
faaliyetleri icra eden temel aktorlerin tanimlanmasi, o
sektorde “ne nasil yliriiyor” tespit etmek i¢in ilk adim-
dir. Bu ¢ergevede, bu ¢aligma Tiirk zeytin ve zeytinyag:
sektoriiniin temel aktorlerini YS yaklagimi ile tanimla-
may1 amaglamaktadir. Bu amagla, Spielman ve Birner
(2008)'a dayanan bir YS cercevesi uygulanmis* ve ana
aktorlerin rolii kisaca tartigilmigtar.

! Bu makale, yazarin doktora tezine - Pehlivan Giirkan (2005) “Turkish Olive and Olive Oil Sectoral Innovation: A Functional-Structural

Analysis”- dayanmaktadr.

?Doktora derecesi: Ortadogu Teknik Universitesi (ODTU), Bilim ve Teknoloji Politikasi Caligmalar1
31ki yillik ortalama, kaynak: http://www.tuik.gov.tr/Prelstatistik Tablo.do?istab_id=1073

*Spielman ve Birner (2008)’a gére yenilik sistemi bilgi ve egitim alans, is alani ve bu iki alan1 birbirine baglayan koprii kuruluslar: igermektedir.
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2. Turkiye'de Zeytin ve Zeytinyagi Sektoriiniin Temel Aktorleri

Bir aktor, bir sektorde cesitli roller iistlenebilmek-
tedir. Diger taraftan, Tiirk zeytin ve zeytinyag: yenilik
sisteminin aktorlerini birincil rollerine gore dort bo-

ARASTIRMA VE EGITiM

=)

KOPRU KURULUSLAR

limde gruplandirmak miimkiindiir: Arastirma ve egi-
tim sistemi, koprii kuruluslar, deger zinciri aktorleri ile
diizenleyici ve destekleyici kuruluslar.

DEGER ZiNCiRi AKTORLERi

=)

* GTHB TAGEM Aragtirma
Enstitileri

eBornova Zeytincilik Arastirma
Enstitist ZAE

*TUBITAK Arastirma Enstitiileri
*TAEK Arastirma Merkezi
eUniversite Arastirma Enstitiileri

*TARIS, MARMARABIRLIK, EiB
Arastirma Birimleri

eZiraat/Gida Fakulteri
* Mesleki egitim okullari

¢GTHB Tarimsal Yayim Sistemi

eZiraat Muhendisleri Odasi ZMO,
Turkiye Ziraat Odalari Birligi TZOB

e Turkiye Odalar ve Borsalar Birligi
TOBB

eUlusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi
UzzK

*Zeytin ve Zeytinyag| ihracatgilan
Birligi EZZIB

eZeytindostu Dernegi

eKooperatifler

e Fidan yetistiricileri

e Zeytin Ciftgileri

* Sofralik zeytin Ureticileri

o Zeytinyagi Ureticileri

e Zeytin ve Zeytinyagl Tarim Satig
Kooperatifleri ve Birlikleri ( TARIS,
MARMARABIRLIK vs.)

® Yaghaneler
ePaketleme, dolum isletmeleri
e Zeytin ve zeytinyagi tliccarlari

e Zeytin ve Zeytinyagl Tanitim

Komitesi (ZZTK)

DESTEKLEYiCi VE DUZENLEYiCi KURUMLAR

e GTHB Birimleri (Bitkisel Uretim Gen. Miid. (BUGEM), Gida ve Kontrol Gen. Miid. (GKGM), Egitim, Yayim ve Yayinlar Daire Bsk.
(EYYDB), Tarim Reformu Gen. Mud. (TRGM), Tarim ve Kirsal Kalkinmayi Destekleme Kurumu (TKDK)

* Ekonomi Bakanlgi

* Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanligi
e TUBITAK

* GuUmrik ve Ticaret Bakanligi

¢ Milli Egitim Bakanhigi

e Bolgesel Aktdrler: KOSGEB, Bolgesel Kalkinma Ajanslari, TKDK ajanslari, ABIGEM vs.

Kaynak: Pehlivan Giirkan (2015) s.125

Figiir 1: Tiirkiye'deki Zeytin ve Zeytinyadi Sektdrel Yenilik Sistemi'nin Aktorleri

2.1 Arastirma ve Egitim Sistemi .

Zeytin ve zeytinyagi sektorel YSnin arastirma &
gelistirme (Ar-Ge) ve egitim bileseni Tiirkiye'nin
daha genis kapsamli gida ve tarim arastirma ve egi-
tim sisteminin icine gomiktiir. Tirkiyede gida ve
tarim arastirma ve egitiminin {i¢ ana bileseni vardir:
Kamu Ar-ge kurumlari, ziraat fakiilteleri ve iiniver-
site aragtirma enstitiileri, 6zel sektor ve sivil toplum
kuruluslar1 (STK).

Gida ve tarim Ar-Ge'si ile ilgili temel kamu aragtir-
ma kuruluslar: asagidaki gibidir:

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhigi (GTHB)
Tarimsal Arastirma ve  Gelistirme Genel
Midirligi'ne (TAGEM) bagli tarimsal aragtir-
ma enstitiileri: 23 tanesi bahge bitkileri ile ilgili
arastirma yapan 47 arastirma enstitiisii (11 mer-
kezi, 10 bolgesel, 26 konu). Konu temelli aragtir-
ma enstitiilerinden iki tanesi sadece zeytincilikle
ilgili arastirmadan sorumludur: 1937'den bu yana
faaliyet gosteren Bornova Zeytincilik Arastirma
Enstitiisit ZAE ile 2013 yilinda kurulan ancak he-
niiz tam faaliyete gegmemis olan Hatay Zeytincilik
Arastirma Enstitiisti. Ayrica GTHB’nin arastirma
yetkisine sahip gida laboratuvarlar: da vardir.



« Bilim Sanayi ve Teknoloji Bakanligrnin (BSTB) il-
gili oldugu Tiirkiye Bilimsel ve Teknolojik Aragtir-
ma Kurumu’na (TUBITAK) bagli Marmara Aras-
tirma Merkezi'nin (MAM) arastirma enstitiileri ve
laboratuvarlari,

o Tiirkiye Atom Enerjisi Kurumu (TAEK) Saraykoy
Niikleer Arastirma ve Egitim Merkezi (SANAEM).

Zeytincilikle ilgili temel ve uygulamali arastirma
yapabilecek, gida ve tarim arastirmalar: ile ilgi-
li yaklasik olarak 30 adet ziraat fakiiltesi, 38 adet
gida mithendisligi boliimii ve 26 adet iiniversite
arastirma merkezi bulunmaktadir.

Tiirkiyede orta ve yiiksekogretim diizeylerinde bahge
bitkileri, gida isleme ve zeytin isleme teknolojisi
ile ilgili egitim programlar1 mevcuttur:

o Zeytin yetistirilen bolgelerde bulunan, {i¢ tanesi
(Cine, Akhisar ve Edremit yiiksekokulu) zeytin
isleme teknoloji programina sahip, 30 adet ytikse-
kokul s6z konusu programlar: sunmaktadr.

o Zeytin yetistirilen bolgelerde bulunan endiistri mes-
lek liseleri ve tarim meslek liseleri arasinda, 17 tanesi
zeytin isleme alt boliimii olmak iizere, yaklasik 50 ta-
nesi gida teknolojisi programina sahiptir.

« Milli Egitim Bakanligr'nin “hayat boyu 6grenme
programi” gercevesinde zeytin isleme ve depolama
egitim programlari bulunmaktadir.

Ozel sektorde ise, Mayis 2016 itibariyle 255 6zel
Ar-Ge merkezi aktiftir ve 8 tanesi gida sektorii ile
ilgilidir.> Halen, sadece zeytincilikle ilgili arastirma
yapan 0zel sektor Ar-Ge merkezi bulunmamaktadir.

Deger zinciri aktorleri arasinda, 6zellikle Marma-
rabirlik olmak iizere tarim satis kooperatifleri ve bir-
likleri devlet destekleri ile temiz teknolojilerle ¢evre
dostu zeytin ve zeytinyag: tiretimi ile ilgili 6nemli
projeler baslatmislardir. Ayrica, 1980’li yillardan bu
yana, Tiirkiyede zeytin isleme teknolojilerinde kade-
meli yenilikler yaratan yerli zeytin isleme teknolojisi
saglayic1 firmalarin (6rnegin HAUS, Polat Makina,
Kahyaoglu) kurum i¢i Ar-Ge ¢alismalar: dikkate
alinmalidir (Pehlivan Giirkan 2015 s.217).

> Bilim,Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1
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Kisaca, Ar-Ge bileseninin genel kapasitesi ve per-
formans gostergelerine bakildiginda, zeytin ve zey-
tinyag1 sektorii ile ilgili Ar-Ge ¢alismalarinin temel
aktorleri TAGEM arastirma enstitiileri ve kamu tini-
versiteleri iken, diger kamu arastirma kurumlar1 ve
Ozel sektoriin aktiviteleri goreceli olarak daha azdir
(Pehlivan Giirkan 2015, s. 135-159).

2.2 Deger Zinciri Aktorleri ve Kuruluslar

Sofralik zeytin ve zeytinyagi deger zincirlerinin {ig
ayr1 asamasl vardir: zeytin iretimi, isleme ve dagitim.
Zeytin bahgesi olusturulurken en uygun zeytin ¢esidi-
nin se¢imi ilk 6nemli adim oldugundan, zeytin fidani
yetistiricileri zeytin tiretiminde onemli girdi saglayici-
dir. Turkiyede zeytin fidani tiretimi kamu ve sertifikali
ozel kuruluslar tarafindan yapilmaktadir. Zeytin fidan
tireten temel kamu kurulusu GTHB’ye bagli Edremit
Zeytincilik Uretme Istasyonudur. Istasyon, giftcilere
zeytin fidanlarint GTHBnin il ve il¢e miidiirliikleri ara-
cilig ile saglamaktadir. Ozel sektor zeytin fidan yetisti-
ricileri kisitl iiretme kapasitesi olan kiigiik isletmelerdir
ve tirettikleri fidanlarin ¢ogunlugu GTHB il ve ilge mii-
diirliikleri tarafindan satin alinmaktadir. Tiirkiyede zey-
tin treticileri genellikle kii¢iik olgekli ve aile isletmele-
ridir. Zeytin ve zeytinyag tiretiminde bulunan yaklagik
320 bin kadar aile igletmesi vardir (GTB 2015).

481 adet zeytin isleme ve paketleme isletmesi ile 1794
adet sertifikali zeytinyag iireticisi vardir. (TBMM 2008
5.104). Zeytin islemenin yani sira paketleme ve sisele-
me yapan entegre tesisler de vardir. 1005 adet zeytin-
yag1 imalathanesi (515 kontinti, 102 siiper baski ve 580
hidrolik baski sistem), 100 adet zeytinyag: siseleme/
kutulama tesisi ve 478 adet sofralik zeytin tesisi bulun-
maktadir (ABGS 2006). Zeytinyag: rafinerileri ve pirina
fabrikalar1 sizma zeytinyag1 deger zincirinde dogrudan
rol oynamamakla beraber Tiirkiyede zeytinyag: sekto-
riinde 6nemli role sahiptirler. 15 adet zeytinyag: rafi-
nerisi (ABGS 2006) ile 14 tanesi klasik, 6 tanesi dekan-
tor teknigi kullanan 20 adet pirina yag: fabrikas: vardir
(TBMM 2008 s:143).

Zeytin ve zeytinyag1 tarim satis kooperatifleri ve bir-
liklerinin deger zincirindeki rolii 6nemlidir®.U¢ adet
zeytin ve zeytinyagl tarim satig kooperatifleri birligi
vardir: Taris, Marmarabirlik ve Giineydogubirlik. Deger

http://btgm.sanayi.gov.tr/userfiles/file/istatistiki%20bilgiler/may%C4%B1s%202016/Arge_Merkezi_portal%20Slaytlar%C4%B1_

may%C4%B15%202016.pdf

¢ Tarim satig kooperatifleri ve birlikleri, ozellikle “4572 Sayili Tarim Satis Kooperatif ve Birlikleri Hakkinda Kanun” la 6zerkliklerini
kazanmalari sonrasinda, 2000’li yillardan bu yana kapasitelerini gelistirmektedirler.



zincirinde gesitli rol oynamaktadirlar. Uyelerinin zeytin
ve zeytinyagini satin alip, isleyip, paketleyip, saklayip
ve pazarlamakta; ayni (giibre, ilag vs.) ve nakdi deste-
gin yani sira iyelerine egitim hizmeti vermektedirler
(GTB 2015). Tiirkiyedeki aile isletmelerinin yaklasik
ylizde 14’1 bu g birligin tiyesidir (GTB 2015). Birlikler
toplam tiretimin yaklasik yilizde 16’s1n1 satin almakta ve
islemektedir (ABGS 2006).
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Taris 1949 yilinda kurulmustur. Halen 24 bin iiyesi
olan 32 kooperatifle hizmet vermektedir. Toplam 3,2
tonluk giinliik isleme kapasitesi olan 29 isletmeye, yillik
74 bin ton rafinaj kapasitesine sahip bir rafineriye, yillik
3 bin ton sofralik zeytin ve yaklasik 56 bin ton zeytinya-
g1 ambalajlama kapasitesine, yillik 55 bin ton zeytinya-
g1 depolama kapasitesine sahiptir (GTB 2015). TARIS
bolgesindeki zeytinyag: tiretiminin % 16, tilke ¢capindaki
tiretimin % 13 ve zeytinyag: ihracatinin % 18’lik boli-
miine sahiptir (TBMM 2008 s.165). Marmarabirlik 1954
yilinda kurulmus olup 8 kooperatifi ile Bursa, Balikesir
ve Tekirdag illerinde 31 bin iiyesine hizmet vermektedir
(GTB 2015). Bu birlik sofralik zeytin iiretimi ile tanin-
makla beraber zeytinyag: {iretim tesislerine de sahiptir.
Marmarabirlik bolgesindeki zeytin iiretiminin yaklagik
tigte birini satin almakta olup 70 bin tonluk depolama
kapasitesine, giinlitk 150 tonluk sofralik zeytin paketle-
me kapasitesi ve 220 tonluk zeytinyag: isleme kapasitesi-
ne sahiptir. Marmarabirlik @iriin kalitesinde 6nemli yeri
olan lisansl depoculuk yatirimlarinda 6nciidiir. Giiney-
dogubirlik 1940 yilinda antepfistig1 i¢in kurulmus ve
1989 yilinda biinyesine dort diger iirtinti (kirmizi biber,
tiziim, zeytinyag1 ve fasulye) dahil etmistir. Yaklasik 5

Kaynak: Pehlivan Giirkan (2005) s.132

bin iiyesi bulunan bu birlik tasfiye asamasindadir ve fa-
aliyetlerine son verilmistir (GTB 2015). Akdenizbirlik
(Dogu Akdeniz Zeytin Birligi) ise 2001 yilinda tarim
satis kooperatifleri birliginden ziyade iiriin birligi olarak
olusturulmustur. Bu birlik, giiney, glineydogu bdlgesin-
deki zeytin iireticilerin kapsamaktadir. Birligin mevcut
faaliyetleri arasinda zeytin fidani saglamak, yayim hiz-
meti vermek, zararlilarla miicadelede teknik destek ve
raporlama ¢alismalarinda bulunmak yer almaktadir.

Figir 2de genel hatlariyla gosterildigi gibi,
Tirkiyede sofralik zeytin ve zeytinyagi deger zinci-
rindeki aktorlerin oynadig1 rol ¢ok kesin ¢izgilerle
ayrilmamaktadir. Deger zinciri aktorlerinin ¢ogu de-
ger zincirinin bir¢ok asamasinda faaliyet gostermekte
veya belirli bir asamada birden ¢ok islevi iistlenebil-
mektedir (Pehlivan Giirkan 2015). Bazi aktorler sa-
dece zeytin iireticisi, isleyicisi, tiiccar1 veya ihracatgis
iken bazi aktorler ise bu rollerin bazilarina veya tama-
mina sahiptirler. Ornegin, ciftciler isleme agamasinda
(evde salamura yaparak sofralik zeytin iiretmek) ve
pazarlama asamasinda (evde isledikleri sofralik zeyti-
nin yani sira kooperatifler/zeytinyag: tesisleri aracili-
giyla isledikleri zeytinyagini dogrudan tiiccarlara/pa-
zarlarda satmak) yer almaktadir. Ayrica, zeytin lireten
ve bunlar1 zeytinyag: icin isleyen, kiigiik tiiccarlardan
zeytinyag1 toplayip harmanlayarak kendi markalar: al-
tinda siseleyen veya topladiklar: yaglar: marka altinda
siseleyen biiyiik firmalara saglayan iretici ve isleyici
tiiccarlar mevcuttur. Tiirkiyede zeytin ireticilerinin
bir kismi kooperatiflere iiye oldugundan deger zinci-
rinde bireysel tiiccar/saticilarin belirgin rold vardir.

Figiir 2: Tiirkiye'de Sofralik Zeytin ve Zeytinyagi Deger Zincirinin Temel Aktorleri



2.3 Koprii Kuruluslar

GTHBnin tasra teskilatina gomiik olan Kamu Ta-
rimsal Yayim Sistemi, kamu arastirma ve egitim biles-
kesini zeytin ¢iftileriyle baglayan temel koprii kurulus-
tur. 1990’lardan beri bu sistemin etkinligini artirmak
icin bir¢ok proje hayata gegirilmistir (Pehlivan Giirkan
2015, 5.194). 2012 yilinda GTHB'nin Egitim, Yayim ve
Yayinlar Dairesi Bagkanligi (EYYDB) tarafindan “Ta-
rimsal Yeniliklerin Yayginlastirilmas: Projesi” baslatil-
mistir. Bornova Zeytincilik Arastirma Enstitiisit ZAE
bu proje kapsaminda segilen projelerini EYYDBnin
bolgesel yayim elemanlari ile birlikte yaymaktadir .

Tiirkiyede zeytin ciftcilerini diger aktorlerle bir
araya getiren koprii kuruluslar arasindaki en biiyiik
giftgi organizasyonu Tiirkiye Ziraat Odalar1 Birligi
(TZOB)dir. Zeytin giftcilerinin Ziraat Bankasindan
ve tarim kredi kooperatiflerinden kredi alabilmek
icin TZOB’a iiye olmalar1 gerekmektedir. Ayrica, tire-
tici birlikleriyle ilgili kanunun yiiriirlige girmesi ile
birlikte 2004 yilindan bu yana kurulmus olan Zeytin
Uretici Birlikleri mevcuttur. Bu birlikler kiigiik 6lgek-
li olup 2014 yil itibariyle 13 adet aktif zeytin tretici
birligi vardir®. Ilaveten, zeytin yetistiriciligi yapilan
bolgelerdeki Tarimsal Kalkinma Kooperatifleri zey-
tin ¢iftcilerinden olugsmaktadir ve zeytin iiretici birligi
gibi hareket etmektedir.

2007 yilinda kurulmus olan Ulusal Zeytin ve Zeytin-
yag1 Konseyi (UZZK), Tiirkiyedeki ilk tiriin konseyidir
ve sektorde temel koprii kurulustur. UZZK, zeytin ve
zeytinyag: sektoriinii gelistirmek i¢in kamu, 6zel sek-
tor ve STK’lar1 bir araya getiren resmi bir platformdur.
UZZK’nin himayesi altinda sektoriin ¢esitli kesimlerin-
den temsilcileri bir araya getiren galigma gruplar1 mev-
cuttur’. UZZK, Tarimsal Destekleme ve Yonlendirme
Kuruluna rapor vermektedir.

UZZKnin temel hedefleri i) zeytin sanayinin yapisi-
n1 gelistirmek ve gliglendirmek ii) zeytin ve zeytinyagi
tiretim, titketim ve ticaretini gelistirmek iii) marka ya-
ratimi ve iiriin pazarlamasina destek olmak iv) Avru-
pa Birligi zeytin ve zeytinyag1 ortak pazar olusumuna
uyumu artirmak v) rekabet edebilirligi gelistirmek vi)
i¢ pazarin durumu ve uluslararasi gelismeleri dikkate
alarak sektorel planlar, ortak stratejiler hazirlamak ve
uygulamaktir.
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UZZK, i) alt komite yapilanmas: ile ¢esitli sektor
temsilcilerini ii) gerekli politikalarin olusturulmasi i¢in
deger zinciri aktorleri ile GTHB basta olmak iizere ba-
kanliklar1 iii) ulusal koordinator Gumrik ve Ticaret
Bakanlig1 aracilign ile diger sektor aktorlerini ulusla-
rarast Zeytinyagl Konseyi (IOC) ile bir araya getirdigi
icin kayda deger bir képrii rolii oynamaktadir. [laveten,
UZZK zeytin yetistirilen bolgelerdeki zeytin hasat fes-
tivalleri ile Izmirde gerceklestirilen Zeytin, Zeytinyag:
ve Teknolojileri Fuarrni (Olivetech) kurumsal olarak
desteklemektedir. Bunlar sektordeki cesitli aktorleri bir
araya getiren onemli bilgi yayim platformlaridir. Ayri-
ca, UZZK zeytinyag1 duyusal analiz bilgisinin yayimini
saglayan zeytinyag1 tadim egitim faaliyetlerinde bulun-
maktadir.

Zeytindostu Dernegi, 2006 yilinda sivil girisimle
olusturulmus, ulusal diizeydeki tek STKdir ve sektorde
“ortak akil ve gii¢ birligi’ni saglamay1 hedeflemektedir.
Olusturuldugu giinden beri bir koprii kurulus olarak
aktif rol iistlenmistir. Bu amagla, 2006 ve 2009 yillar1
arasinda, zeytin yetistirilen farkli bolgelerde on dort
adet “zeytin ve zeytinyag1 ortak akil ve gii¢ birligi” top-
lantis1 diizenlemistir. Bu toplantilar sektordeki bilgi ak-
tarimi icin gesitli aktorleri bir araya getiren platformlar
olmustur.

Zeytindostu, uzlastirici roliine ek olarak gesitli faa-
liyette bulunmaktadir: i) duyusal analizde uluslararasi
sertifikaya sahip zeytinyagi panel grubu aracilig: ile
zeytinyag1 tadim egitimleri ii) zeytin isleme ve kalite
artirimi iizerine iireticilerin egitilmesi iii) kaliteyi gelis-
tirmek ve tiiketici kalite bilincini olusturmak amaciyla
sizma zeytinyaginda kalite 6diillerinin organize edilme-
si iv) 2013 yilinda bilimsel yayina dénistiiriilmiis olan
Zeytin ve Zeytinyagi (Z&Z) Akdeniz Kiiltiir Dergisinin
2006 yilindan bu yana yayimi.

Ticaret, sanayi odalar1 ve borsalar1 deger zinciri ak-
torlerini birbirine baglamaktadir. Tiirkiye Odalar ve
Borsalar Birligi (TOBB) 6zel sektoriin en yiiksek dii-
zeydeki yasal temsilcisidir. Zeytin iiretilen bolgelerdeki
odalarin zeytin ve zeytinyag sektor gruplar1 vardir. Bu
bolgelerde ilge diizeyindeki ticaret odalari, 6rnegin Kii-
ciik ve Orta Olgekli Isletmeleri Gelistirme ve Destekle-
me Idaresi Baskanligryla (KOSGEB) isbirligi gibi, diger
bolgesel aktorlerle birlikte tiyelerine egitim hizmetinde
bulunmaktadir.

" Detaylar igin bakiniz: http://www.tarim.gov.tr/EYYDB/Link/6/Tarimsal-Yenilik- Ve-Bilgi-Sistemi
$http://www.tarim.gov.tr/Belgeler/Duyurular/HAZIRAN URETICI BIRLIKLERI.xls

°Bakiniz Resmi gazete no: 26484, 5 Nisan 2007 http://uzzk.org/



Ege Zeytin ve Zeytinyag IThracatcilar: Birligi (EZ-
ZIB) ve Ege Thracatgilar Birligi (EIB)" sektérde 6nem-
li rol oynayan koéprii kurulus olan Tiirkiye Ihracatcilar
Meclisi'nin (TIM) himayesi altinda faaliyet gostermek-
tedir. Zeytin ve zeytinyag: ihracatgilari EZZIB {iyesi
olmak zorundadir ve yaklagik 500 iiyesi vardir. Diger
zeytin iireten bolgelerde ihracat¢i birlikleri olmakla
beraber EZZIB zeytin ve zeytinyagina 6zel tek birlik-
tir. EIB’in bir parcasi olan EZZIB, kamu kuruluslari, dis
paydaglar ile zeytin ve zeytinyag: ihracatgilari arasinda
koprii rolii oynamaktadir.
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EIB arastirma ve egitim igbirligi faaliyetlerinde bu-
lunmaktadir: i) dis ticaret, standartlar, pazarlama,
isletme gibi konularda ihracat¢1 firmalarda kapasite
olusturmak i¢in verilen genel, kisa vadeli egitimler ii)
“inovasyon akademi” gibi firma kapasitesi olusturmay1
hedefleyen kapsamli KOBI egitimleri iii) sektor temsil-
cileri igbirligiyle amaca 6zel Ar-Ge projeleri' iv) zeytin
ve zeytinyag sektorii dahil, gida sektoriine iliskin ye-
nilik¢i projeleri sergileyen “Gida Ar-Ge Proje Pazar1™2.

Zeytin ve Zeytinyagl Tanitim Komitesi (ZZTK)
Ekonomi Bakanligrnin isleyisine iliskin kurallar1 be-
lirledigi yonetmeligiyle 2007 yilinda olusturulmus-
tur.”® ZZTK’nin yénetiminde EZZIB rol oynamaktadur.
ZZTKnin amaci “dis pazara yonelik yapilan calisma-
larin arttirilarak ihrag¢ pazarlarimizin cesitlendirilme-
si ile “Tirk Zeytin ve Zeytinyagr markasini ve imajini
olusturmaya yonelik olarak tanitim kampanyalarinin
yiriitiilmesi” olarak tanimlanmistir. Ayrica, ZZTK i¢

pazarin gelistirilmesi ve tiiketimin arttirilmas: amaciy-
la tiiketici bilincini gelistirecek tanitim faaliyetlerinde
bulunmay1 da hedeflemektedir.

2.4 Diizenleyici ve Destekleyici Kurumlar

Diizenleyici ve destekleyici kurumlar temel olarak
diizenleme ortamini tasarlayarak, baska bir deyisle
“oyunun kurallarini belirleyerek” zeytin ve zeytinya-
g1 sektdriiniin isleyisini etkilemektedirler. Ornegin, i)
sektorii gerceveleyen uzun vadeli plan ve programla-
r1 belirleyerek ii) diriin, siireg, teknoloji standartlarin
belirleyen diizenlemeler yaparak iii) Ar-Ge, egitim,
fiziki altyapi, insan sermayesi, ortaklik vs. destekleri
vererek bunu gerceklestirmektedirler. Bu diizenleme
ve destekler zeytin ve zeytinyag: sektoriindeki aktivi-
telere - Ar-Ge, teknolojik gelisme, 6grenme, bilginin
yayimy, girisimcilik, pazarin olusumu vs.- bigim ver-
mektedir.

Mevcut durumda, devletin resmi bir zeytin ve zey-
tinyag1 sektorel politika belgesi yoktur; ancak zeytin
ve zeytinyag1 sektoriinii baglayan bir grup devlet plan
ve programi vardir. Bu plan ve programlarda yer alan
kurumlarin tamami, Tablo 1'de gosterildigi tizere, zey-
tin ve zeytinyag sektorel yenilik sisteminin diizenleyi-
ci aktorlerin arasinda yer almaktadir. Ayrica, destekler
vererek zeytin ve zeytinyagi sektoriinde rol oynayan
aktorler Tablo 2'de gosterilmektedir.

1" Bakiniz http://www.egebirlik.org.tr/birlikler-zeytin-zeytinyagi-birlik-detay.asp

" Ornegin EIB arastirma biriminin 6zel sektér ve AB paydaslar: ile isbirligiyle gerceklestirdigi zeytin iireticisi KOBI'lerin zeytin sinegi

problemlerini hedefleyen son Ar-Ge projesi

2 Bu girisim aragtirma ve sanayi igbirligini gelistirmeyi, gida firmalarinin patentini almalar1 yoluyla Ar-Ge projelerinin uygulamaya
gegirilmesini amaglamaktadir. En sonuncusu May1s 2016da gergeklestirilmistir. http://www.gidaargeprojepazari.org/

Bhttp://www.zztk.com.tr/yeni/zztk.html
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Tablo 1 Zeytin ve Zeytinyag: Sektorii ile ilgili Temel Devlet Plan ve Programlari

Program

Tarimsal Arastirma Master Plani®

Kirsal Kalkinma Yatirimlarinin Desteklenmesi Programi*
Ulusal Gida Ar-Ge ve Yenilik Stratejisi

Organik Tarim Stratejik Plani

Girdi Tedarik Stratejisi (GITES) Tarimsal Eylem Plani
GTHB Stratejik Plani

UGTP Stratejik Arastirma ve Yenilik Gindemi “Vizyon
2023"

Katilim Oncesi Ekonomik Program
10. Kalkinma Plani

Bolgesel Kalkinma Ulusal Stratejisi
Ulusal Havza Yonetim Stratejisi
Orta Vadeli Program

Sanayi Strateji Belgesi

Yil Koordinator
2011-2015 GTHB
2011-2015 GTHB
2011-2016 TUBITAK
2012-2016 GTHB
2013-2015 Ekonomi Bakanhgi
2013-2017 GTHB
2013-2023 :JJZS?;)GIda Teknoloji Platformu
2014-2016  AB Bakanligi
2014-2018 Kalkinma Bakanhgi
2014-2023 Kalkinma Bakanligi
2014-2023 Orman ve Su isleri Bakanlig
2015-2017 Kalkinma Bakanligi
2015-2018 Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanhgi

Kaynak: yazarin derlemesi, May1s 2016
* 2016 yilina uzatilmistir.

Bakanliklar arasinda Gida, Tarim ve Hayvancilik
Bakanliginin (GTHB) bir¢ok birimi dogrudan veya
dolayli olarak zeytin ve zeytinyag: sektoriinde belirgin
rol oynamaktadir. Tarimsal Arastirmalar ve Politika-
lar Genel Midiirligii (TAGEM), bes yillik tarimsal
arastirma master plani' ile arastirma enstitiilerinin
zeytin ve zeytinyag ile ilintili arastirma oncelikleri-
ni belirlemektedir. TAGEM ayrica Ar-Ge destegi de
vermektedir.

GTHB'nin ilgili birimleri, 6rnegin Bitkisel Uretim
Genel Midiirligii (BUGEM), Gida ve Kontrol Genel
Midirligi (GKGM), Tarim Reformu Genel Miidiir-
lugi (TRGM), Kirsal Kalkinmay1 Destekleme Kuru-
mu (TKDK) diizenleyici ortami belirledigi gibi zeytin
ve zeytinyagi sektoriine dogrudan ve dolayli destekler
sunmaktadir. Ayrica, Gida ve Kontrol Genel Miidiir-
ligii gida standartlarinin yani sira sofralik zeytin ve
zeytinyag1 kodeks standartlarini belirlemektedir.

Tarimsal desteklerin ¢ogu BUGEM’in birimleri
tarafindan yiratiilmektedir: Tarla ve Bahge Bitkileri
Dairesi zeytin prim 6demeleri, Tohumculuk Daire-
si zeytin fidan destegi, Bitki Besleme Dairesi mazot,

giibre, toprak analizi destegi, Iyi Tarim uygulamala-
r1 ve Organik Tarim Dairesi iyi tarim/organik tarim
destekleri, Tarim Havzalar1 Dairesi zeytin dahil tarim
driinlerinin havzalara gére 6nceliklendirilmesi ve des-
teklenmesi ile ilgilidir.

Sektorde 6nemli rol oynayan kooperatifler dikkate
alindiginda, GTHBnin Tarim Reformu Dairesi tarim-
sal tretici birlikleri, kalkinma kooperatifleri, sulama
kooperatifleri ve tarimsal kredi kooperatiflerinin dii-
zenlemelerinden sorumludur. Tarim satis kooperatit-
leri ve birlikleri (Taris, Marmarabirlik) ise Giimriik ve
Ticaret Bakanligrnin (GTB) sorumlulugu altindadir.
Ornegin, 2014 yilinda GTB tarafindan hayata gegiri-
len kooperatifcilik strateji ve eylem plan1 2012-2016”
cercevesinde Birliklerin ana sdzlesmesinin yeniden
diizenlenmesiyle birlikte Taris ve Marmarabirlik'in is-
leyisi 6nemli 6l¢iide dontisiime ugramistir.

Tiirk Standartlar: Enstitiisti (TSE) (dis ticarette ye-
meklik zeytinyag1 standardi) ve Tiirk Patent Enstiti-
st (TPE) (gida triinlerinde cografi isaret kaydi) gibi
standartlar1 belirleyen kurumlar zeytin ve zeytinyag:
sektoriinti diizenleyici temel kuruluslar arasindadir.

" Sonuncusu 2011-2015 arasini kapsamaktadir, http://www.tarim.gov.tr/TA GEM/Belgeler/master_plan.pdf, sonraki donem igin ise

diizenlenme agamasindadir.
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Ayrica, bolgesel kalkinma ajanslari, KOSGEB bolge  Gelistirme Merkezleri (ABIGEM) zeytin ve zeytinyag1
midirlikleri, TKDKnin kirsal kalkinma ajanslar;,  sektoriiniin finansal, fiziki ve insan kaynagi bolgesel
TTKK tarimsal kredi kooperatifleri, TOBB tarafindan  altyapisinin gelistirilmesine katkida bulunan bolgesel
olusturulmug olan bélgesel Avrupa Birligi Tiirkiye I3 aktorlerden bazilaridir.

Table 2: Zeytin ve zeytinyagi sektorii icin dogrudan ve dolayli destek ana kaynaklari

Destekleyici kurulus Destek

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi
(GTHB)

Turkiye Bilimsel ve Teknolojik Arastirma
Kurumu (TUBITAK)

Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanligi
(BSTB)

GUmrik ve Ticaret Bakanhgi (GTB)

Ekonomi Bakanhgi

Maliye Bakanhg:

Kiictik ve Orta Olcekli isletmeleri
Gelistirme ve Destekleme idaresi
(KOSGEB)

Turkiye Teknoloji Gelistirme Vakfi (TTGV)

Kredi Garanti Fonu(KGF)
Bolge Kalkinma Ajanslari

Tarim ve Kirsal Kalkinmayi Destekleme
Kurumu (TKDK)

TAGEM arastirma enstitlleri proje destegi/ kamu-6zel sektor isbirligi
Ar-Ge projelerine ayni destek/ Universite, STK, 6zel sektor Ar-Ge
projelerine nakdi destek

Glbre, mazot, organik Uretim, iyi tarim destekleri / zeytinyadi icin
zeytin Uretimine havza, prim destegi / Zeytin fidan destedi / Tarim
sigortalari destegi/ kooperatiflere tarimsal kredi destegi

Arastirma destek programi (ARDEB), Teknoloji ve yenilik destek
programi (TEYDEB) ile akademi ve sanayiye Ar-Ge destekleri

Teknoloji transfer ofisi (TTO) destek programi ile Universite-sanayi
isbirligini gelistirmek ve TTO aracihdi ile Ar-Ge'nin ticarilesmesi

SANTEZ programi: Universite-sanayi Ar-Ge isbirligine kismi nakdi
hibe/ bolgesel aktorler arasi proje isbirligine kiimelenme destegi/
Teknoloji gelistirme bolgeleri (TDZ) vergi muafiyeti destegi

Kooperatifcilik tez 6dili /kooperatif proje destedi

Uluslararasi Rekabetciligin Gelistirilmesinin Desteklenmesi (URGE)
programi: STK, kooperatif, ticaret odalar gibi kopri kuruluslarin dis
pazari gelistirmek icin Kobilerle yaptidi isbirligi projelerine destek

Pazar arastirmasi ve pazara giris destegi / yurt disi birim, marka ve
tanitim destegi / Uluslararasi Rekabetciligin Gelistirilmesi Destegi /
Fuar Katihm Destegi / Markalasma ve Turquality Destegi / Tarimsal
Uriinlerde ihracat iadesi Yardimlari (zeytinyadi dahil)

Teknoloji merkezi, Ar-Ge merkezi, rekabet 6ncesi isbirligi projeleri vs.
Ar-Ge indirimi, gelir vergisi stopaji tesviki, sigorta primi destegi

Girisimcilik destegi / tematik proje destegi / genel destek / Kobi
gelisim destegdi / Ar-ge, inovasyon, endstriyel uygulama destegi /
Kobi proje destegi/ kredi faiz destegi/ isbirligi glic birligi destegi

ileri teknoloji projeleri destegi: gida teknolojileri, tarimsal atiklardan
bio-Uriin Ar-Ge projelerine kismi nakit destegi

KOBI, genc ve kadin girisimcilere banka kredilerine teminat destegi
Cesitli destekler

IPARD Destekleri: ciftci kayit sisteminde kaydi olan ciftciler ve
kooperatifler icin

Kaynak: Yazarin derlemesi, 2015 itibariyle



Sonug

Bu calisma Tiirkiyede zeytin ve zeytinyag: sektorii-
niin yenilik siireglerinde, dolayisiyla gelisiminde rol
alan gesitli aktorlerin bulundugunu ortaya koymakta-
dir. Bu aktérlerin arasindan 6ne ¢ikanlarin oynadiklar:
rol kisaca zetlenmistir.

Zeytin ve zeytinyagi sektorel yenilik sisteminin (YS)
sinirlarini belirlemek ve bu simirlar icerisinde faaliyet
gosteren aktorleri tanimlamak, YS yaklasimi ile sektor
politikasi tasarlamanin ilk adimidir. Bir sonraki agama-
da zeytin ve zeytinyag1 sektorel YSnin isleyisinin deger-
lendirilmesi gerekmektedir. Bir baska deyisle, sektoriin
bilesenleri i¢inde ve arasinda bilginin olusup, yayilip,
kullanilip kullanilmadigina bakilmalidir. Sektérde ye-
niligi tesvik edebilmek icin devlet politikasinin zeytin
ve zeytinyag1 sektorel YSnin isleyisini engelleyen yapi-
sal problemleri hedeflemesi gerekmektedir (Pehlivan
Giirkan 2015).

Ayrica, zaman igerisinde yeni aktorler sisteme gi-
rip mevcut olanlar yok olup veya iistlendikleri roller
degisebildiginden zeytin ve zeytinyag: sektorel YSnin
sinirlar1 degismektedir. Yeni standartlar, kurallar, dii-
zenlemeler ve kanunlar hayata gegirilip var olanlar
kaldirilabileceginden “oyunun kurallar1” da degismek-
tedir. Kisacasi, ortamdaki degisiklikler sonucunda sek-
tordeki problemlerde zaman igerisinde evrilmektedir.
Bu nedenle, siirekli olarak yenilikleri tesvik edecek dev-
let politikalarinin olusturulabilmesi i¢in zeytin ve zey-
tinyag1 sektorel YSnin isleyisinin analizi diizenli olarak
yapilmalidir.
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Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi (UZZK) Kimdir?

Tiirkge kisaltmast UZZK olarak bilinen Ulusal Zey-
tin ve Zeytin Yag1 Konseyi, Tiirkiyenin 1998 yilinda
Uluslararas1 Zeytin Yagi Konseyinden ayrimasindan
sonra olusturulmustur. Giiniimiizde Konseyimiz, zeytin
ve zeytinyag1 sektoriiniin gelisimini tetikleyen tiim kurum
ve kuruluslarin birlestigi bir ¢ati kurulusu konumundadur.
UZZK Yonetim Kurulu Bagkani Ummiihan Tibet ve Icra
Direktorti Mustafa Tan, Tiirkiyede zeytincilik sek-
torii ve UZZK hakkinda sorularimizi yanitladu:

Ulusal Zeytin ve Zeytin
Yagi Konseyi nasil ve
neden kuruldu?

Mustafa Tan: UZZK Tirkiyede
zeytincilik  sektoriiniin  ihtiyaglar
dogrultusunda gelisen giiclii bir siv-
il toplum inisiyatifi sonucu kurulmustur.
flk toplantimiz 1 Haziran 2002de Adatepede
gergeklesti.Yiizlerce sektor temsilcisi, yiirtitme komitesi
tiyelerini secti, bu toplantilar [zmir, Aydin ve Bursada de-
vam etti.Bu komiteye dahil olan arkadaslarimizin cogu su
anda UZZK yo6netiminde bizimle birlikte calismaktadir.
O zamandan bu yana, Tirkiyede zeytin yetistiriciligi,
zeytinyag1 ve sofralik zeytin {iretimini genisletmek i¢in
calismay1 hi¢cbir zaman durdurmadik. Amacimiz ¢ok ba-
sitti: ilkenin zeytincilik sektoriine ait tiim bilesenleri bir
araya getirmek, hak ettigi seviyelere bunu yiikseltmek ve
tiim sorunlara ¢6ziim bulmak i¢in ortak akil tiretmek.
Tarim ve Koyisleri Bakanligimiz da dahil olmak iizere
enstitiilerin ve diger kuruluslarin destegiyle, bu ¢abalar
sektorimiiz i¢in bir doniim noktasini temsil etmistir.

Gegmiste Tiirk zeytin sektoriinde sorunlar kesinlikle
vardi, ve siiphe yok ki gelecekte daha fazla olacak. Tiir-
kiye lider bir tiretici olarak yola ¢ikt1 ve zeytinyaginin
yurdu olan Anadoluda genis zeytin arazi alanlarina sa-
hipti, fakat daha sonralar1 Ispanya, Italya, Yunanistan ve
Tunus'un gerisinde kalarak besinci siraya diistii. Kabul et-
mek gerekir ki, aga¢ basina zeytin mahsulii ve zeytinyag:
verimi dusiiktiir ve kalite standartlar1 bakimindan halen
sorunlarimiz var fakat en iyi zeytinleri ve zeytinyagini
tiretmek icin Tiirkiye ideal toprak ve iklim kogullarina
sahip. Halen zeytinyaginin kullanilmadig: binlerce Tiirk
hanesi ve zeytinyag: hakkinda yeterli bilgiye sahip olma-
yan milyonlarca Tiirk var. Bizim ilk hedefimiz zeytinyag1
tiiketimini kisi basina 2-3 kgdan 5 kg’a ¢ikarmak ve ne
tiretiyorsak onu titketmek.

UZZK Tiirkiye'de ne tiir isler
yurlituyor?

Ummiihan Tibet: UZZK, bircok amaci olmakla
birlikte oncelikle kamu, sivil toplum ve ozel sek-

tor kuruluslar: arasinda kolektif farkindalik ve ortak
kararlilik inga etmek icin ¢aba sarf etmektedir. Bu kap-
samda Konseyin faaliyetleri;

« Tirkiyede zeytincilik sektoriiniin yapisini giiglendir-
mek i¢in ¢aba sarf eder,

« Piyasa kosullari ve uluslararasi gelismeler 1s181nda plan-
lar olusturur, uygular veya uygulanmasina yardimeci

olur,
o Sektorle ilgili verileri toplar, zeytin
ve zeytinyagl konusunda ortaya g¢ikan
gelismeler cercevesinde ortak bir strateji
belirler,

o Zeytin ve zeytinyag: ve ilgili sektor-
lere iligkin olarak ulusal ve uluslararasi
diizeyde arastirma, inceleme yapar ve
bunlar1 Konsey tiyeleri ile ilgili kisi ve

kurumlara aktarir,
o Hazirlanacak diizenli raporlarla zeytin
ve zeytinyag1 ve ilgili sektorlere yonelik ka-
rarlar alan ilgili birimlerin bilgilendirilmesi ve

kamuoyu olusturulmasini saglar,

o Zeytin ve zeytinyag: iretimi, tiiketimi ve ticaretinin
gelistirilmesine yonelik faaliyetlerde bulunur,

o Diger ilkelerde benzeri faaliyetler
kuruluslarla isbirligi yapar,

o Zeytin ve zeytinyag: ile ilgili sektorlere iliskin kon-
jonktiire gore acil fonksiyonel tedbirleri alir ve
sonuclarini izler,

« Amag ve faaliyet konular: ile ilgili olarak; toplanti,
sempozyum, panel, seminer, konferans, kongre ve
calistaylar diizenler, zeytin ve zeytinya8: asil ve yan
trtinlerinin tanitimini yapar ve tiim bu faaliyetlere
katilimi saglamak i¢in ¢alisma gruplari olusturur,

o Sektorde yiiksek kalitede tiretimin gergeklestirilmesi,
standardizasyon ve sertifikasyonun saglanmasi,
piyasanin izlenmesi ve kalite kontrol sistemlerinin
gelistirilmesi i¢in gerekli politikalarinin belirlenmesi
ve uygulanmasina katkida bulunur,

o Sektortin  yapisal  sorunlarmin  ¢oziilmesi,
ihtiyaglarinin  karsilanmas: ve uluslararasi reka-
bet giiciiniin arttirilmasi i¢in iiretim planlamasi ve
tiretimin gesitlendirilmesi dahil gerekli 6nlemlerin
almmasi ve bunlarin uygulanmasini saglamak i¢in
calismalar yapar,

o Sektordeki iiretim ve sanayi faaliyetleri cergevesin-
de cevrenin, kamu saghgmnin, tretici ve tiiketici
haklarinin korunmasi, kirsal kalkinmanin temin
edilmesi icin gerekli onlemlerin tespit edilmesi ve
bunlarin uygulanmasini saglamak i¢in ¢aligmalar ya-
par,

o Uriiniin tanitilmasi ve tiiketiminin tesvik edilmesi
icin kampanyalar diizenler ve fuarlara katilim dahil
gerekli caligmalari yapar,

o Sektorde smnai miilkiyet haklarmin korunmasina
yardimci olur ve markalagmayi tegvik eder,

gosteren



 Avrupa Birligine Uyum ve Topluluk miiktesebatinin
uygulanmasi i¢in gerekli faaliyetlerin
gerceklestirilmesine katkida bulunur,

« Zeytin ve zeytinyagl, zeytin ve zeytinyagi mamul
ve yan duriinleri ticaretinin ulusal ve uluslararasi
kurallarinin belirlenmesine ve uygulanmasina katkida
bulunur,

« Konsey tiyeleri arasinda sektor ile ilgili ¢ikabilecek
anlagmazliklar1  gidermek iizere hakemlik ve
bilirkisilik yapilmasina iliskin usul ve esaslar1 belirler,
sektorel uzlasma ve dayanismayi saglar,

o Sektorle ilgili egitim, yayim, danigmanlik hizmetlerini
yurutir,

« Zeytin ve zeytinyag: ireticilerinin ve tiiketicileri-
nin organik yetistiricilik ve iyi tarim uygulamalar1
konularinda bilgilendirilmesi, iiretiminin ve tiiketi-
minin tesvik edilmesi ¢alismalarini yapar,

o Zeytin ve zeytinyag iiretiminin arz talep dengesini
saglayici ¢alismalar yapilmasini, yurt iginde ve yurt
disinda rekabet etmesini saglamak icin irtin kali-
tesinin iyilestirilmesini, pazara standartlara uygun
triin sevk edilmesini, zeytin ve zeytinyag1 ve mamul
maddelerinin ulusal ve uluslararas 6l¢ekte pazarlama
gilicliniin arttirilmasini, zeytin ve zeytinyag1 sanayinin
stirekliligini, karliliginy, ticaretini, tilketimini ve stan-
dardizasyonunun gelistirilmesini saglayacak tedbirle-
rin alinmasini ve ulusal politikalarin belirlenmesinde
sektoriin biitiin kesimlerinin uzlagmasini saglayacak
¢aligmalarda bulunur.

UZZK Tirkiyede kurulmus ilk @iriin konseylerinden
biridir.Kurulusunu ve ¢alisma ilkelerine yonelik kurallar
belirten 5488 nolu Tarim Kanununa ait bir uygulama
yonetmeligi ¢ergevesinde kurulmustur.Bizim ilk olagan
Genel Kurulumuz 12 Kasim 2007de toplandi.Bu yil
dokuzuncu yilimizin igerisindeyiz.

Bu ge¢mis dokuz yila geriye doniip baktigimiz zaman
- hem ge¢miste hem suan- bir¢ok sorunlar goriiyoruz,
fakat ayni1 zamanda ¢oziimler bulma konusunda bir
isteklilik ve kararlilik da goriiyoruz.Fark edilecegi gibi,
Tiirkiyede zeytin sektorii devlerle rekabet edebilmek
i¢in bu zorlu siiregten ge¢mek zorundadir. Bu siirecte,
kalite, verimlilik ve standardizasyon, 6zellikle stirdiiriil-
ebilir kaliteli tirtin tretimi, tiiketimi, markali ambalajli
Tiirk zeytinyag1 ihracat1 ve gevreye saygili yontemlerin
uygulanmasi gibi hedefler hi¢ olmadig1 kadar 6nemli
hale gelmektedir.

Global iklim degisikligi ve kuraklik stresi nedeniyle,
gecen yil Tiirkiyede mevcut bulunan 167 milyon zey-
tin agaci sadece 170.000 ton zeytinyag: tretebildi. Bu
yil, zeytinyag: tiretimi 150.000 ton seviyelerine yakin
gerceklesti. Zeytinyagina ilaveten, Tiirkiye ayrica son iki
yil ortalamanin iizerinde 320.000 ve 400.000 ton arasinda
sofralik tiiketim i¢in zeytin tiretmistir. Ciinkii zeytin ve
zeytinyag1 son yillarda yazili ve gorsel medyada ¢ok daha
fazla yer almakta ve yeni yatirimcilar Girinlerini pazar-
lamak igin biiyiik ¢abalar sarf etmektedir. Zeytinyagina
ait yurtici yillik kisi bagi tiiketim 1 litreden yaklagik 2 li-
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treye yiikselmistir. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligs,
Gumriik ve Ticaret Bakanligi, Ekonomi Bakanlig1 gibi
ilgili Bakanliklarimizla birlikte UZZK’nin ortak ¢abalar1
ve ortak hedefleri ile birlikte, tilkemizde sektoriin hizla
biiyiimesi tesvik edilmektedir.

Turkiye'de satislari artirmak
icin neler yapilmasi
gerekmektedir?

Mustafa Tan: Her seyden o6nce, diger yaglara kiyasla
zeytinyaginin  kalitesi ve saghga yonelik yararlar
bakimindan farkindalik yaratmaya gayret ediyoruz.
UZZK tarafindan koordine edilen OLIVTECH Sofralik
Zeytin, Zeytin Yag1 ve Teknolojileri Fuar1 — yurtici ve
uluslararas1 pazarlarda Tirk zeytinyagini tanitmada
ve pazarlamada kilit bir rol oynamaktadir. Bu fuarin
sektore kiiresel olarak yardimci olacagina ve IOC da-
hil olmak ftizere diinya ¢apinda pek ¢ok kurulusun
Tiirkiyedeki zeytin ve zeytinyag1 sanayi hakkinda daha
fazla bilgi edinmesine yardimci olacagima kesinlikle
inanryorum. Farkindaligi artirmak igin diger devam
eden girisimler arasinda atdlye caligmalari, seminerler ve
panel oturumlarini sayabiliriz.

Tirkiye 20 Subat 2010da IOCa tekrar iiye oldu.
O zamandan bu yana, IOCun ¢arpan etkisi ile bir-
likte ortak ulusal ve uluslararasi promosyon projeleri
tizerinde c¢alisiyoruz. Bu tiir tanitim kampanyalari
UZZK tarafindan koordine ediliyor.Ayn: zamanda, EU
standartlarina uyuma yonelik zeytinyag: sahteciligini ve
tagsisi onlemek ve bununla miicadele etmek adina mev-
zuat lizerinde siki bir sekilde calistyoruz.IOC programina
paralel bir kalite kontrol programu yiiriitityoruz.

Sektore yonelik
devlet destegini nasil
degerlendiriyorsunuz?

Ummiihan Tibet: Gida, Tarim ve Hayvancilik eski
Bakan: Sn. Mehdi Eker tarafindan iilkemizde ilk kez,
Ispanyadan sonra Tiirkiyenin diinyanin ikinci biiyitk
tireticisi olma hedefi ilan edilmistir. Bu hedef UZZK
ve tim sektor temsilcileri tarafindan benimsenerek
gerceklesmesi yoniinde ¢aba sarf edilmektedir.Sek-
toriimiize verilen destekler kapsamli olmakla birlikte
etkin ve maalesef yeterli degildir.Bu bakimdan markali
ambalajli ve kaliteli zeytinyag1 ihracatinin ve i¢ tiiketi-
minin arttirilmasi, tretimde sirekliligin saglanmasi
bakimindan bu desteklerin etkin ve verimli kullanimi
biiyiik bir 6nem arz etmektedir.ilgili Bakanliklarimizin
bizimle ayn1 hedefleri paylastigini gormekten mutluluk
duyuyor ve gelecege biiyiik bir umutla bakiyoruz.
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Zeytincilik Arastirma Enstitlisii Duyusal Paneli

Zeytincilik Arastirma Enstitiisit Midiirligti (ZAE)
Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi Tarimsal Arastir-
malar ve Politikalar Genel Mudiirliigiine bagh ¢alisan
bir kamu kurumudur. Zeytincilik Arastirma Enstitii-
st Islah, Yetistirme Teknikleri, Bitki Koruma, Sofralik
Zeytin ve Zeytinyagi ve Ekonomi-Istatistik boliimlerin-
den olusmakta olup temel islevi arastirma ve gelistir-
medir. ZAE, verilerin toplanmasi ve degerlendirilmesi,
gen kaynaklarinin korunmas: ve toplanmasi, ulusal ve
uluslararasi aragtirma aktivitelerine katilim, egitimler
(kurslar ve calistaylar, vb.) ve yayinlar ve yetistiricilere
sertifikali fidan saglamakla sorumludur.

Tiirkiye bir¢ok tarimsal {iriiniin yani sira zeytinyagi
onemli bir yere sahiptir. Son yillarda zeytin ve zeytin-
yaginin insan sagligi ve beslenmesi iizerine olumlu et-
kilerinin bilimsel ¢aligmalarla kanitlanmasi sonucunda
zeytin yetistiriciligi diinyanin yani sira Tiirkiyede ivme
kazanmustir. Buna paralel olarak yeni plantasyonlar ku-
rulmugstur. Tirkiyede zeytinyag: tiretiminde ekonomik
olarak en onemli ¢esitler Ayvalik, Memecik, Gemlik
ve Kilis Yaghik™ tir. Bunlardan Memecik ve Ayvalik Ege
Bolgesinde yetisen en yaygin yaglik cesitlerdir. Bu gesit-
lere ait zeytinyaglarinin duyusal 6zellikleri hasat zama-
nina bagl olarak degisim gostermektedir. Ancak genel
olarak Memecik yaglar1 yiiksek yesil meyvemsilik, yiik-
sek acilik ve yakicilik siddetine sahiptir. Ayvalik yaglar
yiiksek-orta yesil meyvemsilik, orta acilik ve yakicilik
siddetine sahiptir.

Duyusal analiz bir bilim dal1 olup kalitatif ve kantita-
tif 6lgtimleri icermektedir. Raf 6mrii, tirtinlerin kiyas-
lanmasi, tanimlanmast ve kalite kontrol ¢aligmalarinda
uygulanabilen ve Tiirkiyede gittik¢e artan bir ilgi alani
haline gelmistir.

Zeytincilik Arastirma Enstitisti Midirligi duyu-
sal analiz laboratuvar aragtirmacilar, zeytin ve zeytin-
yag: ireticileri i¢in dnemli bir laboratuvardir. Zeytin-
cilik Arastirma Enstitiisii duyusal analiz laboratuvari
Tirkiyenin Uluslararasi Zeytin Konseyine (I0C-UZK)
yeniden iiye olmasindan sonra 15 kisilik tadim ekibi ile
yeniden olusturulmustur. Bu panelistlerden iigii 2013

ve 2014 yillarinda IOC’nin agmis oldugu uluslararas:
tadim kurusunda egitim gérmiis olup diger panelist-
ler ise duyusal analiz yeterlilik sertifikalarina sahiptir.
[talyada faaliyet gosteren Zeytinyag1 Tadimcilari Ulusal
Orgiiti'niin (Organizzazione Nazionale Assaggiatori
Olio di Oliva-O.N.A.0.O) diizenlemis oldugu egitim
seminerleri sonucu yapilan sinavlarda basarili olanlara
bu sertifikalar verilmistir.

Zeytincilik Arastirma Enstitiisti duyusal analiz labo-
ratuvari akredite laboratuvarlardan birisi olup IOCnin
glincel sizma zeytinyaglarinin duyusal degerlendiril-
mesi metodu ve ilgili standartlara uygun olarak faaliyet
gostermektedir. Zeytincilik Arastirma Enstitiisii tadim
paneli zeytinyag: iireticileri, saticilar1 ve ithalatgilarin-
dan gelen ornekleri analiz etmekte, Enstitii biinyesin-
de yiiritilen bilimsel caligmalara teknik saglamakta
ve ayni zamanda Tiirkiye ¢apinda sizma zeytinyaginin
duyusal degerlendirilmesi ile ilgili egitimler diizenle-
mektedir. Ayrica zeytinyag: kalitesi konusunda sektor
ve kurumlarin farkindaligini arttirmaya devam etmek-
tedir.

Enstitii panelistleri, halkin zeytinyag1 konusundaki
bilincini arttirarak ve zeytinyaginin tanitimini yaparak
Tiirkiyedeki tiiketimini arttirmak i¢in goniil olarak ¢a-
lismaktadir. Baz1 panel iyeleri Zeytin Dostu Dernegi
ve Uluslararasi Zeytin Konseyi (I0C-UZK) tarafindan
organize edilen zeytinyag: kalite yarigmalarina panelist
olarak katilmaktadr.

Enstitii tadim paneli zeytinyagina gereken degerin
verilmesi konusunda diizenlenecek olan her tiirlii ak-
tivitede yer alacak ayni zamanda diizenlenen tiim top-
lantilarda diisiincelerini ve deneyimlerini paylagmaya
devam edecektir.

Sizma zeytinyaglarinin duyusal analizi konusunda
calisan ¢ok sayida laboratuvar bulunmakta olup bun-
lardan dordii UZK tarafindan taninmaktadir ve bunlar
Tiirkiye Ulusal Zeytin ve Zeytinyag1 Konseyi, AYTB
Aydin Laboratuvari Hizmetleri A.S., Ayvalik Tica-
ret Odas1 Duyusal Analiz Laboratuvar1 ve Zeytincilik
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Resim 1. Tiirk sizma zeytinyaglan tadim paneli, ZAE-UZK, 05.11.2012-09.11.2012

Arastirma Enstitiistidiir. Bunlardan ti¢i TS EN ISO/
IEC 17025 standardina gore TURKAK tarafindan ak-
redite edilmistir. Sizma zeytinyaginin duyusal deger-
lendirilmesinde Tiirk Gida Kodeksi ve UZK’nin resmi
diizenlemelerindeki ilgili metotlar kullanilmaktadir.

Tiirkiye yillik 397.000 tonluk (2015/16) iiretimiyle
diinyanin tg¢iincii bitytik sofralik zeytin iireticisidir. Sof-
ralik zeytin, sadece aparatif olarak degil kahvaltilik alis-
kanligindan dolayr Tiirk insaninin diyet aliskanliginin
onemli bir pargasidir. Tiirkiye, Girettiginin biiyiik boli-
miinii tiiketen, titketiminin % 80’1 siyah zeytin, %12-13"t
yesil zeytin ve %6-7’si ise pembe zeytin olan bir tilkedir.
Dogal salamura siyah zeytin {iretimi ana iiretim metotla-
rindan birisidir. Gemlik ¢esidi zeytinler sahip oldugu ¢ok
iyi sofralik ozellikleri sebebiyle (kilogramdaki dane ade-
di ve et gekirdek orani gibi) Tiirkiye siyah sofralik zeytin
sektoriinde 6nemli bir ticari degere sahiptir. Gemlik ge-
sidi zeytin iiretiminin biiyiik kismu siyah sofralik olarak
tiiketilir. Orijini Bursa ilinin Gemlik ilcesi olmasina rag-
men giiniimiizde zeytin yetisen bolgelerin ¢ogunda ye-
tistirilmektedir. Yitksek et cekirdek orani ve sert tekstiirii
ile domat cesidi zeytinler esas olarak ispanyol tipi yesil
zeytin iiretiminde kullanilmaktadir ve yiiksek pazar de-
gerine sahiptir. Domat ¢esidi yogun olarak orijin bolgesi

olan Manisanin Akhisar Ilgesinde yetistirilmesine rag-
men son yillarda Kuzey ve Giiney Ege ve Akdeniz Bol-
gesinde de yayilim gostermektedir. Ayrica, Ayvalik ce-
sidi de Tiirkiyenin énemli ticari zeytin gesitlerindendir
ve daha ¢ok ¢izme zeytin olarak degerlendirilmektedir.
Daha ¢ok Kuzey Ege Bolgesinde yaygindir ve orta dii-
zeyde verime sahip olarak degerlendirilir. Ayvalik cesidi
zeytinler tam olgun donemini beklemeden renk degisi-
mi doneminde hasat edilir ve gizme zeytin olarak islenir.
Keza Memecik ve Uslu zeytin gesitleri de alkali ile islenen
onemli sofralik zeytin cesitlerimizdendir. Uslu Akhisar
orijinli ve daha ¢ok alkali ile tiretimi yapilan ve daha ¢ok
siyah olarak degerlendirilen bir gesittir. Memecik cesidi
Giiney Ege bolgesindeki en yaygin ¢esittir. Bityiik alan-
larda yetistirilir ve yesil ve siyah zeytin olarak alkali ile
islenir. Memecik zeytini ayn1 zamanda et/gekirdek oran
yiiksek bir ¢esittir.

Resim 1. Tiirk sizma zeytinyaglar: tadim paneli, ZAE-
UZK, 05.11.2012-09.11.2012 Zeytin igerdigi acihig1 ya-
ratan bilesiklerden dolay1 agactan hasat edilir edilmez
hemen tiiketilemez ve bu bilesiklerden arindirmak igin
zeytin meyvesine uygulanmas: gereken bazi islemler
vardir. Isleme sirasinda bazi fiziksel ve kimyasal 6zellik-
lerde degisimler meydana gelirken duyusal 6zelliklerde
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de baz1 degisimler olusur. Uygun olmayan is-
letme sartlar1 altinda ve depolama siirecinde
istenilmeyen olumsuz bazi 6zellikler ortaya
gikar. Sofralik zeytinlerin tadinda olumsuz
etkiler meydana getiren bu anormal degisim-
ler tiiketiciler tarafindan sofralik zeytinlerin
kabul edilebilirligini azaltmaktadir. Bu yiiz-
den “tat” sofralik zeytin tiiketicisini direk ola-
rak etkilemektedir.
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Sofralik zeytin {ilkemizde geleneksel
olarak kahvaltilarda tiiketilen bir gidadir.
Tiirkiyede istatistiklere gore yillik kisi bagina
titketim 4,3 kg civarindadir.

Zeytincilik Arastirma Enstitiisi'nde 2012
yilinda zeytinyag tadim paneli olusturuldu.
Bu grup baz: bilimsel ¢aligmalara katild: ve
2015 yilinda akredite oldu. Ayrica sofralik
zeytinlerin duyusal analizi de iilkemizde son
yillarda 6nem kazandi. ZEA zeytinyag: tadim
paneli yani sira sofralik zeytin tadim paneli
olarak da gorev yapmaktadir. 2014 ve 2015
yillarinda “Tiirk Sofralik Zeytin Tadim Pa-
neli” ve “Sofralik Zeytin Paneli igin Yunanis-
tan da Yerinde Egitim” isimli iki adet teknik
proje Uluslararasi1 Zeytin Konseyi (I0C) ta-
rafindan desteklendi. Bu aktiviteler sirasinda
panel iiyeleri hem teorik hemde pratik olarak
egitim ald1. Sofralik zeytinlerin duyusal de-
gerlendirilmesi sirasinda olumsuz, kinestetik
ve tat Ozellikleri agisindan ¢ok giizel bir uyum
meydana geldi. Sofralik zeytin tadimcilarinin
gogunun ayni zamanda zeytinyagi tadimcist
olmasinin olumlu bir etkisi ortaya ¢ikmustir.
Bunun nedeni tadimcilarin sofralik zeytin ve zeytinya-
ginda meydana gelen bazi kusurlar (ransit, kizigma, top-
raks1 ve sarabimst gibi ) ve duyusal prosediir konusunda
biling diizeylerinin yiiksek olmasidir. Bu durum tadim
stirecini kolaylagtirmigtir. Sofralik zeytin duyusalinda
kusurlara ve diger ozelliklere ait standartlarin kullanimi
panelin performansini daha da arttirmistir. Tadim egiti-
mi siirecince baz1 kusurlara ait standartlarin bulunma-
mast eksiklik olarak tespit edilmistir. Egitim sirasinda
panelistlerin ¢ogu bazi diger kusurlar: algilad: (pisirme
etkisi, metalik, kiiflii gibi) fakat bu kusurlarla ilgili UZK
standardinin olmamasina bagl olarak bu 6zelliklerin pa-
nelistler tarafindan tespit edilmesi ve siddetin belirlen-
mesi konusunda zorluk yasanmistir. Egitimlerden sonra,
giiniimiizde Enstitiide yiiriitilen bilimsel projelere tek-
nik destek saglamaktadir.

Tiirkiyede sofralik zeytin sektoriinde duyusal analiz
yapabilmek icin kusursuz zeytinleri kusurlu olanlardan

Resim 2. ZAE tadim panelinin Yunanistan'da yerinde egitimi (Dr. C. Tertivanides,
Yunan panel lideri ve Tiirk-Yunan tadim panelleri ortak ¢alismasi)

ayirmak i¢in duyusal konusunda egitimli kisilere ihti-
ya¢ duyulmaktadir. Tiirk sofralik zeytin duyusal analizi
sofralik zeytin pazarinda kesinlikle kaliteyi arttirici et-
kide bulunacaktir.

Tiirkiyede yitksek sofralik zeytin tiiketime ragmen
istenmeyen duyusal 6zellikler dogru olarak anlagila-
mamaktadir. Egitimli panel yetersizliginden dolay:
kusurlar zorlukla tespit edilmekte ve ayrilmaktadir.
Bunun yani sira tiriinlerin toplam kalitesinin belirlen-
mesinde kimyasal analizler yetersiz kalmaktadir. Yiik-
sek kaliteli sofralik zeytin igin farkindalik yaratilma-
sinda Tirkiyede tanitim caligmalar1 ¢ok 6nem arz
etmektedir. Bu yolla sofralik zeytin sektoriinii yiiksek
kaliteli sofralik zeytin tiretimi konusunda yonlendir-
mek amaclanmaktadir. Bu tiir tanitim calismalar1 ve
uygulamalar sayesinde gelecekte sofralik zeytinle ilgili
yasal diizenlemelerde duyusal 6zelliklerin yer almasi
beklenmektedir.
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Dogal Zeytin Nedir, Nasil Uretilir?

Ozet

Isleme gekillerine gore zeytinler; “Dogal Zeytin” ve “Islem Gormiis Zeytin” olmak iizere ikiye ayrilmaktadir.
Dogal zeytinin en biiyiik 6zelligi, Islem Gérmiis Zeytin iiretiminde aciligin giderilmesi amaciyla kullanilan alkali
¢ozeltisinin bu yontemde kesinlikle kullanilmamasidir. Bu derlemede, Dogal zeytinin iiretimi tarif edilmis ve tiike-

tici ve tiretici agisindan degerlendirmesi yapilmigtir.

1. Giris

Zeytin (Oleaeuropaea), zeytingiller (Oleaceae) fa-
milyasindan meyvesi yenen Akdeniz iklimine 6zgii
bir agag tirtdir. Meyvesi dogasindan gelen acilik
maddesi nedeniyle (Oleuropein) dogrudan degil
mutlaka iglenerek tiiketilmelidir. Isleme sekillerine
gore zeytinler; “Dogal Zeytin” ve “Islem Gormiis Zey-
tin” olmak tizere ikiye ayrilmaktadir. Dogal zeytinin
en biiyiik 6zelligi, Islem Gormiis Zeytin iiretiminde
aciigin giderilmesi amaciyla kullanilan alkali ¢ozel-
tisinin bu yontemde kesinlikle kullanilmamasidir. Ki-
saca Dogal Zeytin: Aciliginin alkali kullanilmaksizin;
su, asitli su, tuzlu su ile fermantasyonla veya tuzlu
suya hava vererek fermantasyonla veya dogrudan tuz
ile temas ettirilerek giderilmesi ile elde edilen zeytini
ifade etmektedir.

Dogal isleme yontemi ile hem siyah hem de yesil
zeytin islenebilmektedir. Giiniimiiz Turkiye’sinde eko-
nomik deger agisindan, Gemlik ¢esidi siyah, Edremit
cesidi ise yesil islemeye 6rnek olarak verilebilir.

2. Dogal Fermantasyon isleme
Teknigi ile Gemlik Cesidi
Siyah Zeytin Uretimi

Biitiin islenmis tarim tiriinlerinde oldugu gibi burada

da zeytinin seriiveni hasattan baslay1p tiiketici sofrasin-
da son bulmaktadir.

Dogal siyah zeytin iiretiminde hasat ¢cok onemlidir.
Sofralik siyah zeytinlerin hasadi, daneler iyice siyahlasip

Kalibrasyon

¥

Classification (size grading)

¥

Pazara Sevk

?

Ambalajlama

?

Se¢me ve Ayiklama

f
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Figure 1: Production Flow Chart
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et kisimlar1 ¢ekirdege 2mm’ye kadar menekse-mor renk
aldiginda yapilmalidir. Bu da meyvenin bir ucundan ba-
sildiginda diger ucundan cekirdek ¢ikacakmis hale gel-
mis olmasi demektir. Ayrica sofraliga islenecek zeytinler-
de hasadin elle yapilmasi kalite i¢in 6nemli bir faktordiir.
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Usuliine uygun olarak ve tam zamaninda hasat edi-
len zeytinlerin isletmeye nakli hemen yapilmalidir.
Zeytinlerin isletmeye nakilleri derin olmayan, delikli

Zeytinler salamuraya alinmadan énce ayiklanmali ve
yikanmalidir. Yarali, bereli, hastalikli, ezilmis, kiigiik,
olgun olmayan acik renkli(yesil) zeytin daneleri ayik-
lanmalidir. Zeytinler diger onemli bir basamak olan
fermantasyon tankina alinmadan 6nce toprak, ¢gamur
gibi maddelerin temizlenmesi amaciyla bir yikama is-
lemine tabi tutulur.

Yikanan zeytinler fermantasyon tanklarina doldurulur.
Zeytinlerin iizerine salamura gecisine izin veren ancak
zeytinin Gste ¢ikmasini engelleyen delikli kapaklar yer-
lestirilir. Daha sonra zeytin agirhginin %20-25’i kadar

plastik kasalarda yapilir. Sofralik zeytin islerken zeytin-
lerin irilik bakimindan ayni biiyiikliikte olmasi istenir.
Fermantasyon sirasinda biiyiik danelerle kii¢iik daneler
arasindaki kimyasal etkilesim farkli olmaktadir. Bu-
nunla birlikte bu teknikte uygulanan baski islemi de bii-
yiik ve kiigiik tanelerde farkli oranlarda yapilmaktadir.
Bu sebeplerden 6tiirii, zeytinler boylama makinesinden
(eleme makinesi) gegirilerek kilogramdaki dane adetle-
rine gore gruplandirilir.

agirlik konularak baski olusturulur ve salamurasi veri-
lir. Zeytinler salamuraya konulduktan sonra salamura-
dan daneye tuz gecisi baslar. Fermantasyon esnasinda
tanklardaki salamura suyu sirkiile edilerek tuz ve pH
kontrolleri yapilmalidir.

Ham zeytine ac1 tadi veren oleuropein, fermantasyon
esnasinda yavas yavas parcalanir. Oleuropeinin parga-
lanmasi sonucu olusan kullanilabilir sekerler salamuraya
gecer. Oleuropeinin alkali gibi kimyasal miidahalelerin
olmadig1 durumlarda pargalanmasi ¢ok yavas seyreder.
Bu nedenle dogal fermantasyon daha uzun siirer. Dogal
fermantasyonda zeytinler 6-9 ayda yeme olgunluguna
ulagir. Fermantasyon siiresi; ortam sicakligina, zeytin ce-
sidine, zeytinlerin olgunluk durumuna (siyah, yesil, ren-
gi doniik), tuz yogunluguna gore degisir. Fermantasyonu
tamamlayan zeytinlerin salamurasinda pH 4,3-4,6 asitlik
% 0,3-0,5 civarindadr.

Fermantasyon ilerledik¢e zeytinin pH’s1 diiser ve rengi
acilir. Bu nedenle yeme olgunluguna gelen zeytinlerin
rengi tam siyah degildir. Zeytin salamuradan alinip
ambalajlamadan once hava ile temas: saglanarak dogal
olarak siyahlastirilir. Ayiklama, siniflama ve ambalaj-
lama islemleri i¢in gegen siirede arzulanan siyah renk
saglanmaktadir. Isletme sartlar1 uygunsa bu islem sa-



lamuraya hava verilerek de yapilabilir. Zeytinler hava-
landirmanin ardindan tekrar yikanip, yumusak, ezik
ve agik renklerin segilmesi amaciyla ayiklamaya alinip
ambalajlamaya hazir hale getirilir.

Islem basamaklar1 arasinda diger énemli nokta am-
balajlamadir. Zeytinin tiiketici sofrasina kadar giiven-
li ve tazeligini korumasi siiphesiz olduk¢a 6nemlidir.
Zeytinler, salamurali veya salamurasiz olarak, gida ile
temas etmesine izin verilen teneke kutu, plastik kova,
cam veya plastik ambalajlarla ambalajlanir. Raf 6mrii-
niin garanti edilmesi i¢in pastérizasyon, inert gaz altin-
da paketleme gibi teknikler uygulanir.

3. Dogal Fermente Zeytinin
Tiiketici ve Uretici Acisindan
Degerlendirilmesi

Zeytinlerin sofralik olarak tiiketilebilir hale getiril-
mesinde dogal ve kimyasal yontemler kullanilmaktadir.
Dogal olarak; kuru tuzla, salamurada veya kurutma is-
lemi uygulanarak zeytinlerin tatlandirilmasi miimkiin-
diir. Kimyasal olarak ise sodyum hidroksit (kostik) ¢6-
zeltisi kullanilarak zeytinlerde bulunan acilik maddesi
oleuropeinin hizlica hidrolize olmasi saglanarak tatlan-
ma siiresi hizlandirilmaktadir. Teknigine uygun olarak
isleme yapildig1 takdirde her iki isleme yontemiyle de
saglikli triinler elde edilmektedir. Ancak dogal isleme
teknikleriyle yapilan sofralik zeytin iiretiminde zeytin
yapisina miidahale s6z konusu olmadigindan elde edi-
len tirtiniin kendine 6zgii tat ve aromaya sahip olma tis-
tinligii s6z konusudur. Kimyasal madde kullanilarak
kabuk gecirgenliginin arttirilmasi, oleuropeinin parga-
lanarak hiicre duvarlarindan daha ¢abuk ¢ikmas: igle-
me tekniklerinin arasindaki farkliliklar1 yaratmaktadir.
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Sofralik zeytine uygulanan alkali ile isleme teknikleri,
zeytinin toplam fenolik madde miktarina belirgin bir
sekilde etki ederek toplam fenol miktarinda 6nemli bir
azalma meydana getirmektedir. Dolayisiyla zeytin isle-
mede ¢izme disindaki dogal yontemlerin kullanilmasi,
insan sagligina faydali bu bilesenleri zeytin biinyesinde
daha fazla igereceginden, dogal yontemlerle zeytin isle-
menin 6nem kazanmaktadir.

Tuketiciler acisindan degerlendirildiginde;

+ Dogal isleme teknigi sebebiyle tiretiminde tuz ve or-
ganik asit haricinde hi¢bir kimyasal madde kullanil-
mamasl,

o Zeytine 6zgii fenolik tat bilesenlerinin isleme teknigi
sebebiyle zeytinin biinyesinde maksimum seviyede
muhafaza edilmesi sonucu olusan 6zel aromatik tada
sahip olmasi,

« Anti kanserojen olarak bilinen polifenolik maddele-
rin (renk ve tat bilesenleri) minimum kaybi nedeniyle
icerdigi besin 6geleri agisindan daha degerli bir gida
maddesi olmasi gibi bircok olumlu yonii mevcuttur.
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Uretici firmalar tarafindan degerlendirildiginde ise;

o Minimum 6 aylik tatlandirma siiresi sebebiyle stok
maliyeti diger sofralik zeytin isleme yontemlerine ki-
yasla oldukga ytiksek olmasi,

o Isleme teknigi sebebiyle natiirel sofralik yesil zeytin-
lerde % 3-7, natiirel sofralik siyah zeytinlerde % 5-18
arasinda degisen agirlik firesinin olmasi,

* Yine isleme teknigi sebebiyle daha fazla iscilik, enerji
ve benzeri girdi maliyetleri {iretici i¢in maliyet artir1-
c1 unsurlardir.

4. Sonucg

Dogal fermente zeytin iiriinleri; belirtilen 6zellikleri
sebebi ile bir taraftan tiiketicilerin tercihlerini etkile-
yerek talep artisini, diger taraftan da iiretiminin mali-
yetli olmasi nedeni ile sektorde haksiz rekabeti de be-
raberinde getirebilmektedir. Tiiketicilerimizin sofralik
zeytin tiiketiminde saglikli ve giivenli gida titketmeleri
icin atabilecekleri en dogru adim, satin alma siirecinde
ambalajli ve de giiven duyduklar: markal: tiriinleri ter-
cih etmeleri olacaktir. Ayrica dogal zeytin tercih eden
tilketicilerin ambalaj iizerinde dogal ifadesinin olmasi-
na dikkat etmelidirler. Basta iiretim yontemleri olmak
tizere, sofralik zeytine ait bilgileri etiket tizerinde eksik-
siz olarak gormek ve iiriin hakkinda tam ve dogru bilgi-
ler edinmek tiiketicinin en temel hakkidir. Uluslararas:
ve ulusal standartlarin diizenlenmesinde veya revize
edilmesinde bu hususa daha ¢ok agirlik verilmesi ve
etiket tizerinde zeytin {iretim metotlar1 hakkinda bilgi
verilmesi, tliketici haklarinin korunmasi ve esit rekabet
sartlarinin saglanmasi agisindan 6nemlidir.
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Resgen ve izmir Diinya Zeytin Koleksiyonu

Zeytin Gen Kaynaklari

Tiirkiye, kendi ekolojilerinde yetisen “zeytin
gesitleri” ile daglik ve kiyr bolgelerde normal
vejetasyon icerisinde yer bulan “delice” tipleri
ile zengin bir gen havuzuna sahiptir. Mevcut
gesitlerin seleksiyon ve karakterizasyon ¢aligmalari
1968 yilinda baslamis ve giiniimiizde halen devam
etmektedir.

Bugiine kadar Zeytincilik Arastirma Enstitiisti
tarafindan tescili yapilmis 90 zeytin ¢esidi
bulunmaktadir; bunlardan 89 adedi iilkenin
degisik yerlerinden selekte edilirken, 90. cesit
“Hayat’, MemecikXGemlik  melezlemesinden
elde edilmistir. “Hayat” cesidi erken ve homojen
olgunlasma ozelligi, yiiksek yag verimi ve iri
meyve Ozelligi ile hem yaglik hem de sofralik
olarak degerlendirilebilecek bir ¢esittir. Memecik,
Giiney Ege Bolgesinin yaygin ¢esidi olarak yiiksek
meyvemsi ve yakici yag ozelligine sahip ve ayni
zamanda sofralik olarak da tiiketilen bir gesittir.
Gemlik ise Marmara Bolgesinin bir ¢esidi olup
Ulkemizdeki en yaygin sofralik zeytin cesididir.
Gemlik yiiksek yag oranina sahip olmakla birlikte
(%22<), yiiksek kaliteli meyve ozellikleri sebebiyle
siyah sofralik zeytin olarak tiiketilmektedir. Ayvalik

gesidi, Kuzey Ege Bolgesine iyi adapte olmug bir
gesit olup dikili alanlarin ¢ogu bu cesittendir.
Ayvalik ¢esidi, orta meyve biiytikligiinde olup, yag
ozellikleri agisindan yiiksek kalitede kimyasal ve
duyusal 6zelliklere sahip bir gesittir. Kilis Yaglik,
Giiney Dogu Anadolu Bolgesinin en o6nemli
cesitlerinden biri olup dikili alanlarin 6nemli bir
kismini olusturmaktadir. Bu ¢esidin yag randimani
yiksek olup, yiiksek derecede acilig1 ve yakicilig
ile karakterize edilen bir cesittir.

Uluslararasi Zeytin Konseyi (I0C) ile yiiriitiilen
“RESGEN-Turkey” Projesi kapsaminda, Tiirkiyede
selekte edilmis biitiin zeytin gesitleri pomolojik
olarak karakterize edilmis olup, ¢esitlerin pasaport
bilgileri ve teknolojik 6zellikleri 2015de yayinlanan
“Turkiye Zeytin Cesit Katalogu”nda yer almistir.
Kataloga dahil edilen cesitler yag ve meyve
ozellikleri agisindan genis bir agilim gosterirken,
bunlardan 48 tanesi yiliksek yag igerigi sebebiyle
(22% <) sadece yag amach kullanilirken, 23 tanesi
sadece sofralik olarak degerlendirilmektedir. Geri
kalan ¢esitler ise hem yaglik, hem sofralik olarak
degerlendirilebilmektedir. Tablo 1.de bolgelere
gore zeytin gesitlerimiz goriilmektedir.

Sekil 1. Karakterize edilmis 89 zeytin cesidinin orijin
bolgeleri
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Tablo 1. Bolgelere gore Tiirk zeytin cesitleri

Bolgeler ‘ Cesitler
Ayvalik (Edremit) Hurma Karaca (Karaburun) Cilli (Kemalpasa)
Cakair (izmir) Memeli (Menemen) izmir sofralik (izmir)
- Dilmit (Bodrum) Memecik (Mugla) Tavsan ylregi (Mugla)
() :
%" Erkence (Izmir) Girit (Bodrum) Ak zeytin (Milas)
3 Esek zeytini (Odemis) Cekiste (Odemis) Domat (Akhisar)
“ Hurma kaba (Karaburun) Tas arasi (Aydin) Kiraz (Akhisar)
Kara yaprak (Aydin) Tasaras! (Kusadasi) Uslu (Akhisar)
Yag zeytini (Aydin) Asi yeli (Aydin) Yerli yaghk (Aydin)
Kiiclk topak ulak (Adana) Sari ulak (Tarsus) Buyuk topak ulak (Tarsus)
N o=
'E @ | Celebi (Silifke) Elmacik (Hatay) Sayfi (Hatay)
o
T3
i_f 2 | Halhali (Hatay) Yaglik sari zeytin (K.Maras) Karamani (Hatay)
Sari Habesi (Hatay) Maras No: 7 (K.Maras) Saurani (Hatay)
g{. Siyah salamuralik (Tekirdag) Cizmelik (Tekirdag)
S Gemlik (Bursa)
| Beyaz yaglik (Tekirdag) Edincik (Balikesir) .
© Samanli (Iznik)
(o Esek zeytini (Tekirdag) Karamdirsel su (Kocaeli) .
£ _ Celebi (Iznik)
g Erdek yaglik (Erdek) Sam (Iznik)

Giiney Dogu Anadolu
Bolgesi

Kilis yaglik (Kilis)

Nizip yaglik (G.antep)
Kalembezi (G.antep)
Egriburun (Nizip)
Tespih ¢elebi (G.antep)

Halhali celebi (G.antep)
Yaglik celebi (G.antep)
Hirhal ¢elebi (Tatayn)
Belluti (Mardin)
Melkabazi (Derik)

Kan celebi (G.antep)
Hamza celebi (G.antep)
Yuvarlak halhali (G.antep)
Yun ¢elebi (G.antep)
Yuvarlak celebi (Halfeti)

Karadeniz Bolgesi

Samsun ufak tuzlama
Sinop No: 1
Sinop No: 2
Sinop No: 5

Samsun salamuralik
Patos (Trabzon)
Otur (Artvin)

Sati (Artvin)

Egriburun (Tatayn) Mavi (Derik) iri yuvarlak (Tatayn)
Yag celebi (G.antep) Zoncuk (Derik) Hursiki (Mardin)
Gorvele (Artvin) Sinop No: 6

Samsun yaghk
Butko (Artvin) Sinop No: 4

Marantelli (Trabzon)
Samsun tuzlamalik
Trabzon yaglik (Trabzon)

Tuzlamalik (Samsun)




Zeytincilik Arastirma Enstitiisti, Gida Tarim ve
Hayvancilik Bakanligrna bagli olarak calisan ve

Sekil 2. Zeytincilik Arastirma Enstitiisii, Bornova, Izmir

Bu giine kadar Tiirkiye'nin degisik yerlerinden,
161 genotip (gesit, tip, klon) selekte edilmis ve
Kemalpasada bulunan gen bankalarinda muhafa-
za altina alinmistir. Sekil 3ada tescil edilmis zeytin
gen kaynaklarinin korundugu “Arazi Zeytin Gen
Bankasr” gorilmektedir.

Sekil 3. a) Arazi Zeytin Gen Bankasi (Kemalpasa)

Izmir Diinya Zeytin Koleksiyonu

Zeytincilik Arastirma Enstitiisii, Uluslarara-
s1 Zeytin Konseyinin isbirligiyle gerceklestirdigi
“Diinya Zeytin Koleksiyonunun Kurulmasi, Ko-
runmast ve YOnetimi” Projesi ile Kemalpasada
[zmir Diinya Zeytin Koleksiyonu'nu olusturmaya
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Tiirkiyedeki zeytin gen kaynaklarini toplamak ve
korumak ile sorumlu olan bir kurulustur.

baslamistir. Bat1 Akdenizde bulunan Kordoba ve
Marakes Diinya Zeytin Koleksiyonlarrndan son-
ra, zeytin yetistiriciliginin bolge igin 6nem arz et-
mesi sebebiyle tiglincii koleksiyonun yeri, Dogu
Akdenizde Tiirkiye olarak kararlastirilmistir.

b) Onemli zeytin cesitlerine ait stok materyaller

Projenin ilk amaci, degisen iklim ve ¢evre ko-
sullarina kars1 zeytin yetistiren iilkelerde bulunan
zeytin gen kaynaklarini koruma altina almaktir.
Ikinci amag ise, bu iilkelerde bulunan arastirma
kuruluslarina talep etmeleri durumunda materyal
saglamaktir. [zmir Diinya Zeytin Koleksiyonu'nun
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kurulmasi, ayn1 zamanda, Kordoba ve Marakes'te
bulunan diger diinya koleksiyonlarinin karsilasa-
bilecegi iklim, yangin, hastalik ve zararlilar gibi
faktorler karsisinda gen kaynaklarinin giivence al-
tina alinmasini saglamaktadir.
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[zmir Diinya Zeytin Koleksiyonu'nda bulunan
gesitler, Uluslararas1 Zeytin Konseyine tiye {ilke-
lerde primer ve sekonder karakterizasyonu yapil-
mus tescilli cesitlerden olusmaktadir. Diinyada zey-
tin yetistiren iilkelerde toplam 1.198 adet tescilli
zeytin ¢esidi bulunmaktadir. Bu ¢esitlerin 6nemli
bir kismi1 1970 yilindan bu giine Kordobada, 2003
yilindan beri de Marakes’te koruma altina alinma-
ya devam etmektedir.

Uluslararas1 Zeytin Konseyi ile yapilan anlas-
ma geregi, ad1 gecen proje 2012 yilinda baslamis
ve seneler icerisinde cesitler Ulkemize gelmeye
baslamistir. Gliniimiize kadar Arnavutluk, Ma-
rakes Diinya Zeytin Koleksiyonudan ve Kordoba
Universitesinden degisik tilkelere ait 187 zeytin ce-
sidi gelmistir. Bu koleksiyonun Kemalpagada bulu-
nan Zeytincilik Arastirma Enstitiisii'ne ait Deneme
ve Uretim Sahasr'nda olugturulmasi planlanmustir.
Kalkinma Bakanlig1 bu koleksiyonun kurulmasi
ve yonetilmesi i¢in gerekli olan alet-ekipman, la-
boratuvar, ofis ve seralar i¢in 6nemli yatirim des-
tegi saglamistir. Bu koleksiyon ile arastiricilar igin
adina dogru ve giivenilir materyal saglanmasi ve
zeytin yetistiren ilkelerle uluslararasi isbirliginin
gelistirilmesi hedeflenmistir.
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Tiirk Zeytin Gen Kaynaklarini Onemini Ortaya Koymak
icin Bir Model: Mobil Zeytinyadi isleme Tesisi

Diinyada 1.200 zeytin ¢esidi oldugu halde farkli isim-
lendirmelere sahip 3.000 zeytin ¢esidi vardir (Bartolini
et al. 2008). FAO’nun Olea Veri Bankasina gore ise 2.000
zeytin gesidi vardir (FAO 2010; Muzzalupo et al 2014).

Tirkiye zeytin agacinin anavataninda yer almakta-
dir. Zeytin gen kaynaklar1 i¢cin 6nemli bir yere sahiptir.
Ulusal Zeytin Koleksiyon Bahgesi 1968 yilinda Bornova
Zeytincilik Arastirma Enstitiisi'nde kurulmustur. Bu
zamandan beri seleksiyon islahi ¢aligmalar1 Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanlig1 ve tiniversiteler tarafindan yii-
ritiilmektedir. Ayni zamanda yiiksek verimli, yiitksek

kaliteli, az alternans gosteren, hastalik ve zararlilara da-
yaniklilik gibi 6zelliklere sahip sofralik ve yaglik amagli
yeni cesitlerin ve klonlarin elde edilmesi i¢in klonasl se-
leksiyon ve melezleme ¢aligmalar1 yapilmaktadir.

Zeytin yetistiriciligi 40 ilde yapilmaktadir (Resim 1).
Agag sayisi agisindan en 6nemli iller Aydin, [zmir, Ma-
nisa, Mugla, Hatay, Mersin, Balikesir ve Bursa'dir. Zey-
tinyag: treticileri Balikesir, Mugla, Kilis, Aydin, [zmir
ve Gaziantep’de yogunlagmustir. Sofralik zeytin tretici-
leri ise genel olarak Bursa, Manisa ve Aydin’da yogun-
lagmugtr.

Resim 1. Tiirkiye'deki Zeytin Agaclan Haritasi. (Her sayi bir bolgeyi gosterir, drnegin; Aydin Yoresi (1) en yiiksek zeytin agaci miktarini igerir.) Kirmizi
renkli daireler Proje alanlarini gdsterir; 2: Manisa; 11: Antalya; 6: Mersin; 5: Hatay; 21: Mardin.
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Tirkiye zeytin gen kaynaklar1 i¢in 6nemli bir yere sa-
hiptir. Zeytin gesitlerinin ¢ogu iireticiler tarafinda kul-
laniliyor olmasina ragmen zeytin cesitlerinin ¢ok az bir
kismi zeytinyag1 ve/veya sofralik zeytin pazarinda eko-
nomik potansiyele sahiptir. Bu nedenle iireticiler yerel
cesitleri bilinen zeytin ¢esitleri ile degistirmek istiyorlar.
Opysa hicbir zaman bu yerel ¢esitlerinden elde edilmis
yiiksek kaliteli NSZ olmadig1 i¢in tadini bilmemektedir.
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Bu yerel zeytin gesitlerinden yiiksek kaliteli NSZ tire-
tebilmek icin bir Mobil Zeytinyag: Isleme Tesisi (MZIT)
tasarlanmistir. Boylece bu yerel cesitlerin kendine 6zgii
tat ve aromasi ile minoér bilesenleri zeytinyaginin i¢inde
korunmus ve bu yerel ¢esitlerin yoresinde yetistirilmeye
devam etmis olacaktir. Sonugta katma degeri yiiksek bu
triinlerle zeytin iireticilerinin gelir ylikselmis olacaktir.

NSZ tretmek i¢in 6zel bir konteyner tasarlandi ve

Resim 2. Mobil Zeytinyagj isleme Birimi. 2 Numaralt kirmizi alan hijyenik bdlgedir. Sadece operator burada bulunabili.

imal edildi. Bu MZIT 2.438 x 12.192 x 2.896mm bo-
yutlarinda ve 3 ayr1 boliimden olugmaktadir. Ik bo-
lim zeytin kabul bolimidiir, biinker, yaprak ayirici,
yikama ve kirma iinitelerini icermektedir. Tkinci bo-
lim isleme boliimiidiir ve malaksasyon, dekantasyon
ve seperasyon ile bag-in-box dolum ekipmanlarini bu-
lundurmaktadir. Ugiincii boliim gii¢ kaynaginin ve su
tankinin oldugu boliimdiir. Isleme iinitesi olan ikinci
boliim yiiksek hijyenikli alandir ve sicaklik degisimin-
den, toz ve kokudan uzak tutulmalidir. Iceride iklim-
lendirici, izolasyon ve filtre edilmis havalandirma sis-
temi bulunan hijyenik alandir. Uretim sirasinda ¢ikan
pirina bir varilde toplanip en yakin pirina fabrikasina
tasinmaktadir.

Zeytinyag iiretim tesisinin makineleri TEM Oliomio,
[talya tarafindan iiretilmigtir. TEM Oliomio 500-2GV
modelinde bir bigak kiric1 ve 500 kg/h kapasiteli iki fazli
dekantorden olugsmaktadir (Oliomio D500).

Hasat mevsiminde MZIT bir tirin dorsesine yiiklene-
rek, Tiirkiye'nin farkli yerlerinde kendi ekolojisinde ye-
tistirilen zeytin ¢esitlerine ait bahgelerden 6nceden tes-
pit edilmis olanina taginir ve bahge i¢ine konuglandirilir.
Ayni giin elle hasat edilen meyveler birka¢ saat i¢inde
islenmis olur. Boylece MZIT sistemi ile yiiksek kaliteli
NSZ iiretilmis olacaktir. Tiirkiye’de mevcut yerel zeytin
gesitlerinden bir¢ogundan ilke kez yiiksek kaliteli NSZ
iretilmis olacaktir.
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Resim 3. Proje gezisi esnasinda ekilen resimler:

(a) Mobil zeytinyagn isleme iinitesi (MZIT)
(b) Zeytin bahgesi yolunda MZIT

() Birinci bdliim: yikama ve ezme

(d) Uiincii boliim: jenerator ve su tanki
(e) Ikinci boliim: hijyenik isleme alani

(f) MZIT zeytin bahcesinde calisirken

(g) MZiT'in rotasi. 3.500 km'den fazla.
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Zeytin meyvesinin saglik degeri ile ilgili yapilmis ¢a-
ligmalar sonrasinda doganin bir mucizesi oldugu anla-
silmaya basland1. Zeytin meyvesi ¢ok fazla antioksidant,
aromatik madde ve fenolik bilesikler vs. igerir ki bunlar
minor bilesikleri olustururlar. Bu saglik bilesenlerinin
zeytinyagina igleme sirasinda kaybolmamasi i¢in dik-
kat edilmesi gerekmektedir. Mindr bilesenlerin ¢cogunu
icerebilen zeytinyag: tiretimi i¢in bahgeden siselemeye
biitiin agamalara dikkat edilmesi gerekmektedir.

Zeytin gesitleri farkli miktar ve 6zelliklerde major ve
minor bilesikleri icerir. Bu nedenle zeytin gesitlerinin
saglik degerleri hakkinda daha detayl: bilgiye ihtiyag
bulunmaktadir. Ornegin bazi zeytin cesitleri yiiksek
polifenol, sekualen veya oleasantal igerebilir ancak bu
maddelerin iiretim siirecinde zeytinyag1 icinde kalmasi
gerekir.

Zeytinyaginin kalitesi i¢in ekolojinin 6nemli bir yeri
vardir. Tirkiye'de zeytin agaci ¢ok farkli ekolojilerde
(0-1.200m rakim, 100-1.000 mm yagis, -7 °C -45 °C s1-
caklik, %4-45 egim vs) yetistirilmektedir ki boylece ok
fakli tat ve aromaya sahip zeytin ve zeytinyag: iiretil-
mektedir.

Yerel ¢esitlerin 6nemini anlamak istersek bu cesitler-
den elde edilen zeytinyaginda biitiin mindr bilesenlerin
olmasi gerekir. Zeytin meyvesinin hasat sonrasi kisa
stire icinde islenmesi gerekir. Diger yandan iiretim asa-
masindaki hijyen ¢ok 6nemlidir.

Diger yandan tiiketiciler zeytin ve zeytinyaginin sag-
lik degeri agisindan egitilerek tiiketimi artirilmaktadir.
Elbette fiyat tiiketimi etkilemektedir. Ornegin Ispanya,
Yunanistan ve Italya’da ekonomik kriz sirasinda tiike-
tim azalmistir. Ancak zeytinyaginin saglik degerinin

fakinda olan tiiketiciler tiiketimi hi¢bir zaman durdur-
mamuigtir.

Tiirk Zeytincilik Sektori 6zellikle sofralik zeytinde
tretim ve tiiketimi agisindan biiyiimektedir. Benzer
durum butik zeytinyag: i¢in gecerlidir. Zaman icinde
titketiciler direticileri ve sanayicileri saglik i¢in yiiksek
kaliteli zeytinyag tiretimi i¢in zorlayacaktir. Saglikli
zeytinyaginin anlami zeytin meyvesindeki saplik bi-
lesenlerini korumak amaciyla, 270C nin altinda, hava
ile temas etmemis, 151k gérmemis, su ile temas etme-
mis, plastik ve metal (paslanmaz gelik haric) ile temas
etmemis olarak tretilmis Naturel Sizma Zeytinyag:
demektir.

Son olarak zeytinyag: bir yag degildir i¢inde serbest
yag asit kompozisyonu hari¢ vitaminler, antioksidant-
lar vs gibi bilesenler igeren bir meyve suyudur. Zeytin
gen kaynaklarini ve yerel zeytin ¢esitlerini korumaliy1z.
Bunu bilmek icin MZIT kullanmak zorundayzz.

*Bu ¢alisma Bilim, Sanayi ve Ticaret Bakanligi ve Nar
Dogal Uriinler Tur.Tic. ve San. A.S. tarafindan destek-
lenmigstir SANTEZ 0560-STZ-2013-2).
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Giiniimiizde ar-ge ve inovasyon politikalarinin énemi tiim sektorlerde oldugu gibi zeytin sektoriinde de gi-
derek artmustir. Bu yazida, Zeytin sektoriindeki ar-ge faaliyetleri kapsaminda, Tiirkiye’de sofralik zeytin sek-
torliniin onciisit konumundaki Marmarabirlik Zeytin Tarim Satis Kooperatifleri Birligi tarafindan yapilan ve

uygulamaya gecen bazi 6rnekler verilmistir.
Giris:

Giiniimiizde degisen ve gelisen rekabetg¢ilik kavra-
mu1 ¢ercevesinde degisim siirecinin habercisi olan ar-
ge ve inovasyon politikalarinin 6nemi tiim sektorlerde
oldugu gibi zeytin sektériinde de giderek artmuistir.
Ar-ge’nin amaglar: genel itibari ile su sekilde siralana-
bilir: Yeni iiriin ve siiregleri gelistirmek, mevcut tiriin
ve malzemeler i¢in yeni kullanim alanlar1 bulmak,
yeni iretim teknikleri bulmak veya mevcut tretim
tekniklerini gelistirmek, isletmede verimliligi artir-
mak, Giretim maliyetlerinin diistirilmesini saglamak.
Bu baglamda Tiirkiye’de sofralik zeytin sektoriiniin
onciisi konumundaki Marmarabirlik Zeytin Tarim
Satis Kooperatifleri Birligi olarak Ar-Ge faaliyetlerine
biiyiik 6nem verilmektedir. Zeytin sektoriindeki ar-ge
faaliyetleri kapsaminda Marmarabirlik tarafindan ya-
pilan ve uygulamaya gecen bazi 6rnekler asagida be-
lirtilmistir.

Tiirkiye’de Dogal siyah zeytin iiretimi i¢in bityiik
olgiide geleneksel Gemlik yontemi uygulanmaktadir.
Bu yonteme gore fermantasyon salamurasinda yiiksek
tuz konsantrasyonlar:1 kullanilabilmektedir, yiiksek
tuz konsantrasyonu ile iiriin giivenligi saglanmakta-
dir. Ancak idrtin giivenligi saglanirken zeytin tane-
sinde tuz orani ¢ok yiiksek seviyelere ¢ikmaktadir.
Bu durumu 6nlemek ve tiiketici damak tadina uygun
daha diisiik tuz oranina sahip geleneksel yontemle do-
gal zeytin tretimi gergeklestirilmistir. Hem dogal hem
de az tuzlu zeytinlerle tiiketici beklentilerine uygun
trinler gelistirilmistir.
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Geleneksel yontemlerle dogal siyah zeytin {iireti-
minde fermantasyonun tamamlanmasi 8-9 ay siirebil-
mektedir. Fermantasyonun baslayabilmesi ve hizi; or-
tamdaki mikroorganizma yiikiine, ortamdaki serbest
seker miktarina, ortam kogullarinin fermantasyondan
sorumlu mikroorganizmalarin ¢aligmasi i¢in elverisli
olmasina baglidir. Fermantasyondan sorumlu mikro-
organizmalarin gelismesi icin gerekli optimum sartlar
(uygun sicaklik, uygun pH, uygun tuz yogunlugu) sag-
landiginda fermantasyon hizi artirilmis ve zeytin aci-
1181 daha kisa siirelerde uzaklagtirilabilmistir. Ferman-
tasyon salamurasindaki sicaklik, tuz konsantrasyonu
ve pH degerleri fermantasyon igin uygun sartlarda
stabil tutulmas i¢in gerekli ortam saglanmis ve mev-
cut geleneksel dogal zeytin tiretimi gelistirilerek siyah
zeytinler 3 ay igerisinde satisa hazir hale getirilmistir.
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Yeni Giretim teknikleri ile tirlin farklilastirma galis-
malar1 gerceklestirilmistir. Salamurada dogal ferman-
tasyon uygulanan siyah zeytinlerin kontinii sistemlerle
kurutulmasi ve ambalajlanmas i¢in gerekli sartlar ve
makinelerin arastirilmast yapilmistir. Tim bu ¢alis-
malar sonrasinda elde edilen nem orani diisiik, kuru
madde orani yiiksek lezzet bakimindan farklilagtiril-
muis riinler elde edilmistir. Bu iiretimin gergeklestiril-
mesi ve iiriinlerin ambalajlanmasi i¢in gerekli uygun
sartlar saglanarak iscilik maliyetlerinin disiirilmesi
ile ilgili calismalar yiirttiilmistiir.

Tim diger gida maddelerinde oldugu gibi Sofralik
zeytinlerin de ambalajlandiktan sonra raf émrii bo-
yunca bozulmadan muhafaza edilmesi ¢ok 6nemlidir.
Dogal siyah zeytinlerde ambalajlama sonrasi goriilen
en biiyiik problem kiif gelisimidir. Ambalaj igerisinde
kalan ve raf dmrii siiresince ambalaj malzemesinin ok-
sijen gecirgenligi nedeni ile ambalajin icerisine girme-
ye devam eden oksijen kiif gelisimine neden olmakta-
dir. Bu durumun 6nlenmesi i¢in modifiye atmosferde
paketleme yapilmasi 6nem arz etmektedir. Bununla
birlikte raf 6mri siiresince ambalaj materyalinin ge-
girgenligi nedeni ile paket igerisine oksijen girisinin

onlenmesi de gerekmektedir. Sofralik zeytin amba-
lajlamada kullanilan plastik hazir kaplardaki oksijen
gecirgenliginin 6nlenmesi i¢in bu ambalajlara oksijen
bariyer 6zelligi bulunan etiket giydirmesi ¢caligmasi ya-
pilarak iiriin bozulmalari 6nlenmis ve raf mrii siiresi-
nin arttirilmasi saglanabilmistir.

Sofralik zeytinler icin yeni kullanim alanlar1 olus-
turma ile ilgili olarak yapilan galigmalarda ferman-
tasyonunu tamamlamig zeytinlerden tuz alma islem-
lerinin ardindan zeytin regeli iiretimi yapilmistir. Bu
tiriindeki zeytin sekerlerine portakal kabugu dolgu-
su ile aroma kazandirilmis ve ¢ikolata tiretiminde i¢
dolgu malzemesi olarak kullanilmistir. Bu retim ile
portakal kabugu dolgulu zeytin sekerli gikolata tiriinii
ortaya ¢ikarilmistir.

Sofralik zeytin sektoriiniin gelismesi, dogal, saglik-
It ve kaliteli tirtinlerin iiretiminin yayginlastirilmast,
farklilagtirilmis driin sayisinin artmasi, verimliligin
arttirilmasi, iretim maliyetlerinin azaltilmasr ile daha
cok tiiketiciye Griinlerin ulastirilabilmesi i¢cin Ar-Ge
faaliyetlerinin yiiritilmesi 6nemlidir. Zeytin agacin-
dan tiiketiciye uzanan tiim siireglerde yenilik ¢alisma-
larina devam edilmelidir.
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Zeytin sektori atiklarinda sifir desarj prensibi-Yesil
Enerji Uygulamasi: Marmarabirlik

Giris

Diinya genelinde 800 milyondan fazla zeytin aga-
c1 bulunmakta olup, Akdeniz iilkeleri zeytin iiretimin
%97’ sini gerceklestirmektedir. Ulkemiz ise diinya zey-
tin iretiminde 6.siradadir.

ZEYTIN denince ilk akla gelen MARMARABIR-
LIK, adini aldigi Marmara Denizinin Giiney sahil-
leri boyunca doguda Iznik Gélii gevresinden, batida
Trakyadan Miirefte’ ye kadar uzanan bir yay icerisinde
konuslanmistir. Marmarabirlik, Diinya'nin en kaliteli
sofralik zeytinlerinin yetistirilmesi ve daha iyi kosul-
larda pazarlanmasi amaciyla, bolge zeytin iireticileri-
nin kargilikli yardim ve dayanigma igerisinde 1954 y1-
linda kurmus olduklar1 bir Tarim Satis Kooperatifleri
Birligidir. Marmarabirlik idare merkezi Bursa olup,
ugras konusu Giliney Marmara Boélgesinde ortaklarinin
tirettikleri zeytinleri sofralik zeytin, zeytinyag1 ve zey-
tin ezmesi olarak isleyerek, yurtici ve yurtdis: piyasalar-
da pazarlamaktadir.

Marmarabirlik, 30.500 kayith zeytin dreticisi, gii-
ciinii iireticiden alan yonetim kadrosu ve 600 kisiden
olusan kalifiye personeli, bagli Kooperatif ve isleme te-
sisleri ile yiiz binlerce yurtici ve yurtdis: tiiketiciye hiz-
met veren, iilkemizdeki en gii¢lii 500 sanayi kurulusu
arasinda yer alan, en biiyiik zeytin tiretici kurulusudur.
Marmarabirlik, bolgesinde yetistirilen sofralik siyah
zeytinin yaklasik %40-45’ini satin alip, islemekte ve
tiretmis oldugu tiriinlerini, yurtiginde 78 ildeki toplam
58 bayisiyle iilkemizin tamamina, Almanya, Danimar-
ka, Isvicre, KKTC, Bulgaristandaki sozlesmeli alic1 fir-
malar ile Avrupanin tamamina, bunun yaninda Ame-
rika basta olmak tizere Kanada ve Avustralya piyasasina
sunmaktadir.

Marmarabirlik, tilkemizde sofralik salamura siyah
zeytinde; diizenleyici, fiyat belirleyici, piyasa olusumu-
nu yonlendirici, bilgilendirici ve organize edici, yenilik-

lerde oncii rol oynama gorevlerini yerine getiren, ¢ok
yonlii ve iilke ekonomisi i¢in vazgegilemez bir kurulus-
tur. Bu ¢aligmanin amaci, zeytin sektori atiklari igin si-
fir atik prensibi ve yesil enerjiye dayali entegre bir atik
yonetim sistemi uygulamasinin incelenmesidir. Mar-
marabirlik, bir ilke daha imza atarak zeytin sektoriine
bu konuda da 6ncii olmay1 hedeflemektedir.

Proje, Diinyada ve Tiirkiye' de zeytin ve zeytinyag:
sektoriiniin gevre problemleri, ¢evre mevzuat1 gerek-
lilikleri, entegre atik yonetimi, temiz tiretim teknoloji
arayisy, sifir atik prensibi, siirdiiriilebilir isletme bakis
acis1 ve enerji ihtiyacinin giindeme gelmesi gibi gerek-
liliklerle ortaya ¢ikmistir. 3130469 no’ lu Proje, Tiibitak
Teydeb 1501 Ar-Ge Projesi olup, Ekim 2013 ve Mart
2016 tarihleri arasinda yiriitiilmiistiir. Proje ytriitiicii-
sti, Marmarabirlik bagli ortakligt MARZEY A.S. sirketi
olup, projenin test ¢alismalar1 basariyla tamamlanmas,
tesis elektrik tiretimi yapabilir durumda ve ¢alisir vazi-
yettedir.

1.Projenin Gerekgesi

MARMARABIRLIK, iiretim faaliyetlerini gercek-
lestirirken cevre, toplum ve sektore faydali olmayi,
yenilik¢i olmayi ilke edinerek siirdiiriilebilir kalkinma
prensibinde olan bir kurulustur. Yenilenebilir enerji
kaynaklariin kullanilmasi, sektorel tiretim maliyetle-
rinin disiiriilmesi, bertaraf maliyetlerinin azaltilmasi
ile sektoriin faaliyetlerinin siirdiirtilebilir nitelige ka-
vusmasi Marmarabirlik’ in hedefleri arasindadir. Mar-
marabirlik, iiretim faaliyetlerini siirdiiriirken sifir atik
prensibi ile ( zero discharge ) {iclii bilango sistemi top-
lum, ¢evre ve maliyeti dikkate alarak simbiyotik proje-
lerini hayatina gecirmek yolunda sektdre ornek teskil
etmek i¢in 6nemli adimlar atmistir.

Marmarabirlik, Danismanlik, Denetim ve Miihen-
dislik faaliyetlerini yiiriitmek tizere baglh ortaklig: olan
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Sekil 1. Projenin Dogusu

Marzey Danigmanlik Denetim Miithendislik Tarim ve
Sanayi Uriinleri Uretim Pazarlama San. ve Tic. A.S. yi
kurmustur.

MARZEY A.S. tarafindan hazirlanan, 1501-Tiibitak
Sanayi Ar-Ge Projeleri Destekleme Programi kapsa-
minda TUBITAK’ a sunulan “Marmarabirlik Zeytin
Entegre Isletme Atiklarinin Yonetimi ve Enerji Kaza-
nimi igin Proses Gelistirilmesi” bashikli ve 3130469
numarali proje onerisi 01.10.2013-31.03.2016 tarihleri
arasinda uygulanmak tizere 23 Eyliil 2013 tarihinde uy-
gun bulunmustur.

Zeytinyag tretimi 2 fazli ve 3 fazli sistemler olmak
tizere iki tlirde gerceklestirilmektedir. Marmarabirlik
Entegre Tesislerinde zeytinyag: iiretimi 3 fazli olarak
gerceklestirilmekte olup, iiretim neticesinde pirina,
karasu ve zeytinyag meydana gelmektedir. Zeytin te-
sislerinden kaynaklanan pirinanin bertarafi konusunda
temiz ve stirdiiriilebilir ¢oziimlere ihtiya¢ vardir. Zey-
tinyagi tiretiminde meydana gelen pirina, pirina isleme
tesislerine gonderilmekteydi. Ancak pirinanin kalorifik
degeri acisindan kiymetli bir biyokiitle ¢esidi olmasi
sebebiyle, s6z konusu proses atiginin / yan iiriiniin de-
gerlendirilmesi ihtiyaci giindeme gelmistir. Bu sebeple
yukarda bahsi gecen 3130469 no’ lu TUBITAK proje-
si kapsaminda pirinadan gazlagtirilmak suretiyle ORC
Tiirbin baglantisi ile elektrik iiretilmesinin Marmara-
birlik, bolge ve iilke agisindan faydali olacagina karar
verilmistir.

Literatiirde yer alan gazlastirma konusundaki bilim-
sel caligmalar incelenmis, atiklarin gazlastirilmas: yo-
luyla bertarafi konusunda genel bir kabul bulundugu
gortlmiistiir. Yakarak bertaraf etme yerine daha ileri
teknoloji olan gazlagtirma tercih edilmektedir. Gazlas-
tirmanin; daha verimli, daha az cevresel etkili ve mali-
yet agisindan daha uygun oldugunun ispat edilmis ol-
dugu anlasilmaktadir. Ancak, atik pirina biyokiitlesinin
gazlastirilmas: konusunda uygulamaya rastlanmamis-
tir. Bu sebeple; proje diinyada ilk olma 6zelligini tasi-

Sekil 2. Projenin prosesleri

maktadir. Bu kapsamda, pirinanin verimli bir sekilde
enerjiye doniistiiriilmesi ¢aligmalar1 6nemlidir.

Pirinadan gazlastirildiktan sonra yeni teknoloji olan
yiiksek verimli ORC tiirbin kullanilarak elektrik ve 1s1
enerjisi elde edilmesi, gazlastirma sirasinda iiretilen sen-
tez gazinin (syngaz) kalitesi bozulmadan, bir gaz bruléri
ile termal yag kazaninda direkt yakilarak ORC tiirbini ile
elektrik ve 1s1 enerjisi iretiminde kullanilmas1 6nemli bir
stirdiiriilebilir secenek olarak ortaya ¢ikmaktadir.

Pirina biyokiitlesinin, pilot 6l¢ekli kapali ve yogun-
lagtirilmig bir gazlastirma reaktoriinde kismi oksitleme
ile piroliz, oksidasyon, indirgeme (gazlastirma) asama-
larindan gecerek termal olarak pargalanmasi ve sentez
gazina (syngaz) doniistiiriilmesi hedeflenmektedir. S6z
konusu prosesin gelistirilmesi, gerek Marmarabirlik ge-
rekse Tiirkiye i¢in 6nemli olan zeytincilik sektoriiniin
geneli i¢in bityiik 6nem tagimaktadir.
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Sekil 3. Marmarabirlik “0 atik” prensipli Zeytin Sektrii Atk Yonetimi Akis Diyagrami
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2.Projenin Tanitimi ve Genel
Hatlar

Yaklagik 500 kg/saat besleme kapasitesinde tasarimi
yapilip iiretilecek gazlastirma reaktoriiniin tasarimi
sentez gazinin miimkiin oldugunca kaliteli ve temiz
tiretilmesini saglayacak sekilde yapilmis ve boylece
yogun gaz saflagtirma iglemlerinin miimkiin oldu-
gunca en aza indirilmesi saglanmistir. Gazlastirma
reaktoriiniin gaz ¢ikisinda 10 mikron ve tizeri parti-
kiilleri tutacak bir sicak siklon filtre tasarimi yapil-
mugtir. Bliyiik oranda partikiilleri alinan sicak syngas
sogutma islemine tabi tutulmadan tasarlanip tireti-
lecek girdap (swirl) tipinde sicak syngas briilorii ile
termal yag 1siticisinda direk katrani ile yakilmaktadir.
Uretilen kizgin termal yag, ORC tiirbininde gevrile-
rek jeneratorden elektrik ve 1s1 enerjisine doniistiiriil-
mektedir. Bu 6nerilen projede atik pirina biyokiitle
gazlastirilmast ile bu yeni yontem de iiretilen enerji-
nin siireklilik testleri bagariyla tamamlanmistir.

Gazlastirma reaktoriiniin sicakligi 1200 °C’ye ulas-
makta ve reaktore 800 kg/sa hava beslemesi yapil-
maktadir. Reaktorde olusan ¢ar, reakt6riin altindan
belirli araliklarda alinmaktadir. Gazlastirma reakto-
riilnden ¢ikan sicak syngaz 550 °Cde olup sicak gaz
sicak gaz filtresinden gegmektedir. Gazlastirmada
elde edilecek gaz debisi yaklasik 1.475 kg/sa olarak
hesaplanmuistir. Sicak syngazin sahip olacagi enerji

Sekil 4. Tesis biyokiitle ve enerji dengesi

8230 M]J (2286 kW) dur. Sicak syngaz ile termal yag
wsiticisina enerji elde edilecek atik 1s1 olarak agiga ¢i-
kacak egzoz gazi, egzoz filtresinden gegirilerek evap-
larin 1s1tilmasinda kullanilacaktir. Syngaz egzozun
sahip olacag: debi ve sicaklik 4363 kg/sa ve 140 °C
olarak hesaplanmistir. Termal yag 1siticisindan 290
°C’ye 1sitilan yag ORC tiirbin jeneratoriinden gegiri-
lerek elektrik iiretimi gergeklestirilecek ve 114 °Cde
tiirbini terk edecektir. Tiirbinde beklenen 1s1 kayb1
41 kWht ve elektrik gii¢ iiretimi 391 kWh olacaktir.
Pilot 6l¢ekli gazlastirma sistemine ait kiitle ve enerji
dengesi asagidaki sekilde gosterilmektedir.

ORC Tiirbin Maksimum 272 kW/h elektrik iiretece-
ginden dolay1 Gazifikasyon Tesisi 500 kg/sa besle-
meli olarak %50 kapasitede calistirilacaktir. Tesisin
kurulum ¢aligmalar1 devam etmekte olup, testler
yapilmaktadir.

Proje Tibitak tarafindan desteklenmekte olup,
3130469 no’ lu 1501 Teydeb projesidir. Proje zeytin
ve zeytinyag1 atiklarinin entegre olarak yonetilmesi
amaci ile gelistirilmis bir projedir. Proje kapsaminda
Marmarabirlik biinyesinde salamura atiksuyu ve ka-
rasu atiksu aritma tesisi, atiksu laboratuari, gazifikas-
yon ve ORC tiirbin kurulumu gergeklestirilmistir. Bu
sistemler birbirleriyle entegre olarak simbiyotik bir
sekilde ¢aligmaktadir. Pirinanin gazifikasyon tesisin-
de gazlastirilmasi neticesinde meydana gelen syngaz-
dan ORC Tiirbin vasitasiyla elektrik iiretilmekte,
sistemde meydana gelen atik 1s1 ise karasuyun EVAP



vasitasiyla aritilmasinda kullanilmaktadir. Tiim tesis
simbiyotik bir denge igerisinde ¢aligmaktadir. Sekil 5’
te 3130469 Tubitak Teydeb Atiksu-Biyokiitle-Enerji
Simbiyozu verilmistir.

3.Proje Ciktilari ve Sonuclar

Tiirkiye, diger zeytin/zeytinyag: tireticisi tilkeler gibi
sektorden kaynaklanan pek ¢ok ¢evre problemiyle karsi
karstya kalmaktadir. Bu problemlerden biri de; 3-fazh
ektraksiyon sistemlerinden kaynaklanan karasu, pirina
ve diger atiklardir.

Bugiine kadar zeytin sektorii atiklarimin aritilmasi
i¢in pek ¢ok aragtirma, makale, pilot ve gercek olgekli

uygulamalar yapilmis olup, her bir metodun kendine
0zgii avantaj ve dezavantajlara sahip oldugu belirlen-

Sekil 5. 3130469 Tiibitak Teydeb Atiksu-Biyokiitle-Enerji Simbiyozu

Sekil 6. Projenin Beklenen Sonuclar
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mistir. Zeytin sektordi atiklarinin yonetimi i¢in global
ve uygulanabilir bir yonetim plani olmamasi, yasal bir
standart olusturulmamasi sebebiyle standart bir aritim
ve bertaraf metodunun ortaya koyulmasi ihtiyaci giin-
deme gelmektedir.

Tiirkiye’ nin sifir atik prensipli entegre atik yonetim
prensibi zeytin sektorii atiklarinin entegre ve simbiyo-
tik bir diizende enerji tasarruflu, fizible, diisiik maliyet-
li, minimum iggiicii ve maksimum performans temelli
olarak bertarafini ortaya koyarken, Diinya’ da bir ilke
imza atarak sektore 191k tutmayr hedeflemektedir. Ul-
kemizde bugiine kadar ayn1 prensip ve proseslerle ku-
rulmus bir tesis bulunmamakla birlikte, diinyada da
gazifikasyon ve ORC tiirbinin pirina ile entegre ¢alisti-
rildig ve sistemdeki atik 1sinin da karasuyun aritilma-
sinda kullanildig: entegre bir tesis s6z konusu degildir.
Bu nedenlerle, Marmarabirlik’ in Biyokiitleden Enerji
Tesisi ulusal ve uluslar aras1 sahada uygun maliyetli,
cevre dostu, sifir atik prensibine dayanan bir yesil enerji
inovasyonudur. Zeytin sektori atiklari i¢in Tiirkiye, uy-
gun maliyetli, uygulanabilir, diisiik ilk yatirim maliyetli,
scada kontrollii ve dolayisiyla minimum isgiicii, ekstra
enerji ihtiyacina gerek duymayan, maksimum perfor-
mansly, yasalara uygun ve yesil enerji satisindan ek gelir
eldesi imkani sunan entegre bir sistem onermektedir.

Projenin beklenen sonuglar1 arasinda 1s1, elektrik,
dogal kaynaklarin korunmasi, zeytin ve zeytinyag atik-
larinin entegre bir sekilde sifir atik prensibiyle yone-
tilmesi ile su geri kazanimi yer almaktadir. Asagidaki
sekilde projenin sonuglar1 6zet olarak verilmistir.
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4.Proje ve Tesise ait
Fotograflar



Canakkale Yoresi Zeytincilig

Ozet
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Canakkale yaklasik 5000 y1illik ge¢misi ile egitim, kiiltiir, tarih kenti olmasinin yani sira tarimsal alt yapist ile 6nemli
bir tarim kentidir. Canakkale 6zellikle hayvansal iiriinleri, yas meyve ve sebze tarimi ile 6ne ¢ikan bir ildir.Tiirkiye’de
toplam tarim alanlarinin %1,19'y, zeytin alanlarinin ise %5,01’'i Canakkale ilinde bulunmaktadir.Canakkale yores-
inde zeytinliklerin biiyiik kismini Ayvalik yaglik ¢esidi olusturmaktadir.Bu nedenle ilde zeytincilik agirlikli olarak
yag iiretimi igin yapilmaktadir.Uretilen zeytinyagy, iireticilerin kendi ihtiyaglarini kargiladiktan sonra, kooperatiflere
ve tiiccarlara verilmenin diginda yerel pazarlarda iireticiler tarafindan da pazarlanmaktadir.ilde yetistirilen sofralik
zeytinler ile yaglik olarak tiretilen zeytinlerin hasattan sonra segilen iri zeytinler, yesil ve siyah salamura olarak
degerlendirilmektedir.Sofralik zeytinlerin de biiytik bir kismi yerel pazarlarda tiiketilmektedir.

Anahtar Kelimeler

Ayvalik zeytin gesidi, Canakkale, sofralik zeytin, zeytinyags, Ttrkiye.

1. Giris

Canakkale yaklasik 5000 yillik ge¢misi ile egitim,
kiiltiir, tarih kenti olmasinin yani sira tarimsal alt ya-
pist ile 6nemli bir tarim kentidir. Canakkale 6zellik-
le hayvansal triinleri, yas meyve ve sebze tarimu ile
one gikan bir ildir. Tiirkiyede toplam tarim alanlari-
nin %1,19’u, zeytin alanlarinin ise %5,01’i Canakkale
ilinde bulunmaktadir (Anonim 2008). Canakkalede
zeytinlikler, Ayvacik ve Ezine ilgelerinin Ege Denizi
kiyilarinda ve kiy1 yakini al¢ak kesimlerinde yogunluk
kazanirken Canakkale Bogazrnin Marmara Denizi gi-
risine kadar her iki kiyida ve kuzey riizgarlarindan
korunmus al¢ak vadi yamaglarinda devam etmekte-
dir. Canakkale yoresinde tretilen zeytinlerin biiyitk
bir kism1 zeytinyag: iiretiminde kullanilmakta, az bir
kismi da yerel ihtiyaglar1 karsilamak amaciyla sofra-
lik olarak degerlendirilmektedir. Canakkalede yapilan
zeytincilik yoreye sagladigi ekonomik katkinin yani
sira, onemli bir istihdam alani da olusturmaktadir
(Koca, 2004).

2.Canakkale Yoresine
Genel Bakis

Canakkale Tiirkiyenin Kuzeybat: yoniinde Gelibo-
lu yarimadasi ve Anadolunun uzantist olan Biga yari-
madasi tizerinde topraklar1 olan bir ildir. Yiiz 6l¢timii
9.737 kilometrekaredir. Giineydogu yoniinde Balikesir,
batida Ege Denizi, kuzeybatida Edirne, kuzeyde Tekir-
dag illeri ile Marmara Denizi tarafindan ¢evrelenmistir
(Sekil 1). Canakkale ilinin topraklar: bityiik kismryla
Marmara Bolgesinin Giiney Marmara bolimiine, Ed-
remit Korfezi Kiyisindaki kiigiik bir alani ile de Ege
Bolgesine girer. Canakkale tarih, doga turizmi ve ta-
rimsal altyapis ile Tiirkiye ekonomisine 6nemli katki
saglayan bir ildir.

Canakkale yoresinde Marmara ve Ege Bolgelerinin
iklimi goriilmektedir. Yorede tliman iklim hakim olup,
yazlari sicak ve kurak, kiglar1 ilik ve yagish gegmektedir.
I¢ kesimlerde ise genellikle karasal iklim goriilmektedir.
Yillik ortalama sicaklig 14,9°C olup, en diisiik sicaklik
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Sekil 1. Canakkale ili ve ilceleri (1: Gelibolu, 2: Eceabat, 3: Merkez, 4: Lapseki, 5: Biga, 6: Yenice, 7: Can, 8: Bayramic; 9: Ezine, 10: Ayvacik, 11:
Gokeeada, 12: Bozcaada, 70: Ege Denizi, 71: Canakkale Bogazi; 72: Marmara Denizi) (Anonim, 2016b).

nadiren 0°C'nin altina diigmektedir. En yiiksek sicaklik
ise 40°C’in lizerine ¢ikmamaktadir. Canakkalede zey-
tinlik alanlarin bulundugu kesimlerde ise yar1 nemli
Marmara iklimi etkili olmaktadir. Bu iklim tipinde, yaz
aylarmin sicakligi Akdeniz iklimindeki kadar yiiksek,
kis aylarindaki sicakliklar ise i¢ kesimlerdeki kadar dii-
stk degildir. Zeytin yetistiriciligi yoniinden ise diisiik
ve yiiksek sicakliklar Canakkale ve gevresinde onemli
bir sorun olusturmamakta birlikte, baz1 yillar meydana
gelen diisiik sicakliklar zeytinliklerde biiyiik don zarar-
larina sebep olmaktadir. Ayni sekilde cok ender de olsa
bazi yillar agir1 kar yagis1 zeytin agaglarinin dallarinin ki-
rilmast neden olarak (Ornegin 2004 Ocak ayindaki asir1
kar yagis1) sonraki yilin iiretimini olumsuz yonde etkile-
mektedir (Ergiin ve Zeyrek, 1999, Koca, 2004).

Uzun yillar ortalamasina gore Canakkale ilinin yillik
ortalama yagis degeri 629,lmmdir. Fakat yagisin da-
gilimu diizenli degildir. Ozellikle zeytin meyvelerinin
olusum ve gelisim dénemi olan yaz aylarinda yagisin
diismesi, Girliniin verim ve kalitesini etkilemektedir. Bu
nedenle zeytin agaglarin verim ve kalitesini artirmak
icin ozellikle yaz aylarinda sulama yapilmas: gerekmek-
tedir (Anonim, 2003, Koca, 2004).

Canakkale ilinin degisik topografyasi, iklim ve yap1
farkliliklariyla vejetasyondaki cesitlilik, degisik 6zellik-
lere sahip topraklarin olusmasina sahip olmustur. Zey-
tin bitkisinin, kok ve sagak gelismesi i¢cin uygun olan
topraklar, kumlu-tinli, tinl;, tinli-kumlu, killi-tinli ve
milli-tinli olanlardir. Ciinkii bu tip topraklar gegirgen
yapilar1 ve yeterli su tutma kapasiteleri ile uygun ortam-
lar saglarlar. Canakkalede topraklarin % 55,7si tinli, %
37,9’u killi-tinly, % 3,9’u killi ve % 2,5’ ise kumlu top-
raklardur.

3.Canakkale’de Tarimsal Yapi

Icinde Zeytinciligin Yeri

Canakkale ilinin ytzolgimi 993.300 hektardir. Bu
alanin yaklagik %54’ti orman ve fundalik %34’ ise isle-
nebilir tarim arazisidir. Bununla birlikte, islenebilir ta-
rim alanlariin yaklasik %23 sulanabilmektedir (Ano-
nim, 2008) Canakkale yoresinde toplam islenebilir alan
icinde, zeytin 30.351 ha ve %9,2 pay ile ikinci sirada yer
almaktadir (Cizelge 1).



Cizelge 1. islenebilir arazinin dagilimi

islenebilir Arazi Dagilimi
Tarla Alani (Nadas Dahil)
Zeytin Alani
Sebze Alani
Meyve ve Bag Alani

Toplam
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Canakkale (2014) (Ha.) Payi (%)
188.682 71,90
30.351 11,58
20.529 7,82
22.811 8,69
262.407 100

Canakkale ili sinirlar1 igerisinde zeytinliklerin cog-
rafi yayilisini daha ziyade sicaklik kosullar1 belirledigi
icin Can ve Yenice ilceleri hari¢, Merkez ilce dahil ol-
mak tizere diger tiim ilcelerde de zeytin tiretimi yapil-
maktadir. Bununla birlikte Ege Denizine kiyist olan il-
geler zeytin iiretiminde ilk sirada yer almaktadir. Zeytin
agaglarinin kis soguklarina kars1 duyarliligi nedeniyle
zeytinlikler yorede hakim olan kuzey riizgarlarinin et-
kisinde olmayan veya daha az etkilenen giiney kesimle-
rinde yogunlagsmistir. Ayvacik ilgesi sinirlar1 igerisinde
kalan Kiiglikkuyu beldesi ile Babakale kéyii arasindaki,
Edremit Korfezine kiyilar: olan ve bu kiyilara bakan
yamaglar ildeki zeytinliklerin en yogun oldugu alanlar1
olusturmaktadir (Sekil 2, Sekil 3, Sekil 4 ve Sekil 5). Bu
yorede 250m’ye kadar olan yamag alanlarda adeta bir
mono kiiltiir halinde zeytinlikler uzanan zeytinlikler sa-

Sekil 2. Canakkale, Merkez ilce

dece Behramkale ¢evresindeki yamaglarda makiliklerle
kesintiye ugramaktadir. Ayvacik ilcesinde zeytinlikle-
rin yogun oldugu diger diger bir alan Giilpinar beldesi
cevresidir. Ayvaciktan sonra zeytin agaglarinin en fazla
bulundugu Ezine ilcesinde ise Geyikli beldesi ve ¢ev-
resindeki koyler zeytinliklerin yogun oldugu alanlardir.
Gelibolu yarimadasinin giiney kesimleri ve Bayramig
ovasinin al¢ak kesimleri yorede zeytinliklerin yogun ol-
dugu diger kesimlerdir. Yorenin kuzey kesimlerinde ise
kuzey riizgarlarindan korunmus alanlarda zeytinlikler
bulunmaktadir. Gokgeadada zeytin agaci sayisi oldukga
fazladir. Buna karsin Bozcaada'da {iziim baglarinin ge-
nis alanlar kaplamasi nedeniyle zeytin agaci sayis1 daha
azdir. Tarim alanlar1 oldukga genis olan Biga ilcesinde
ise sadece Karabiga beldesinin ¢evresinde zeytinlikler
bulunmaktadir. (Koca, 2004)

Sekil 3. Canakkale-Kiigiikkuyu ilgesi zeytin bahgeleri
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Sekil 4. Canakkale-Ayvacik ilgesi zeytin bahceleri

4. Zeytin Ve Zeytinyagi Uretimi

Canakkalede toplam 5.415.301 adet zeytin agaci
bulunmaktadir. Bunun 4.871.026 adedi meyve veren
cagdadir. Meyve veren agaglarin %93’ yaglik, %7’si
ise sofralik ¢esitlerden olusmaktadir (Anonim, 2016a).
Yoredeki zeytinliklerin biiyiik ¢ogunlugu Gemlik ve
Ayvalik yaglik ¢esitlerinden olusmaktadir. Son yillarda
yesil sofralik olarak degerlendirmek i¢in Domat ¢esidi
de dikilmeye baslanmistir.

Canakkale ilindeki zeytinliklerde agag basina orta-
lama verim yildan yila farklilik gostermektedir (Sekil

Sekil 5. Canakkale-Ezine ilcesi zeytin bahceleri

2). Agag basina verim son iki yilda 12,5-26,5 kg arasin-
da degisiklik gostermistir. Zeytin ve zeytinyag: tiretimi
de 2013 ve 2014 yillarinda farklilik gostererek sirasiy-
la 70.958 ton ve 104.592 ton zeytin ile dane tiretimi,
13.503 ton ve 18.404 ton ile zeytinyag: {iretimi gergek-
lesmistir (Anonim, 2016a).

Bu yo6renin biiyiik gecim kaynaklarindan olan zey-
tin ve zeytinyagi klimatolojik faktorlerin elverisliligi ile
diinyanin hig¢bir yerinde gortilmeyen kaliteli zeytinya-
g1 tiretim potansiyeline sahiptir. Yapilan bir ¢alismada
Ayvalik ¢esidinin zeytin ve zeytinyagina ait bazi 6zel-
likler gizelge 3, 4 ve 5 de verilmistir.(Kaleci, 2010).

Cizelge 2. Canakkale ili 2013 ve 2014 yili zeytin ve zeytinyagi iiretimi (Anonim 2016a).

Zeytin Meyve

Zeytinyad

Meyve Meyve

Yillar K::IT?:CIIm Bahcesi Uretim Uretimi (k\g;etrrier;) Veren EE Ag:gplsaan;|5|
Alani (ha) Miktari (ton) (ton) Adacg Sayisi  Adac Sayisl
Sofrahk 17562 3445 10 339160 51186 390346
2013  Yaglik 304059 67513 13503 15 4508900 478910 4987810
TOPLAM 321621 70958 13503 12.5(ort) 4848060 530096 5378156
Sofralik 17536 10731 32 339150 52181 391331
2014  Yaglik 303854 93861 18404 21 4531876 492094 5023970
TOPLAM 321390 104592 18404  26.5 (ort) 4871026 544275 5415301

Cizelge 3. Canakkale yoresinde yetistirilen Ayvalik zeytin ¢esidinin bazi meyve 6zellikleri

(2005 ve 2006 yillari).

Meyve Agirligi (g/100
meyve)

Meyve Verimi (kg agac)

Meyve Eni (mm) Meyve Boyu (mm)

2005
21,30

2006
20,46

2005
332,35

2006
373,40

2005
16,45

2006
18,30

2005
20,05

2006
21,80
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Cizelge 4. Canakkale yoresinde yetistirilen Ayvalik zeytin ¢esidinin yag kalite 6zellikleri (2005 yih).
Serbest Yag
Asitligi
(% oleik)
0,79

Sabunlasma
sayisl
(mg KOH/qg)

193,1

Kirllma indisi
(nD 200C)

iyot Sayisi

Yogunluk
(%) (200C/200C su)

32,38 83,95 0,972 1,469

Cizelge 5. Canakkale yoresinde yetistirilen Ayvalik zeytin cesidine ait zeytinyagi biinyesindeki yag
asitleri kompozisyonlari degerleri (%).

Yag Asidi Kompozisyonu (%) I0OOC Sinir Degerleri (I00C, 2003)

Canakkale Yoresi Ayvalik Cesidi Yaglari

Palmitik Asit (C 16:0) 7,5-20,0 12,76
Palmitoleik Asit (C 16:1) 03-35 0,95
Stearik Asit (C 18:0) 05-5,0 1,60
Oleik Asit (C 18:1) 55,0 - 83,0 73,61
Linoleik Asit (C 18:2) 35-21,0 9,67
Linolenik Asit (C 18:3) <10 0,41
Arasidik Asit (C 20:0) <06 04
Eikosenoik Asit (C 20:1) <04 0,14
Behenik Asit (C 22:0) <0,2 0,01

Calisma sonucunda Canakkale yoresinde yetistiri-
len Ayvalik zeytin ¢esidinin 2005 ve 2006 yillarindaki
agac verimi 21,30 kg/aga¢ ile 20,46 kg/agag arasinda
degisiklik gostermekle birlikte 100 meyve agirliklar:
ise 332,35 g ile 373,40 g arasinda farklilik gostermistir.
Hasat edilen meyvelerin meyve eni 16,45 mm ile 18,30
mm ve meyve boyu ise 20,05 mm ile 21,80 mm ara-
sinda degisiklik gosterdigi belirlenmistir. Glindogdu
ve Kaynas (2015), Ayvalik zeytin ¢esidinin 100 meyve
agirligini 22 Eylil tarihinde 323,7 g olarak saptamis
olmasina ragmen 22 Aralik tarihinde 373,40 g meyve
agirligina ulastigini belirtmistir. Bununla birlikte yine
ayn1 aragtiricilar Ayvalik zeytin ¢esidinin meyve eni
ve meyve boylarini ise 25 Eyliil tarihinde 16,24 mm ve
20,05 mm olarak ancak 22 Aralik tarihinde ise 18,16
mm ile 22,76 mm olarak saptadiklarini bildirmislerdir.

Canakkale yoresinde yetistirilen Ayvalik zeytin ce-
sidinin yag miktari, serbest yag asitligi, sabunlasma
say1s, yogunluk ve kirilma indisleri sirasiyla %32,38,
%0,79, 193,1 mg KOH/g, %83,95, 0,972 20 °C/20 °C su
ve 1,469 nD 20 °C olarak belirlenmistir. Bu degerlerin
Uluslararas1 Zeytin Konseyinin belirledigi sinir deger-
lerde oldugu da tespit edilmistir (UZK, 2003). Bunun-
la birlikte Seker ve ark. (2008) Ayvalik ¢esidinin iyot
sayisint ve kirilma indisini sirasiyla %80,77 ve 1,469
nD 20 °C oldugu saptamistir. Ayrica Oktar (1988) ise
Canakkale yoresinden toplanan natiirel zeytinyaglarin
1,4685 nD 20 °C kirilma indilerine sahip oldugunu ve

0,9127 20 °C/20 °C su yogunluga ve 189,03 mg KOH/g
sabunlagma sayisina sahip oldugunu tespit etmistir.

Canakkale yoresinden toplanan Ayvalik zeytin
gesidini meyvelerinden ¢ikarilan yaglarin yag asidi
kompozisyonlar: ise Cizelge 5de belirtilmistir. Buna
gore baslica yag asitleri sirasiyla oleik asit (C18:1)
%73,61, Palmitik asit (C16:0) %12,76, linoleik asit
(C18:2) %9,67, stearik asit (C18:0) %1,60, palmito-
leik asit (C16:1) %0,95, linolenik asit (C18:3) %0,41,
arasidik asit (C20:0) %0,40, eikosenoik asit (C20:1)
%0,14 ve behenik asit (C22:0) %0,01 olarak tespit
edilmistir. Calisma sonunda yag asitleri bilesenle-
rinin dagilimi ise Uluslararasi Zeytin Konseyinin
(UZK, 2003) belirledigi sinir degerlerde oldugu sap-
tanmistir (Cizelge 5).

5.Sonu¢

Sonug olarak Canakkale yoresinde zeytinliklerin bii-
yik kismini Ayvalik yaglik ¢esidi olusturmaktadir. Bu
nedenle ilde zeytincilik agirlikli olarak yag tiretimi i¢in
yapilmaktadir. Uretilen zeytinyagi, iireticilerin kendi
ihtiyaglarini kargiladiktan sonra, kooperatiflere ve tiic-
carlara verilmenin diginda yerel pazarlarda ireticiler ta-
rafindan da pazarlanmaktadir. Ilde yetistirilen sofralik
zeytinler ile yaglik olarak iiretilen zeytinlerin hasattan
sonra segilen iri zeytinler, yesil ve siyah salamura olarak
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degerlendirilmektedir. Sofralik zeytinlerin de biiyiik bir
kismi yerel pazarlarda tiiketilmektedir (Kaleci, 2012)
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Zeytin Karasuyunun Endiistri-Universite isbirligi
Cercevesinde Biyoteknolojik Siire¢ ile Esanli Olarak
Biyobozunmasi ve Degerlendirilmesi

Ozet

Akdeniz iilkelerinde zeytinyag tireticilerii¢in ciddi bir problem olusturan zeytin karasuyu, bir endiistri-iiniversite
isbirligi cercevesinde yiiksek fenol icerigini azaltmak ve esanli olarak faydali tiriinler tiretmek i¢in ¢esitli mikrobiyal
islemlere tabi tutulmustur.Zeytin karasuyunun biyobozunmasinda konvansiyonel olmayan mayalar Rhodotorula
glutinis ve Debaryomyces hansenii kesikli, yari-kesikli ve siirekli sistemlerde kullanilmiglardir.Zeytin karasuyunda
%85den yiiksek toplam fenol giderimi saglanirken enerji sektoriinde potansiyel olarak kullanilabilecek tek hiicre
yag1 ve gida katki maddesi olarak kullanilabilecek hiicre biyokiitlesi biyobozunmanin katma-degerli tiriinleri olarak

Onerilmistir.

Giris

Zeytin karasuyundan (ZK) fenol uzaklastirilmasi
sirasinda faydali Giriinler {iretimi amaciyla 2009 yilin-
dan baslayarak endiistri-iiniversite birlikteliginde bir
biyoteknolojik proses gelistirilmesi i¢in ¢alisilmaktadir.
Isbirligi cercevesinde, Diizen Biyolojik Bilimler Aras-
tirma Geligtirme ve Uretim A.$’nin Burhaniyede bulu-
nan zeytin isleme fabrikasinda (Laleli Zeytin ve Zeytin
Yagi [sletmesi) agiga ¢ikan zeytin karasuyunu islemeye
yonelik A&G projeleri gerceklestirilmekte ve karasu
topraga verilmeden 6nce fenolik icerigini diistirmek ve
mikrobiyal iriinler iiretmek icin ¢esitli islemlere tabi
tutulmaktadir. Arastirmalar, Tiirkiye Bilimsel ve Tek-
noloji Aragtirma Kurumu (TUBITAK) (Takag, 2015b;
Takag, 2012; Takag, 2011) ve Ankara Universitesi (Ta-
kag, 2013; Takag, 2015a) tarafindan projeler ile destek-
lenmektedir. Yiiksek lisans ve doktora tezleri, uluslara-
ras1 makaleler ve kongre sunumlar1 bu birlikteliginin
diger akademik ¢iktilaridir. Ankara Universitesinde
gerceklestirilen laboratuvar 6lgekli deneylerin sonugla-
rina gore, ¢alismalar simdi Burhaniyede zeytin isleme

fabrikasinin yaninda pilot-6l¢ek bir biyoprosesin tasa-
rimi, kurulmast ve isletilmesine yonlendirilmistir.

Zeytinyag1 iiretiminin sivi atig1 olan zeytin karasu-
yu, Akdeniz iilkelerindeki iireticiler i¢in igerdigi yiiksek
fenolik ve organik yiikten kaynakli ciddi bir problem-
dir. Zeytinyag1 sektoriiniin yillik 30 milyon m’ zeytin
vejetasyon suyu lrettigi tahmin edilmistir (Karakaya et
al., 2012). Kisa tiretim mevsiminde bu kadar ytiksek ha-
cimli atik suyun agiga ¢ikmasi, karasuyun herhangi bir
islem yapilmadan ¢evreye verilmesi durumunda, ciddi
ekolojik problemler meydana getirir. Yiiksek derecede
oksijen ihtiyact (KOI= 40-220 g/L) ve fenolik igerigi
(0.5-24 g/L) ylizey ve yeralt1 sularinda oksijen eksikli-
gi yaratmakta ve bitki ve mikrobiyal tiirlere toksik etki
gostermektedir (Karakaya et al., 2012). 1 m* ZK’nin kir-
letici etkisinin 200 m’ evsel atiga karsilik geldigi bildi-
rilmistir (El-Abbassi et al., 2012).

Biyobozunma ¢alismalarinda, iki konvansiyonel ol-
mayan maya, Rhodotorula glutinis ve Debaryomyces
hansenii, kullanilmistir. Karotenoidleri sentezleme ye-
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tenegi ile bilinen kirmizi maya R. glutinis, lipit de bi-
riktirebilmektedir. Ekstremofilik maya D. hansenii ise
bir¢ok mikrobial iiriiniin iiretimi i¢in gelecek vadeden
bir mikroorganizma olarak énerilmektedir. Bu maya-
larin ZK’nin biyobozunmasinda model hiicreler olarak
segilmelerine neden olan ortak &zellikleri yag iceren
ortamlarda cogalabilmeleridir. Onerilen biyoproseste
amacimiz, esanli olarak i) ZKdan yiiksek derecede fe-
nol giderimi saglamalk, ii) baglica mikrobiyal yag olmak
tizere katma degerli tiriinler tiretmek, ve iii) gida kat-
ki maddesi olarak kullanilabilecek yeteri kadar yiiksek
miktarda maya kiitlesi tiretmektir.
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Deneysel

Caligmalarimizda kullanilan zeytin karasuyunun ta-
nimlayic1  6zellikleri 620-1800 mg/L toplam fenol
derisimi, 45000-88500 mg/L KOI degeri ve pH 4.25-
4.60dir. Rhodotorula glutinis (DSM 70398) ve Debar-
yomyces hansenii (NRRL Y-7426) tireticilerden temin
edilmistir. Mayalarin ¢ogalma siirecinde maya derisimi
ile zeytin karasuyunun karakteristik ozelliklerindeki
degisimler izlenmistir. Biyokiitle derisimi kuru hiicre
agirhigi olarak; toplam fenol derisimi Folin Ciocalteau
yontemi kullanilarak (Ayed et al., 2005) ve KOI diizeyi
refluks kolorimetrik yontem ile 6l¢iilmiistiir (Karakaya,
2011). Fenolik bilegenlerin etil asetat ekstraktlart HPLC
ile analiz edilmis (Karakaya et al., 2012) ve enzim akti-
viteleri spektrofotometrik olarak dl¢iilmiistiir (Akarde-
re, 2012).

Sonuclar

R. glutinis, seyreltilmis ve seyreltilmemis farkl: bilesen-
lerce destekli zeytin karasuyunda ¢ogaltilmistir. Zeytin
karasuyu ortamlarinin santrifiijlenmesi ve sterilizas-
yonu, azot desteklerinin varligi, ortam baslangigc pH’sy,
sicaklik, karistirma hizi ve zamanin hiicre ¢ogalmasi,
toplam fenol giderimi ile KOI azalmasi {izerine etkileri
kesikli deneyler ile incelenmistir. R. glutinis'in ham zey-
tin karasuyunda cogalabildigi, toplam fenol ve KOI dii-
zeylerini azalttig1 ve ortam pH’sini arttirdigi bulunmus-
tur. Tiim gogalmalarda, hiicre birikimi ve biyobozunma
ile uyumlu olarak ortam pH’sinin arttig1 gézlenmistir.
Bu nedenle, ortam pH’s1 hiicre ¢ogalmasi ve fenol gi-
deriminin bir gostergesi olarak ¢ogalmalar boyunca
izlenmistir. Kesikli isletimde biyobozunma i¢in en iyi
kosullar azot destegi olarak iire ile saglanan ytiksek bas-
langig pH’s1, 30 °C sicaklik ve 150 devir/dak karistirma
hizidir. Cogalma ortamina eklenen maya oziitiiniin,
sterilizasyonun ve santrifiilemenin biyobozunma pro-

sesine etkisinin olmadig1 gozlenmistir. Toplam fenol
uzaklastirilmast i¢in en iyi kosullarda, 120 saat cogalma
sonunda %89 fenol ve %18 KOI giderimi saglanmugtir.
Zeytin karasuyu ¢ogalma ortaminda biriken en yiiksek
biyokiitle miktar1 4 g/L civarindadir. Biyobozunmadan
sonra zeytin karasuyunun yogun karakteristik kokusu
kaybolmustur (Karakaya, 2011; Karakaya et al., 2012).

Zeytin karasuyu aljinat jele tutuklanmis R. glutinis ile
de kesikli sistemde muamele edilmistir. Pellet ¢caps, alji-
nat derisimi, hiicre miktari, baslangi¢ toplam fenol de-
risimi, ¢alkalama hizi ve pelletlerin tekrar kullaniminin
ZKdan fenol giderimine etkisi incelenmistir. Ure ile
desteklenmis seyreltik ZK ortaminda 120 saat sonun-
da 30°C ve 150 devir/dak kosullarinda %87’ye kadar
fenol giderimi saglanmistir. Pelletlerin kullanim saysi,
biyobozunma ortamina kalsiyum iyonlarinin eklenme-
si ile artmustir. Pelletlerin her biri 48 saat olan bes kez
kullanimlari yaklasik %70 fenol uzaklagsmasi ile sonug-
lanmistir. Aljinat taneciklerinin ¢ap ve sertlik gibi yapi-
sal ozellikleri, substrat derisimi ve karistirma hiz1 gibi
isletme parametreleri ile karsilagtirildigi zaman fenol
uzaklastirma derecesini daha az etkilemistir. Bu bulgu,
aljinat jelin zeytin karasuyunun diisiik pH, yiiksek tuz-
luluk ve yiiksek fenolik icerik gibi zor 6zelliklerini tole-
re ettigini gostermistir (Bozkoyunlu and Takag, 2014;
Bozkoyunlu, 2013).

R. glutinis ile kesikli sistem deneylerinden elde edi-
len sonuglara gore, zeytin karasuyunun kesikli-bes-
lemeli ve siirekli biyoreaktorlerde de biyobozunmasi
gerceklestirilmistir. Kesikli-beslemeli sistemde strate-
ji, kesikli ortama pH degerini kararli tutacak sekilde
seyreltilmemis ZK’nin araliklar ile eklenmesidir. Biyo-
bozunma ortamina eklenen ZK, ortam pH’sin1 diisiir-
mekte; hiicrelere taze substrat saglamakta ve hiicreleri
kritik pH degerine kadar biyobozunma igin aktif tut-
maktadir. Bu yaklasim ayni zamanda yiiksek hacimli
seyreltiimemis ZK’nin biyobozunmasini da saglamis-
tir. Serbest ve tutuklanmis hiicreler ile, karsilik gelen
kesikli isletimlere gore, kesikli-beslemeli isletimde
sirasiyla toplam fenol uzaklastirma hizinda yaklasik
bes ve iki kat artiglar elde edilmistir. 350 saat isletim
sonunda, serbest R. glutinis hiicreleri ile %74 toplam
fenol giderimi saglanirken tutuklanmis hiicreler ile bi-
yobozunmanin sonunda %51 toplam fenol giderilmis-
tir. Diger taraftan, siirekli sistemdeki biyobozunmada,
besleme akis hizi biyoreaktoriin kontrol sisteminde
ayarlanan pH degerine gore biyobozunmayi sabit bir
pH ‘da gergeklestirmek iizere otomatik olarak degis-
mistir. Stirekli sistemde yaklasik 70 saat isletimlerde
serbest ve tutuklanmis hiicreler ile sirasiyla %89 ve
%87 toplam fenol parcalanmasi elde edilmistir (Kara-
kaya et al., 2013).



Zeytin karasuyunun biyobozunmasinda kullanilan bir
diger maya D. hansenii, azot destegi olarak farkli deri-
simlerde iire ve amonyum siilfat ve ayrica NaCl eklen-
mis seyreltilmis zeytin karasuyu ortamlarinda gogaltil-
mustir. Hiicreler tiim ortam bilesimlerinde ¢ogalmais ve
ZK'daki toplam fenol miktarini %607 kadar azaltmistir.
En yiiksek kuru biyokiitle 1.2 g/L olarak dl¢lilmiistiir.
Tiim ortamlarda, R. glutinis ile oldugu gibi D. hansenii
ile de pH degeri hiicre ¢ogalmasi ve toplam fenol gide-
rimi ile biyobozunmanin bir gostergesi olarak artmis-
tir. Biyokiitle birikimi ZK ¢ogalma ortaminda bulunan
NaCl derisimi ile de artmis ve ortama %1.3 deniz suyu
eklenmesinin 72 saat ¢ogalma sonunda %73 toplam
fenol giderimi ve 0.9 g/L biyokiitle iiretimini sagladig
goriilmiistiir (Sekil 1). D. hansenii ile yapilan ¢aligma-
larda en ilgi ¢cekici bulgu, zeytin karasuyunun bu ha-
lofilik maya ile biyobozunmasindan 6nce seyreltmek
amaciyla deniz suyunun kullanilabileceginin gosteril-
mis olmasidir (Karakaya et al., 2011).

Zeytin karasuyunun D. hansenii ile kesikli-beslemeli
biyobozunmasinda, hiicreler %50 ZK ortamina agilan-
mis ve ortam pH’sindaki artis izlenmistir. Ortam pH’st
8 degerine yiikseldigi zaman ortama seyreltilmemis
ham ZK eklenmistir. Ortamdaki toplam ZK derisimi
%91 ¢ikmis ve sonugta %42 toplam fenol parcalan-
mast 6l¢tilmistiir. D. hansenii ile siirekli isletimde, %55
toplam fenol parcalanmasi elde edilmistir (Karakaya et
al,, 2011).

Mikroorganizmalarin aromatik yapilar1 parcalamalari,
hiicre disina salgilanan lakkaz, peroksidaz ve tirozinaz
gibi oksidaz enzimlerin tiretimleri ile iliskilidir (E1 Haj-
jouji et al., 2008). Biyobozunma ¢alismalarinda, toplam
fenol derisimindeki azalmay1 agiklayabilmek i¢in, fenol
parcalayici enzimlerin aktivitesinde ve fenolik bilegik-
lerin derisimlerindeki degisimler ¢ogalma siiresince
izlenmistir. D. hansenii ve R. glutinis ¢ogalma ortam-
larinda tirozinaz monofenolaz, tirozinaz difenolaz,
lakkaz, mangan peroksit ve tannaz enzim aktiviteleri
izlenmistir. Tirozol, hidroksitirozol, katesol, 4-metilka-
tesol ve vanilik asit derisimlerinin zaman ile degisimle-
ri belirlenmistir. Sonuglar, ZK ortaminda R. glutinis’in
tirozinaz monofenolaz, tirozinaz difenolaz ve lakkaz
aktivitelerine sahip iken D. hansenii’in tirozinaz dife-
nolaz aktivitesine sahip oldugunu gostermistir. Mayalar
zeytin karasuyundaki fenolik bilesikleri, farkli enzim
aktivitelerine gore farkli derecelerde parcalamislardir
(Akardere, 2012).

Zeytin karasuyunun R. glutinis ile biyobozunmasi
tizerine yaptigimiz ¢aligmalar, ¢ogalma sirasinda bazi
katma degerli iirtinlerin de iretildigini gostermistir.
Bir oleajenik maya olarak R. glutinis, lipit biriktirme

Say1 123 | OLIVAE €@

Sekil 1. D. hanseniiile zeytin karasuyu antimina deniz suyunun etkisi
(ZK: pH=4.6; toplam fenol der.=32 mg/L, maya oziitii, amonyum siil-
fat, deniz suyu: % 1,3). (@) ortam pH'sinin zaman ile degisimi (b) kuru
hiicre derisiminin zaman ile degisimi (¢) toplam fenol diizeyinin zaman
ile degisimi
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yetenegine sahiptir. Bazi ¢aligmalar R. glutinis ile iire-
tilen lipitlerin yag asidi profilinin biyodizel iiretimi
i¢cin uygun hammadde oldugunu gostermistir (Shales,
2007). Bizim galismalarimizda da, R. glutinisin kuru
agirhiginin %50’sine kadar lipit tirettigi bulunmustur. R.
glutinis’in yag asidi bilesimi ortamdaki besi katki mad-
deleri, sicaklik ve pH gibi ¢ogalma kosullarinin degisimi
ile degismistir. R. glutinisin ZK ortaminda ¢ogalmasi
sirasinda siiperoksit dismutaz ve katalaz enzimlerini de
biriktirdigi belirlenmistir (Degirmenbasi 2016).
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Gelecege Bakis

R. glutinis ve D. hansenii mayalarinin zeytin karasu-
yunun parc¢alanmasi amaciyla ¢ogaltilmasi tizerine yedi
yillik arastirma projelerimiz bize zeytinyag: endiistrisi
atig1 vejetasyon suyunun lipit, enzimler ve ayni zaman-
da biyokiitle iiretimi igin maliyetsiz ve umut verici bir
ortam oldugunu gostermistir. Tek hiicre yaginin diinya
pazarinda biiyiime potansiyeli vardir. Son ¢aligmalari-
miz ortam kogullar1 degistirilerek R. glutinis ile iireti-
len lipitin yag asidi profilinin de degistirilebilecegini
goOstermistir. Yagin yani sira, R. glutinis’in tirettigi beta-
karoten de ilgi ¢eken bir triindiir; gida ve igecek en-
diistrilerinde 6nemli bir yeri vardir. Calismalarimizda
bir sonraki basamak olarak, biiyiik 6l¢ekte zeytin kara-
suyundan tek hiicre yagi, karotenoidler ve mikrobiyal
biyokiitle tiretim kosullarinin optimizasyonu i¢in Laleli
Zeytin ve Zeytinyag1 [sletmesi yaninda bir pilot dlgek
tiretim sistemi kurulmasini amaglamaktayiz.
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Tiirk Zeytinyaglarinin Duyusal Ozellikleri

Son yillarda kiiresel 1sinma ve ekonomik krizin de
etkisiyle stratejik bir konuma gelen gida tiriinlerinde
diinya taleplerindeki genel durgunlugun yanisira bir
tarafta aclik felaketi yasayan milyonlarca fakir insan
diger tarafta ise teknolojik gelismisligin ve zenginligin
artmasi ile birlikte obezite, kanser ya da kalp ve
damar sertligi gibi saglik sorunlarini yogun yasayan
ve giivenli gida, saglikli gida arayisi i¢ine giren zengin
azinlik. Son 20-30 yilda her iki ugtaki iilkelerde de
zeytin agaci yeniden kesfedildi.

Evet, son yillarda zengin ve fakir birgok iilkede
zeytin dikme seferberligi baslatildi. Suudi Arabi-
stan ¢ollerinden Hindistan ve Pakistana, Japonyadan
Sili, Arjantine kadar giliney ve kuzey yarimkiirede,
yeni devasa biyiiklikte zeytin plantasyonlar:
olusturulmakta..Peki ne oldu da Akdeniz ¢anaginda
yiizyillar boyunca iiretilen ve kok salan zeytin agaci
bu sekilde bir ¢ekim merkezi haline geldi: Buradaki
sir zeytinyaginin dogada natiirel olarak tiiketilen
tek bitkisel yag olmasinda gizli. Uluslararasi Zey-
tin Konseyinin (IOC) bu konuda yaptirdig: bilimsel
caligmalarin ve promosyon faaliyetlerinin de katkis:
tabii ki ¢ok biiyiik.Yaglar, giinliik beslenme rejimi iger-
isinde mutlaka tiiketilmesi gereken temel gida mad-
delerinin en 6nemlisi. En siki rejimde bile yagsiz bir
diyet uygulanamaz. Dolayisiyla yaglarin en faydalisini
olumsiiz agacin iksiri olarak insanligin nihayet farkina
varmasina sagirmamak gerekir.

Ulkemizde bu riizgarin etkisine kapilmakta gecik-
medi ve anayurdunda hemen hemen 50 yildan beri un-
utturulan zeytinagaci ve zeytinyagi yeniden hatirlandu.
Gergekten son 10 yilda zeytin agaci varligimiz Ulusal
Zeytin ve Zeytinyagl Konseyinin (UZZK)verilerine
gore %50den fazla artarak 167 milyona ulasti. Ul-
kemizde Zeytincilik Arastirma Enstitiisii tarafindan
tescili alinmis 90 farkli varyeteye sahip bulunmaktayiz.

Zeytinyaginin istiin tat ve lezzette olabilmesinde;
zeytin agacinin varyetesi (gesidi), iklim ve toprak
sartlari, zirai miicadele yapilip yapilmamasi, agacin
beslenme durumu, mevsim sartlari, olgunluk dere-
cesi, hasat zamani ve hasat gsekli, sikma tesisinin
calisma kosullar1 ve muhafaza sekli etkilidir. Natiirel

ozelliklerini koruyan zeytinyagina lezzetini veren 100
“in tzerinde bilesen bulundugundan yukaridaki bah-
sedilen parametrelerin etkisi ile her yil farkl: farkl: tat
ve nefasette zeytinyag elde edilir.

Oliimsiiz zeytin agacinin anavatani olan iilkemizde;
diinyanin en giizel aromalarini iireten zeytinlikler-
imiz; Ezineden baslayarak Kilis, Nizipe kadar tiim
Marmara, Ege, Akdeniz ve Giineydogu bolgelerimizde
yetistirilmektedir. Yukarida bahsettigim nedenlerden
dolay1 her bolgedeki, her ildeki, her il¢edeki, hatta her
bahgedeki zeytin agaci her yil birbirinden ¢ok farkl
aromalarda zeytinyag1 verir. Dogru bakim tedbirleri,
dogru hasat zamani ve 6zenli bir islem sonunda, zeyt-
in meyvesi; sonsuz giizellikteki tat ve nefasetle birlikte
¢ok da saglikli bir gida olan zeytinyagini doganin essiz
bir hediyesi olarak bizlere sunar.

Canakkale-Ezine, Kiigiikkuyu, Balikesir-Edremit,
Havran, Burhaniye, Ayvalik, Zeytindagi...gibi ilceler-
ini kapsayan yarim ay seklindeki Korfez Bolgemizde
yetisen Ayvalik ¢esidi zeytini,Kuzey Ege Denizinden
esen nemli ve bugulu imbat riizgarlarinin Kaz Daglari,
Madra, Kozak Yaylasi gibi daglarindaki yiiksek ve
zengin bitki ortiisiiniin olusturdugu flora etkisi oksi-
jenle harmanlanarak zeytin agaglar1 tizerinde oyle gii-
zel bir ortam olusturur ki zeytin meyvesinde zeytinyag:
olusurken, hasat zamanina bagl olarak koyu yesilden
acik sariya kadar degisen bir renkte, hafif, yesil ¢agla
badem, yesil erik, yesil elma gibi hos meyve veya ¢i-
men, zeytin yapragi kokulu, nefis aromali, damakta ve
dilde hafif acilik ve yakicilik hissettiren, akici ve her y1l
diinyanin ¢esitli yerlerinden birincilik kazandigimiz
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¢ok begenilen zeytinyaglarini iiretir. Bu bolgenin
hakim ¢esidi Ayvalik (Edremit) zeytinidir.
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Ayvalik gesidi zeytin hem yaglik ve hem de sofralik
olarak degerlendirilebilir. Yaklagik %25 yag igerigi,
kuvvetli tekstiirii ve gok begenilen zeytinyaginin yani
sira geleneksel metodlarla tatlandirilan yesil ¢izik,
kirma ya da sele zeytininin nefaseti ile taninir.

Giiney Marmara bolgesinde, Bursa Gemlik ori-
jinli Gemlik ¢esidi zeytin ise, kolay iiretilen ve hemen
her bolgeye uyum yapan yapisi ile sinirlarini asarak
tilkemizin tamaminda yetistiriimeye baslanilmigtir.
%30’un tizerinde yag icermesi, kiigiik ¢ekirdek yapisi
ve geleneksel dogal fermente tadlandirma yontemi
ile sofraliktaki sohreti ¢ok biiyiik olan Gemlik ¢esidi
son yillarda yaglik olarak da degerlendirilmeye
baslanmigtir. Yetistigi bolgeye bagl olarak ¢ogu za-
man koyu yesil renkte, zeytin meyvemsiligi yogun,
damakta agresif bir his birakan duyusal 6zelliklere sa-
hiptir.

[zmir ve cevresinde ise Erkence cesidi; bir doga
harikas1 olan hurma zeytini ile yiizyillardan beri
bolgede yasayan halkin vazgegilmezi olmustur. Hurma
zeytin, sadece Urla-Karaburun yarimadasinda zeyt-
inin olgunlagsmaya basladig1 Ekim sonu, Kasim, Aralik

aylarinda olugan bir mantar vasitasi ile agag tizerindeki
zeytin meyvesinin aciligini kaybetmesi ile olusur. Son
zamanlarda bu olusumdan 6nce hasat edilen Erkence
zeytini; acilig1 ve yakicilig1 orta siddette, meyvemsiligi
ve harmonizasyonu miikemmel, kompleks yapida
zeytinyag iirettigi igin talep artis1 yasamaktadir.



Manisa Akhisar orijinli; Domat ve Uslu zeytini
sofralik olarak degerlendirmeye yatkin c¢esitlerdir.
Ozellikle Domat zeytin iri kalibresi ve kii¢iik ¢ekird-
ek yapisi ile yesil kokteyl zeytin olarak ulusal ve
uluslararasi pazarlarda aranilan bir ¢esidimizdir. Bu-
nun yanisira Domat zeytinin verdigi ¢igek aromals,
akic1 ve dilde ¢ok naif bir etki birakan zeytinyagi,
her gegen giin yaglik olarak da yeni hayran kitleleri
olusturmaktadir.

Ulkemizde Giiney Ege bolgesine dogru gidildikge
yerli zeytin gesitliligimiz artarken iklim ve toprak
ozellikleri basta olmak iizere yukarida saydigim ned-
enlerden dolay:r tat ve nefasetinde de degisiklikler
baslar. Memecik gesidinin hakim oldugu basta Aydin
ve Mugla illerimizde iiretilen zeytinyaglar: biraz daha
koyu ve kivamli olup agizda biraktig hisler daha kalic
ve yogundur. Sert zeytinyaglarindan hoslananlara bu
bolge zeytinyaglarimizi tavsiye edebiliriz. Son yillarda
bolgede 6zenle tiretilen memecik zeytinyaglari, ytk-
sek polifenol icerigi, damakta biraktig1 acilik ve
yakiciigin domates, enginar veya taze kesilmis ¢im...
gibi cok hosa giden duyusal 6zelliklerin harmonizasy-
onu ile bircok uluslararasi yarigsmalarda altin madalya
kazanmaktadir.

Antalya- Fethiye, Akseki orijinli Tavsan Yiiregi cesidi
%20 yag igerigi, kii¢lik ¢ekirdegi ve oval kalp seklindeki
yapist ile kesfedilmeyi bekleyen ¢ok 6zgiin bir varyete-
dir.Yaygin yetistirilen bir varyete olmamasina karsin,
acilig1 ve yakiciligy yiiksek, agizda biraktig: hisle farkini
ortaya koyan karakteristik ozellikler icermektedir.
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Mersin, Adana, Hatay, Gaziantep Kilis gibi iller-
imizde, her bir bolge ile uyum icinde yetisen ¢ok fa-
zla 0zgln varyetelerimizi gormek miimkiin. Tarsus
orijinli Sar1 Ulak ¢esidi hem yaglik ve hemde sofralik
olarak degerlendirmeye uygundur. Kilis yaglik ve
Nizip Yaglik gesitlerimiz ise kiiglik dane yapisi ve
%30 yag igerigi ile yaglik olarak degerlendirmeye
yatkin ¢esitlerimizdir. Bu boélgenin duyusal o6zel-
liklerinde agacin yetistigi bolgenin florasina baglh
olarak bazan baskin dag kekigi, bazan ise yogun
biber aciliginin eslik ettigi farkli baharat lezzetlerini
algilarken bazen de ¢agla badem ya da ot aromasu ile
olgun zeytin meyvemsiligini algilayabilir¢ogu zaman
da sizlere stirpriz yapan ¢ok farkli aromatik hisleri
kesfedersiniz.

Naturel S1zma zeytin yagy, kesinlikle dogal bir tiriin
oldugundan, nadiren sadece tek bir duyusal his verir,
tersine aromatik bir senfoni iretir. Gergekten; her
bir zeytinagaci, aromatik 6zellikleri yoniiyle her yil
yeniden yazilan bir senfonik miizik gibi farkli lezzetler
sundugu i¢in ulusal ve uluslararas: Sefleri, Gurme ve
Yemek Yazarlarini bu degerli hazineyi kesfetmeleri ve
gok daha farkli sunumlarda “§efin Tavsiyesi” olarak
miisterilerine sunmaya davet ediyoruz.
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Diinya Zeytin Glinii 2016

Bu yil, Uluslararasi Zeytin Konseyi iiyesi iilkeler “Gezegenimizi ve sagligimizi
korumak igin zeytini se¢in!” ortak mesajiyla Diinya Zeytin Giini'nii birlikte
kutlayacaklar.

1959 yilinda kurulan Uluslararas1 Zeytin Konseyi, halihazirda zeytinyag:
ve sofralik zeytin iireten tilkelerin % 94’tini biraraya getiriyor.

Zeytin endiistrisi i¢in tek kiiresel kurumsal portal olarak Uluslararas:
Zeytin Konseyi'nin temel misyonlari; iriin kalitesinin daha iyi kontroliinii
ve tiiketicinin korunmasini saglamak i¢in ulusal ve uluslararas: diizen-
lemelerin uyumlastirilmasina ¢aligmak; zeytinyagi ve sofralik zeytinin
ozelliklerine iliskin ¢aligmalar1 koordine etmek; isbirligi ve arastirmalar:
tesvik etmek ve zeytin yetistiriciliginin ¢evre tizerinde etkisini incelemek;
diinya zeytin ve zeytinyag1 pazarinda bilgi ve istatistikler olusturmak ve
yayimlamak; zeytin triinlerinin tiiketimini ve uluslararas: ticaretinin
genislemesini tegvik etmektir.

Kokeni Akdeniz Yoresinde olan zeytin agaci, baris ve huzurun evren-
sel semboliidiir. $Simdi bes kitaya yayilmis ve birgok tilkede siirdiiriilebilir
ekonomik ve sosyal kalkinmaya ve dogal kaynaklarin korunmasina katkida
bulunmaktadir.

Kiiresel 1sinma ile miicadelede bir ara¢ olarak zeytin yetistirme, natiirel
birinci ve natiirel sizma zeytinyagi iiretim siirecinde salinan sera gazina or-
anla bityime dongtisiinde daha fazla karbondioksit ayirmak suretiyle pozitif
bir karbon dengesine sahiptir.

Zeytinyag1 ve sofralik zeytin, kanitlanmig bir beslenme ve saglik kaynag:
ve Akdeniz Diyetinin anahtar unsure olarak ¢ok cesitli aroma ve lezzetler
sunmakta ve diinyanin en iinlii sefleri tarafindan giderek daha ¢ok kullanilan
yemek pisirme imkanlarinda zenginlik saglamaktadir. Ayrica, zeytinyag: ve
sofralik zeytinin belirli hastaliklar1 6nlemede sifali 6zelliklerinin etkisi artik
yaygin bi¢cimde taninmaktadir.

Tevdimakami Birlesmis Milletler olan yeni Uluslararasi Zeytinyag: ve
Sofralik Zeytin Anlagsmasina taraf olarak Uluslararas1 Zeytin Konseyine iiye
olmak; zeytin sektoriine, siirdiiriilebilir ekonomik ve sosyal gelisime, geze-
genimizi ve sagligimizi korumaya hizmet edecektir.
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Principe de Vergara, 154
28002 Madrid, Spain

Tel.: 34-915 903 638
Fax: 34-915 631 263

E-mail: iooc@internationaloliveoil.org

www.internationaloliveoil.org



